زراعة المحاصيل الحقليه 


الجزء الثاني 


وصفي زكربا 


كواعة المقاصم بي 1 


الجزء الثاني 


* از اغة المحاضيل الحقلية (الجزة: الثاتى) 
* تأليف المهندس وصفي زكريا 

* سنة الطباعة2015 

كمية الطباعة:500 نسخة. 


الترقيم الدولي: 


جميع العمليات الفنية والطباعية تمت 2: 


دارومؤسسة رسلان للطباعة والنشروالتوزيع 


عير ا فرق حفوظة درلا ر رسطرق 


يطلب الكتاب على العئوان التالي: 
دارومؤسسة رسلان 
للطباعه والنشر والتوزيع 
سوريا ‏ دمشق ‏ جرمانا 
هاتف: 5627/7060 11 00963 
هاتف:5637/060 11 00963 
فاحكس: 5632860 11 00963 
ص. ب: 259 جرمانا 
1011.21 001715 .مزمز 


4 


وصفي زكريا 


حباته ومؤلقاتة 


كثيرون منا عرفوا أو سمعوا أو قرؤوا شظعًا مما ألفه المهندس الزراعي 
وصفي زكرياء العالم الموسوعي والمؤرخ المدقق» ومن قرأ له يدرك مباشرة أنه 
كاتب موسوعي مدقق وبحاثة متتبع دؤوب» وغلى الرغم من شهرته الأدبية والعلمية 
والزراعية ث4 سورية و ,أرجاء:العالم العربي» وعلى الرغم من جهوده الوطنية 
وخبرته العلمية» التي قدمها لكل من سورية ولبنان وفلسطين والعراق والأردن 
واليمن» وعلى الرغم من أنه شهيد القلم» فقد توي في 21 نيسان 1964 في 
منزله 4 دمشق عن عمر يناهز الخامسة والسبعين بانفجار 2# الدماغ أثناء مراجعته 
الأخيرة لكتابه المخطوط )حيوانات وطيور بلاد الشام< (الذي طبع سنة 1983). 


لم يتم تكريمه بالشكل الذي يستحق حتى هذه الأيام حيث بعد مراجعات 


ماف وسشى كوه إذه كيمة وشيسق اها + أمعناها ند الندريين 


والتنقيبء و؛ البحث ب مجموعة كبيرة من المراجع والكتب التاريخية 
والؤر الغية» فحرف خلقة جرمكدية سني ها حريك على ماكة متوسنوعة وميفا كا الحكدسب 
العلمية التي تتتاول الزراعة والآثار والتأريخ؛ حتى أنه 4 خواتيم حياته. وكانت 
قفد يه السو كان تكاهنوفو يفم الس عضن عزن مواد مخ عاد 00 
تل إلى آخرء ومن قرية إلى أخرىء باحثاً منقباً عن »نهر مراه (المرأة»؛ الذي ذكزه 
الرحالة والشعراء»؛ والذي بقيت آثاره مجهولة حتى قام» طيب الله ثراه. بالخشف 
عن بعض مواقعه وتحديدها. وليعد بحثاً عنه نشر بعد وفاته # مجلة »التخوليئات 
الآأثرية؛ التي كان يغفذي صفحاتها بأبحاثه واكتشافاته ونظرياته وشروحاته 
التاريخية والأثرية التي كان لبا الفضل العميم © تغيير العديد من آزاء الأثريين 


والمؤرخين الباحثين 2 تأريخ بلاد الشام. 


حنف عائلة تعود أصولبا إلى عشيرة »الشبصخ« الشركسية. 

والده زحكريا وصفي شركس:) الذي حمله والده وصفي (الحبير) وهو 
صغير من مدينة »باكوه غاصمة أذربيجان الحالية» إلى إسطنيول عاصمة السلطنة 
العثمانية» بعدما مني الشراكسة عام 1859 بهزيمة 4# حريهم ضد الجيش 
الروسئ 4# أواسط القرن التاسع عشرء وهم يحاولون المحافظة على الاستقلال من 
أطماع الروسن القياصرة البادفقة إلى ضم بلادهم إلى إمبراطوريتهم الواسعة. 
#رريات القرق القايدع شر وتخرج اطتايظا » أولن ميباحة السبيكر» كاك :د 
طرابلس (الشام) حيث تزوج الضابط الشاب من السيدة حسناء سمينة شقيقة 
إبراهيم سمينة الذي كان رجل أعمال فرزق منها عام 1855 بابنة سمياها زهراء؛ 
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بعد ولادة ابنه حقي نقل العقيد زكريا شركس من طرابلس (الشام) إلى 
موقع عسكري + مدينة اتل كلخ وبقي فيه حتى عام 3 حيث أمر بقيادة 
حملة من ثلاثة آلاف جندي إلى اليمن» الذي كان قد ثار على حكم العثمانيين. 
لكن الثوار اليمنيين طوقوه وجنده 4 جبال عسير وأبادوهم» قكائنتقلت حسناء مع 


أولادها إلى دمشق حيث انصرفت إلى تربيتهم وتعويض حنان الآب ورعايته. 


!4 دمشق أتم وصفي زكريا دراسته الابتدائية والثانوية» لينتقل عام 1906 إلى 
اسطنبول ويلتحق بالمدرسة الزراعية العلياء ويتخرج منها عام 1912 مهندساً زراعيا. 

بعد تخرجه عين 2 »السلمية« حيث درس 2# مدرستها الزراعية» التي كانت 
افشاك حديكا :"كه اصببع هديرا ا 

سنة 1914 شغل منصباً ب مديرية »در الحريره 2# بيروت. لينتقل بعدها 
أستاذاً محاضراً ذ مدرهية 0 ككورون: (بين القدس ويافا). وهناك استدعي إلى 
الخدمة العسكرية:الإلزامية برتبة.هلازم أول # الجيش العثماني» الذي كان يحتل 
البلاد ويخوض حربا كيد الجيش البريطاني على جبهتي سيناء والنقب» لكنه 
بعدما أمضى حوالي العامين متنقلا بين غزة وبر السبعء انتقاه الجنرال جمال باشا 
من بين عديدين من المثقفين ليعيدهم إلى الحياة المدنية لتستفيد الدولة العثمانية من 
ثقافتهم + الميدان المدني. 


سنة 1916 كلف بمهمة مكافحة الجراد الذي اجتاح )دير الزوره. 


سنة 1919 تولى إدارة مدرسة )السلمية الزراعية١‏ وك سنة 1924 عين 
مفتشاً لأملاك الدولة وظل 4 هذا المنصب حتى عام 1936 عندما تعاقدت معه 
الشمكيونة الجدي ددا مهاد لبسو تقفار ززاهيا حشاك لد معيو عا وها 
إلى العراق ليعمل فيها خبيراً زراعياً ومحاضراً ‏ دار المعلمين. ورغم مغادرته لليمن 
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إلا أنه ظل على اتصال مع اليمن ومختصي الزراعة هناك للاطمئنان على أبحاثه 
وتجاربه الزراعية وحسن سير منجزاته؛ وقد ترك 4# أوراقه الكثير من الرسائل 
والأوراق؛ التي تثبت متابعته واهتمامه بذلك على الرغم من تركه تلك البلاد. 

بقي وصفي زكريا ثْ العراق حتى سنة 1941 خلال ثورة رشيد عالي 
الكيلاني» ولم يترك بغداد إلا عندما استدعته حكومة شرقي الأردن سنة 1942 
ليون مدير غاما لوزارة الزواعة بك عمان : حيت :انكي علن المنظيم الأييوي لننك 
الوزارة؛ والتنظيم الذي وضعه وصفي زكريا ظل معمولاً به طوال عقدين من«الزمن. 

4 سنة 1943 عينته الحكومة السورية مفتشأاً عامز لوزارة ألواعة : فبقي ذ 
وظيفته حتى سنة 1950 حيث أحيل على التقاعد لبلوغه السن القانونية» وقد اختارته 
الحكومة السورية 4 أواخر حياته عضواً 4 المجلس الأعلى لوم الآداب. 


مر وصفي زكريا في حياته بفترة فاسية وعصيبة. فقد عاش # ظل الاحتلال 
الفشباق: كم الفر جد عع ا رات تعاض الصسية الاستقلال السورى: 
فكان بذلك مجيدااللغة العربية» والتركية:؛ والفرنسية؛ واللاتينية القديمة؛ الأمر 
الذي جعل مصادر البح#ير عنده كثيرة وآفاقه العلمية واسعة. أضف إلى ذلك ولعه 
بالرحلات وي الدراسات التأريخية والجغرافية» وكثرة أسفاره؛. مما جعل لديه 
حصيلة ,علمية تاريخية أثرية وجغرافية واسعة جداً انفكست على مؤلفاته التأريخية 
المهمة التي تركها. 

ففي مجال اختصاصه المهني» كمهندس زراعي» كان وصفي زكريا راكد 
العلوم الزراعية 4 الشرق القديم والجزيرة العربية؛ فهو أول من أسس مدارس 
زراعية # كل من سورية ولبنان وفلسطين والعراق واليمن. 

وهو أول من وضع مناهج وبرامج التدريس للمدارس الزراعية» ومن أجل ذلك 
رفع ادي نكي دري 


وشو اول متو عرو تقبط لتحات الرزاهية مع ابلاشنية الى يدها والفركسي: 
إن العريينة وهيةة المتطتحات لم كول تكد دف الإساهج الدراسية ويه الكنب 
الزراعية» يرجع إليها الباحثون بصورة دائمة. 

وهو أول من وضع الكتب الزراعية العلمية المبسطة لتكون 4# متتاول 
المت ويةانف هقب حَدلَ من العلوة الؤداعية نادة للقراءة يسكميفها العواه. 

وعلى الرغم من مرور حوالي أكثر من نصف قرن عليها؛ فنإن كتبه 
التزراغية لم تزل ]ههرواذى الكسنادو العلمية بف كيدان الزراعى »وق تحر 0# اانه 
اللتكشرون مو شدي الكو مين و التستميين أغناء زاب ندب ل 4 1 لحا صبيز 
باكية زرف امن دوين 

و4 ميدان الآبحاث التأريخية والآثرية والجغرافية, ترك وصفي زكريا 
مؤلفات مهمة كان فيها رائداً 2 أبحاثه واكت لضي #فروحاته متميزاً في البحث 
والتدقيق عن المعلومات والتقصي الدؤوبهية المراج# والوشاكق عن الحقائق: متثبتاً 
من صسجقيا وكاق معدن يك ساتدلل دح اانه ايحن علي امتصراة نا حصل 
غلينة مع أضدقائه العلماء والأهياء واه #لدراية: كم يعد ذلك يعود إن استهمرزاء 
المعلومات المتوافرة لدى العا كو وذ 4 سبيل استكمال سائر أنواع المصادر حول 


كمهندس زراعي:؛ أو ش حقول أبحاثه التأريخية والآثرية والجغرافية. 
ففي مجال اختصاصه المهني خلف الآثار الآتية: 
**» »الدروس الزراعية للصفوف الابتدائثية« )3 أجزاء) صدرسئنة 5 . 


* »المفكرة الزراعية« وهي تحتوي على خلاصة الفنون والأعمال الزراعية: 


صدرسنة 1130 ٠.‏ 
* »زراعة المحاصيل الحقلية 4 يلاد الشام« (جزءان) صدرا سنة 19351. 
*» »حيوانات وطيور بلاد الشام< صدرسنة 3. 


ل المجال التأريخي والأشري والجغرا ظ ترك وصفي زكريا على أرفف 
المكتبات: 


* »جولة أثرية ث4 بعض البلاد الشامية« صدرسنة 1934. 

+ »عشائر الشام<« (جزءان) صدرا سنة 1945. 

» »الريف السوري« (جزءان) الأول صدرسنة 1957 والثاني سنة 1955. 
المخطوطات: 


*» مقالات عن رحلته إلى اليمن وتاريخ أحوال اليمن» وقد طبعت ْ كتاب 
صدرسنة 1989. 
الصحف والمجالات السورية والعربية: 

» مقاللات نشرت فى الصحف والمجلات السورية: »المعرفة<« و»الشرطة« 


و» مجلة غرفة زراعة حلب« وجريدتا »القبس« و»النصره« و» مجلة الحوليات 


الأثرية« و»المقتطف« المصرية. 


* يضاف إلى ذلك كثير من الأبحاث المخطوطة والمقالات غير المنشورة التي 
وجدت ل أدراج مكتبه بعضها باللغة العربية وبعضها باللغة التركية والفرنسية. 


كان وصفي زكريا يواجه صعوبات كثيرة 2# تأمين السيولة المالية المطلوبة 
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وقد أثر هذا على حياته وحياة أسرته» فعلى الرغم من أسفاره ونشاطاته 
الحناقة إلا "[ نوهل يكساه كان :مرجي شك الإنتاج العلمى وففترة» ذلك له 
يقنتق ميش آى سيازة ولو قلق لأولادو من الأملذك شيقا ]لأ اته كلف للشالك 
العربي آثاراً خالدة. 

لم يكن وصفي زكريا سوريا 4 أعماله» فقد خدم دول الشنرق القنديم 
المهنية والتأريخية 4 توحيد المصطلحات العلمية والزراعيةالعربية. 

لم يكن وصفي زكريا يجني من جهوده شيئاء فهو لم يحظ بأي اهتمام أو 
تقدير رسمي من أي من الدول العربية» سواء ‏ حياته وحتى بعد وفاته. 

ولم تجرله حفلة تأبين» على الرغم من أن.ابنه غسان زكريا طلب سنة 
9 من وزارة الثقافة أن تتولى إقامنة حفلة تأبين له إلا أنها اعتذرت بحجة أن 
وزارة الزراعة أو نقابة المهندسين الزراعينين» أو إحدى الجمعيات العلمية هي الأولى 
برعاية مكل :هذا الحفن: 

كما أنه لم يقم أي باحث عربي بتقديم دراسة عنه سوى ما أورده الأستاذ 
أبو الفرج العش. كمقدمة لمقال انهر المراه الذي كتبه المهندس زكريا؛ ولم 
يكمله ونشر بعد وفاته بزمن 3 مجلة )الحوليات الأثرية١‏ السورية. 

كما قام الأستاذ المرحوم عيد القادر عياش بتقديم دراسة عن حياة المهندس 
زحريا ة كتاب أصدره يتضمن ذكريات العلامة الراحل عن وادي الفرات سنة 
016. 

وقد طالب البعض بمنح وصفي زكريا وسام الاستحقاق بعد وفاته. 


والفكرية والثقافية» التي فرضها بجهوده الحثيثة هي الوسام الخالد الذي انتزعه 
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المقدمة 


لقد تم طبع الجزء الأول من كتابي هذا 4# سنة 1951 م» وفيه أبحاث 
المحاصيل الحبية - الحبوب (القمح؛ والشعير: والشوفان» والذرة الصفرائيوالذرة 
التمكناء :3:5 الكصساضى : والتدرفى» والتوة) و الها ضفرل الفريية : لفظانياى «الدل : 
والحمصء والعدسء والماشء والترمسء واللوبياءء والكرسئنة: والجلبانة» 
والحلبة» والبيقية). 

والمحاصيل الليفية: (القنب والقطن). 

وقد فصلت هذه الأبحاث 2# ذلك الجزء مااوسعني التفصيل وعنيت بذكر ما 
بينت وما يمكن استنباته من المحاصيل وما يعم لّومنا يمكن عمله من الخدمات 
الزراعية 4 بلاد الشام (سورية»؛ وفلسطتين» وشرفي الأردن) وأمثالها من البلاد العربية. 

وأضفت إلى ذلك ما جد وامتد خلال ربع القرن الأخير من الأنواع والأصناف 
المولدة بالاصطفاء والتهجين وأساليب تحضير الآرض وخدمتها قبل الزرع وبعده وما 
اخترع من الآلات والوشائل الميكانيكية 4# هذا التحضير والخدمة» وما اكتشف 
من الأدوية الكيماوية 4 متكافحة الحشرات والأمراض النباتية. 

والآن أقدم إل زملاثي الزراعيين وأصدقائي المزارعين الجزء الثاني من 
كتابلأهن الى المنهاج نفسه. وفيه أبحاث المحاصيل الزيتية والسكرية والمخدرة 
والعطرية#الاقضرية الكبيرة والعلفية. 

وبذلك أكون قد أتممت الكلام عن المحاصيل التي تزرع على قياس واسع 
+ الحقول والضميد لله أولا وخر . 

دمشق: كانون الثاني 1952م 


وصفي زكريا 
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المماضذل الكة 


تعد المواد الزيتية © 2 النباتات من أهم ما هو مذخر فيهاء ولو أنها أصغر 
شأناً وأقل انتشاراً من المواد النشوية» وهي كامواد النشوية تمرح ([ 2 زور 
غالباًء و أغلفة الأثمار نادراً (كما هو حال زيت الزيتون» وز نيوا لنخيل) لي 2 
الكذوو شتك انق أب + الخاق ياك (خين يه وبجبال كب :و الفرند قوط بن وؤسة 
الكاكاتو....إلخ) وإما 4 سويق الرشيم (كما هو 901 فهزيت بعض نياتات 
الإاؤد اتحارة) ورمانق السوؤاء (نكما هو لحان خيديك الخؤاء ووب الناريجيل دهن 
اكا بهل وهو سين النياض) 

والمواد الزيتية بعد استخراجها من البذور والأثمار تستعمل إما مباشرة أو بعد 
تفريدهاء وش الاستعمال المباشر تدخل:# التغذية أو # الإضاءة أو # التزييت أو 
متخ الوزتيكن: نوخا تحر عون جا 7ن ميناعة الطنابوة: او توكل مح تخارصيا من 
حوامضها الدهنية الجامد: #2ضضافة الشمع. 

والمواد الزيتية مؤلهمن اختلاط عدة أجسام دهنية أخصها ثلاثة: الأولئين: 
والبالميتين» والسنئارين. 

[الزيرك النباتية تنقسم حسبما تتكائف قليلاً أو كثيراً 2 البواء بسرعة إلى 
«(زيوت مجففة) كزيوت بزر الكتان والقنب والخشخاش وعباد الشمس. أو (زيوت 
تسق سقف )كروت السلحه ا والخرؤل: والفظن» والحسوياك والسمية :اد 
(زيوت غير مجففة) كزيوت الزيتون» وفستق العبيد» والموز الحلو. 


هذا هو الإصلاح الدارج. لكن صحيحه المواد الدهنية» لأن الدهن 2 اللغة عصير النباتات الدهنية. 
أما الزيت فعصير الزيتون وحده (معجم الألفاظ الزراعية للشهابي). 
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والزيوت النباتية تكون غالباً ذات لون أصفر عنبري أو ضارب للحمرة؛ و 
ما عدا بعض الاستثناءات تتمتع 4 درجة حرارة 15 مئوية وتتجمد 4 درجات مختلفة 
حسبما تكون غينة قليلاً أو كثيراً بالفليسريدات المتجمدة؛ وكثافة الزيوت 
النباتية ليست ثابتة بل هي تختلف قليلاً ب كل زيت حسب مصدره وفق الأرقاء 


الكثافة الكثافهة 
4-/0.917 نشخاث 0.927-4 
16--0.918 0.927-5 


7---0.921 انا 2--0.941 
5- 0.926 0- 0.965 


ونقطة الغليان أيضاً ليست ثابتة فهي مثلاً حوالي 330 ل زيت الزيتون وكل 
زيت يحتوي على كمية من الحوّامض الدهنية الحرة» والقيمة الغذائية لكل زيت 
متناسبة عكسيا مع درجة حموضته؛ أي: إن كل زيت يزيد درجة حموضته عن 5/ 
(ويعني بها حامض الآؤلئيك) يخرج عن إمكان الأكل ويدخل 2 نطاق زيوت 
الإشعال الصناعية» وتقاس درجة هذه الحموضة بمقياس الحموضة؛» وكلما تقدم 
عهد الزيت تزداد حموضته وزنخته. 

والحادثتان وإن اختلفا تحسبان من عامل واحد»ء هو الدفء والبواء؛ وهما 
يزدادان بعد التدفئّة والتهوئة إذا كانت الأثمار أقل سلامة وغير محفوظة كما 


يحب. 


الفساوة بنك نكا ليكول عور انقة ١)‏ اسروك ول الوه و كا من عن وطاق 


1 1 
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واعككرها نناقات كك دين عد الزن ملة «التكا:4 و اتدل يكنا حكدها مدعل 
ل نطاق بحثنا وبعضها لا يدخل. 

فالداخلة هي أمثال: السمسم» وبرر الكتان :» وبزر القطن, وفستق العبيد» 
والصوياء والخروع, وعياد الشمس. 


وغير الداخلة هي أمثال: السلجم» والخشخاشءوالخردل» وإلى القارئ 
وصف الداخلة منها. 


17 


السمسم 


الأسماء 


هوك بلاد الشام والعراق ومصر: سمسمء وك اليمن: مل : و2 الهوية: 
صوصام» وك الفرنسية والإنكليزية: عستهددة5 وك اللاتينيةة تمنءنلم1 ستتاسددة56. 


التعريف 

السمسم من نباتات البلاد الحارة» أصله#ي<!6.: وكان معروفاً 4 الشرق 
منذ القديم» لكنه لم يزرع © مصر إلا .بعد عهود الفراعنة» بدليل عدم وجوده 2 
نقوش مقابرهم أو بين البذور الآثرية» وللسمسم استعمالات ومنافع جمة؛ ويعد من 
التعاسيال انر راي اراد 


الوصف النبات 
السمسم نبات سنوي من الفصيلة الخنازيرية والقبيلة السمسمية؛ جذوره 
وتدية تتعميق كثيراً 2 التربة لبلوغ الشرى وهو بذلك يقاوم العطش ويعيش بعلاً» 
وساقه عشبية قائمة متفرعة تعلو 60 -70 سم» وهي خضراء اللون عليها وبر 
قصير أبيض» وهي مربعة ذات أركان مستديرة فتظهر أ الساق أربعة أخاديد 
متقابلة على طول امتدادهاء والساق مصمغة # صغرها جوفاء حين نضوجها. أوراقه 
ذات أذناب طويلة وهي كبيرة بيضوية مستطيلة كاملة أو مسننة عليها أوبار. 
والنورة إبطية وحيدة متتابعة من أسفل إلى أعلى» والزهرة خنثى غير منتظمة 
وردية اللون» والمبيض ذو مسكنين أو أربعة» والتقليح خلطي بواسطة الحشرات» 
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والثمرة علبة مستطيلة نحو 6 -7 سم ذات أربعة مصاريع خضراء 4 صغرهاء ومتى 
نضجت تصير داكنة وتجف وتنشق من أعلى إلى أسفل. 

والبذور قد تبلغ 60 -100 عدداًء وهي ذات ألوان مختلفة بيضاء أو سوداء 
أو صفراء ضاربة للحمرة» وأشكالبها بيضية مفرطحة من الجانبين»؛ وفيها زيت 
خاص اسمه 4# مصر والشام (شيرج) وك اليمن (سليط) له رائحة خاصة تنبعث 6٠‏ 


الاستعمال 
العاججيدلا مدق التجمن وريه الررسوق: 8 كشريية الأكنل كبا هو لحان د 
فلسطين واليمن» والأقل نظافة 2 تزييت المكناتوصنع الصابون ولاستضاءة. 
ويصنع منه الحلاوة الطحينية» وهني مغذية» كما تعمل مادة الطحينية 
المستعملة # المآكل المقبلة» وتستعمل بور السمسم غذاء للانسان» فهي تنثر فوق 
الخبز والكعك والمعجنات وغيرهاء و4 هذه الحالة بفضل السمسم الأبيض على 
غيره»؛ وهده البذور مغذية حينث تحتوي > المشة على 2065 بروتئين و15 


حريواهيدرات و4722 دهن وما تبقى ألياف ورماد وماء. 


وكسبة السمسم تطعم الماشية» وهي علف جيد لاحتوائها على 5 -6 2 


الإقليم 

لايصح السمسم إلا # الأقاليم الحارة أو المعتدلة التي ينمو فيها الزيتون: 
وهو يحتاج لكي تنضج أثماره إلى 2700 درجة من الحرارة» والبرد يؤخر نمو 
السمسم ويقلل غلته»؛ والبواء الشديد ثم المطر الغزير الذي يهطل عقيب زرعه 
يضرانه ويحولان دون نمو بوادره. 
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ولبذا كان السمسم محصولاً صيفياً يزرع بعلاً وسقياً. لكن زراعته بعلاً 
تحتاج إلى مناطق وأتربة ثرية تستطيع إرضاعه خلال أشهر الصيفء لأنه يتأثر جداً 
بالجفاف؛ وهو لا ينجح خ البعل إلا # السنين التي تكثر الأمطار # ربيعهاء وكل 
جفاف طويل الأمد يضرهء لذلك تغلب زراعته وتربح أكثر 2# الأراضي المسقوية. 


مناطق الزراعة 

تع الند أكيمصدر للسمسه ذا العالم» ؤفليها الصف: والند لصفي : 
وجنوبي الولايات المتحدة الآمريكية؛ وجزائر أمريكا الوسيطى» وبلاد.حوض البحر 
الآبيض المتوسطء ومنها إسبانيا وتركيا وخاصة ولايتي إزمير وآذنة» ثم مصر والشام 
والعراق واليمن. وهو يزرع ب بعض بلاد الشام بعلاً ب المناطق لإلأرأضي الرطبة كما 
هو الحال 4 مرج ابن عامر؛ وسهول طولكرم ويافاتك فلسطين؛ وأقضية حلب 
الغربية ب سورية» أما # بقية بلاد الشام فلا يزرع إلآاسقياً. 

ويبلغ متوسط محصوله السنوي عندنا نحو 7198 طن(1) أكثره من حمص 
فدير الزور فالحمسكة 5تيفالوقكؤفدرعا فألّلاذقية فحلب [محافظة حلب ثم الفرات 
ف اتلاذفية ثم الجزينة وا عل موا عظات بحماة يمن فنعشق: 

أما لبنان: همسق لا يزين عن 500ظن اأخفره نهل مكار ؛ عل أن 
كل ذلك أصبح لا يكفي حاجات معامل الطحينة والحلاوة ومعاصر الشيرج ‏ 
بلادنا .,«<لا:سيما بعد انقطاع وارد فلسطين - وصرنا نستورد كميات كبيرة منه 
مين الكاوير: ذا نهيب يرراعتا على التوسع بؤؤاعة هذا المحضول الرايح: 


الأصناف 
إن الأصناف المستعملة 2# بلاد الشام غير نقية منها الأبيض الذي لا يطول ولا 
يغل كثيراً. لكن لون زيته صافي فاتح مرغوب ذ التجارة» ونسبة الزيت فيه أكثر 


0 حسب إحصاءات سئة 1961م. 
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من الأحمرء» ثم الأصفر الضارب للحمرة وهو أطول وأكبر من الأبيض» وأكثر 
إنكاجا وافلا تضويعاء والكيان اكدو ناسنا د الوضع فلن البناق نكن فون زه 
داحن ولذا يقل سعره عن الأبيض. وقد أوجد قسم النباتات 4 مصر صنفين 


مستحيين : 


الأول: جيزة أبيض وهو طويل ومبكر في النضج وجيد 4 الإنتاج ونسبة زيته 56/. 


والثاني: جيزة بني وهو أطول من الأبيض يبلغ 165 سمء وأوراقه أعرض وإنتاجه 
أغزر ونسبة زيته 59 فحبذا استجلابها وتجريتها. 


التربة 

إن أصلح الأتربة للسمسم هي الخفيفة عموماً وأجولاما الرسوبية الغريبية 
التي تكون على ضفاف الأنهار ثم الرملية الطينية التكلسية العميقة والمحافظة على 
رطوبة كافية؛ ولبذه المحافظة شأن كبير # مقاومة السمسم البعلي للجفاف 
خلال الصيفء ولا توافقه الطينية المندمجة ولآ:الرملية الصرفة إلا إذا عني بتسميد 
الأولى وسقي الثانية» والكلسية,لا تفل كثيراً لكن الزيت الذي يحصل منها يفوق 


غيره # الجودة. 


الدورة 


يزرع السمسسم 4# البعل 4# الدورة الثنائتية بعد أحد المحاصيل الشتوية 
حالفول والقمح والشعيرء و2 الدورة الثلاثية يزرع بعد سيات محروث يسيقه 
محصول شتوي ويعقبه سمسم. أما 4 السقي فدورته بعد كثير من الزروع دون 
قاعدة, والسمسم يعتبر أفضل محصول لتحسين الترية 4 الدورة الزراعية على 
خلاف الذرة المجهدة. 

التسميد 

لايحتاج الشفيتم إلى سماد بف الأرض القوية بخضوضا إذا ورع يفك القظاني 

21 


لثلا يزداد نموه الخضري ويقل محصوله و2 غير ذلك ولاسيما 2 الأراضي 
الممسقوية يسمد بالزيل البلدي قبل حراثة أرضه بمعدل 1500 -2000حغ ةذ 
الدونم» وإذا كانت أرضه رملية يسمد ب 25كغ سوبر فسفات تنثر قبل الحراثة 
الأخيره يسيها'5 1ك تيدرات الضووا او 'الكلين توهة تكبيفا بن تفريم اماد 
العدان الذي يليه. 


موعد الزرع 

إن الأسباب التي ذكرناها ‏ بحث الإقليم تجعل موعد زراعتة السمسم بعد 
زوال الخوف من الصقيع وبعد آخر مطرة من أمطار الربيع وهو يزرع # الغالب 2 
موسمين (وجبتين) ربيعي وخريفيء فالآول من منتصف نيان إلى منتصف أيارء 
والثاني من منتصف حزيران إلى منتصف تموزء ولا يؤخر أكثر من ذلك خوفاً من برد 
الخريف الذي يحول دون نضج أثمارهء والسمسم الربيع بعلياً: وكل الخريفي يكون 


تجهيز التربة 

تحرث أرض #يمسه _##يام الخريف حرثاً عميقاً (30 -40سم) لكي 
يدخر التراب ماء المطر #هوفه؛ ثم تحرث ثانياً 4 الشتاء حرثاً متوسطأًء ثم تحرث 
كالكة ف اترديع هركا ظحي وف فكل مارة تعمل المراكات ماكيي: نا سسيقها 
وتمفجا بعر بالأمشال ويمكبن الكدو ركهم القرية :كاين رضائية التحزاكانت 
منتظمة ومتلاززة (معاس) بالأعماق التي ذكرناها جاد السمسم ولا سيما 4 زراعته 
البعلقة. 


انتخاب البؤور 
شدخي الودا دهن جود قوع السسي شك واتكدرى] كلد وا خيرهنا 
00 خشية أن تحكون حياته فارغة أو محصودة قبل النضوح. 
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كمية البذور 


هي 1000 -1250 غراماً ب الدونم حسب قوة التربة وطريقة الزرع وزمنه. 


كيفية الزرع 

يزرع السمسم إما نثراً وإما على سطور باليد أو بماكينة البذرء ضفي البعل 
يغلب أن تزرع البذور نثراً بعد خلطها بمثلها من الرمل أو التراب الناعم لحهعووزتوزع 
بانتظام» ثم تدفن إما بإمرار المشط أو المحراث دفناً سطحياً جداً نص له بؤار: 
بحيث لا يزيد عمقها عن سنتيمترين # التراب. و4 السقي يزرع الستمسم إما بعد أن 
تغمر (تربص) الأرض بالماء ثم تزرع؛ هذا إذا كانت كثيرة الأعشآكٌ ويتماسك 
سطحها بالسقيء؛ وإما أن تزرع وهي جافة ثم تغمر (تكبس) بالماء إذا لم تكن 
كذلك؛ و كلا الحالتين هي إما أن تزرع خفلا وتدفن البذور سطحياً كما 
قدمناء ثم تقسم إلى مساكب مناسبة:» وإم الأ تظاّرث وتمشط ثم تقسم إلى 
مساكب ثم يفتح + أرض المساك لقُطِوط قليلة العمق مستقيمة متوازية 
كالسطور بأبعاد 25 -30سم وتلقى فَيّها البذور تلقيطاً ثم تدفن باليد أو بحزمة 


من الحطب (تجريع) ثم ت(قى! 


الخدمة بعد الزرع 

1 ك السك تافر الهم من مقضفرة الناوولا سنيها ف صسكزه :ونيد يجمل 
جريارة#الماءيادئاً وقتكن لثلا يجرف التيار البذورء و(العدان) أي: فترات السقي 
مندات 9 متيدة العزة وطريقة الززاعة إن حضافت (زيضا ام كينا )كسيف 
الأو بعد 25 يوم من الزرع والثانية بعد 15 -18 يوماً من الأولى: أما الثالثة 
ولتي بعدها فتجري على (عدان) 12 -15 يوماً حسب الحاجة: 


التفريج 


بعد أن تنبت البذور كلهاء وحينما تصبح البوادر على 4 -5 أوراق بعد 
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بم 1ن السونايم لا سود [ذ:مكان كوف اكعدوسنا :ف الأرضل البعل رده 


العزق 

إذا حرثت أرض السمسم حراثة جيدة وكانت أرضه مهيأة بعناية فإن تنبت 
الأعشاب الضارة فيها يكون قليلاً جداً: على أنه إذا وجدت هذه الأعشال<ر ذالت 
كته الأردن بالسساف وى ارط الممنته عدينب الشريع ورد ور نف الأول 
وعزقة واحدة تعد كافية» أما إذا عادت الأعشاب إلى الظهوز يعزق مرة ثانية وتبادر 
الأغقتاب خلال هذه العزفابة» يجيت تيقى الأرطن نظيفة مناعكفة الذرات ذائما: 


النضج 

يبدأ النضج بعد 110 -120 يوَمُلديِةْ المحصول الربيعي ويعد 90 -105 
والثمار واسودادها وبدء نضح العلب السفلية» ويكون ذلك عادة ك4 أواخرآب 
وأوائل أيلول, وعلى المزارع الانتباه إلى قرب موسم الحصاد لثّلا يفوت الوقفت وتتفتح 
الخلب التمرية وستقط وو الناهحة يذهب الوم سواه ب#ونفج هده المتكيز 
فتكون.البذور فارغة وفيمتها التجارية ضئيلة. 

الحصاد 

تكس تباكاف السسيع فنا يلين ومجذورها: إننا ف المبباء الساكر ان د 
المساء الباردء والصنف الأبيض يقلع وهو أقل جفافاً من الصنف الأحمر أو البني لأنه 
اتحرع قكها سينا والعامل (ولد أو بنت) يقلع 5 1 دونئم حسب طبيعة الأرض» 


وبعد القلع تترك النباتات يوما أو يومين 4 الحقل ثم تجمع 4 حزم صغيرة» كل 
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حزمة تتألف من 20 -30 نبتة تربط بالخيوط خاصة أو بسوقها ذاتها. ويكون 
الربط تحت الناحية التي تحمل الثمار» ثم تنقل إلى أرض البيدر بعد كنس هذه 
الأرض ووضع طبقة من الطين فوقها وصقلها صقلاً جميلاً: وذلك لكي تكون 
نظيفة مرصوصة لا تختلط البزور فيها بالتراب فتتدنى قيمتها التجارية ويضيع قسم 
منها. وتجمع 4 أرض البيدر كل ثلاث حزم وتربط ربطة واحدة ثم تفرق قواعدها 
وتعطى شكل مشجب قوق سطح الأآرض»ء أو تسند بعضها إلى بعض من غير ربط 
مصفوفة كالعمسكر رؤوسها إلى فوق إذا لم يخش شر العصافير وإلا إلئ تحت» 
وذلك لتجف بسرعة. 


نفض البزور 

نظن اممو مجفة اس 10 152 روي كزيكتر أو أفلن مجرها للشمين 
والجؤاء تبعا لجالة الجهووشدة الهر وعنحهء دكي العلب :ف هذه المذة ومهو 
بزورها فوق الأرضء وقد لا تتصدع للاتلهيزا كان الجو مشبعاً بالرطوية فتدق 
النباتات وتنفض البزور منها. 

وحين النفض يفرش شرشف كيبير وتهز الحزم عليه وتنفض فتسقط البزور 
التي تفتحت ثمارهاء ثم,يعاد تجفيف الحزم خلال 3 -4 أيام وتنفض ثانية. 


أما الثمار العلوية التي لم يتم نضوجها ولا تتفتح بسهولة تدق بالغصا على 
الشرشيهوهد جفافكًا والدق يكون خفيفاً ثلثلا تقع العلب وتنفصل عن السوق 
بتأثير الضرب الشديد؛ ويكون أيضاً موزعاً على مختلف نواحي السوق وأجزائها. 

وعضن الؤوان تفش اسمس مز ولخي يعد 15 205 يونا مسن يف إن 
ور ربش ودفته الكو الظريقةة الأو أشي عنى تضون البزور الكت عينم 
سقوطها على الآرض قبل النفضء ولعدم تأثرها من الندى» وبعد النفض تبقى 
البزور برهة معرضة لبواء والشمس ريثما تجف. 


ثم تجمع بما فيها من القش المكسور وتذرى وتغربل؛ وينبغي ألا يطول بقاء 
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البيذور 2 البواء والشمس لثلا تتأثر ويفقد زيتها رائحته ويسرع فساده. 

الغلة 

كجيرا نج فعتلت كله التنسه فزوسعة افر رسيا بكضين يعلد ان 
سقيا أو ربيعيا أو خريفياء وهي تتراوح 4# الدونم و الأراضي والسنين المتوسطة 
والخصب بين 60 -120 كغ # الزراعات البعلية»: و150 -200 حغ 3 
الزراعات المسقوية» ويزن البيكتو ليترمنه 55 -60 كغ. 

ومن العيوب التجارية 4 السمسم وجود الرمل والحص تق الرفيع وأجزاء من 
أوراقه وقشوره» وجكذا اليدذور الضامرة والرمل والحصق لا ينفصلان بالغريلة بل 


بمكنات ذات مراوح سريعة. 


هذا ومحصول فش السمسم أيضا كثير يبلغ أمثال وزن البذورء وهو يستعمل 
4 الحرق. 


زيت السمسم (الشرج) وطريقة استخراجه 


الحرارة إلى -3 وهولا يتزنخ بسترعة» يصلح جدا لقلي الخضروات» وهو يستخرح 
قماش.وؤ#ة ظبقات بعضها فوق بعض داخل أسطوانة ذات فتحات جانبية يدخلها 
الات الحادية رجهم جف نان اها سدق مترواكه نمق لل جنار لو بجي و ل 
نظيفا خاليا من الحموضة والرواسب» بخلاف المستخرج 4# المعاصر القديمة بضغط 


الآيدي. 
وانكيي الناك ايها يكو تطيف] فيل التناءطريل التكف يدون تنقن 
كلذف السكغرجية المعاض القديمة أيضا» وهنه الما هي نلا تستشرج من 100ج2غ 
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بزور أكثر من 40كغ زيت؛ بينما المعاصر الحديثة تستخرج 50 بثلاث كبسات 
على النسبة الآتية: 30 زيت نفيس جداًء 10 زيت عادي: 48 كسب 2 بقاياء 
فالمجموع 100. 


والحسبان الأول والثاني يجريان على اليارد, والثالك على الحارء وإذا عصىر 
السمسم للطحينة ينتج كل 100خغ منه 80خغ طحينة. 


الحشرات والأمراض 

النتمسم يف يلاد 'الشاح اقل الخاضيل الحقلية تحريهيا ناذمر ا رو الجشزات؛ 
فهو سالم منها غالباً. على أنه يصاب أحياناً بمرض الصئَالإذا زرع كثيفاً وذ 
السنين الرطبة الحارة والآأراضي المستغدرة فيتضرر ضرراً بليفلاً» يظهر على أوراقه 
لطخات صغيرة مدورة داكنة حولبا دوائر حمنر»ء وآثمتار السمسم المصاب تكون 
فارغة تطير مع البواء؛ لا دواء لبذا المرضروسوى اجكلة” العوامل التي ذكرناها. 


النيحوتين: وبدود ورق:البرشَيّم وبدود قرون السمسم ويقاوم بالتئقية باليد 
وإعدامها. 
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فستق العبيد 


الأسماء 
هو بج بلاد الشام: فستق عبيد» وي مصر: فول سوداني»؛ وإاتركيا: 
يرفستقى» و#ة الفرنسية غاء020200 و عل10طعه:هم و4 الإنكليزية انامدء2 وك 


اللاتينية وععممتط متطعه1ظك. 


التعريف 

فستق العبيد من المحاصيل الصيفية المغلالة الرابحة ومن نباتات البلاد 
الاستوائية الحارة» أكثر ما يزرع هناك لأجل زيته المستخرج من بذوره للأكل 
ولصناعة الصابون؛ وأغلب الظن أنه نشأً 4 البرازيل 4 أمريكا الجنوبية» ثم نقل 
إلى أفريقيا الغربية ومنها السودان ومصر أ عهد محمد علي باشاء ولذا سماه 
المصريون الفول الستوداني» والشاميون فستق العبيد»؛ ومن أسمائة 4# فرنسا 
عاءا عل عداءةاقاط أي: فستق الآأرض كما #ك التركية:» لأنه ينمو وينضج 2# الأرض» 


مناطق الزراعة 

هو أكثر ما يزرع ث البلاد الحارة كما ث المكسيك والبرازيل وسواحل 
إفريقيا الغربية من السنغال إلى سيرالئثون» ثم # الموزامبيك والصين:؛ والبندء 
والآرجنتين» وجنوبي الولايات المتحدة الأميركية ولا سيما كي ولاية فرجينياء و2 
مصرء والسودان»؛ وصقيلية» وإسبانياء ومقاطعة بلنسية» والبند الصينية»: وبورما 
وغيرها. 
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أمالك بلاد الشام فلم يكن لزراعته أثر إلا منذ سنة 1922 فقد بدأ 3 
السواخل والأغوا ديت الأماكن الداضة والاتزية الرملية المسعوية وصار يزع + 
مناخاك مهدو كي حون :ف سوائكل :ههباء وا فيان (اكلؤدفية) خالوا ؛ إن أول فين 
شرع يؤراعتة :هناك آل عرفوق 'ك مكان اسمه (البصيرة) ثم الخد ينتفس بعد الحرب 
العالمية الآولى وامتد إلى أقضية طرطوسء وجبلة» واللاذقية» وبانياس» والحولة. 

وقد جريه بعض الزراع © غوطة دمشق فمنهم من نجح به ومنهم من لم 
ينجح:؛ مما يدل على وجوب إعادة البحثء» أما ك4 وادي الفرات.والخابور والعاصي 
فالغالب أن نجاحه مؤكداً : فحبذا لو شاعت زراعته ف هذه الأودي لأنه من أريح 
الزروع الصيفية» خاصة إذا اتسعت معاضر الزيوت عند #اعتمدت عليه؛ وقد 
كان منتوجه 4# سنة 1961 (3473) طناء ويؤمل أن يتضاءف إِنّتاج البلاد ويصبح 


باإامكان بلاد الشام أن تكون مصدرة له بدلا من أن.تكون مستوردة. 


الوصف النباتي 

فستق العبيد نبات عشبي سنوي صيفي من الفصيلة البقولية »الفراشية« 
جدره وتدية متفرعة» وسوفه متفرشة أو قائمة إن علو 30 -35 سم 2 وينشاً منها 
فروع تعلو هذا المقدار تقريباء وهي مغطاة بوبر. 

والساق الأصلية تكون قائمة ولا تثمر» لكن يكون عليها فروع ولا تخرج 
منها قرب.الآرض وتمتد عليها وتحمل الثمار المختبئة 4 التراب. 

والأوواق متوالية وطويلة الأعناق» ريشية مركية ذات أربع وريقات بيضية 

والأزهمار صغيرة صفراء اللون» » العالية منها عميقة تذيل بسرعة وتسقط 
يستطيل هنا الحامل تعن الإخصبابي:ويكدان نحل الأرضن حافلا المبيكن الللفع أي: 
الثمرة فيدفنها ‏ عمق 5 سم فتنمو وتنضج بين ذرات التراب بخلاف القاعدة التي 
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تسير عليها أكثر النباتات بإنضاج أثمارها 4 البواء معرضة لأشعة الشمس وضوء 
النهار. 

والثمار تخترق الأرض بأطرافها المدببة؛ والثمرة قرنية محزوزة مستطيلة 
أسطوانية تقريباً مخصرة ‏ وسطها طولها 2 -3 سم لبا قشرة سميكة تنقصفٍ 
بسهولة ذات لون مبيِّض أو رمادي داكن حسب الصنف ولون التربة» والثمرة تحتوي 
على بذرتين # الغالب» لكل منها فشرة رقيقة حمراء فاتحة أو داكنة ؛ وفيها 


الاستعمال 

تحتوي بذور فستق العبيد على نسبة عالية من الزيت 36 -45 والبروتئين 
9 -النافعين 4 تغذية الإنسان والحيوان. وزيته من الزيوت غير المجففة» وهو فاتح 
اللون ذو رائحة قليلة مقبولة يشبه زيت الزيتون ويستعمل كثيراً 4 الطعام وكثيراً ما 
يصنعون منه # الولايات المتحدة زبدة صناعية يسمونها »)زبدة فستق العبيد« وهي 
مشهورة ومرغوبة لا تتزنخ بسرعة,وتقبل الشحن إلى الأماكن البعيدة. وبذوره إذا لم 
تعصر تؤكل بعد تحميصها أو تمليحها وهي لذيذة الطعم مغذية» وهي تدخل 2 
صناعة الحلوى وك تحضير قهوة غير منيهة تشبه الحاحاؤز 2 الطعم وك صنع 
شوكولاتة للطبقات الفقيرة. ثم إن زيت فستق العبيد يستعمل ؛ تزييت الماكنات 
ويدخل 2 العطور وضناعة الصابون لأن له قوة حرورية عالية ويحفظ مدة طويلة وفيه 
خامه هصابم نذنك يكون صابونه صلباً صعب الدوبان فيخلط مع زيث القطن لينتج 
مانو اسل ناوي واتذوناة واسسكه انكو والتتار يسنا تقذ كن 
عن عضبر النذور يسعمل علفا للحيواتات المذكوة» وهو ةو قيمة غذائية 'كيثيرة: 
ويمكن زراعة فستق العبيد كسماد أخضر كي الأراضي الرملية؛ كما يمكن 
حصاده وهو أخضر كنبات علفي مفيد عدا ومثله إذا جفف وجعل اه 


الإقليم 
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يطلب فستق العبيد جواً حاراً ونوراً ساطعاً للشمس طوال نموه ‏ الصيف» 
وهووإن كان من نباتات البلاد الاستوائية لكنه يعيش أيضاً 2 البلاد الحارة 
المعتدلة كما ب جنوبي فرنسا وسواحل الشام. وهو 4 البلاد الاستوائية يكون غنياً 
بالزيت ويزرع لآجل استخراج هذا الزيت. 

وك البلاد المعتدلة بحرارتها كبلاد الشام يكون فقيراً بالزيت ولذا يززع 
بقصد أكل بذوره كنقل. 


التربة 

يعيش فستق العبيد 4# الترية الخفيفة الرملية الرسوبية,أو الرملية الكلسية؛ 
خاصة إذا توفر لبذه التربة السماد والماء الغزيران» لأنها تسهل نفوذ ثماره ونضجها 
ثم جمعها حين نضجهاء أما التربة الطينية الثقيلة:قلا توافقه» لأنه يتعذر على الثمار 
الصغيرة اختراقها والثمار بعد نضجها تهترئ فيها بسسرعة» وك جنوبي فرنسا إذا 
زرعوه # مثل هذه التربة يتخذونه للعلفن الأتفضر فقطء وحينئنذ يضيفون إليها رملاً 
كل عام لتتفكك وتصير صالحة للزراعة. 


الدورة 

إذا سمدت الترية الرملية بوفرة كل سنة يمكن تكرار زراعة فستق العبيد 
عدة سنوات» ومتى صلحت خواص الأرض بحيث يمكن زراعة محاصيل أخرى 
تدخل #©:دورة منتظمة وراء محاصيل شتوية مبكرة النضج كالشمير والبرسيم 
الرعوي (التحريش) أما وراء القمح فلا ينجح ويتأخر» وهو يعتبر محصولاً رئيسياً ب 
الأؤاضي الرملية. 


الأصناف 

إن مدة حياة فستق العبيد تطول أو تقصر حسب الأصناف» وهي بهذا تنقسم 
إلى زمرتين: أصناف مبكارة وهي التي تنضج بذورها خلال 365 -4 أشهر بعد 
زرعهاء وأصناف مئخارة وهي التي تنضج بذورها خلال 5 -8 أشهر. والأصناف 
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الأولى خاصة 4 البلاد الجافة التي مواسم أمطارها قصيرة. والأصناف الثانية خاصة 
بالبلاد الاستوائية التي مواسم أمطارها طويلة أو فيها أراضي مسقوية. 

وقد جرب المسيو جومل زراعة الصنف الإسباني # حقل تجارب مرسيلياء 
فوجد أن بذور هذا الصنف انتشت يْ درجة حرارة صغرى معدلها 21566 وأن 
الازهرار بدأ ب ظرف 45 يوماً كان معدل الحرارة 202 وأن الجني وقع بعلم 
خمسة أشهر من الزرع وكان معدل الحرارة خلال هذه الأشهر 15,6. 

وقد قلنا إن زراعة فستق العبيد منتشرة 4 مصرء وله هناك عدة أضناف» 
أشيعها البلدي (البحتري السناري) ذو البذرتين الصالح للزراعة 4# الأتربة الرملية 
ويليه البندي ذو الثلاث بذورء وقد أوجد قسم النبات هناك صئفين منتجين؛: هما 
جيزة قائم وجيزة منبسط. 

ويذكر من الأصناف الأميرحكية الناججة, الإسباني طعصاظ طعتهدمك5 


وفرجيئنيا 12ماع:11ا وموريتوس 2/]31011015. 


كيفية انتخاب البذور وكميتها 

تنتخب البذور كن نباتات حسنة النمو تامة النضجء ثم تؤخذ منها الثمار 
البيضاء الممتلئة والتي تحتوي على أكثر من حبة واحدة. والبذور تزرع © مصر 
يكقو رما وف آمرنهكا عن حزم هشؤرهاء وتمكاز الاقشتره بأنها سادربالرطوي 
مباشرة وتسرع بالإنبات بينما غير المقشرة تتأخر وقد تجف قبل الإنبات. والذين 
يزرعونها بقشورها إنما يبغون توفير نفقات التقشير واتقاء أذى الحشرات 
زاك اضة الحزة ليذ اتمتعف مو القذاء» :رهد اذا درهوها مقهووها يونين فيل 
الزراعة بالماء نحو 24 ساعة» والتقشير إما أن يجري بالأيدي أو بمكنات خاصة 
وهي كسارات بسيطة من الخشبء وإذا تم التقصير يفرزون الصغيرة والضامرة 
والسمراء ويعبئون الجيد 2 أكياس غير ممتلئثة لكي لا ترتفع حرارتها بسبب 
التكديسء ثم يحفظونها 4 أماكن مجددة البواء. وكمية البذور 2 الدونم من 
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البذور المقشرة 2كغ تعادل 3كغ من الثمار غير المقشرة:» لأن التقشير يبقي 


زمن الزرع وكيفيته 

يازرع استفق العبيل كا موسدين: التكيرئ من منتضت اذا نإل متحت :0 
نيسان # الآرض المهيأة له منن أوائل الشتاء»؛ والمتأخر يزرع مكان المحاضيل 
الشتوية بعد حصادهاء والتبكير أولى» وتهياً تربته 4 آذار ونيسان أو قبلهمنا:بنثلاث 
حراثات متوسطة العمق على الأقل مع تمشيط وسلف مكررين. ويمتد زمن الزرع 
المتأخر من أول أيار إلى آخر حزيران» وقبل زرعه تطوف.الآرض» فإذا جمفت تكون 
ززاعتة على ]عدي الطر اك الاق 

1 - إذا كانت المساحة صغيرة تعمل فيها:مساكب ذراعها 4*3 أمتار» لم 
فته فيه بالتاتكيك سطلوو اعد مويه ها 70 سنم إذ كان الصتف ميد اذا 
والآرض قوية» وتزرع البدور كل حبتين/أو ثلاث حبات (تقبيعاً) باليد داخل السطور 


بينها 40 سم وك عمق 6سيم (تكلقير وتسقى الأرض فوراً بعد الزرع. 


2 كن انبا #واك ببرة يكنون التزرع تافيظا وراء المحدرات بذ 
الخطوط المفتوحة على أن يزرع خط ويترك خطان مع ضبط الأبعاد المذكورة: ثم 
تعمل المساكب على النحو المذكور # الطريقة الأولى. 

3 - تعمل له متون (مصاطب) كالتي تعمل للخيار والقثاء عرضا 50 -60 
سم وتزرع آلبذور (تقبيعاً) 2 نقر على السفوح القبلية للمصاطب بينها 30 -40 سم 
وتفحكل بالثرى الوطج كع بالغراف: الجاف» :ذلك لآن فلهور التون تكون خض 
غير متصلبة بركود الماء عليهاء فيسهل على الثمار اختراق التربة ويكون للنبات 
مشخ لومي 1ه وذقك هك الأحسن نه الأمتهاك :لمعي كم نهم الأركن إن 
شرائح وسواقي تسهيلاً للري المقبل. 

الخدمة بعد الزرع 
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تظهر بوادر فستق العبيد بعد 15 -20 يوماًء فإن لم يظهر بعضها تجري 
عملية (الترقيع) بالبذور لا بالثمار حتى يسرع إنباتها وتلحق إبقائها. وبعد مضي 20 
يوماً آخر على ظهورها (تعزق) الأرض وتقلع الأعشاب ثم تروى ريتين متقاربتين 
وين 5 105 اناه يدس تنيت جدود الفسدق تمق كم يتكلم لهند ان) الترى ك |( 
8 -12 يوماً يذ بادئ الأمر وبعد نبته كل 12 -17 يوماً مرة وبعد إزهاره كل 
5 -20 يوماً مرة وعند مسيس الحاجة؛ ويداوم على ريه حتى النضوح».وتجري 
خاؤن ذلك عؤكة كانيةاوريما كالثة'إذا: ايحماح الأمث 

كما تجري عملية (التفريج) إذا وجدت بعض بوادره كثيفة وتعطى 
للمواشي» و4 العزقة الثانية تجري عملية (التحضين) لفروعة,التي 4 التراب حتى 
يسهل تعمق الثمار فيه وتستمر كش نموها. 

وفحالة الزواعة هق الضناطب يوكد مزال #هالبطالة قراب العمالة حدن 
يصيرة ا قزاة يوط اعمط مع بقاء كايتري واتتعا #مبظا: 


وك أوربا وأمريكا يستعملون 2.العزقات التالية معازق الخيل ذات المقالب 
الخلفية التي ترفع التراب:تحول' التبّات فتعرض المصاطب إلى 80سم. 


التحميل 
ا ا ا ا الصفراء المعروفة 
باليهراء (الليمونية») على فستق ق العبيد ٠‏ فيزرعونها متباعدة بين صفوفه» ليستفيدوا 


من المحصولين؛ فيقلعون أولاً الذرة المذكورة وبعد انتهائها يكون فستق العبيد قد 


السماد 

لا يحتاج فستق العبيد للسماد 2 الآتربة القوية» بل يحتاجه # الرملية وهو 
إذا زرع بعد حبوب يسمد بأحد الأسمدة الآتية 

زبل بلدي يوضع له قبل الحراثة ويزداد جودة إذا أضيف إليه سوبر فسفات 
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عادي بمقدار 25 -50 خخ للدونم ينثر له قبل الحرث مع الزبل البلدي أو بعد 
العزقة الأولى: وإذا أضيف أيضاً سماد بوتاسي ( سولفات البوتاسي20كغ) باعتبار 
فقر الآتربة الرملية بالبوتاس. 

والبوتاس ضروري لفستق العبيد» لآأنه يقوي نمو البذور ويزيد وزنهاء وإذا لم 
يوضع زبل استعاض عنه بنيترات السودا أو سولفات الأمونيك بمقدار 15 -18 


كن. 


الحصاد 


ينضج فستق العبيد بعد 4 -8 أشهر حسب صنفه.وزمّن زرعه وقوة أرضه 
وتوالي ريه» ويعرف النضج باصفرار أوراقه وبدء سقوطها واحمرار قشر لبابه» 
ويكون ذلك 2# أيلول وتشرين الأول حتى منتضب تشيرين الثاني» ويجب المبادرة 
بحصده بمجرد نضجه لثلا يبقى كثير من أشاره 3 الأرض عند قلعه. 

وتفهج سكا هيا نيت رف الوك الك الأرط فمقيرة اسع ورط: 
وفشخة رضن بلجو يعس نكي الخاميةيه ار بابشديه إذا بكادت كي 
المساحة. 

اميرك + لود خاسة رسن تشكى السدرة رعرنا ونين الأرظ مكرك 
فيا الجاتوو بدا تحيدة من لاني عاك الدية وا كاف الأررقة سكير كما 
مخصب ‏ الأرض. 

وإذايكان الجو ممطراً تترك النباتات كما هي عقيب القلع كي تتعرض 
للشمس وتجف لأن تكويمها وهي مبتلة يسبب تعفن القرون واسوداد لونهاء وبعد 
ذلك تكوم ثم تنفض بواسطة خوصة من الحديد » وتسقط الثمار وتنقل إلى البيدر 
حيث قشر وتعترض للشمس والبواء مد 10 -15 يوماً حسب الجو وتقلب حتى 
تجف تماماً ويعرف ذلك متى تحركت الحبوب وسمع صوتها داخل الثمار إذا هزت 


باليد. 
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ويعد تمام التجفيف يذرى المحصول بالمذراة وتفرز منه الثمار الفارغة والأوراق 
والأغواذ المتكينرة والأتزية اللتضقة يع هإذا تم ذلك وضير اللتحصول مهنا للبم او 
للتخزين # مخازن جافة يحفظ فيها ب شكل أكوام أو داخل قفف أو شوالات. 

الغلة 

تختلف الفلة غير نبعاً لعواهل محتلفة'ويياع متويظه ف الدونة 200-125 
كغ من الثمار» وك حالات شاذة قد يبلغ 300 كغ:؛ والبيكتو ليتر منه يزن 38 -40 
كن. 

العيوب التجارية 

وحجود الثمار الفارغة بسبب عدم التلقيح أو.الجو الجاف أو العطش» ووحود 
الضامر بسبب قلعها قبل تمام نضجها أو عدم الذفن 4# الآرضء والسمراء بسبب 
الزرع 4 تربة ثقيلة» أو القلع عقيب الم#روعهم التُجفيف تماما» أو زيادة سمك 
الحكوة وفت النشر والتجفيف 2# البيدر أو عدم تغطيتها وقت المطر أو الضباب» 


ووجود الثمار العفنة نتيجة الرّطوية وعدم التجفيف قبل التخزين؛ ووجود الرمل 
بكثرة لاصقاً بالثيار بسبب لهاك تربة رطبة مع التجفيف تماماً. 


أعداء فستق العبيد 
والحمام» تنكت الأرض وتستخرج البذور عقيب الزرع ولآجل اتقائها تبلل البذور 
بالقطران ثم تخلط بالتراب حتى لا تلتصق» وهي تنكث الأرض أيضا قرب نضج 
الثمار وتخرجهاء وحينئذ ليس لبا تدبيرسوى المراقبة والمطاردة» ويصاب فستق 
العبيد بالمن ويعالج برش محلول كبريتات النيكوتين. 

ومن الآمراض الفطرية يعتريه مرض (تبقع الأوراق) وهو يصيب الآوراق 2 
غضون شهر تموز فيسبب تعفنها وجفافها وتلف المحصولء يعالج بحرق الأوراق 
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أسوة ِ لن 
المصابة وقد ينفع الرش بمسحوق زهر الكبريت أسوة بمرض الرماد (الميلديو) ا 3 
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الصويا 


الأسماء 
ليس لا الاق قير اسه الفتيها أو«الضوها الشصية ف كهل اللعاك يي د 
الفرنسية: دلإه50 أو 50[2 أو بزلية الصين الزيتية عصنطء 12 عل <تاعمتعد6اه وزمم وك 


الإنكليزية : مدءطهة:زه50 وك اللاتينية : عل أمكتط عمك017. 


التعريف والوصف النباتي 

الصويا نبات سنوي من الفصيلة القرنية من أهم النباتات الزراعية الاقتصادية 
تعلو عضن اضفافة :35-30 ونمضها 019 96و هرا وشويولف ساقم كار 
كثيرة أو قليلة متشبعة. 

وأوراقه ثلاث وريقات بيضية رمحية تشبه أوراق الفاصولياء» وأزهاره صغيرة 
جداً خضر قليلاً أو بنفسجية؛ تؤلف نورات عنقودية وقرونه ذات زغب كما هو حال 
كل النبات تحتوي على 2 -3 حبات متفرقة بعضها عن بعض بحواجز وهي ذات 
لون أصفر باهت أو أسود أو بني أو أخضر حسب الأصناف» وحجمها بقدر حبة 
الأويي8 يز ن#اايكرمقينا: 750 غراماء 'قضع هلال 4 -5 اشهر أو اقل حسث 
الأصناف. 

وأصل هذا النبات من الشرق الجنوبي 2 آسية» ويبدو أنه يزرع منذ أجيال 
عديدة 4 الصين واليابان حيث يتخذون حبوبه أساساً لكثير من الأطعمة ولا سيما 
لصنع نوع من الجبن مغذي كجبن الحليب» ومن أدلة قدم هذا النبات وفرة عدد 
أصنافه المعروفة وهذه لبا مكانة كمكانة أصناف الفاصولياء 4 بلادنا. 
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ولا ريب أيضاً بأن الصينيين واليابانيين لا يتخذون الصويا كعلف للحيوانات 
اللهم إلا إن كانوا يستعملون تبنه للبقر وأحياناً حبوبه للخيل إما كما هي أو بعد 
بلقي 


الإقليم 

يتموهذا النبات نمواً حسناً 4 البلاد التي تجود فيها الذرة الد يطوامثال 
جنوبي فرنسا وشمال إفريقيا والبلاد العربية» وهو يزرع بكثرة 2 الولا يه نتؤدة 
الأميركية التي تنتج الذرة المذكورة: وبعد أن نجحت زراعة الصضنف الباكوري 
المسمى عنا2000 18 06 عاتتقط ملنزمئئط 2زه50 الذي ينضح ختلال 100 -110 أيام 
انتشرت زراعته ‏ أكثر الأقاليم التي يجود فيها القمح. 

والصويا وإن كانت مسقوية # الأصل ولا سيمناتة بدء حياتها لكنها تقاوم 
الجفاف ويمكن أن تعيش بعلاً ل المناطق التي يسع فيها مطر كاف وسقياً فيما 
عدا ذلك؛ وهي تريد طقساً جافاً حي نضج قرونهاء لأن هذه تنمو على طول الساق 
وتكون تحت كنف الأوراق الكثيفة فتلا يصلها النور والشمس لبذا يجب ة 
الأقاليم الشمالية أن تزرع كلإلاتجأ#ات الشمسية والأتربة التي تدفاً بسهولة ليساعد 
ذلك على بلوغها أقصكق نموهاء وكما أن الصويا أكثر البقول تحملاً للجفاف فهي 
أقل من الفاصولياء تأثرأً من البرد ولا تهاجمها أي حشرة أو مرض طفيلي. 


الاستعمال 

يمكتن أن تجعل الصويا رعوية» فهي إذا حشت وجفت تعد من أحسن 
النباات العلفية التي تقبلها كل الحيوانات» وتعادل قيمتها الغذائية النفل 
البنفسجيء وهي تحش 4 الغالب حينما تكون ب إبان إزهرارها وحينما تشرع 
القرون الآولى ك تغيير ألوانهاء لآن بقاءها أكثر من ذلك يجعل سوقها خشنة صعبة 
التقطيع حتى بالماكنات وبعد الحش تجفف وتحفظ 2 المطامير. 

هذا وحبوب الصويا غنية جداً بالبروتئين 35/ والدهن 14 والفيتامينات 
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تكسني] فغيرة هنا بالشفاء ]ذا حبك او سلحدك ولق قن امير التظؤاة الأول 
أنكذن قكة يدون الشوهان متزكيك اد فلات وكواقق مفاهفة الشئواقاف الهدة سين 
وتعد الصويا من أحسن النباتات الصالحة للسماد الأخضر وزراعتها التي يقصد بها 
علفها الأخضر أو حبها إذا أضيف إليها سماد فسفوري وبوتاسي وتؤدي إلى غنى 
التربة وإصلاحهاء وإذا كانت الصويا فقيرة بالنشاء يتخذ دقيقها لصنع خبز خاص 
البعيابوة ؟الييتكرف وإذاانسيفيت عررهها صانه كوا قير كا نين وا تددرت 
يستخرج منها زيت يستعمل بكثرة + بلاد الصين للطبخ وتحضير السلطةيؤصناعة 
ادهو والزينه العتويوة وصناعة المتسهات والشمم» وحير العلباء #وستاعة الصابوة 
اللين والقاسيء والمتفجرات والصباغات» والأدهان وغير ١‏ أوكنير. 

ويستخرج من حبوب الصويا حليب يشابه حليب البقر ويستعمل إما طازجاً أو 
مجففاً أو تحضيرات عديدة كالخبز والكفك وصناعة الكريماء والكسبة 
ا ل ل 0 2 ا 
العدريا اموه روا متشدوو نينا دبا #ول السباراك وا كن ا نوانينا بواعرا» 
التبديل المختلفة لباء وصوفاً لحشي الوهائد والمقاعد ونسج الأقمشة؛ ويحاولون 
الآن تحويل جزئيات البروتئيق المستخرجة من حب الصويا إلى مطاط وحرير نباتي 
وغير ذلك من المصنوعغات الغريبة المختلفة. 


التربة 
ترغب الصويا الأتربة الرملية الطينية الخفيفة الخصبة على أنها يمكن أن 
تنبت وتغلن 2 الأترية الفقيرة لا سيما إذا أضيف إليها أسمدة معدنية. 


الأصناف 
أصناف الصويا خثيرة تعد بالمثات؛ وإذا حانت زراعتها © بلادنا حديثة 
العهد لا نستطيع أن نوصي بأصناف معينة مالم تظهر التجارب المنتظر إجراؤها ‏ 
مراكونا الزراعية آيا مده مساع لإنقاج التذونوايا متنا بساح كفاف اعصير ار 
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للغايتين معاً. لكننا نذكر أن 4 أمريكا من الآصناف التي تزرع للبذور وتنضج 
خلال 90 -100 موقا أشهر: بلاك آي برول 8:0 علزءءاءة81 وايتوسان مة5 10 
والكستناوي اناضاةء0. ومن التي تزرع للعلف الأآخضر وتنضج خلال 10م 
ويلسون م111150 وجون كربن منهة01 2مط[ وفرجينيا ه2تمنععء؟ وأبوني 86027. ومن 
التي تزرع للغايتين نا وتنضج خلال 150 دعا ماموت البني ناصمع8 غط) غنامسداا 
وماموت الأصفر 15اءلا. 14 وبلوكسي 810:1 ولا ريدو 100نمآ. واشتهر 4 فرنسا من 
أصناف الصويا المبكارة صنف هيسييد أنامب أممتطة0”8 02:(م5تط”9 وصويا 
هيسبيد أبادولي 220011 0612 .5.11 حبته سوداء» وغيرها مما يحتاج للتجرية والمقارنة 
4 مختلف بلادنا. 


كيفية الزرع 

تزرع الصويا إما لقطأً وراء المحراث كزرع الفول 2 خطوط يبعد بعضها عن 
وحن 403-30 سيشتيهوا على أن سين ين الحيؤب ميسافة 15 :5-2 2شنكهترا 
وتطمر ث عمق 3 -4 سنتمترات» وإما أن يعمل لبا مصاطب وخطوط كالقطن 
تبعد عن بعضها 50 -0 تيمو العمق الذي ذكرناه. 

وإما أن تزرع وسَط المساكب 4# حفر كما تزرع الفصولياء؛ على أن يوضع 
كل حفرة 5 -7 حبات» فيكفي حينئذ الدونم الواحد 2 -2:5 حغ من 
الحيوت: أما إذا زريت تسكن أو النتنان الأخطين فتووع ترا ممعدل:10. 12:52 
كغ وك زمن متأخر قد يكون شهر حزيران. 

فرظا وزرفون )لضو اتهانا م سكوف الذره المرمواه حكه تدويل ذلك 
باللوبياء ب بلاد الشام؛ أما زمن زرعها فهو يذ أواسط أيار ويستمر حتى نهايته. 

الخدمة بعد الزرع 

السقي كل 10 -15 يوماً حسب حاجة البواء؛ والعزق عقيب كل سقية 


يدوم ذلك إلى أن تتكون القرون فتفطم. 
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الجني 

تجنى قرون الصويا بعد نضوجها التام ويعرف ذلك باصفرار القرون وجفافها 
ويكون الجني عادة 4 شهر أيلول أو تشرين الآول تبعا للصنف المزروع وزمن زرعه؛ 
لأن مدة حياة هذا النبات 110 -140 يوما. 


الغلة 


العلف الأخضر 2000 -4000 كيلو غرام. 
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الخروع 


الأسماء 


ليس للخروع # العربية غير هذا الاسم» وهو ك التركية: هندياغي»: و2 
الفرنسية والإنكليزية: هزء1ا وك اللاتينية: كله لالسحدمن كسمزعل]. 


التعريف 

الخروع بكسر الخاء وسكوين الراء نبات زيتي طبي وصناعي من نباتات 
التبالاد التحاوة» ينضحب إلى الفصيلة الفرنويي #ودية البوم) أضله من أفريقية 
الشرقية ولا سيما من بلاد الحبشة وأقعالي جبال كليمانجارو حيث يوجد منه 
نباتات برية» لكنه صار عفويا وشائعاً /ذ كل الأقطار الاستوائية وحتى # جنوبي 
بلاد الشام ومزروعا 2 # ناوا ناطق الحارة» وقد عرفت فوائده منذ أقدم 
العصورء قيل: إن بغوره وجد كفن دافن قدماء المصريين الباقية منذ 4000 سنة. 
وإن اليونان والرومان استغملوا زيته» وقد لحظ الرومان أن بذور الخروع والحشرة 
لكر وهةة الندووظة والقراد مقا نيان مسجو اريت 11318 وكتيياة التباوون 
المتأخرونهبههذه الكلّمة وأطلقوها على الخروع كاسم علمي. 


الاستعمال 
وأقوى مسهل وأجود زيت للاستصباح:» وك الأزمنة المتأخرة صار يستعمل 4# معامل 
دياقة العلوده وقاسيف انون الخ لفك وكزنييه الاحضباءه علي اتمكرات الوانقيا 


حتى يلغ الأمر ةق عهدنا إلى تحركات السيازاك والطيارات: ومن هنا ع ويتاً 
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صناعياً متفوقاً على غيره لأنه يشتعل ببطائة وذو لزوجة شديدة وقدير على الالتصاق 
حتى ل درجات الحرارة العالية» وقليل الذوبان # السائلات» ويترك قليلاً من 
الرسوب إذا احترق؛ وإذا وضع # المصابيح يعطي نوراً أبيض جميلاً ويخلو من كل 
خطرء ولا ينتج من الدخان إلا قليلاًء وهو لأجل هذه المزايا نجده مستعملاً ب جميع 
نكف الحوون ف القه 


مناطق الزراعة 

بالنظر إلى المزايا الطبية والصناعية المذكورة يزرع الخروع :نك المناطق الحارة 
من أوربا (جنوبي فرنسا وإسبانيا وإيطاليا) والولايات المتتجدة الأميركية والبند 
والصين والكوشنشين وغربي أفريقية وشماليها ومصر. 

أما ثك بلاد الشام فلم يكن لزراعة الخزوع أثرء سوى بعض شجرات منه 
لتزيين بعض الحدائق؛ ولكن بعد الحرب العالمية الآولى ولما عم استعماله ش تزييت 
محركات السيارات والطيارات وكثر الظلب عليه انتشرت زراعته»؛ و سني 
5 -1922 صر الفرنسيون يشترون ياسم جيشهم كل المحصول الناتج عندنا 
منه بأسعار طيبة» فنشطت: من جراء ذلك زراعة الخروع 4 سهول حلب» وحماةء 
واللاذقية الصالحة للزروع الصيفيّة البعلية وجادت جودة لا بأس بها. 

ثم عدلوا عن الشرأولم يوجد أسواق أخرىء فوقفت هذه الزراعة إلا قليلاً ب 
أقضية حلب الغربية به مسناحة كان مققذارها نك نننة 1961م (1250) دونما فقظ 
انتخب(فيما كيل 33 طناًء وما زالت واقفة تنتظر بسمة الريح حتى تعود ؛ ولعل معامل 
الزيوت التي أنشئت 4# مدننا الكبرى تطلبه فتعود هذه الزراعة إلى سيرتها الأولى. 


الأوصاف النباتية 

بللويياة الشروع 52 ]مان واهيانا انكر يوي الاصكافة وسفن 
أصنافه سنوية ب كل الأقاليم» وبعضها تكون سنوية 4 الأقاليم المعتدلة ومعمرة 
الأقاليم الحارة. 
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والخروع أنواع وأصناف عديدة منتشرة 2# الأقطار التي ذكرناها؛ ويظهر أن 
أشكالبا ومقادير إنتاجها تتبدل حسب البيئات وكلها يرجع إلى نوعين أساسيين: 

الأول: الخروع العادي ونصصصصدمه وناصنه81 له ساق متفرعة خضراء تعلو 
5 -2 متروأوراق رسمية واسعة كفية ذات 7 -8 فصوص أو أكثر ونورة 
عنقودية آحادية المسكن مستقلة الجنس» وتكون الأزهار المؤنثة 4 رأس العنقود 
والمذحكورة # أسفله. 

أما الأثمار فعلب مستديرة أبعادها 11 -12 مم * 7 8# مم عا ويذحها 
نتوآت» وبذورها تشبه حبوب الفاصولياء ذات قشرة لامعة عليها تقاط وخطوط 
سمراء 4 جوفها لب أبيض كريه الطعم مقيء. 


و4 هذا النوع من الأصناف ما يلى: 


الخروع الأبيض 05ا28.30610 والخروع الكبير :835 والخروع الصغير 
طنط .1 والخروع الأخضر 1015 .8 والخروع الزنجباري دتعسصدعةط اتصم2 .1. 

والثاني الخروع الدموي قناهتناعهة5, 5ناهز110 له ساق شديدة الحمرة وكذا 
أوراقه وأزهارهء تعلو ساف إراهة كقار أو أكثرء أما ثماره فثخينة ذات أربعة رؤوس 
شوكية تتفتح عند النضج:ء وأمااتذوره فسمراء محمرة ذات خطوط شقر واضحة. 

وقد كان بذ أقضية حلب الغربية حين ازدهار الخروع قبل عشرين عاماً وما 
قبلها عدة أصناف للخروع أهمها الصنف الأخضر البلدي وهو من أصناف النوع 
الأول العادي الذي تقدم ذكره: وكمية زيته تقدر ب43/ ثم كان يوجد من النوع 
الثاني الدمؤي ثلاثة أصناف: فيرون ونسبة زيته 751 وسيتان 5, 49 والجزائري 
1/08 

وقد أثبتت التجارب التي أجريت وقتئذ أن الأصناف الثلاثة المذكورة 
ليست مقاومة للجفاف؛ لأن إنتاجها لم يكن جيداً 2 سهول إعزاز وجبل سمعان 
الحمراء؛: بل ب سهول حارم والمروج السوداء العميقة الرطبة الخصبة فبلغت هناك 
المترين طولاً» إلا أن محصولها لم يكن ف الدرجة المناسبة مع نموهاء ولم تعادل 
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ما يعطيه الخروع الأخضر البلديء لأنها معمرة تنتصرف أ السنة الأولى إلى تثبيت 
جذورها 4 الآأرض» وك السنة الثانية وما بعدها تجود بمحاصيلهاء لذلك يحسن 
حصر هذه الأصناف الحمراء 4 الأراضي الواطئّة العميقة الرطبة كسهل الروج 
والغاب والعمق وما شابههما فقط إذا زرعت بعلاًء أما إذا زرعت سقياً فإنها تجود 
كل الأراضي بكل سهولة؛ على أن لا يعتمد الزراع على محصول السنة 
الأولى. 

أما الصنف المنسوب إلى النوع الأول العادي والمسمى: الخروع الأخضر البلدي 
فقد ثبت أنه يجود 4 الآتربة البعلية العميقة المتوسطة الخصب مهما كان نوع 
تربتهاء ويجود ‏ كافة المناطق التي اعتاد زراعها على رَّّاعة الذرة البيضاءء 
ولكن جودته تزداد إذا كنت الترية وافرة الخصب والعناية بخدمته كاذطية. 


الإقليم 

يعد الخروع من المحاصيل الصيفية البعلية 4 الأقاليم ذات الأمطار الكافية 
كسهول بلادنا الصالحة للزراعة المذكورة؛ وهو كما قدمنا بعض أصنافه تكون 
عشبية سنوية 2 الأقاليم المعتدلة» وشجرية معمرة # الحارة وحتى حوض البحر 
الأبيض المتوسط وش مُناطق الأشجار الحمضية» لكنه لا يقوى على الصقيع» خفي 
مرسيليا ظلت بعض شجراته سالمة حتى الربيع» ثم تلفت من جراء هبوط الحرارة 
وقتئذ إلى ما تحت الصفر خلال ليلة أو ليلتين» على أنه إذا حصنت الأرومة بالتراب 
وحفظت يمكن أن ينمو منها أخلاف جديدة كما هو حال شجر الزيتون اليابس 
بتأثير المتقيع. 


التربة 

يعيش قلا ويغطيل)القرية الطنية انكاسية نز الطييه ا ترب الحسيم اتقضية 
الثرية» وي ما سواها يعيش سقيا ويروى باعتدال» ويجتنب من زرعه 2# الآراضي 
الرملية الخفيفة أو الطينية الثقيلة. 
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تحضير التربة 

إن التربة المخصصة إلى الخروع تحرث كذ الخريف حرثاً عميقاً و الشتاء 
تحرث ثانية متوسطأً و الربيع تحرث ثالثة حرثاً سطحياً إن أمكن: وبين كل 
حراثة وأخرى تكسر الكتل بالملاسة إن احتاج الآمر وتنعم وتمهد بالملشط وتكون 
بذلك قد تهيأت للزرع» ويستحسن أن يسمد الخروع ب2 - 3 أطنان 4# الدونم بزيل 
المزارع المختمر جيداً بين الحراثة الأولى والثانية» لأنه نبات مجهدء ومثل,الزيل 
المذكور 4# الفائدة الثفل (الكسبة) المستخرح من معصرة الخروع. 


زمن الزرع 

الخروع من الزروع الصيفية المبمبكرة: وهو كلما بكر به من منتصف آذار 
حان أولى: لأنه لا يخشى صقيع الربيع» والتبكير وسيلة لحمال تكونه ونموه 
وسرعة نضوجه وتعجيل حصادهء بيئما التأخير يدعو إلى عدم استكمال النمو 


كمية البذار 
يحتاج الدونم من البذور إلى 500 -750 -1000 غرام حسب الأصناف» 
على أن تكون من البذور النقية السليمة من الأمراض. 


كيفية الزرع في البعل 

“لضي البعلية الغنية العميقة يزرع الخروع الأخضر البلدي لقطأ وراء 
للفو ناكما وخااضك عع سه ين ستو اذية ينها سنافة كين اناد وزالكافية عن 
الكل 3 سمه وإذاجق] قف الأرهج الوثوابة مدونطلة لالعميدري] سل كضويية الجذان 
0 غرام على أن تفرد بعد النبت والنمو وتجعل المسافة على الخط 50 سم بين 
النبتة والثانية. 
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أما أصناف الخروع الأحمر فإنها تزرع 4# الأراضي البعلية ب خطوط 
مستقيمة متوازية بينها مسافة متران» على أن يوضع البكون (لشبيها) 2 قيتع 
داخل الخطوط بينها مسافة متران أيضاء ويوضع ب كل نقرة 3 -4 بذور تدفن 2 
غور 3 -4 سم وكمية البذور 4 هذه الحالة 500 غرام. 


كيفية الزرع في السقي 

بعد تحضير الترية وتنظيفها وتنعيمها كما قدمناء تفتح فيها سنواقفي 2 
أوائل آذار تمتد من الشرق إلى الغرب عرض كل منها 75 سم وبّعد الواحدة عن 
الآخرى متران» فتحصل بذلك مصاطب عريضة كالتي تعمل للخيار والقثاء» ثم 
تشق سوافي كل منها مترواحد تتقاطع عمودياً مع الأولى؛ ويبتغد كل منها عن 
الأخرى نحو 15 -20 متراً أو أكثر لتوزيع ماع9ههي ‏ الكقلء فإذا حان ميعاد 
الزرع تملا السواقي المعدة للزرع وهي المتجهة من«الشرق إلى الغرب بالماء إلى 
نصفهاء وبعد 5 -6 أيام من ذلك تفتح'النقتر عند علامة الماء» على أن تبعد كل 
منها بمقدار مترين بواسطة عود التشتان (مثل الذي يدعى 4 مصر مضرب ويتخذ 
لفتح نقر بذور القطن وغيّرها) ويوضع ‏ كل نقرة 3 -4 حبات» ثم تغطى النقرة 
بطبقة من الرمل الخيؤين» ثم يو« الحقل. 


الخدمة بعد الزرع 

1 -التفريج: بعد أن تظهر البادرات وتعلو نحو 15 -20 سم تفرج النقرة 
فلا يترك؛فيهنا إلا بادرة واحدة هي أقوى البادرات وأحسنهاء على أن تراعى المسافات 
نه #نا دراك يخمويا #ك قات “لاني | :ذا هملك حنمو النجالة توا خغبريا طلولافيا 
بَضَنُورة متناسبة مع كثافته؛ فلا يحمل ثمراً وإذا أعطى محصولاً لا يكون قليلاً ب 
تجووه كللك: الثيسية. 


2 - الترقيع: إذا تلفت البادرات 4 بعض النقر يجب إجراء عملية الترقيع, 
فإذا كانت المساحة صغيرة لا تتجاوز 40 -50 دونما يحسن بكل زارع أن يحتاط 
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من قبل ويزرع 4 القصارى بذوراً خاصة تكبربادراتها مع بادرات الحقل؛ حتى إذا 
لوم الترقيع ضفل وكترن كا النفن الشانية: أها إذاكانت المساحة اكبرمة ذنك 
فإن الترفيع يؤتى بزرع البذور مباشرة # النقر المذكورة. 

3 - العزق: تعزق أرض الخروع بعد الزرع؛ ولو مرة 4 الشهرء وتباد 
الأعشاب حينئن. 

ويرجح العزق إما بالمحاريث البلدية التي يمكنها السير بين خطوطب,الخروع 
المتباعدة وإما -وهو الأفضل - بالمعازق التي تجرها الخيل. 

وبعد أن يبلغ النبات النصف متر من الطول يظلل أرضة:فيقضي على الأعشاب 
التي حوله بصورة تدريجية. 

4 - السقي: إذا زرع الخروع سقياً يروئ كل:10 أو 15 يوماً تبعاً لطبيعة 
الخرية: 

5 - التحضين: ‏ البلاد ذات #وياح ا#امديدة يقومون بعملية التحضين أي: 
يجمعون التراب حوالي سوق «التختروع عندما يبلغ ارتفاعها متراً ونصف أو أكثر: 
وهذا يدعو إلى تثبيت الشجيرات .4# الآرض وتخفيف وطأة الرياح. 

6 - التسميد: إذا:لم يكن حقل الخروع قد سمد بالزبل العضوي أو بثفل 
الخروع «(الكسبة)) بعد عصره الذي تقدم ذكره يحسن إعطاء الدونم نحو 15 
كغ من نيترات السودا أو نيترات الكلس بعد عملية التفريج» ويجب عند التسمسد 
ملاحظة عدم وضع السماد ملاصقاً للبادرات بل يوضع محيطاً بها وعلى بعد بضعة 
سنتيمترات من الساق. 

7 - الخصي: عندما يبلغ طول النباتات 20 -30 سم يقطع طرفها الأعلى 
ليزداد تفرعها من الجانبين» وإذا كان هناك أزهار 4 ذلك الوقت وجب قطعها 
ا وتجري هذه الأعمال مرتين بين الواحدة والأخرى 20 25 ونا ثم تترك 
النباتات بعد ذلك بدون قطع طرفها الأعلى إلا الأزهار فإنها تقطف حيناً بعد حين 
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إك خسفي كسس اشير 

الجني 

الخروع الأخضر يقع جني المحصول على مرات عديدة غالباً لا تتجاوز 
الأريعة. 

فالجنية الأولى: تبدأ عند نضج العنقود الأول الذي يتكون عادة # قملة 
الاق الكفلق واوسئ ا كضبر لهاك مهما واطيذها يؤر دع اعتجارا نيمك 
تموز بينئما تكون العنافيد اليافية ب حالة التكون: فمن المستحب جا أن تراقفب 
جدرل لجرو ند لاونه مركو جرت كد إذ الجا لد نضج الثمر وجب قطعه 
كوو لأقه [ذ1 ادل أعبوم وكرف تحط الفلب (المكا برس و اا ا اي 

سريعاً بحرارة تموز وينشق غلافها فتتناثر البذور بصورة لا يُمكن جمعها إلا 

بصعوبة زائّدة ونفقات باهظة. 

والجنية الثانية: تكون غالبا ب النصف الأو لمن شهر آب. 

أما الثالثة: فإنها تمتد حتى آخر أيلول فإذا لم تقلع ث4 هذه الآونة فإن النبات 
ينتش برطوبة الخريف قتنمو العناقيد المتأخرة المتكونة بين آب وأيلول» وتجنى 
للمرة الرابعة ثم تقلع سوق النباتات بحراثة أو حراثتين تخدمان للزراعة الشتوية التي 
تلي الخروع على الآرص نفسها. 

أما الخروع الح #هإنة تاخر بالتضبعج كتهو 15 يوْماً عن الأخضنرء وإذا 
كانت علبه لا تنشق بصورة طبيعية ولا تسقط العناقيد عن أمها بسهولة حتى لا 
بتأثر ريا )إلشديدة إذا هبت كان من الضروري جداً أن تترك العناقيد على 
التجرة وتان تبلغ النكتب الكامال وتجت: الكمان تقاما قتفصن العتافين يققضات 
تقليم الأشجار ب كل بضعة أيام تبعاً لسرعة النضج وتعاقبه. 

وإذاتف الغ به التخصوي حيرو السز نكو إلى طن السدا قن عل 
شراشف واسعة تحت الشمس وأثناء النهار تقلب مرة أو مرتين بالمذاري كي تتعرض 
كل جورف انيذؤر إلى الشقس» وإذا هيه الأمطان سكن أن تعمم: الية ور علي 
هيئة أكوام ثم تغطى بالحصر وطبقة العناقيد 4 أرض البيدر يجب أن لا يتجاوز 
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علوها 12 -15سمء لأنه كلما كانت هذه الطبقة رقيقة جفت بسرعة. 

هذا وثمار الخروع الأخضر تتفتح من تلقاء نفسهاء أما الخروع الأحمر فلاء 
ذلك كا تميق الور مجماع قن قرا مكاي فيو تمصن الضفمووة:فإمنا أن تقسن 
البذور بآلة ميكانيكية خاصة كمقشرة الرز وأشباههاء أو باليدء غفي حالة 
فقدان الآلة وبعد أن يجمع المحصول الجاف تماماً يكدس 4 مكان رطب مستؤر 
عق الاتسوورو لبو اعمية امشبوع يرك أقناعها بهفيفا باكاء ستركين أو اكلا ييه مئلة 
يومين بين الرشة والثانية» ثم تفحص القشور حتى إذا كان التعفن بدأ بلليخاترها 
وعرضه للشمس والبواء؛ء فتجف ويعاد قصله بالدق خفيفاً بعصطهي ثقيلة قتتنفصل 
القشور عن البذور. 

وإذائباقرطو يق كسم من الشمان لم قصل حهوره نكل إك المكان الرطب 


حيث ترش من جديد مرة أو مرتين بحسب الحاجة وتخرج وتدق كالسابق. 


الغلة 

تبقى أشجار الخروع ك الأرض 73 -5 سنوات» وكلما كبرت الشجرة 
تزداد غلتها تدريجياً فقد تعكّلي الوا لجدة 5 -6 كغ من البذور» وتختلف غلة الدونم 
الأرض البعل مر #ضروع الألضر وتبلغ 50 -85كغ وي الأرض السقي من 
الحروع الأحمن 150 -240 كع أو انكر تبعا لطبيعة الكرية خسن الخدمة: 

والبذور خفيفة» يزن البيكتوليتر 42 -44 حكغ وكمية الزيت 4# بذور 
الخروع تختلف؛ ففي أصناف الأحمر 48 -51: وك الأخضر 43 أما الكبسة 
فير تنمع إل 2 التسميد؛ وتباع بذور الشروع إلى شركات الزيوت وتصدر إلى 
أوروبا. 

والقاعدة العامة هي أن الأصناف ذات البذور الضخمة وإن كانت بذورها 
الكيوسهها وأقل وزنا تنكضى نيا قاين الكبية والتجودة بينم الأمنناف ذا 
البذور الصغيرة (البندية خاصة) وإن كانت أخف وزناً لكن زيتها أكثر كمية 
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وخودةه وصفاء واقى :شلة د الأمها ل أوندات سس عليه امئل حصي الخروم :د 


مرسيليا وتزرعها بوفرة. 
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عباد الشمس 


الأسماء 
هو العربية: عباد الشمس أودوار الشمس أو دوار القمرء و2 التركية: 
آي جيجكي» وش الفرنسية :عطاصةنا116 أو 1[أعذه5 0هه0 أو اودعم .وك اللاتينية: 


كناطانة 1 : وقد سمي بهذا الاسم لأن أزهاره تتبع دوران الشمس والقمر 2# الأفق. 


التعريف 

البليانتوس جنس نباتات من الفصيلة المركبة:الأنبوبية الزهر» زهورها أو 
نوراتها بشكل أقراص أو رؤيسات كير وتتضحم كثيراً: أشهر ما فيها 
البليانتوس السقولي 5نادهمءطن 5نامهذ1161 الممسمى # الفرنسية عناوطتسههم70 وي 
العربية الشامية: تفاح الأرض وش المصرية: الطرطوفة أو القلقاس الرومي. وهو من 
الخضروات التي تد#ل + نطأيووطابنا هذاء والبليانتوس السنوي أو عباد الشمس 
السنوي 5نالاهة كنااامة1161 وهو ما نبحث عنه الآن. 


الاستعمال 

عيادشمس السنوي نبات ذو استعمالات عديدة» فهو أولاً: من أعظم 
كل الزية جه الجؤاكق الكبيرة لخوينى الأحرادن والسكلهات» وه تززع نخام 
كفده الحدائق على ضفاف مجاري المياه والبحيرات الصناعية والاتجاهات المعرضة 
للرياح. 

ثانياً: هو من المحاصيل الحقلية الكبيرة ‏ أوربا ولا سيما روسية» يزرع 
لآأجل بذوره الزيتية» لآن زيته لطيف الطعم صالح للأكل أو للمزج مع السمن 
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الحيواني وصالح للاشتعال» كما أنه يشبه زيت الكتان 4 أنه مجفف صالح 

وبدوره نافعة للدجاج تجعله يبيض بوفرة» وكيديته مكدية جد المواشي 
تحتوي على 10 -12 # المكة من المواد شبه الزلالية؛ وأوراقه علف جيد للبقر 
يأكله بشراهة؛ وحطبه صالح للوقيد» وإذا رعى النحل زهوره ينتج عسلاً وضيراً» 


الأوصاف النباتية 

أصله من بلاد البيرو ‏ أمريكا الجنوبية جذوره متقتوّعة جداًء ساقه 
منتصبة صلبة ملآنة بالنخاعء تعلو 2 -225 مو##أوراقه متُبادئة طويلة الأذناب 
كشي ويف العم شريضة وويضينة الشبك جف اراح لبن مستشفة النهافة 1 تماد 
تجتمع على شكل رؤيس أو قرص ضخم ظويل الذنب مدور الشكلء يبلغ قطره 
0 -25سم أو أكثرء والقرص محاطةبلسينات صفرء بيضية رمحية» أما البذور 
فكبيرة سوداء أو رماديةللين#ييضاء حسب الأصنافء: وهي ضخمة وكثيرة 
العدد مكتظة أ الفرص 05ت ستطلله يميل. 


الأصناف 

متوض تق #مى متاق الشمينن التروتسي لا يعمل الا ثورة وإحنوة فد ولغ 
قطرها 30 -40سمء ويزرع هذا الصنف 4# روسياء ومنه نباتات ذات بذور سود 
وَبَيض أو مبرقشة» وقد عملت تجارب عليها فثبت رجحان ذات البذور البيض بوفرة 
الغلة ب البكتار ووفرة نسبة الزيت» ومنه صنف ذو نورات متعددة» لكنها تكون 
عقي فك ابت دوؤاف العضف السكاتج كن 


الإقليم والتربة 
عباد الشمس محصول صيفي يعيش بعلا 4 أوربا ولا سيما 4 روسياء يزرع 
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هناك # الحقول الواسعة كما تزرع الحبوب؛ وقد يعيش 2# بلاد الشام بعلاً بخ 
الأراضي الصالحة لزراعة المحاصيل الصيفية البعلية» لكن الأفضل أن يزرع 2 
الأراضي المسقوية؛ وهو يتطلب جواً دافئاً وتربة عميقة خصبة وثرية» ويحتاج 
لحراثتين على الآقل أولبما #ْ الخريف مع السلف والتمشيط. وهو الآن غير موجود 
إلا قليلاً يخ قضاء إدلب (المساحة 460 دونماً والإنتاج 19 طناً) وأقل من ذلك ك 
محافظة الحسكة (المساحة 10 دونم والإنتاج 6 أطنان) و4 قضاء حلبء أما 3 
بقية المحافظات فلا أثر له. 


كيفية الزرع 

بعد انتخاب تربته وحراثها وتحضيرها تخطط على النحو الذي يعمل للقطن 
لك الطريقة المصرية» فيجعل بعد المتون 60 -70/سم.حسب جودة التربة» ثم يزرع 
منذ أوائل آذار إلى منتصف نيسان تقبيعا كما يزرع القطن أي: ثش الحفر التي تفتح 
على الريشة القبلية للمتون ويكون بعد الحفز بعضها عن بعض 4)0سم» ويوضع 2 
كل منها 3 -4 حبات وكمية البذور 1/45 -2كةخ. 


الخدمة بعد الزرع 

عندما يصبح للبادرات 3 -4 ورقات تجري عملية (التفريج) بحيث لا يترك 
سوى أقوى بادرة منهاء ثم تجري عملية (العزق) عزقاً خفيفاً على أن يؤخذ جزء 
قليل من الريشة البطالة نحو العمالة ويوزع حول النباتات لتدعيمهاء ثم يسقى, 
وبعد مرور شهر على العزقة الأولى يعزق ثانية وتباد أعشابه ثم يسقى ثانية. ونبات 
عباد )الشمس لا يتطلب ماءٌ كثيراً. ويكفيه © ضواحي دمشق عدان أو عدانين: 
وإذا سقي أكثر من ذلك أو إذا كان مزروعاً على السواقي الكبيرة التي توزع 
الماء على غيره من المحاصيل تكبر زهوره (أقراصه) لكن بزوره تصبح قليلة 
الزيت أو معدومته» ولذلك تفضل زراعته 4# أرض مستقلة على النحو الذي قدمنا 
ليسقى حسب اللزوم. 
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الحصاد 

حينما تتساقط أوراق عباد الشمس يعرف بأنه نضج فعندها يشرع بجنيه؛ 
وهذا يجري 2# أواخر أيلول» تقطع الآأقراص وتحمل إلى أرض البيدر وتجفف 2 
الشمس بضعة أيام ثم تدق بالعصي وتغربل وتجمع. 

ينتج الدونم 150 -250 كخ من البذور و1000 -1500 كغ من السواق 
الجافة؛ وتعطي البزور 15 -17 2 المة زيتا. 
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الأسماء 


# العربية: كتان: والترحية: حكتن:» والفرنسية: ملآ والإنكليزية: 


113 دامتصدطه0)؛ وك اللاتينية : 10نادد5165ل] متتاصانآ. 


التعريف 

زراعة بزر الكتان زراعة اقتصادية رابحة»: تشبه زراعة القمح ‏ الزمان 
والكنان وا سدانيي التمرزاكة و كلمت : جا لكبو وات الفسي مواد خويهةه 
وتحمناده وتقشات إثقا عه يهنا على التقييي نوا و فاليمها وأزاضيا سباك فد 
كل العبلاد: 

والكتان وإن ساوى القمحث كل ما تقدم ولا سيما ب نفقات الإنتاج لحن 
غلته أكذر» وسعزواغلى: تقر ضيكلي اثلاثة أضغاف سعر القمع 4 كل زمان 
ومكان. 

هذا ولبزر الكتان 4# زماننا معصرتان الأولى 4 دمشقء والثانية: يْ بيروت 
لاستخراجةزيته» وغداً إذا نجحت أعمال شركة الزيوت النباتية بخ حلب» وشركة 
السك والولاف الرراهية مقا حسمن ستظلي اا قور مكدع رده ترجن اناه 
“#إيانة بززاغته حتما: 

لبذه الآسباب نوصي بزراعته بعلاً كان أو سقياً: وهو بعلي ش الأصل لا 
يجداب الابقا نه الأرراسي الس مكف برطاويتها كلاق كمال اريم كوا يدا زان 
آضنة ب تركياء وكما ب غربي حلب وحماة وحمص حيث يزرع القطن والمقاتي 
بعلا. 
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حتى أنهم ث4 مصرلا يسقونه إذا زرعوه 4 الآراضي التي يدعونها (أرض 
الخيناض) وى الى تعره نيو نبال حي مكحا نه فترعى بده حقافي) تحمطل: 
برطوبتها فيرضع الكتان فيها ما يكفيه؛ أما 4# غير تلك الأراضي والأقاليم فهم 
بالطبع يسقونه. وإذن القطن والكتان يسقى ف الأقاليم والأراضي الجافة مثل الترا 
على ضفاف أنهارنا الكبيرة و أقضيتنا ذات القنوات ومشاريع الري المتعددة 
كدوما وحمصء وحماة وسلمية ومنبج وغيرهاء وهذا على غرار ما يعمله المصريون 
والعراقيون على ضفاف النيل والدجلة حيث يزرع سقياً. 

إن ؤزاعة التكف سس روط كك ممانك أو ) انض عون والحتوييلة: 
كروسيا على سواحل البلطيك؛ وك هولندة وبلجيكا وفرنسا وألمانيا والنمسة 
وإيطالياء وك الولايات المتحدة الأميركية وكندا والآرجنتين» وش الشرق» البند 
واليابان ومصر وتركيا منذ خمس عشرة سنة # العراق بكذرة وي سوريا ‏ بعض 
الآراضي البعلية غربي حلب وش بعض الآراضي المستقوية 2 أقضية دمشق ودرعا 
وكل غلتنا نحو 28 طن من البذور. 

والكتان يزرع إما لاستخراج أليافة ولعصر بذوره أو للغرضين معاً» وغالباً 
زراعته ك أوروبا لآجل أليافه» وك إيطاليا والبند والعراق والآرجنتين وتركيا لآجل 
بذوره» و مصر للغرضين معاً. 

ونحن 4# كتابنا هذا إنما ندعو ونتكلم عن زراعته لآجل بذوره فقط» ذلك 
لصعوبة العناية والاهتمام الواجب مراعاتهما ‏ حصاده وتعطينه وتمشيط أليافه؛ 
فنكتفي كما اكتفى زراع العراق وتركيا وغيرهما ببذر الكتان وحده: تاركين 
زاعته للألياف إلى المستقبل الذي نرجو أن لا يكون بعيداً. 


الأوصاف النباتية 
الطبقة السطحية من الآرض تجعله يمتص الغذاء اللازم له من هذه الطبقة فقط» 
والساق قائمة ملساء رفيعة يبلغ طولبا 50 -120 سم ولونها أخضر وعند النضج 
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تصير صفراء» وهي مرنة لوجود الألياف اللحائية 4 قشورها والتي عليها تتوقف 
الأهمية الاقتصادية لقش الكتان وهي تتفرع عن القمة؛ ويقل هذا التفرع كلما 
كانت الزراعة كتيفة. ومي :يذ خالة زراعثة فرقا (ائيلا) للحضول علي البذور 
يحصل التفرع قرب سطح الأآرضء ولون الأزهار أزرق أو بنفسجي أو أبيض والزهرة 
خنثى منتظمة خماسية والثمرة ذات خمسة مصاريع © كل منها بزرتان. 

والبذور رقيقة مفلطحة ذات لون بني فاتح تحتوي على المواد الآتية #,المكة:.68»؛ 
2 بروتئين و40: 36 دهن (زيت) 26: 17 خلاصات غيرآزوتية 80: 10 خليوز 
2 مواد معدنية 7664 ماء وإذا كانت نسبة الدهن نحو 372:36 يمكن أن 
يستخرج # الصناعة 32 كغ زيت من 100 كغ يذرء فيما إذا كانت آلات العصر 


منيقيةه. 


الأصناف 

ينقسم الكتان بالنسبة إلى حجم. البذور والغرض من زراعته إلى قسمين: 

الأول: كبيرة البدور ؤهيالتي تزرع للألياف أو للألياف والبذور معاً وب 
كل من هذين التهيمين أ مكف قديدة: ففي مصر مثلاً أصناف بلدية قديمة 
لحنها ذات ألياف خشنة غير مرغوب فيها» ولا ميزة لبا سوى مناعتها ضد مرض 
الصدا الفكاك بالكتان؛ وكد أدخلوا إلن مص امرنافا إطرححية حديدة كرجم علئ 
البلدية,منتحيث كمية المحصول وطول الألياف وجودتها ونعومتها وطول ساقها؛ 
نولا انك عرحة لإؤسنا: رضن افيد لكر 

أماالأصناف الجديدة التي جربت 2 العراق ونجحت لاستحصال اليدور 
#لاثبا: صنف البندي الذي يفل كثيراً لولا أنه تعرض للصدا]ً فاستبدلوه بصفتي 
المراكشي والأرجنتيتي» وهما معصننا طبيعياً من الضدا ويفلان: وإن كانا أقل 

ووكلف قات الكك م العتسنى بالااساف مق الكودي البلادر سن ييه 
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الشكن ‏ شكتان الأتناف يكوو زياد ذامرناة هيه عاديم الفو وت اليااً 
ناعمة طويلة» أما كتان البذور فليس من الضروري أن يكون طويلاء بل يجب إن 
يتفرع كثيراً بسهولة وينتج أكبر كمية من العلب حافظة البذور. 


الإقليم 

إذا عرفنا أسماء الممالك التي تزرع الكتان -وهي ما بين باردة وحارة - 
تبين لنا أن الكتان يمكن زرعه بسهولة 4 كل بلاد الشام ذات الأقاليم المختلفة, 
على أن كتان اليدذور يرجح الأقليم الجاف الحار حالذي د محافظاتنا الداخلية 
وخاصة أتحاء الفرات والخايور. 
والرطوي كما نه السواجل أو الثلاد إعري: ببيا 0 كانه مدقيل كهان النذور 


التربة 

يجب أن ينتخب لزراعة الكتان أجود وأخصب تربة 4 المزرعة لآنه لا يجود 2 
غير الترية القوية الاب وراص تكن ذاث بحسي طبيع او مم اسهد بكمات واهرة 
من مختلف الأسمدة» لآن الكتان نبات مجهد» يأخذ غذاءه من الطبقة السطحية لعدم 
تعمق جذوره» وهو يتظطلب عنصري الآزوت وحامض الفسفوريك بشدة. 

كما أن تحضير أرضه تتطلب عناية أكبر مما للقمح» وأفضل ترية له هي 
ففوواب: الطينية ]و الطرفينة الرملية الى يديل ضقكها وحدودين الموينو ها وهو لا 
يجود ما لم تهيأ أرضه جيداً بالحرث والتمشيط حتى تصبح خالية من الأعشاب 
ويصبح دخول الماء والبواء بين ذرات التراب سهلاًء وهذه التهيكة يشرع بها # الربيع 
السابق وإلا فمن أول الخريف. 


موعد الزرع 
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يزرع الكتان شتوياً وربيعياً حسب مساعدة التربة والإقليم؛ وهو # الغالب 
قبع الحروب الشتوفة ووز سراهف الباق العازة الى عضن الرريع فا فصر 
كالعراق ومصر وولاية أضنة ' تركية يزرعون الكتان شتوياً ب تشرين الأول 
والثاني» وك البلاد الأقل حرارة والتي فصل الربيع فيها طويل نوعاً يزرع ربيعياً 
أول شباط. 

وي البلاد الباردة كشمال أوربا وأشباهها يزرع صيفياً 2 نيسان فيز نحاء 
دمشق درجوا على زرع الكتان بعد الانتهاء من زرع الحبوب الشزوية ب 411« )ني 
الذي ذكرناه؛ وإذن يبقى الكتان 4# الأرض خمسة أشهر وهي مدّة كافية لنموه 
ونضوجه» لكنهم لو بكروا ورزعوه قبل ذلك الآوان لأطالوا.عمرهء وقووا كيانه 
واستفادوا من منتوجه أكثر. 

يقول المجربون 4# مصر والعراق وولاية أضنة التركية: إن أحسن الآوان لزرع 
الكتان المعد للبذر هو من 15 تشرين إلأول إلى ا“ كانون الأول: وإنه بقدر ما 
يتأخر البذر عن آخر كانون الأول» بقار ايكون المحصول رديئاً. 

هذا وهم يفضلون التبكير 4 خدمة الآرض وزراعتها حتى تتهياً فرصة 
كافية لنمو النبات وريعانه فيعطى محصولاً وافراً فضلاً عن جودته؛ ويقولون: إن 
علخ انزازع أن يكهار #وواذ البكر الذى وك بخ بغي لمان مرة عل الأقل 
عقب زرعه وقبل هطول أمطار الخريف. 


تحضير الأرض 
الكتان يتأثر 2 كميته وكيفيته بحسن الخدمة ومنها التبكير 4 تحضير الأرض 
ضفي الأراضي البعلية تحرث الأرض مرة بي فصل الربيع ثم تترك طوال فصل 
الصيف فإذا حل الخريف تحرث مرتين (تشنية ا ا حرثا 
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عل الآرضن الشابكة: 

ومن المهم ترك فترة كافية بين الحرثة الأولى والأخرى حتى تتعرض الآأرض 
للمؤثرات الجوية ليتم تجهيز الغذاء اللازم لبذا المحصول وتجفيف ما اقتلع من 
أغشابهاء ولا داعي لتعميق الحرث كثيراً خصوضاً يذ الأرض الخفيفة» لأن جذورا 
الكتان سطحية تنزل نحو 20 -30 سم» فيكفي أن يكون عمق الحرث من 
2025 بجع يف الأركن الشفيله رخسي 512 سيت مل الأرضي الاحميف فيو ذا نه 
يكن تفكيك التلع بالمشط وجب تكسيرها بالفؤوس بعد الحرثة الأخيرة» .ذلك لآن 
حجم بذور الكتان صغير؛ فمن الضروري تنعيم التربة جيدا؟ فهي إذا زعت 2 
أرطن تعشقة الخراكة يتدهن كتيرمن اليتون تح الخهور ا لطيني للا يديت منها 
شيء وبذا يصير المحصول خفيفاً (دليلاً) وتقل غلته. ولا كَنَان محراثنا العربي غير 
كاف لتحضير الأرضن كما يجب: فإننا نوضي للؤراغ أن ينوا أمشاطاً حديدية 
تمشط الأآرض بعد المحراث وتمهدها وتكسر التلغ وتنعم التربة وتزيل الأعشاب» 
لأن الأعشاب تخنق نبات الكتان: عند هصادها م#المحصول ولوجود بذورها فيه 
أو احتوائه على أوساخ أخرى تنحط فَتِه. وأكله لم توجد أعشاب كثيرة ولا مشط 
حديدي يمكن استعمال الشايوفة (الزحاقة) أو الطبان التي تقدم ذكرها ووصفها 
الجزء الأول (ص26) للحيو على تربة مستوية ناعمة لتأمين نشر البذور عليها 
نثراً متساويا هذا 2 رض البعاكة. 

أمناحف الأرط المسدونة فتروئ الأرطن لتريض) هال حوافة الخترياف ولا شييها 
إذا كانت جافة أؤ غير نظيفة أو غير محروثة 4# الربيع حراثة أولى» ولطريقة 
التربيش هذءأفنا تدتان: الأولى: تصير الأرض لينة بحيث يتيسر حرثها حرثاً عميقاً 
يناسنا #الثانية اسعبات ما 4 الآرض من يدون الأعشاب التي بعف ظهور:نبتها 
تحرث 4# الأرض وتموت. 

وفنذه الكلويقة تنيع ايضاعق ؤواضة الحموىى اورسك وتكرهنا د الجد 
الأول لآنية] كوك نلق يوجة شاوه المحتمسؤل ف وإذا :كانت الأرضن فقوي الطلوب 
زرعها كتاناً غير مستوية أي: فيها انخفاضات وارتفاعات وجب تسويتهاء ذلك 
كيما يمكن ضبط ماء السقي وتنظيمه؛ ولأجل أن لا تركد المياه على البذور 2 
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البقع المنخفضة مما يسبب اختناقها أو إضعاف نباتاتها. 

وتسوية الآرض تؤتي بالآلات التي تجرها الدواب وتجرف التراب من المرتفعات 
إل التخفضات كالق كد من ف الشاء (جاروفة) ويظ مص إقضابية) وهي صوق 
من الخشب على شكل شبه متحعرف ليس له سقف ولا جانب أمامي بل هو مكو 
من قاع وثلاثة جوانب ومقبضينء والحد الأمامي للقاع بطول متر والخلفي 90 
تيمر وبأسفل الحد الأمامي خوصة حديد لوقاتيه من التأكل وعرض القاع 60 
سنتيمتراً ومثبت به ثلاثة جوانب ارتفاعها 25 سنتيمتراً وطول المقابط ليج 45 - 
1 مترء يمسكها العامل ويرفع القصابية شيئا فشيئاً عند هريغ مأ بها من 
التراب عند الجزء المنخفض من الأرض تمشي الدواب على حل ليتمك السائق من 
الكيكظك عليه لحلا حينها ور توا واوتشاعا من الأر حر 1 يك الما 


كمية البذار 

يزرع كتان البذور أخف من كتان.الآلياف: وذلك لكي ينمو منه ساق 
كثير التفرع؛ وقد دلت التجارب 2# الهلق وتركيا على أن كمية قدرها خمس 
كيلو غرامات 4 الدونم (1060 تر مربع) كافية لتجعل النباتات قوية النمو 
كشيرة التفرع تحشظل ثماراً ذاكَوِيَادور كبيرة وثقيلة تحتوي على نسبة عالية من 
الؤيلث: 

بينما 2 القطر المصري حيث يزرع الكتان للحصول على البذور والآلياف 
معاً يببأرون ب الدونم نحو 15 كيلو غراماً؛ وعلى كل فإن كمية البذور غير 
معينة وتفاوت كثيراً: وهي تقل 2# الأرض الخصبة وتكثر 4 ضدها وحيث يوجد 
مرض ما 4# بذر الكتان أو حيثما لا تكون البذور نقية وجديدة. 


نقاوة البذور 
ينبغي أن تكون البذور جديدة (بنت سنتها) تامة النضج:ء ممتلئة غير 
ضامرة» متقارية الحجم, لامعة. سهلة الانزلاق» رمادية اللون ثقيلة الوزن» جيدة 
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الصنف» نقية وخالية من البذور الغريبة حتى تنتج نباتات متجانسة. 

أما البذور المخلوطة بأصناف مختلفة أو ببدور الأعشاب فيجب عدم 
استعمالبها بتاتاً لأن وجود أي صنف غريب # محصول بذر الكتان يقلل من قيمته 
ل السوق؛ ولبذا يجب على الزراع الذي ينتجون يذر الكتان أن يحتفظوا بأحسن 
البذور للزرع ‏ الموسم التالي كل سنة. 


كيفية الزرع 

تزرع البذور نثراً باليد كما تنثر الحنطة والشعير»«على أنه يمككن استعمال 
ماكينات البذر (البذارات) الضيقة السطور بحيث يكون عمق البذور 2 -3 
سنتيمترات والمسافة بين السطور نحو 7 سنتيمترات هذه الطريقة -أي: استعمال 
البذارات- من أفضل الطرق اللهم إذا نظمت تْلّاميا«5م حيث تقليل كمية البذور 
والمسافات فيكون التوزيع منتظماً 2 جميع أقطار ألَحَقل فضلاً عن ضمان تغطية 
البذور وانتظام العمق مما يترتب عليه انتظام الإنبات وظهور النباتات ونموها ب حالة 
متناسقة تساعد على سهولة التخلص من الأعشاب وإبادتها. 


وإذا زرعت بؤور الكالهنثي يجب تغطيتها ودفنهاء لكنه بالنظر إلى صغر 
حجم هذه البذور ينبغي عدم دفنها ثش التربة أزيد من عمق قدره 2 -3 سنتيمترات. 

فإذا استعمل المحراث العربي فإن بعض البذور يندفن إلى عمق كبير بينما 
بعضه يِبْقَىَ مكشوفاً وهذا يجعل الإنبات غير متساو ويكون المحصول رديثاً ؛ 
ولكن باستعمال المشط 4# عمله وتأثيره من الأدوات الخشبية أو أغصان الأشجار 
يمكن تغطية البذور إلى عمق متساو لا يتجاوز 2 -3 سنتيمترات. 

والتمشيط يعمل مرتين ب باتجاهات متعامدة وبعد ذلك تزحف التربة (تملس) 
بأي آلة للتزحيف (التمليس) كالشايوفة (الزحافة) التي تقدم وصفهاء أو تزحف 
بملاسة حديدية ضاغطة عمل أوربا لتقوية التربة وللضغط قليلاً على البذور كيما 
تتمسك بأجزاء التربة ويسهل إنباتهاء أو تزحف باللوح أو الطبان اللذين سبق 
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تعريفهما 4# الجزء الآول. 

وبعد الزرع والتزحيف والتمشيط تقسم الأرض المسقوية إلى مساكب 
مبجعة وطن 4 5 وطلول 100 202 سكرا دجو كي مكافك نمز االسا بك مردفي* 
امكور اعسات ؤناذه الاسقاء عفن الجند التضول: 


الخدمة بعد الزرع 

تنبت بزور الكتان بعد بذرها 4 مدة تتراوح بين 8 10 أيام إذاإركانت 
الشروظل الجوية موافقة لبا ولا عؤين هد التفريج والإننا يعن هده #ورهة بخصوصا 
إذا كانت 2# الأراضي المسقوية المهيأة تهيئة جيدة والمطوفة بالماء (المريضة) قبل 
عملية البذر. 

وإذا زرع الكتان على النحو الذي ذكرناه من نقاء بذور وتحضير أرض لا 
يحتاج بعدئذ إلى عناية أخرى سوى(السقي) 4# الآرض المسقوية وإلى (إبادة 
الأعشاب) باليد ب البعلية والمسقوية مها يع لليانسون 4 دمشق. 

ذلك لأن الأعشاب الغريبة تشئارك النبات 4# الغذاء وتنافسه فوق سطح الآرض 
بمنعها النور والش مههرعنه هن #:لّ منها أنواع تضر بذورها بصفات بذر الكتان 
كما قدمنا. 

يبدأ بتعشيب الكتان حينما تصبح بإدارته (شتلاته) على درجة من القوة 
أنه لل مدها دوين العمال: أي حينما يض :طون هنف الباقرات لي 10-8 
سم ويحستن:ترجيح النساء والأطفال ْ تعشيب الكتان على الرجال لخفة الأولين 
ورشاقتهم ورخص أجورهم. 

والتأخير بعد ازدياد الطول عن الحد المذكور يجعل الضرر كبيراً من دوس 
العمال أشناء العملية » وعلى العمال أن بالاحظوا عند مرورهم :ف الكتان رفع أرجلهم 
عند نقلها ووضعها على قدر الإمكان ث4 مكان خال وبخطوات واسعة» ويحسن أن 
يكون سيرهم مضاداً للريح حتى يشهل قيام الكتان فيما بعد بالبواء» وتكون 
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المسافة بين العامل والآخر بقدرما يسمح بعد امتداد أيديهم للنقاوة وأن يكونوا 
حفاة الأقدام ويسيروا بعد طيران الندى» ذلك ليقل الكتان الراقد بالدوس إلى أدنى 
حد. 

وأحسن أوان لإبادة الأعشاب هو الطقس اللطيف الذي يأتي بعد مطرة أو 
سقية ) لأن الأعشاب الضارة تقلع وفتئد بجدورها وبشد خفيف» أما 4 الطقس 
الجاف فإن الأعشاب الضارة تتقصم قصماً وتظل جذورها 2 الأرضري#ومن 
سوقها فوق الآرض فتنبت من جديد وتذهب أتعاب الإبادة سدى. 

هذا ولا بد من نقل الأعشاب المقلوعة إلى خارج الحقتول كيلا تعود فتتأصل 
جدورها وتنبت كا 00 2 ولا تنقضي أيام معدودة عناسيع عملية الإبادة إذا كان 
الطقس حاراً إلا ويعود الكتان بهوائه ونضارته فيظهر كأنه/ام تطأه قدم إنسان. 
بمقدار من نترات الصود ألا يتجاوز 12-2210 كغ 2 الدونم» وإذا رجعت الأعشاب 
الضارة إلى النبت تعاد الإبادة مرة ثانية وثالثة كي تظل أرضه نظيفة خالية من كل 
ريت 

وأهم الأعشات التي توجد ب الكتان وتضره هي الفجل البري والخردل 
البري الأصفر والكبرء والثلاثة من الفصيلة الصليبية» وبذورها تحتوي على زيت 

ثم السلق وأمثاله من النباتات الضخمة الأوارق التي تغطي الكتان 2 صغره؛ 
ثم الحامول والعليق والبالوك, وهذه تتطفل على سوق الكتان وقضمها. 

ويحسن زرع الكتان 4# أرض كثيرة الأعشاب حتى لا يكثر المصروف ويقل 
المحصول. 


السقي 
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كفاع وواعنديؤو لخدن خة الراسوالاعفادية إلى 2 >3 سعياة سن زه 
بدو ]ل السرتصح» ومن الي الا رحظى التكفا ويا |كترمن اتاذره ند كن سه 
لأنداكيا هدمنا تبات يلك الآصل: :وهو اقل تعسلا للساءمن القفم ونجينا 
يكون بذر الكتان أ دور الازهرار فإن نباته يكون سريع التأثر من الرطوبة» 
نانك يح تهيم ارطنة ]| نكي (إنواء شع كيم بوط ء اجشاب 0 
الأمتخاجهة' النسن الماموق اما دكات الأسفاء ساو حكن ريني الستسك و ذلك 
يتوقف على الأمطار وعدمها 3 الأماكن المزروعة» على أنه 34 الخريف فد يسقى 
للمرة الأولى بعد نحو 25 يوماً من زرعه ب منتصف تشرين الأولاللمرة الثانية بعد 
0 يوماً من الأولى إذا تأخرت الأمطارء وإلا فلا. 

أما ثك الربيع فيسقى مرة قبل الازهار فقط وإذا لزم الأمر يسقى مرة أخرى 
بعد إتمام الازهار حسب حاجة الآأرض والطقس. 


الازهرار والنضج 

يزهر الكتان الملبكر 4# أواخر شهر شباط ويستمر موسم الازهرار 4 آذار 
وينتهي 2 أوائل شهر نيسان: 

ويعتبر شهر آذار موسم الازهرار 4 الزراعات المبكرة غير المتأخرة حيث 
تكسو الأزهار الأجزاء العلوية 2 النباتات فتبدو ذات منظر بهيج بلون بنفسجي أو 
أزرق أو قرنفلي» ثم تأخذ الثمار 4 التكوين والنضج أ أواخر شهر نيسان وأوائل 
شهر زطؤار“#قد يمتد كل ذلك ف الزراعات المتآخرة» أما الحصاد ففي أواكل 
حزيران. 

وإذن فهو يمكث 2# الآأرض نحو 5 -7 أشهر حسب طقس البلادء ويحسن 
ترك التكفان امعد ازور عنس تمك دويكرق هنذا التحوج مس امشرك الأجراء 
الشفلية من التناكات وتشاقطت آورافها وتلوضه الكماز نالوق الأحصتن اضفر واليذود 
باللون الطبيعي؛ ويلاحظ عدم ترك الكتان كثيراً خوفاً من جفاف الثمار فوق 
اللازم فتسقط عند القلع لجفاف الأطراف الحاملة لباء وهي رقيقة الفلاف سهلة 


67 


التفتت مما يدعو إلى سقوط البذور. 

الحصاد 

يحصد الكتان كالحبوب؛ إما قلعاً باليد أو قطعاً بالمنجل أو بماكنات 
الحصاد العادية والأحسن بالحصادة الدراسة؛ وإذا حصد بالمناجل يجمع بشكل 
أكداسء وإذا نقل من الحقل إلى أرض البيدر ينقل قبل تطاير الندى أو © المساء لك 
عربات الرجاد أو غيرها مع ملاحظة وضع الثمار # الداخل للمحافظة عليها. 


وأرض البيدر يجب أن تكون نظيفة خالية من الشقوق» وإذا كان المحصول 
قليلاً يمكن وضع الحزمة قائمة على قواعدها وتكون بذلك متجهة للأعلى مما 
يساعد على سرعة جفافهاء وإذا كان المحصول كبيراً يحسن أن يوضع أكوام 
متباعدة بعضها عن بعض خوف الحريق»: خاصة وأن الكتان سريع الإلتهاب» على 
اهيا كل بكري نا شك دار )رهد دي هونا سواه بكل يسك يجيف 
تكون الجذور متجهة إلى الخارج والثمار إلى الداخل”» وأن تترك دائرة داخلة خالية 
تكون كافية للشغل فيها مع ترك باب لبا. ؤيبلغ ارتفاع حوائطها من 120 -150 
سنتيمتراً» ويترك الكتان كذلك نحو 5 /-8 أيام حتى يتم جفافه؛ ويعرف ذلك من 
سهولة انفصال البذور وجفاقهاء ويمكن خزن المحصول بثماره ولا خطر عليه إلا 
من اللخريق أو مهاج لمتران كل بتواره. 


الدراس 

تفصل حبوب الكتان إما بضرب ثماره بالعصا أو بدوسها بالحيوانات أو بلوح 
لفون ادن لي لكاريقنة ٠‏ لترعية اوراس اللعريؤف أل اهداق اتشاطا عد يد 
اك حاورا لامي كفم تجا نكينات المدراتى معام ذا لزي امهيا ا يحب 
ضبطها بحيث لا تنكسر البذورء لأنها أقل صلابة من حبوب الحنطة أو الشعير 
ومن المهم لي أي عملية دراس أن تبقى بذور الكتان نظيفة وخالية الأوساخ أو بذور 
الأعشاب والأشواكء لأن الأوساخ أو وجود أنواع غريبة فيها تقلل من قيمة البذورء 
ونظراً لصغر حجم بذر الكتان يجب تعبئته 4 أكياس جديدة تكون مسبوكة 
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يغل دونم بذر الكتان 4 الأراضي المسقوية والزراعة الاعتيادية نحواً من 
0 خخ كما هو حاصل 4# أنحاء دمشق وبغداد» ولو اعتني 4# انتخاب مكان 
الزرع وزمانه وإتقان التحضير والخدمة لزادت غلته وبلغفت 150 -200 كغ. 


منافع الكتان ومستخرجاته 

'1 - كك حالة البذر يستعمل بذر الكتان # المزارع أحيا نشد العلف لتغذية 
المواشي بعد جرشه ناعماً أو خشناًء على أن الاستمرار عكهراء لاف #حيوانات به 
ليس اقتصادياً بخ شيء: لكن يمكن استعماله بذرج | مهم تحسين حالة 
الحيوانات المعدة للبيع» لأنه يكسب جلدها لمههه وهو يالتعمل 4 حالة تغذية 
العجول على الحليب الفرز المسحوب دهنه حيث #للاض ذا الدهن بالبذرة المجروشة 
المحتوية على كمية من الزيت والبروتئيه #يستعمل" حالة تسمين الطيور الداجنة 
شيعه ذا فركن ف الخد تحمل الي مك البناو لعن الخفتا د ويسشعمل دن 
الكتان ‏ العطلب ب عدي الاق ودنع الالتهابات بعد غليها ك الماء لوجود المادة 
الفروية وكتجلها حورا ره 

2 - من أجل نفع لبذر الكتان هو (الزيت الحار) وهو من الزيوت المعروفة 
4 الكيمياء العضوية باسم الزيوت المجففة التي من شأنها إذا تفرضت للهواء أن 
تمص الأوكسجين وتجف بسرعة بحيث لا تبقي أي لطخة على الورق» وهي شفافة 
المنظر صؤيلةاللون لزجة القوام» ومنها زيت الجوز والخشخاش والكتان والقنب 
والفستق وعباد الشمسء, والخروع وزيت السمكء وزيت بذر الكتان 4 صباغ 
الوزئيش والصابون الطري والمشمعات التي تستعمل لفرش الآرضء وحبر الطباعة 
ويستعمل منه كمية صغيرة لأغراض طبية. 

وَقَبْل اشفدال اكاخحاك الجريكة لم يكن من التسها اسشتراعأكتر من 
3 أو 2 مما فيه من الزيت مع ترك 10 -11 من فضلة الزيت 4 الكسب. 
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أها لان وتففتل الاكواف الشذرةة الطو 3 اسعكوعن السو سق المرر: 
تماما واستخراج حكن هنا كيه من الزيك ما هن :26-3 كبا آثه يكن طننه 
الكسب على درجات مختلفة وذلك بتعديل نسية الزيت الذي يترك # الكسب. 

ومن المعلوم أن معدل نسبة الزيت # بذر الكتان هي 35 7 -42 /: وهي 
تزيد أو تنقص حسب صنف البذرء وسنة عن سنة تبعاً للتغفيرات الجوية. 

والصنف البندي يحتوي على أعلى نسبة ويليه الصنف ازج يي 
والأرجنتيني؛ أما الورسي فأقلها. 

3 - كسب بدور الكتان -يستممل لتغذية البقير. وكماءقدمنا فإن 
الكسب يمكن أن يحتوي على نسبة متفاوتة من 3 -11 ##/من الزيت حسب 
الطلب على أن هذا الكسب لا يعطى وحده للماشية بل يخلط مع أنواع من العلف 
الأخرى واحتواء العلف على نسبة معينة من الكلفيدة يفيك جداً لتطويل مدة الحلب 
وتحسين حليب البقر ولا سيما الزبدة» للك فإن كسب بذر الكتان مادة غذائية 
امكو كوي وكا قو جا نكر نون نر اللو #ين) بق تناف مضي] #ن الكيبن 
التالف يستفاد منه كسماد. 

4 - أما الشف الكت وني تستعمل لصنع الحبال والأنسجة الخشنة: 
وتستعملها شركات الغزل.والنسيج للأنسجة الكتانية الناعمة؛ والدانتلا والأحذية 
الضيقية برو لشباك والآلناف القصيرة يمست منها الور + وشهممل المشا فيه خلفظ: 
المراح< قيلي طلائهاً بالبياض؛ وي حشو المساند والأرائك» وقشر الثمار 4 تغذية 


الغنم» و جر الايد أيضاً. 


الأمراض 

إن المرض الوحيد الذي يضر بذر الكتان هو الصدأ المسبب عن فطر خاص 
اسمه 1ه نآ 2413:0150018 ويشخص هذا المرض بلونه البرتقالي اللامع» هو يظهر 
وأكما جف شيو شاط علو التويتاف التو ذاه شهعوان اسان مجنت نك ون 
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النبات 4 حالة الازهرار» فتجد على الساق والآوراق بثرات لونها أسمر محمر تغطي 
التبئة ثم يفيولوثها وتضبخ سوداء قبل الحصاد يمدة شهر» :وليس :من طريقة مذاواة 
مفروقة يكن امباعها هنس هذا المرضي» إندا يكن لقوق ننه باسكعمال ذو 
ذات مناعة طبيعية تحصنها ضده كالصنف المراكشي والآرجنتيني»: وهذا الصداً 
يماثل مرض الصدأً للحيبوب (الحميرة») الذي ينشاً عن أنواع مختلفة من الفطور» 
وهذا أيضاً لا يمكن التوقي منها إلا بزرع أنواع محصنة كما قدمناؤينحث 


القمح. 
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المحاصيل السكرية 


السكر مادة متبلورة مؤلفة من الكربون والأوكسجين والبيدروجين ذات 
طعم حلو خاصة وهو يعد من الوجهة الكيماوية كاريوهيدرات أي: فحمات مائية » 
وهويوجد ب عدد كبير من النباتات كقصب السكرء وشوندر السكري, 
واكّدزة الميتتزاء واليطيك وه مختلف الأغنان ايع بعس الغو از بك هيل 
والقيقب...الخ والقيقب يستثمر 4# بعض البلاد كالولاإن المح #الأمريكية 


وكندا. 


أشجار النخيل 2# البلاد الحارة تعطي أُنبلدٌة سيكرية يشريها سكان هذه 
البلاد. لكن أخص النباتات التي تنتج السكر وتزرع:بقصد استخراجه هي قصب 
السكر والشوندر السكريء وسيأتي الَكلام عنهما. 

إن الفليكوز (سكر الأشمار) والالاكتوز (سكر الحليب) هما أيضاً من 
أنواع السكر الأصلي الموجود 4 النباتات التي قدمنا تعدادها وهو الذي يدعى 
ساكاروزء وهذا أيضنا يكون 2 حالة بلورات كبيرة أو صغيرة تنحل + الماء وإذا 
فعلت فيها بعض الخمائر ولا سيما تلك المسماة ساكاراز تتجزأ إلى غلوكوز ولولوز 
اللذين يقبلان التخمير ويصيران كحولاً. 

ويطول بنا الشرح إذا جتنا نعدد استعمالات السكر المختلفة؛ ونكتفي 
بالقول: بأن السكر غذاء ذو قيمة منقطعة النظير 4 حفظ الطاقة الحيوية ولا 
معدى بين حين وآخر من إضاقته لوجبات طعام الإنسان وجعل بعض علف الماشية 
مما يحتوي عليه. 

والآن نشرع بالكلام عن الشوندر السكري ثم عن قصب السكر»ء ونقول: 
إن الأول: خاص بالأقاليم الباردة والمعتدلة» والثاني: خاص بالأقاليم الحارة. 
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الشوندر السكري 


الأسماء 
الترحكية: شكر بانجارى: و# الفرنسية: عتف عند عتكوماء8 وك اللاتينية: 'إهاء8 


. 15 


التعريف 
علفياً كان أم سكرياء وسوف نتكلم 2 بحث #كايات عن العلفي منه؛ والآن 
تقاضو كلامنا على السبكري فول 
كنك فيو الجا تددس فزن تمتوؤة الكرية وتتقذ ها سو الأعفات اتنا 
وتنظفهاء بحيث أن المحاكيل التي تزرع بعد الشوندر تستفيد من تلك العمليات 


ؤالواة) أن مأ هن بلاذ :4 آوزيا شاعت فيها زراعة الشوندر السكري إلا 
#تطرت المحاصيل التي تزرع بعده وخاصة القمح تغل غلالاً وفيراً زادت عما قبل. 

فاركخصان المزرو قبا دف ف رمسا مكلا بد ا كان يفل 16 -16:5 
مكتوليكرا وذ اكانينا 14 -14)5 صنارعقيب التشار زراغنة الكتوتدر المنجكري 
يفل 20 -25 هكتوليتراء وهكذا الحال 4 بقية المماليك التي تزرع الشوندر. 

وقد بلغت زراعة الشوندر السكري + أوربا الذروة من الاهتمام والعناية, 
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حتى أن زراع بعض البلاد ولو لم يجدوا من الشوندر # بعض المواسم نفعاً يفي بما 
يتكبدون 2# سبيله من النفقات والمتاعب لا ينفكون عن زرعه» لآنهم يرون حسناته 
متحظفة يق المحاضيل الف كمفية هذ إلى | و عامل التتتكر فنه اننا قري دف كرفي 
الزراعة وكزقية قفا وإنما كوو البلؤيه خاسة إذا كان المكر بصدووناء. 2 
بلاد خارجية؛ فمعمل السكر يستخدم عدداً كبيراً من العمال يقدر بالألوف وينظع 
رؤاقنة لفلف اللميطة مه وذركرهنا بكي وول الشتوقد ري الدووة و امك 
والعمليات والخدمات المتنوعة النافعة التي يستدعيهاء ويذكر أن أدنى مساخة لأزمة 
معمل السكر من حقول الشوندر السكري هي 2000 هكتار ولآزمة معمل تقطير 
0 هكتار. 


التاريخ 

كان السكر وهو مادة غذائية ضرورية يصنع 4# العصور القديمة © بلاد 
البند وإيران ويستخرج من قصب السكر الذي سيأتي بحث زراعته» وإذا كان 
قصب السكر لا ينتج 4 أقاليم أوربا الباردة ظل الآوربيون يجهلون السكر حتى 
الحروب الصليبية» فصاروا يستوردونه من البلاد الشرقية وخاصة من تلك التي 
استعمروها من بعد.ء وكانوا يستعملونه كالعلاج لقلته وغلاء ثمنه؛ إلى أن ظهر 
كيماوي ألماني اسمه مارغراف # سنة 1747 واكتشف صنع السكر من 
الشوش؛ تكن نتكاليف هذا المشع كانت يافظة لأ تيار سهاو السكر 
الوارد من ال مستعمرات فلم يكتب له النجاح. لكن 4 سنة 1510 لما ظهر 
نابليون وقتازع دول أوربا وجعل هذه القارة كلها 4# هرج ومرج أراد الإنكليز 
مناكدته فمنعوا ورود سكر القصب من المستعمرات إلى أوروباء وعليه شرع 
الفرنسيون يفكرون بالشوندر وزراعته وبالطريق المؤدية إلى تسهيل صنع 
الميككر'مته ووضن فانلدوة الي شرن وضيك هه الرراهة والمكاعة يحواةز عانية 
كبيزة: 

ومن هنا انتشرت زراعة الشوندر السكري وتقدمت صناعته؛ وبعد أن 
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كانت نسبة السكر المستخرج منه لا تزيد عن 7 -5 2# المكة رفعوها من بعد إلى 
2 ومازالوا حتى أوصلتها معاهد فيلمورن متتمسلة" 4 فرنسا إلى 20. 


مناطق الزراعة 

إن أكثر الممالك 2 أوربا التي كانت قبل الحرب العالمية الأولى تزرع 
الشوندر بمقياس واسع وتزرع السكر وتصدر ملايين الأطنان منه هي بالتدريج ! لى 
ألمانياء وروسيةء والنمسة» وفرنسا ((القسم الشمالي منها)»وباجيرك” ويجدا 
والولايات المتحدة الأميركية ويقية :الثلاد الأوربية: 


وكان يبلغ محصول السكر كله تقريباً 17"تليلوؤن طن 2# السنة 
والتيلاف السك اتكق ها الاوينات انيبن بكنالية الراك #دوشوكين بهد 
اسنة 1910 لكل شخص سنوياً 2 إنلت #إي39 4غ وذ الدنيمارك 35 وذ 
فرنسا 17 وك روسية 10 وهكذا. ولكما زاد طلب السكر واستهلاكه اتسعت 
ؤزاعة الشود وو تدذت ساملة: 


كل ذلك لحاجة الزراع الآوزبيين إلى هذه الزراعة التي يعتقدون أنها تصلح 
أراضيهم وتزيد خضبها من كشزة العمليات والخدمات التي يجرونها لبا كما 
قدمناء وقد انتقلت زرا#والشوندر السكري إلى تركية وإيران: ولبا هناك عدة 
معامل وكثير من المزارع وجلب الأتراك والإيرانيون أخصائيون 4 زراعة الشوندر 
وصنع الشدتكر 4 شيكوساوفاكياء وبعد أن استفادوا من معرفتهم وخبرتهم التي 
افتبيسوهما صرفوهم. 

ولم يكن للشوند السكري من أثر بلاد الشامء إلى أن تألفت 2 سنة 
6 شركة سورية اسمها ((الشركة المساهمة لصنع السكر المنتجات 
الزراعية)) وبنت معملاً كبيراً بخ حمص لصنع السكر وغيره من المصنوعات 
الزراعية كالسبيرتو والغليكوز والزيوت النباتية. 

وشوسفاهلةء الشركة :تدهو الوراع وخشطهم تحوزواغة الشوفون الشتكري 
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وكفماظد نمويه بالشورزظة السليفة النعارة طرى شبرعضاض انك رمك يعن اود العالع 
وسيأتي ذكرها » لكن عملها لا يزال 4 بدته, وقد اصبطوم يفكي لخدا عي ال 
ياي وضيمها لكين ارهد أن قزولكوويها مصبوده الزراف ا اكامع كيم 
والأتراك والإيرانيون ونحن رغبة #ش بلوغ هذه الفواكئد نتبسط 4 الكلام عن هذه 
الزراعة ما وسعنا مجال هذا الكتاب. 

ذكرنا ف بحث الشوندر العلفي أن الشوندر بعد أن كيهان بريا #هان ةارع 
انقلب حولي وخدزة لحميا غليظا وظطوئلة وشكله مخروطها وأوراقه صارت واسعة 
وعريضة» وهو _2 السنة الأولى من زرعه ينمي أوراقه الأصلية وجذدره اللحمي فقط 
5-5 

وقلنا: إنه ليس مثل الشوندر نبات سريع التحول د تحت تأثير الإقليم والتربة 
وطريقة الزراعة, وليس مثله نبات سريع التهجين بالإلقاح الخلطي» ولبذا حان عدد 
إمتافة عظيماً 00 

ونوهنا ب بحث الشو ريطا بالشوندر البري وأماكن وجوده وأوصافه؛ 
ونوهنا أيضا بالفروق بين الشوندر العلفي والشوندر السكريء فنكتفي بذلك 

الأوصاف النباتية 

الشوندر نبات حولي» ينبت من بذرته وينمو .# سنته الأولى نموا خضرياً 
شك ككس هدر متضنكيا وناقا ضغيرة امال إلا الأروا ف وه سيف لكايه 
ينمو نمواً ثمرياً ويخلو جذره من مواده المدخرة ويؤلف ساقاً هوائياً وأزهاراً وثماراً. 

الجذور 
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وهو يحمل جذوراً ثانوية رقيقة طويلة تحصل 2# منتهى الجذورء وفيه 
أخدودان متقابلان يسميان الأتلام الصانعة للسكر (لأنهما كلما كانا عميقان 
زادت نسبة السكر ف الجذر). 

والأشعار الماصة ضعيفة 4 اختراق التراب» وهذا هو السبب # لزوم تعميق 
الحراثة للشوندر لإعانة هذه الأشعار على الاختراق» وإذا قطع الشوندر يشعر القاطع 
بصعوية حركة السكين وربما سمع قرقعة حين نفوذها # اللحم» وهاتان 
الظاهرتان تدلان على الغنى ‏ السكرء وهما لا يوجدان 2# الشوندر العلفي المترع 
الماء كما وصفناه 4 مكانه؛ وتحليل الشوندر السكري يدل على أنه يحتوي 
من المادة اليابسة على 250 / منها 17 -20 ”# سكرهء وإذا :قطعنا جدر الشوندر 


نرى فيه خمس دوائر متحدة المركز هي المناطق الليفية التي تؤلف الجذر. 


السوق والأوراق 

لشاف الندى يظير 2 البسنة لزان لوحتو الشسوثد و وهنو عضو نيك روطي 
يحمل أوراقاً وبرعماً انتهاتياً وبراعم محورية» وهذا العنق أفقر # السكر من 
الجذر وأغنى منه # الآملاح المعدنية» ولذلك يجب قطعه ورميه لتسهيل أعمال 
التعطين ونا ايد #ورد 9 انلدي ونس في الساق هن الهذو مني قط 
رين التوكتاريف الحتون ررك ذروين تعلم التباقات الى تشبرح الشروق بين كلمن 
بغي الصاق واتحذق يكال اق العنق المذ كور يحقوى يعدن اكز ون الخاطق الليفية 
المتتحد 0و ترى مندهة مدو الخارج ويقترب بعضها من بعضن اكك رمن اقترابها 
الجذ رهد المكان الذي ينفصل بعضها عن بعض حيث تجد البنية وسطأً بين 
بنيكم الجذر والساق يكون خط الانفصال حتماً بين هذين العضوين: ويلحظ ‏ 
لعنْق النباتي وجود إشارة تومئ إلى قاعدة ارتباط الأوراق الأولى التي تموت غالباً 
أثاء القلع. 

وأوراق الشوندر كثيرة»: ويبلغ وزنها وقت القلع 40 -50 من وزن الجذرء 
وهي منفرجة تفترش الآأرض» وعريضة وذات لون أخضر قاتم» وهي ليست ملساء بل 
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متجهدة:» وهذا مما يزيد مدى تعرضها إلى النور وإمكانية صنعها السكر بنتيجة 
أضعاف الأرض المغطاة» وهذا مما يساعد على إنتاج السكر بكثافة. 


الأزهار والأثمار 

إذا قلع رأس الشوندر وغرس ينتج 4 السنة الثانية نورة تنشاً من نمو البترعم 
الانتهائي: فينقلب الجذر حينئذ خشباً عديم السكر لا يمكزؤن يصنع #أؤؤدا ذ 
المعمل» والنورة متفرعة تتألف من السنابل التي تحمل أزههراً صغيرؤفيرذات شأن 
كما هو الحال ك4 النباتات الفصلية السرمقية التى ينتسب إليها الشوندر (ومثله 
السبانخ والسلق.... الخ) إن هذه الأزهار الصغيرة مرتبطة على محورها بدون أزناد 
ووحتية اف المالت مكل قسن أو كلذك ها : 
أن لزه ممتطيم أن نات ننيها :"فى كلل درك يكين تمي الشيويدر حلطيا 
ولا يمكن الاحتفاظ بنقاوة الأإكتثاف ما لم تزرع على انفراد. 

إن زهر الشؤندر يبدأ متن:تحت إلى فوقء والآزهار الأولى التحتانية تعطي 
امك الأهنا ن :ولاح ون ابد ومتظية السحه توه اها تحرى يان اتيك 
للبرعم الانتهائي: لآنه سبب نمو عدة براعم جانبية ويأخذ النبات شكل دغلة: 
وتصير الكثرة الغالبة من البيذور متوسطة الحجم» ثم إنه قبل الحصاد يمكن أن 
تجرى عملية (الخصي) فتحذف بها الأطراف النهائية من النورات التي لا تحتوي إلى 
على بذور صغيرة وتنضج نضوجاً رديئاً 4 الغالب. 
الخارجية حول البزرة» وهي - الآثمار - يجتمع بعضها على بعض كل اثنتين أو 
كلؤنا ميا لضي يكولف ا يسمونه ع 1تتتعصره1. 

إن بزرة الشوندر هي إذن ثمرة محفوظة داخل ظرف ثخين من الطبقة الفلينية 


50 


وتحتوي على ار 3 بدور» وهذه إذا انتشت تلد عدة بادرات» ولذلك يضطر 
زراع الشوندر إلى إجراء عملية (التفريج) وهي عملية ضرورية بسبب نمو بادرات 
خرجت من بذور قريب بعضها من بعض على خط واحد» ومن الفروق بين الشوندر 


أدوار النمو 
# نمو الشوندر ثلاثة أدوار: 
1 - !4 بدء تنبته خلال السنة الأولى (أيار - حزيران) يبدأ.بصنع جذور 


2 - آثناء الدور الثاني «تموز -آب) يبدا ظهور الأوراق ثم يكون وتده 
الذي يبلغ منتهى ضخامته. 
3 - # ختام حياته (أيلول - تشرين الأول) لا يزيد الشوندر عدد أوراقه ولا 


الأصناف 

أصناف الشوندر بكري كثيرة جداًء وكلها المزروع حالياً نشأ بعمليات 
«الانتخاب) و(التهجين) من الأصناف القديمة». وحين زراعة أصناف الشوندر 
السكزي لاابد من النظر إلى غناها بالسكر بحيث لا تقل نسبتها عن 15 -17 
منهاء ولذلك يفرض أرباب المعامل على الزراع المنتجين للسكر أن يزرعوا البذور 
ال#وتسْكَبوتهنااويجددونها لبغ: والواقع أن الشوكد و انع يحون قليل التفقات 
اقل ويعطي أحسن محصولاً من الوجهة الصناعية» ولولا أنه من الوجهة الزراعية 
يعطي محصولاً قليل الوزن ويختلف قليلاً من الثفل (البولب). 

وقبلاً حين زراعة الشوندر المخصص للكحول كانوا يستعملون الأصناف 
الأقل غنى بالسكر (713) التي تنتج محاصيل كبيرة الوزن» لكنهم الآن عدلوا 
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عنها وصاروا يستعملون نفس الأصناف المخصصة إلى السكرء وأكثر الأصناف 
المزروعة يحتوي على 158 -20 وجميع هذه الأصناف ينقسم إلى قسمين: 

الأصناف الألمانية: ذات الغنى الكبير والمحصول المتوسط» نشأت من صنف 
سيلزيا الأبيض؛ وهو شوندر ذو حجم متوسط وأوراق صغيرة العنق يبرز قليلاً خارج 
التراب. 

والأفتقاف الفرتس»ة ذاق القن التويسهل والمتحسول لبن كوو 
الإصلاح المتدرج للشوندر العلفي. 

وأشهر الأصناف الألمانية هي: صنف ديب الملوكي المحسن ممذط عل ءةعمتاعصسة 
لقثومته!ا وصنف كلايين فانزلين مءماء2م 1 ماك وهو مخروظي الشكل ذو أوراق 
كثيرة ومجعدة وأخاديده التي تصنع السكر واضحة وأشعاره الجذرية طويلة 
ورقيقة» وهي يوافق خاصة الأراضي العميقنة الرستوبية يحتوي على 14/ من 
لوكي 

وأشهر الآصناف الفرنسية هي: صنف ويلمورن المحسن #مناعصة متمد لذلا ذو 
جزر مخروطي قصير قليلاً وأوراق صغيرة وغديدة وقليلة التموج» يحتوي على 16 - 
0 من السكرء ولكن وَزنه لازال ضعيفاً. وصنف فوكية هروئيل الأبيض 
اأعبهع0”]1 “فونه قاعمداط 6نمعناء8 ذو جزر طويل رفيع وعنق واضح وأوراق 
متجعدة واقفة» يحتوي على 14 -16 من السكر ومحصوله ذو وزن ثقيل. 

ومن الأصناف_الفرنسية يذكر أيضاً أصدرعه! دمسزة و2قرمدء2 وكقصد©ط وغيرها. 

وحين انتخاب أحد هذه الأصناف واستيرادها يلاحظ عمق الترية ورطوبتها 
وخصوبتهاء وتقرأ الأوصاف المندرجة 4# (كاتالوكات) معامل البذور وتجري 
التوصية حسب ذلكء؛ على أن يعمد إلى التجربة على كل حال وإعطاء الحكم 
عقيب الحصول على نتائجها. 


الإقليم 
فزافة الشتوفوي الك متشدرد ندا ف النا طق واستمة الأسشنا رف اياده 
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الأوربية والأميركية التي عددناهاء وهو أكثر ما يجود ف الأقاليم الشمالية 
والمفقدلة سن الشناركين المتدكورتين» يخود فيا بعلاً بدون زئ: آم الأقاليم 
الجنوبية ومنها التي 4# فرنسا والولايات المتحدة الآميركية وتركية وبلاد الشام 
فإنه يحصل فيها سقياً ولذلك تعد زراعته كثيفة 4 الثلث الشمالي من فرنسا ؛ 
آمنااذه اعتويها حفليلة: 


والشوندر من الزروع الصيفية وهو لآجل أن يكون السر يك جذورهايرغب أن 
تكون الحرارة خلال نموه عالية» والرطوبة اللازمة له (سواء أكانت من رشح التربة 
أم من المطر أم من الري) وافرة والسماء من حين تنبته إلى حين نضجه ولا سيما 4 
شهر تموز وآب وأيلول صافية. غفي البلاد التي جوها 4# الصيف ذو ضباب لا 
تكتكل | وطنافة ويتككن ككرة لان أوراكه هدو سيو تر كم ياة: السكر + 
دوو وسيل الاوراق لايك هنا لم كن دور إل لورسناظ ما »وان كنبا كان 
السو ضاف تؤداذ ماد اسيك ف الشوندى رت لوس مدن 

والشوندر يخشى البرد ء وهو لاإينبت إِلاية الدرجة 5 5 لا يستطاع زرعه 
ما لم تبلغ درجة الحرارة المتوسطة رقم 10 وإذن فهو يحتاج للحرارة» ويطلب منها 
من حين زرعها إلى حين حصاده مجموعاً قدره 2800 درجة؛ ثم هو يحتاج أيضاً إلى 
الرطوبة لأن أوراقه كُثيرة» تنشط وتنشر كثيراً من بخار الماء» فإذا زادت كمية 
الماء التي تنشرها الأوراق تمن مقدار الرطوبة التي تمتصها الجذور اختل التوازن 
وتأثر النبات» ولبذا إذا ظل الجو جافاً خلال نمو الشوندر ولم تستطع التربة إرضاعه 
لا يرجلى خيرآمِن زراعته بعلاً بل يجب زراعته سقياً كما هو الحال 2 بلاد الشام. 

هذا إلى أن زراعة الشوندر لا تصح ما لم توجد الوسائط القوية لحراثة 
الأرض ونقل المحصولء وما لم تكن النفوس كثيفة والأيدي العاملة موفورة؛ لأن 
عمليات تفريجه وعزفه وقلعه ونقله تحتاج إلى تعب غير يسير. 


التربة 
إذا أوية نإتتاح الشونةز المتكري إنتا ها اقتسباذيا لآ بدا مين ذوعة كا قري 
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عميقة خالية من الحجارة والحصى مفككة الذرات ثرية ورغيبة وخصبة 
فالأتريبة الرسوبية والغرينية الخفيفة(1) هي التربة المنشودة لهء وتليها الأتربة 
الطينية الرملية والرملية الطينية غير المحرومة من الكلسء» وأحسن الأتربة له 
هي ما كان تركيبها الفيزيائي 50* رمل ناعم 15 طين 5 كلس ودبال» أما 
الطينية الثقيلة الرملية الجافة والحوارية النفاشة والتي تربتها العليا قليلة العمق 
رقيقة وتربيتها التحتى صخرية أو ما أشبه ذلك فلا تناسبه أبداًء ووجود.كمية 
كافية من الكلس 2# الآتربة المناسبة له ضرورة لا غنى عنهاء حتى أن الأآلمان 
يضعون الكلس كل 7 -9 سنوات 2# الأتربة الخفيفة وكل 5, -6 سنوات 2 
الأتربة الثقيلة بمقدار 300 -500 حغ من الكلس الحتي 2 الدوثم»؛ وبعد أن 
ينثرونه يطمرونه يحراثة سطحية. 


السماد 


والحريون»: وعمل الأوراق ونشاطها لامتصاص عنصري الأوحسجين والحكربون 
فق الرواع متوففان إن جو در كش تفذيهنا أنضا من الكتاهسن العدنية الجا ف 
الماء والموجودة 2 التراب» وقد ثبت أن حثرة الأوراق 23 الشوندر تسبب كثرة 

هذا ومن أسباب شيوع زراعة الشوندر 4# أوربا كونه لا يجهد التربة. 

أو ل معطم العناصز اتلازمة لتكويق السك يتعازنا قن لبوا 

ثانياً: لأن العناصر المعدنية الموجودة فيه والتي يآأخذها من التراب تعود إلى 
شد :شرن اتقيد ا جياه 1 نان الور الشحلوضة ميسن كلبية وشورقي] بف لعفل 
تمييو ناذا 1 يفقبة:والتفل الى يخصل بك كينع المتكومية إنا أن يحيدونة إن 


الحقل مباشرة» وإما أن يطعمونه إلى الحيوانات فيعود كذلك عن طريق روثها إلى 


'" أحسن مثال لبذه التربة موجود 4 سهل البقيعة (قضاء تلكلخ) # وادي الفرات وأمثالها. 


54 


الحقل» وهذا هو سبب كثرة غلال القمح المزروع بعد الشوندر على ما قدمنا قوله. 

إن حقول الشوندر تسمد بزيل المزارع أو بالسماد الآخضرء ويضاف إليها 
السماد الكيماوي: فزيل المزارع يوضع # الخريف مبكراً وكميته 3 -4 أطنان 2 
الدونم؛ وهو كلما كان عتيقاً مختمراً زاد نفعه: ففي أوربا ما إن ينتهوا من رجاد 
الحبوب السابقة للشوندر حتى يبادروا إلى نقل الزبل المذكور وفرشه 4# الحقول» 
والسماد الآخضر إما أن يكون من الفول أو الكرسنة أو البزلياء البرية» ,تتزرّع هذه 
النباتات منفردة أو مختلطة بنسبة 60 ”7 فول» و20/ كرسنة: و20/ بزلياء؛ حتى إذا 
نمت وربت يدرسونها بملاسة ثقيلة كيما تضطجع ثم يطمرونها بالتراب. 

أما الأسمدة المعدنية المناسبة للشوندر فأولبا وأهمهاءهو سوير فوسفات 
الكلسء ذلك لاحتواثه على الكلس النافع لتكوين جذور الشوندر؛ وعلى 
الفوسفور النافع لتقوية بادراته 4 أول نموها ولسرعة:نضج الشوندرء وهذه السرعة 
مرغوبة كما لا يخفىء لآن تأخر النضج يعرض الشوندر إلى أمطار الخريف 
ويصعب حفظه + المطامير وهو مبلل فيصتاب بالعطبء؛ ثم إن الشوندر يرغب 
البوتاس فإذا لم يكن موجوداً 2 التراب#على حالة كبريتات البوتاس ينوب عنه 
سيليكات البوتاس»: ويرغي الشونيار الكلس أيضاًء فإذا كانت التربة فقيرة منه 
كما هو الحال الأترببة الرملية - يؤتى بالكلس ويفرش كما قدمنا - كل 
بضع سنوات مرة» وهذه الآسمدة التي عددناها تعطى 2# الخريف. 

أما الآسمدة:الآزوتية فإن أنسبها للشوندر هو نيترات السود التي تعطى 2 
الربيع» لآن أثراها يحصل ثشّ هذا الفصلء لذلك تنثر مع البذورء أو ينشر نصفها 
الأول قبل زرع البذور ونصفها الثاني بعد تفريد البادرات فيظهرنفعها فوراً خاصة 
حينما تكون البادرات ضعيفة» فتقوى وتزهو بسرعة:» أو ينثر ثلثها الآول مع البذور 
والثاني ش الآوقات المذكورة والثالث بعد العزق الثالث؛ أما مقادير الأزيال 
والأمسمدة طون نف النونم مق ويل المزازع 2000 -#000تع ومن السوير فوسقات 
0 -50 ومن كبريتات البوتاس 15 -20 ومن نيترات السود 30 -40خغ. 

الدورة 
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يزرع الشوندر على الأكثر مرة #ِ كل 3 أو 4 أو 5 سنوات 4# الأرض 
نفسهاء وهو يأتي دائماً ب رأس الدورة بعد أن تكون أرضه قد سمدت بكميات 
عظيمة من الزبل العضويء» ويزرع بعده 2 السنة الثانية القمح وك الثالثة القطاني 
المزروعة لآجل حبها أو كلئهاء ثم يعود الشوندرء وإذا كانت الدورة رباعية يدخل 
فيها 4 السنة الثالثة البطاطا وأمثالها من النباتات العسقولية» وك الرابعة القطائل 
المذكورة؛ ثم يعود الشوندر هكذا ؛ ومن الثابت أن عقير الشوندر (أي:ما يزرع 
بعده من النباتات) يعطي محصولاً جيداً ووفيراًء وأن القمح تزداد غلته بعد,الشوئدر 
بأكثر من ثلث المحصول المعتاد بسبب التسميد والتنظيف المعمولين للشوندر. 


تجهيز التربة 

إن وفرة محصول الشوندر السكري تتوفف :على تجهيز التربة تجهيزا حسناء 
لأنه لا بد أن تكون التربة أولاً: مفككة جيد الإن<*ابى) عمق مستطاع لكي تنفذ 
الجذور بسهولة. 

كاف اتخوطلة الكهل )ان صدل» الكو الشتد نمه اضولها تضق الكداون دراك 
التراب. 

كالكا مسن زفي أجل أن يفل زوفا: وقد كبتك أن التحراقة العميقة 

والعادة # أورويا أنهم بعد حصاد الملحصول السابق يحرثون الأرض 3 
وبقاياه فيهذه الحراثة تتلف يزور النبياتات وبيوض الحشرات الضارة» و4 الخريف 
يحرثون هذه الأرض حراثة عميقة يطمرون النباتات الضارة التي قد تظهر ويسهلون 
السيل لتفكك الترية ونفوذ مياه الأمطار ليستفيد الشوندر من بعد وتتضخم جذدوره 
العميقة» ويزداد محصوله وتكثر نسبة السكر وكثافة العصارة فيه» ومن المفيد 
أن تبلغ هذه الحراثة 35 -40 سمء هذا إذا كانت الترية معتادة من قبل على هذا 
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العمق من الحزافة بالجرارات: آما إذا لم تكن معتادة أي إذا جناؤوا تحرفها 
باهر راع للجره الأوض وحكدوا اتن خلس لقره اتفوق جاتر الس معاد 
يحرثون إلى عمق أقل أي نحو 25 -30 سم, وإذا كانت الترية التحتى رديئة 
الأوصاف ورخشوا من إصعادها وخلظها مع التربة الفوقى يستعملون المحاريث التي 
تحرك التربة التحتى ولا تصعدها بل تبقيها مكانهاء وهي المسماة محاريث تح ل 
التربة 501056 - كناه5: وهي مفيدة جداً 4 مثل هذه الحالات: هذا وي الشتاعيحرثون 
حواكة الخ معوسيظة ب ومسورقالبرابنات الساحفة والانشاط هد غرات ليوف قرا 
بعض فيسحقون الكتل وينعمون التربة ويطيبونها» ويزيلون ما قد :ظهر من الأعشاب 
الضارة وينظفونهاء فإذا تم ذلك تكون الأرض قد تهيأت لززع الشوندر. 

انتخاب البذور 

ينتخب من البذور تلك البذور تلك التي حجمها وسطء فقد أثبتت التجارب 
أنها تنبت شوندراً أقوى وأغنى بالسكرء#وينتخب من هذا الوسط ما كان خالياً 
من جراثيم الأمراض الطفيلية التي نكري اللكوندر أحياناء وإذا اشتبه بها تعالج 
بمسحوق من أملاح النحَاس :كما يعالج القمح:» وينظر # الانتخاب إلى مقدار 
الرطوبة ونسبة البذور الغريبة فيه عن 43 ونسبة الرطوبة عن 415 أما قوة الإنتاش 
فيجب أن ينبت 60“ من البذور وتظهر بادراتها خلال خمسة أيام» والبقية 40/ 
خلان :ارهن ابه يعو وناك ول مكتكرق: الب ووم ل حضق مذوة شنا الرافة 


تحضير البزور 

فإذا تم ملاحظة هذه النقاط يحسن أن تؤتى أولاً: عملية (النقع) وهي أن 
يرك اليد او .ف ماء ذوهة رار تق و7813 105 هاف :كان | قوق عفلنة 
(التعنية) "زهي أن يلط النيدان سماد الموسفنات الطبيعية أو البتكوري أو الحض: 
فإذا:ق ذلك ايكون النذاز هد فهيا لور 

زمن الزرع 
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الشوندر السكري من الزروع الصيفية» وهو يزرع حينما يزول الخوف من 
و4 السهول الداخلية كالتي أ حمص وحماة وحلب # أول آذار إلى أواخره وربما 
إلى أواسط نيسان» هذا والزرع المبكر يتعرض إلى الصقيع وإلى سرعة البذر والزرع 
المتآخ رلا يكون القلع ناضجاً كما يتبغي ولا محتوياً على السكر: فإذن لا بد ملل[ 


التجربة وتحري أحسن المواعيد. 


كمية البذار 
تختلف بحسب قوة التربة وزمن الزرع ونقاوة البذار وغير ذلك من الأساليب 


كيفية الزرع 

إذا كانت مساحة الشوندر الدج هر صغيرة يزرع إما باليد (لقطأ) 4 بطن 
السظور الكن قفتك :مشقيمة مترازية: وكير «عبيعاً) آو:(تتحيبا) 3 ويبطل اليخطوظ 
(الأثلام) على أن يوضع كي 8" ““#وبزرات معاء وإذا كانت مساحته كبيرة يزرع 
بمكنات البذر الخاصة به: وهيءتلقيه وتطمره بأبعاد وأعماق متساوية منتظمة. 

أما قضية المسافات التي تترك بين الخطوط فهي ذات شأنء لآن نسبة 
السكر تتأثر إلى أبعد حد من المسافات الموجودة بين البادرات» ويقال بوجه عام: أن 
بذيا لكو بكم سقف كه وزو الكوتدو ركفات كني الستكر بهرت قن 
الأملاح المعدنية والعكس وبالعكسء ففي الضيقة مثلاً قد يكون معدل وزن رأس 
الت#ندر 848 غراماً ونسبة السكر 16 وكمية الأملاح 4/: بينما الواسعة 
لفون معدل الوزن 482 .كن وضبية السكر 9:3 وكمية الأملاء 07:ود 
الواسعة أكثر يبلغ الوزن 6.300 كغ ونسبة السكر 26.70 والأملاح 13.2/ 
وكين 

وتزرع البذور كثيفة 2 الآتربة القوية وخفيفة (دليلة) 2# الأتربة الضعيفة 
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وعلى خلاف القاعدة ولا بد أن يوجد ‏ كل متر مربع نحو 8 -10 بادرات إلا أن 
كثرة التكثيف وإن زادت نسبة السكر تنقص كمية المحصول. 

وكما تعين المسافات حسب الأتربة تعين أيضاً حسب الأصناف؛ وعلى كل 
حال هي 2# الغالب لا تقل بين السطور ي الآرض البعل عن 35 -40سمء وبين 
البادرات وعن 25 -30سم وك السقي عن 5 -270 ذلك لتستطيع من بعد عمال 
العزق ودوابه وآلاته من المرور والعمل ويسهل السقي 2# الآرض المسقوية» وتدقنّ البذور 
عمق قليل لا يتجاوز السنتيمترين» لأن الأثمار وإن كانت كبيرة: لكن البذور 
التي 4 داخلها صغيرة» ومكنات بذر الشوندر تلقي البذور .4 هذه المسافات وتطمرها 
ل عمق 1.5 -2سم 4 الزراعة المبكرة وي عمق 2 -3سم يثك الزراعة المتأخرة. 


طريقة المصاطب في زراعة الشوندر السقي 

درج زراع الشوندر 4 ولاية كاليفورنيا الأمريكية على زرعه ث4 ظهور 
المصاطب شبه ما يعمله زراع القطن:ك مصرء وزراع الخيار أو الباندورة 4 بلاد 
الشام؛ فهم يأتون بالمحراث ذي المقالب التخطاطة المتعددة الذي صار يدعى عندنا 
(ثلامة) وقد مر ذكره وركيلا 2 #يث القطن (ج 1) ويفتحون به خطوطاً (أتلاماً) 
عريضة كالسواقي بين الخط والخط متر واحد» بحيث يكون عرض الخط (40 
سه ) وفرطق الممنطلنة (0لو) ها ايوم (00 1 شما 

ثم يمهدون سيبطوح المصاطب ويملسونها بإمرار ملاسة مضرسة متموجة» 
ويمكن الاستعاضة عنها بشوافة خشبية طويلة عريضة ثقيلة لتصبح السطوح 
مستوية #وهومة؛ فإذا تم ذلك يزرعون 2 كل مصطبة خطين متوازيين من 
الشوندر بينهما (35 سم) وبين أحدهما والخط الذي يجاوره 4 المصطبة الثانية (60 
م ويعني بألا تكون الخطوط على هذه المصاطب قريبة من حافتيها بل على بعد 
و07 هيه ) حتى يكيو يطح التتمل (السافية) خف فرك 0-407 كينع داكها: 

وفوائد هذه الطريقة أنها تمكن من إسقاء الشوندر فور زرعه فيما إذا شحت 
الأمطار؛ وقلت رطوبة الأرض فتضمن بذلك إنتاش البذورء هذا إلى أن الماء بسيلانه 


59 


ل بطون الخطوط (السواقي) فقط يصل إلى الشوندر بالرشح ولا يفمر رؤوسه ولا 
يجعله بالتالي عرضة لبعض الأمراض الناشئة من هذا الغمر» ثم إن البذور تنبت 2 
هذه الطريقة أبكر من طريقة السطور» ولا يحصل فيها خطر طمر البادرات فيما 
لو زرعت 4# السطور ويك أرض مستوية» ثم بعد النبت شقت لها الخطوط تسهيلاً 
لإسقاتها. 

ومن فوائدها أيضاً أن عمليات التفريج والإسقاء ولا سيما العزق وَالقلع 
بالآلات تجري فيها بأكثر سهولة؛ ومهما أنفق 4 هذه الطريق ذهو معلا يؤللاد: 
ل الو در 

الخدمة بعد الزرع 

1 - التسكيب: إذا انتهى زرع البذوه كب الأرض فور » وتجعل 
المساكب كبيرة الطول والعرض؛ كلما كانت الأرض مساعدة باستوائها وسهولة 
جريان الماء وتوزعه فيهاء ضتكون بمليه"#7ر -75 متراً) وعرض (10 -15 متراً) 
وإذا كانت غير مساعدة تقلل الأرقام المنكورة إلى نصفها أو ثلثها. 

2 - تمليس البذور:#ك أورببا وأمثالبا حيث حقول الشوندر بعلية يمرون 
الاذينة موق ارك #وي و ذى عمف أذرعهيا إذ | :كنان اتطفسن نجاف وذلك لكي 
ينشطوا إنتاش البذور وظهورها على سطح التربة ويزيدوا من مس البذور للتربة» 
ويجعلوا سطح التربة,مملساً يسهل سيلان مياه الأمطار فوقه ولا تحصل قشرة جافة 
عليه» بوإذا استعملوا مكنات البذر قد يضعون ملاسة صغيرة وراء كل من ميازيب 
المكنة عنرّضتها (10 سم) فتقوم بهذا العمل المطلوب. 

3 - العزق: بعد أن يتم إنتاش بذور الشوندر وتظهر البادرات بوضوح 
مصطفة على الخطوطء وبعد نشوء أربع وريقات حقيقية غير الورقتين الكاذبتين 
الآوليتين يعزق ما بين الخطوط 2# الشوندر للمرة الآولى» ويؤتى ذلك إما بالمناكيش 
اليدوية ذات الآنصبة الطويلة وإما -وهو الآفضل - بمعازق الخيل التي عرضها 
يعادل عرض مكنات البذر» وتقرب سكة المعزق إلى الخطوط مهما أمكن: وهذا 
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العزق هو لأجل منع نمو الأعشاب الضارة وطغيانها على بادرات الشوندر ولكسر 
قشرة الأرض الجافة؛ وسد الأنابيب الشعرية المهربة لرطوبة الترية. 

4 - التبويق: عملية يقصد بها إبقاء بادرات الشوندر 4 حالة باقات على 
مسافة (25 -30 سم) والتبويق يعمل باليد أو بمكنات خاصة لبا سكاكين 
تضرب ضرباً عمودياً على الخطوط كحديد المجارف اليدوية» وتترك باقات 
الشنوكدن على مسنافات متساوية: وهلا المنكنات كوفر وقد كينرا :لكر عن 
تخبط خبط عشواء وتقلع كثيراً من الباقات بدون لزومءيولذا يحاؤلون الآن 
إصلاحها وجعلها أكمل عملاً. 

5 - التفريج: عملية يقصد بها إبقاء بادرة واحدة كل باقة بعد انتخاب 
أقواهاء وتجري هذه العملية مع التبويق ب وقت واحد إذا عملا باليد» ويقوم بهما 
نسوة وبنات يفرجن الباقات فيتخيرن 4 كل باقة,أقوى البادرات فيبقينها وينسلن 
البقية الباقية من البادرات ويرمينها فوراً. 

وبعد عملية التفريج يجب أن تصبح المساقة بين كل بادرة وأخرى (25 -30 
سم) وأن تتم عملية التفريئج حيثما:يصبح عدد الأوراق الحقيقية ‏ كل بادرة عشر 
ورقات؛ ومن الثابتيأن التبكيّر + التفريج يفل أكثر مما لو جرى متأخراً. 


عدد رؤوس الشوندر في الدونم 

كَل التجارب التي عملت 2# الممالك المختصة بزراعة الشوندر دلت على أن 
اكير ملوؤيط اتدوك وأغلى كي سن السكر زننا يحطحلان من عند ركوس 
الشوندرء وقد حسبوا أنه إذا وجد (10000) رأس حصلت الغايتان المذكورتان» 
#انبوا أن هذا العدد كك الأتربية الجيدة يجب أن لا يقل عن (7500) إذا أريد 
الحصول على غلة طيبة» ولا ضرر 4 تكثيف العدد المذكور سوى أن أعمال 
التبويق والتفريج والقلع تكون فيه كثيرة بالنسبة. 

وليس ما يضمن الحصول على كثير من الرؤوس النامية إلا إذا نمت شروط 
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الزرع والخدمة وهي استعمال بذور ذات قوة إنتاش عالية» وزرع هذه البذور زرعاً 
كثيفاً منتظماً وعدم حصول أضرار من الحشرات والأمراض؛ واستخدام عمال 
ماهرين يعرفون كيف يبقون أكبر كمية من الشوندر على الخطوطء وكيف 
يقومون بالخدمات التي عددناها وسوف نعدها. 

ولآجل الحصول على العدد المطلوب من الشوندر حين قلعه يجب أن يترك حين 
التبويق والتفريج عدد زائد» لأنه يضيع منه ما لا يقل عن 10 / حتى بز أتحسن 
الحالات: أي: أنه لأجل الحصول على 7500 رأس 3# الدونم يجب إبقاء 8000 - 
0 رأسء وش الخطوط التي يبعد بعضها عن بعض 40سم يجب أن يبقى العامل 
2 -33 رأس # مسافة عشرة أمتار» وهذا يجعل # المتر الخربع 85-36:53»2 أي: 
0 رأس يذ الدونم أو 1000*26:50*3430- 8250 رأس # الدونم. 


و الأراضي الأقل خصباً التي تجعل الخطوظا مُتباعد بعضها عن بعض 65 
سم إذا أبقى العامل العدد نفسه على الخط لا يكون عدد رؤوس الشوندر 4# الدونم 
أكثر من 4800 -5000: ففي هذه الحالة يصير الشوندر أضخم لكن نسبة 
السكر تكون أقل والغلة أقل».هذا إذا لم يستعمل شوندر ذو غلة كبيرة. 

6 - تمليس:البادرات: عقينب التفريج لا بد من إمرار الملاسة لأجل إقعاد 
البادرات وحملها على تزيِيدِ الجذور وتقويتها. 

7 - العزق والتحضين: لا بد من تكرار عملية العزق مرتين أو ثلاث 4# ما 
بين الخطوطبالمجاريف أو المناكيش اليدوية أو بالمعازق التي تجرها الخيل لكي 
تبقى الأرض:مفكك الذرات ونظيفة من الأعشاب الضارة» نخص بالذكر منها 
النجيل والزرين والحليان. 

وخلال هذا العزق تؤتى عملية (التحضين) والقصد من هذه العملية جمع 
التراب حول رؤوس الشوندر حتى تظهر راكبة ظهر المتون المحدبة» وتجري مياه 
الري ب المقعرات (السواقي) الرقيقة من غير أن تمس رؤوس الشوندر»ء وبذلك فوائد 
عميقة للشوندر. 
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8 - السقي: يسقى الشوندر 4 الأقاليم الحارة كبلاد الشام مرة ذخ كل 
0 -15 فوا بخنين فليو الترية وحالة الطقس» ويجري إسقاؤه مهما أمحكن 2 
اللي خصوصاً ف الآزاة الخارة ويماء هادع 


َ9 - قلع البادرات المزهرة: إذا وجدت بادرات من الشوندر قد أزهرت وأخذت 
تكوين البذور شذوذاً عن غيرها تقلع لعدم احتوائها على كمية من السكر 
المنتظمة. 

10 - قطف الأوراق: يعمد بعض الجهلة من الزراع إلى قظف قسم منن'أوراق 
الشوندر ليلفوها ويطبخوها كمحشي ورق السلقء؛ وهذا ,عمل خاظئ جداً ينبغي 
اجتنابه» لآن الأوراق # النباتات كائركة 2 الحيوان: «إخس#ي يختل علم التنفس 
وصنع السكر ويقل المحصول ويفسد. 

الجني 

إذا بدأت أوراق الشوندر بالامهوار وأددلي إلى تحت» دل ذلك على نضج 
الرؤوس وضرورة الشروع:بالقلع6:وهذه العملية تمتد حسب الموسم من أيلول حتى 
تشرين الأول» وإذا كان الشوندر يجمع سكره 4# آخر دور النضوج فهو كلما 
تآخر قلعه كان أذض ولكن أصحاب صناغة السكر يهمهم الاستعجال لينتهوا 
فق اليم فيل دام الأنهاء بوالبزواغ ايكنا ونه ذداك كينا يحضو مين 
تنظيف حقولبم من بُقَايا الشوندر ومن تحضيرها وزرعها قمحاً 4 أنسب الأوقات: 
لبذ اولان رهم زرالعةالأسجاف المبحكارة الدرينة التضبوه ب وقلع كيبا تحضل 
وب الفريقين. 

وعمليات قلع الشوندر وقطع أعناقه ونقله تحتاج إلى أياد عاملة ووسائط نقلية 
كثيرة إذا تأخرت إلى بعد تشرين الأول يداهمها طقس الخريف وأمطاره وأوحاله؛ 
وقلع الشوندر أكثر ما يجري باليد بالمرٌ العادي أو الرفش (1) أو المر الشوكي يقلع 
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العامل خطين وهو سائرء ويغزل آلته من أسفل الرأس فيقتلعه ويرفعه من ورقة 
لاض تكن وكلفية من تكراب انان كان رجشة فا" القلمه هن لتكطاين مد بلطن 
واحدء ثم يعقبه عامل ثاني يحمل سكيناً فيقطع أوراق الشوندر السكري من 
أعناقه ويلقيهاء ويقدر أن العامل يقلع محصول دونم واحد # اليوم. 

أماخ المساحات الكييرة فالقلع تجري بمحازيث قلاعة خاضة يجرمم 
الحيوان» وقد أوجدوا منذ عشرين سنة من هذه المحاريث ما يجر بالجرازّات» 
يرجى أن ترخص أثمانها وتعم ‏ مزارع الشوندر قريباً» لأنهابتقوم بالقلع بسسرعة 
وتريح الزراع من هذا العناء. 

هذا ولا بد من التنبيه على عدم إصابة الشوندر آثناء القلع بأي جرح أو رض 
أو خدشء, لآن أصحاب معامل السكر يرفضونه »..والشوندر المقلوع والمقطوع العنق 
يجمع ش الحقل على هيئة أكوام» ويغطى بأوراق:الشوندر نفسه للصيانة من تأثير 
صقيع اليل خلا الأياء القليلة الى ستيههوفها د #الحفل: كم ينمل بالسيارات إلى 
امل السجكر وومله: 


التسليم إلى:المعامل 

يزرع الشوندر السكري ب كل مكان بموجب اتفافيات تعقد بين الزراع 
وأصحاب معامل الشكر أو الكحول: وهذه الاتفاقيات تنص على شروط التسليم 
وأماكفة (ككيفية دفع الثمن: يأخذون عينة (نموذجاً) متوسطة منه (بقدر 25كغ) 
وينظفونها.من التراب والجذور الرقيقة ومن الأعناق إن لم تكن مقطوعة:» ويعيدون 
الووّن فإذا وجدوه مثلاً 22كغ: يقولون: النسبة المؤية لفرق الوزن هي 12 / 
فيتظرحها صاحب المعمل من وزن الشوندر كله ويحسب الثمن بنسبة ذلك. 

ولمعرفة نسبة السكر المؤية 4 عصارة الشوندر المباع يأخذون 10 -12 
رأساً من الشوندر من مختلف جهات الحمل الذي أتى به الزراع ويرسلونها إلى 
المختبرء وهناك يقشرون هذه الرؤوس ويبشرونها ثم يضعون البشارة ب كيس 
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مصنوع من نسج ضيق ويدخلون هذا الكيس تحت مكبس صفغير فتخرج منه 
عصارة لزجة يضعونها 4 أنبوب زجاجي طويل ويصبرون (5 -10 دقائق) ريثما 
تروق. 

فإذا راقت يأتون بالمقياس الخاص بتعيين الكثافة (الثقل النوعي) ويغطسونه 
2 العضبارة: كاذ شار هد اعباس مكلذ إن ركه 8 يستريوة حيفة هذا ارت 7 
فيخرج 16 وهو يدل على النسبة المكوية للسكر الموجود © ذلك الشوندر«الاككثافة 
تكون 80 -10 هذا فيما إذا كانت درجة حرارة العصارة 55» أما إذا كانت 
هذه الدرجة أزيد مثلاً برقم واحد يطرحون من رقم المقياس رقماً واحداًء وإن 
كانى اذل هون ركم اهو ومبكة إن لان حانج لذ هر نان قر وص ذوحاقه 


على أساس كون الدرجة 15. 


الغلة 

إن الغلة المتوسطة ل فرنسا 265 طن الدونم وقد يبلغ 4:3 2# الأراضي 
الخصبة وهذه الكمية محسوبة ,لوزن الشوئدر المنظف والمعد للبيع 4# المعمل أي: بعد 
تنزيل فرق الزوائد منه. 

لوكي يبقى 4 أرضه مواداً صالحة لعلف المواشي أو تسميد الحقول 
ببقايا الشوندر كالأوراق أو الأعناق المقطوعة منه. 

وقد زادت نسبة السكر #ذ أصناف الشوندر» فبعد أن كانت 14 2# المئة 
على الأكثر بلغت منذ سنة 1930 16 -15 وبلغفت بعض الأصناف المنتجة وأتت 
بعض السنين الخصبة ب20 بالمئة. 


مقدار السكر والكحول 
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إن مقدار السكر # طن الشوندر المنظف 125 -130 كغ (أي: إن الدونم 
الواحد ينتج 400 -500 كغ سكراً أو 4 -5 أكياس على حد تعبير أهل هذه 
الحرفة؛ وي صناعة تقطير الحكحول يحسبون المقدار فمن جملة شروط الشركة 
السورية لصنع السكر 2 حمص (أن تكون رؤوس الشوندر السليمة نظيفة من 
الأجرام وخالية مخ اكور اق ووففي] #تقطوضة المتحضين كمله مونوونا ايف ا 
اتصال الأوراق السفلية برأس الشوندر) أما الأجرام فهي (الطين:ء والأوراق» 
والأوساخ» والأجسام الغريبة مهما كان نوعها اللاصقة برؤوس الشوندر بعند قلعه) 
ولا تقبل الشركة المذكورة استلام الشوندر الذي تزيد أجرام #يحسب تقديرها 
على ثمانية بالمئثة؛ وعلى زراع الشوندر # هذه الحال تنظيف محصوله من الشوندر 
إلى الدرجة التي تقبل الشركة بهاء بينما 4 معامل بعض البلاد الأخرى يقبلون 
الشوندر كما هو ويحاسبون البائع حسب نسيبة الأجرام ونسبة السكر اللتين 
يفحصونهما ويقدرون الثمن بموجيها. 


استعمال بقايا الشوندر 

تنتج صناعة السك ر##نكد إل بقايا نافعة جداً للزراعة: وأجل هذه البقايا 
قدراً هو (الكسبة) (/#[التفل) الي يعده فلاحو أوروبا ثاني فائدة 4 زراعة الشوندر 
السكري: لأنهم يطعمونة إلى البقر مع مواد مغذية أخرى وهو يفيد للتسمين 


وللحليب. 


ؤالمادةالكلسية التي تحصل #4 المعمل بعد التصفية وتسمى الطين تستعمل 
!4 إصلاح تربة الحقول المحتاجة للكلسة والبوتاس والفسفور وغيرها. 

أما الأعناق والأوراق المقطوعة فتستعمل كسماد» لأنها تمثل نصف قيمة 
سماد عضوي وتجلب 100 كغ آزوت 25 كغ حامض فسفوريك و120 كغ 
دوتاين: 

وقد يكون أحياناً من الأفضل أن تطعم الأعناق والأوراق إلى المواشي كلما 
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أمكن فتزداد بذلك كمية الأزبال الصالحة لفرشها 4 الحقول» هذا إلى هذه 
الأعناق والأورق ذات فائدة غذائية جيدة ولا سيما لإنتاج الحليبء لأنها تحتوي 2 
المتوسط على 17 / مواد آزوتية قابلة للهضم و062 مواد دهنية و7 كربوهيدرات 
(النشا والسكر والسليلوز) مما يبلغ تسع وحدات علفية لكل 100 كغ . 

ثم إن الآعناق والأوراق المذكورة ملينة للبطن لوفرة ما تحتويه من المواد 
المعدنية» وخوفاً من الإفراط # هذا التليين يضيفون إلى العليقة حشيشاً'يَابساً أو 
تبناً» ولأجل تعديل حموضة حامض الأوكساليك يضيفون أيضقليلاً مر#الطيلا ير 
بنسبة واحد 3 الألف. 

وشرط إعطاء هذه الأعناق والأوراق أن تكون نظيفة:من:التراب» ولآأجل ذلك 
يحتاطون حين تكويمها ب الحقل» وبعد قطع هذه المواد تطلق قطعان الغنم 2 
حقول الشوندر وتربط بضعة أيام كما يعمل بعد حضاد الحبوب الشتوية. 


الخزن 

إذا أريد إطالة زمن الاستفادة من بقايا الشوندر يخزن # المطامير وأكثر 
هذه المطامير سهولة هي أن تفتح جور ويمد 4 قيعانها وجدرانها تبن وقش يحولان 
دون اختلاط تراب هده الجور ببقايا الشوندر» ثم يغطى سطحها بالتبن أيضاً ومن 
فوقه يوضع التراب. 


الثغل »الكسبة« 


كل البلاد التي تصنع السكر يعد الثغل المستخرج بعد عصير الشوندر 
من أنفع الأغذية للبقر خلال فصل الشتاء؛ فهو ينفع البقر الحلاب والبقر المعد 
للتسمين» وقد يخزنون هذا الثغل بش المطاميرء فيصير تركيبه همكذا : + المئة 
جزء ماء 87 -88 حموضة 0»5 -0:18 بروتثين 163 -1»7 كريوهيدرات 4 -6 
سليلوز 262 -266 مواد معدنية 065 -068 وريما جففوا هذا الثغفل فيصير أصلح 
للتحميل والنقل والخزن. 
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كبسوه وجعلوه كقطع الآجر بعد ضم قليلاً من الملاس إليها. 
الملاس »دبس السكرخ 
السكر أغنى من ملاس الشوندر) وهو يمزج مع النخالة أو التبن الناعم, والنخالة 
أحسن. لأنها غنية بالمواد المغذية» ولبذا يعد الملاس ذا قيمة غذائية عظيمة 
للمواشي» نكنه يستوق أيضا على أملاح قوية (بوتاس) نجعله ملي #المعدة. 
وهو نافع جداً 4 تغذية الخيل لأنها تهضمه جيداً وتتبلره به؛ وإذا أعطي إلى 
والملاس يستعمل لصنع الملاسي الذي يمكن أن يقوم مقام الشوفان 2 


رغوة الترويق 

تظهر هذه الرغوة بشكل وحل كلسي؛ وهي تترك بعد خروجها من المصنع 

الفيناس 

هو بقايا تقطير الشوندر يظهر بشكل سائل يحتوي على أملاح معدنية» وك 
التحليل الكيماوي يحتوي #شُ المتوسط على ”7 222 بوتاس و143 آزوت و06»5 حامض 
فوسفوريك» وهو من المصلحات النافعة للفرش 3 الحقول القريبة من المعامل» لأنه 
أفضل من الزبل بثلاثة أمثال. 


إنتاج البذور 
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اختصت بعض المناطق # آلمانيا وفرنسا بصناعة إنتاج بذور الشوندرء 
وخلاصة هذه الصناعة هي أن الشوندر الذي ينتخب لأجل أخذ البذور لا تكون 
رؤوسه كبيرة بل صغيرة وتزرع بذرها متأخرة وتقرب خطوطها إلى مسافة 30 سمء 
ثم إذا ظهرت لا تفرج إذا نضجت تقلع من الخريف فتظهر بحجم الجزرء وتحفظ 
هذه 4 مطامير كمطامير البطاطا وتستبقى الآوراق عليها لكي يستمر تنفسها. 


وك الربيع التالي تغرس هذه الرؤوس بعد حفر جور صغيرة لبا !بَالمرور أو 
بالفؤوس» ويبعد بعضها عن بعض 50 -60 سم ويقطع البرعم النهائي لكي 
يعتصل لقاو شري يشيه الدكلة».ويحض الزراع لا لعزن الوزويق لوي اعد البدون 
بل يتركونها ‏ أرضها توفيراً لنفقات القلع والطمر والغرس. 

وكيفما كان العمل فإن هذه الزراعة تحتاج إلى أرض خصبة وعميقة 
جداً ومسمدة بالزبل والأسمدة المعدنية؛ ولا بالإمي«#هتعاد عن الحقول التي فيها 
شوندر معد للبذر من الأصناف الأخرى.ولا سيما من الشوندر العلفي» لثلا ينتج 
من التلقيح الخلطي بذور هجن غير صالحة,للمقصود » ولأكة اضيا ل شيمة 
هذ الشتوكدر العد البو حايهزة: زاب #الأعكناف وخرشة مجلول الديكونين 
لمكافحة المن الذي هو من آلد أعدائه. ومتى اسمر لون معظم العناقيد الثمرية 
تقطع بالمتاجل وتجع#هدزما ودقنف د منكانها مدة من الزمن ثم تتقل إلى ارطن 
البيدر وتدرس بالآلات اليدوية أو بمكنات الدراس ثم تفرش البذور لكي يتم 
تجفيفها ثم تسلم إلى المستودعات حيث يستكملون تجفيفها وغربلتها وتنظيفها. 

ومعدل محصول الدونم من البذور هو 250 كغ شي الزراعات الجديدة» وقد 


يزيد عن ذلك. 


0 


.ىل 


وجملة القول أن زراعة الشوندر السكري نائعة من وجوه عديدة» وهي 
وإن كانت محتاجة إلى نفقات إنتاج وفيرة وأعمال دفيقة مختصة» لحنها حينما 
تحكون الأسعار مواتية تضمن فوائد ملموسة مباشرة أو بالواسطة ذحرناها 2 
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أبحاثهاء وإذن نرجوا 4 المستقبل أن تمتد هذه الزراعة 4# المناطق الصالحة لبا 


4# بلادنا. 
التدابير المتبعة لدى شركات السكر لتعويد الزراع على زراعة 
الشوندر 


تعقد الشركات مع الزراع مقاولات على زرع مساحات محدودة من الشوندر 
بأسعار نقدية مسيقة»: وهذه العقود تجري 2# الصيف والخريف من كل سنة لأجل 
السنة التالية» فتعير الشركات الزراع الآلات الزراعية من جرارات ومحاريث 
وامشاط ومباةنة وتعطيهم اندو معانا وقيئافهه شال عد ها على 2 300 
قرش سوري على الدونم لقاء كفالات متسلسلة» ويشرف مُوظفو الشرركات على 
الشوندر. 

وقد اتبعت الشركة السورية لصنع السكر 4 حمص هده الطرائق 2 
معاملاتها مع الزراع» لكن ظهور الحشرات فجأة 4 سنة 1949 - وسيأتي 
ذحرها ووصفها - صدمت زراع هذا المحصول الجديد # بلاد الشام وهم لم 
يعتادوا عليه ولم يتدوقوا طعم نفعة وربحه بعد؛ فاضطروا إلى الإحجام عن تكرار 
زرعه 4 سنة 1950 لكنْ,نجاح المكافحة بالمواد السامة وخفة وطأة الحشرات 3 
سنة 1951 والفائدة المرجوة سوف تحملهم كما هو المأمول على الإقدام 2 سنة 
2 بجتكىيا. 


أعداء الشوندر 
يتعرض الشوندر خلال نموه إلى بعض الحادثات وتهاجمه أعداء كثيرون من 
أمراض و. حشر ات. 
فمن الحادثات يذكر حادثة (التبذير) أو الاستعجال بالنمو الثمري من أول 
عنة» وه أشي السادفاه وتستدل 11 ررهة البذود كاوها ميك هذا يفيه 
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طقس رديء يوجب تآخر البادرات عن النمو الخضريء وتحصل أيضاً إذا زرعت 
يدوق شتات مسطاعية امكلقاءوورنا وقة: الجادكة تمل القلة إل بكي 
359 اللإتوقون اندي مجك بالكتذير يسايق ضير وتصديع حنوره عير ماله 
للاستعمال ف مصانع السكرء مضرة بسكاكين آلات فرم الجذور. 

ومن الأمراض # أوروبا يذكرون (الاصفرار) 10:056© إذا أصيبت أوراق 
الشوندر بالاصفرار تقل الغلة» ومما يزيد وطأة هذا المرض حشرة المن والقرب من 
الشوندر المعد لاستحصال البذور» وإذن تكافح هذه الحشرة المذدكورة ويبتعد عن 
كلو 

ويذكرون مرض العفونة 101120100 ومرض السركوسبوريوز 2005061056 
يعملان لطخات سمراء على الأوراق تؤدي إلى يبسها إذا كانت وطأة المرضين 
شتدينة: فإذا اشقوت هدم الوطة وذ سيت فين الرطحة يكحن تماق 
محلول بودرة اللونف :من كبريتات النحاين لويذ كينا يمفل د كل هده 
الحالات لأكن اليطاظا اخريضة: 

وقد أصيب الشوندر الذي زرع كُ السنوات الأخيرة ‏ حمص بمرض واحد 
ونعدة حشرات وضقها تنا كرا الال اليد هين الترمانيتى الكبير الزراعي لناى 
شركة السكر 4 خمص 3# رسالته المؤرخة 7 آب 1950 فمما قاله: 

المرض الوحيد الذي#شوهد على الشوندر السكري المدعو عفن القلب 12 
ناعهه نال 3]1أوم وهذا يظهر على الشوندر 4 شهري تموز وآب حيث تأخذ الأوراق 
المركزؤية رس الشوندر بالذبول تدريجياً» إلى أن تصبح سهلة الانقصاف» ثم 
تنحني !!##شارج فتسود وتموت» ينتقل العفن © الإصابات الخفيفة إلى أعناق 
الش#در فيكمد لونها ثم يأخذ بالاسودادء ويستولي العفن © الإصابات الخطيرة 
كن جنور الشوندر بكاملهاء فيآخذ الشوندر بالذبول والجفاف من أعلى إلى 
تكفا ومستندي هنة ١‏ اللدركى عانة اردور لق يسنن العلنة لكان ف وتمينكة 1 
السكر فيه إلى 8 3 المئة. 

يعالج هذه المرض وقائياً بمزج الأسمدة الكيماوية قبل نثرها 4 الحقول 
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المعدة للزرع بمادة (البوراكس) بنسبة كيلو غرامين لكل دونم من الآرضء ويعالج 
المرض بعد ظهوره أيضاً بالطريقة ذاتهاء أو بحل (البورق) بمياه السقاية؛ ويستولي 
على الشوندر السكري عدد من الحشرات شاهدنا منها خلال سنة 1949 و1950 
الحشرات التالية: 

أ - الدودرة الخضراء: عمطاط مونءت « دمت لمي » ممعرم هآ وهي أكثر 
الجشرات متكا بالشوننر:“ كما تفنها القظانيات والقظن والذرة الشف لهوالتية 
والبصل والبنادورة أيضاًء الفراشة ذات اللون الرمادي ليلية يبلغ بُعد ما بينيجناحيها 
4 طيرانها من 25 -30مم تلون يرقاتها بألوان مختلفة من الخض الى الصمرة إلى 
الكترة وا مكدرها من لون اتتوني نات ينار طهريها او ططارط لاني خط 
ظهري وخطان جانبيان. 

8 ال 00 
حمص أ أواسط شهر أيار»ء والجيل الثاني 2 أواسَظ حزيران والثالث 2 أيلول» 
ولا يسبب الجيل الأخير أضراراً تذكراللشوّتدر» وتلتهم اليرقات ورق الشوندر بنهم 
زاكد فتعريها من أتصالها الخضتراء» و #ههر يعد ذلك رؤوس الشوتدر ناؤلة إلى 
داخل الأرض محدثة فيها ككثيرا مهالتخريب. 

تعالج بمركبات د»؛ دء ت؛ والبكزاء وبمسحوق أرسينات الكلسيوم, 
محلولاً وتعفيراً. 

ب ليلية الملفوف: عتمعندقةمط 2تادداسد]3 « متعامهلنمع.1 » تشبه الحشرة 
السابقة بها تؤلدثه من أضرار وتكثر 2# الأراضي المسقوية» وتشابه يرقات الحشرة 
##ولقة الستاكن: وتخطلت غنها بعدة وتجوي الخطوظ الطولانينة على ظهرها: 
تحافمح مكافحة الحشرة السابقة. 


جَ - 1113005هم .1 « عدلتده تطناءسسن) » و ؤ5تلامع21ة011 كتاععستومة1" طول الأو لى 
6 -8 مم لونها أسمر ضارب إلى السواد. كتفاها زاوويان» طول الثانية 12[مم» 
تظهر هذه الحشرة خلال شهر آذار وهي سريعة الحرحة تتغدى بيادرات الشوندر 
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الفنية وان كدر صردها :3 الحقول احرفة اضرارا كي مصاع وكات 
دءت والبكزا والسموم الآرسينيقية. 

د -الدودةالقارضة: تتتاءعوء5 ؤ5تاممعث « 2ئ6ام100مع.1» حشرة فتاحة 
كثيرة الانتشار» طول اليرقات 37 -50 مم سمراء كامدة ضاربة إلى السواد» 
متألقة دسمة الملمس» تبيض عادة # الربيع ولبا جيلان تقضم يرقاتها بادرات 
الكوتدنئيلا: :وتحتبيخ داخل التراب تهاراًء تكاهم بالظفوم المسمة (تخاية هوس: 
أرسفيات). 

ه - القبوط: قسونصه دندم16ة180 »> حشرة تحهوث أض يز ب مختلف 
المزروعات»: طول الحشرة الكاملة 25مم صفراء سمراء»:منقطة بنقط كامدة: 
تبيض من آب إلى تشرين الأول» وتكثر د الأراضي البقيعة (قضاء تل كلخ) 
تكافح بالمزيج المستعمل 4 مكافحة الدودة القارضة» وببعض مستحضرات د» د» 
ت ومركبات البكزا. 
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5 
الأسماء 
اسمه # البلاد العريية: قصب السكر: وك تركية: شكرقاميشي و2 


الفرنسية: 6دعناة 8 عصصة0 وك الإنكليزية: عمهن مدون5 وك اللاتينية: تطتتتةءءة5 


تله مطل 0111. 


التعريف 

قصب السكر نبات معمر من الفصيلة التخيلية ومن محاصيل الأقاليم 
الحارة» يغلب أن يكون موطنه الأصلي جنوبي الصين والبند » وكان يزرع هناك 
من قبل الميلاد لأجل استخراج العصارة السكرية من سوقه؛ ثم نقله العرب إلى بلاد 
الشام ومصر وقبرص وكريت.وصقيلية والآندلس» ومن الآندلس نقله البرتغاليون 
بعد اكتشاف أمريكا سنة 1492 إلى جزائر الأنتيل. 

فم شاع ورج #اوركضل الفاطق الايستوانية تارك هذه الناظق المكدار 
الفجيتة تسكن العام تكله ونا دفوو اضوع السكرسن الخوني د 
أوروبا للضرورة التي ذكرناها 4 بحث الشوندر توقفت زراعة القصب عند حدها 
على أنها ما برحت تقدم صنف محصول سكر العالم المقدر ب15 مليون طن. 

وأخص المناطق الاستوائية التي تزرع القصب وتستخرج سكره + يومنا 2 
جزائر جاوة وسوماطرة والفيلبين وفورموزا وكوبا وسنت موريسء, والناتال» 
وهاواي» والآرجنيتين» والبيرو والملحكسيك, والبند وجنوبي إسبانياء وجنوبي مصرء 
وولايات لويزيانا وتكساس # أميركا الشمالية. 


وقد حانت زراعة القصب ومصه وصناعة استخراج سكره موجودتين 2 
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بلاد العراق ومصر والشام من قبل الإسلام 4 جملة الأراضي الخراجية التي أمر 
الخليفة عمر الخطاب عثمان بن حليف أن يمسح أراضي السواد (4 العراق) ويطرح 
عليها خراجاً مغلالاً: وك المزروعة قصب السكر ستة دراهم» والنخيل شمانية 
دراهم والبساتين عشرة دراهم» وحقول الحنطة أربعة دراهم» وحقول الشعين 
درهمين فأقر ذلك #ّ عهود الدول العربية وظلتا حتى القرن التاسع أو بعده بدليل 
ذكره ث4 كتاب البخلاء للجاحظ من رجال القرن الثالث طبع بدمشق ض 50.و2 
كتاب صبح الأعشى للقلشندي من رجال القرن التاسع ج4 ضَ56 2# بحنث زروع 
الشام وفواكهة ورياحينه قال: 


((وَطْسْين التبتكر د ]قوارد» الا اكه لم لوي الكفك ابل مصبر) وف 
ص88: ويعمل فيها (يعني بلاد الشام) السكر الوا لمكرر. وجاء ذكره أيضاً 
4 كتاب (نزهة الأنام 4 محاسن الشام) لأبي البقاء عبد الله البدري من رجال 
القرن التاسع. 

إلا أناهةه الؤرا عور ا لط اقركها اوخلفا يمك الترن الفاسع مسن معثر 
والشام» لأسباب لم تذكرها التواريخ ولعلها الفتن وفوضى الأحكام:؛ وفقد 
السكر من البلاد العريّية وأصبح نادراًء واكتفى الميسورون بعسل النح والمعسرون 
متكي الف زوا لكر دوف ١و‏ التته نإف السام احرص مه ختو ينها قبن 
5 | مستن ا وراك الغضى :فك حملة ها أحيناد ف مصسر وجني أنسسافا جديدة 
نجحث نجاجةة طيباً؛ بعد أن لم يكن ثمة سوى صنف قديم منذ قرون اسمه 
لون وانشات 2 عهد هذا البآها العظيم معافل عديدة لاستهراج النكرمن 
تللكةا الأصناف. 


ومن ذلك الحين انتشرت هذه الزراعة 4 الصعيد جنوبي مصر أكثر من 
شماليها وما برحت منتشرة» أما لصنع السكر أو للمص أو للعصر والشرب أو لعمل 
القحلة امساح اسيل اليو 
105 


أما بلاد الشام فقد كانت مزارع القصب وطواحين السكر منشرة كما 
قدمنا 4 غور الأردن وأنحاء يافا وعكا وطرابلس وأنطاكيا وبعد الانقراض الذي 
حل بها خلال آربعة قرون عادت زراعة القصب منتقلة من مصر بعد عهد محمد علي 
باشاء تتخذ لأجل المص فقط. 

وانتشرت 2 بعض الأماكن الساحلية السورية كاللاذقية وجبلة وبانياس 
وطرطوس 3 مساحات محدودة ومتفرقة على الشواطئ على أنها آخنة بالازدياد, 
فبعد أن كانت هناك 4# سنة 1938 (23) هكتاراً بلفت 4 سنة 1961 (80) 
هكتار والإنتاج 3120 طن وهي موجودة 2# الأماكن الساحلية اللبنانية ولا سيما 
4 سهل عكار قرب موقع العبدة (شمالي طرابلس) حيث أنشأ معمل صغير 
لاتشراج لكر يذ جواكه شهول القسيب مشساحتها 30 مكقدار: وموجودة أيضناً 
قرب طرابلس وانطلياس وجونية والدامور وصيدا وصور ي مساحة قدرها نحو 30 
هكتاراً للقصب المتخن للمص فقطء مما يجعل اود هنا وهناك 528 هكتارا. 

على أن أجود القصب هو ما ينتج # بلدة بانياس التي اختصت بهء وإذا تم 
مشروع نهر السن واتسعت مساحة الأآراضي المسقوية أمكن تأسيس معمل أو أكثر 
لعصر القصب واستخراج السكر أسوة بالمعمل اللبناني المؤسس # موقع العبدة 
فقد كان هذا يستجلت أكثر قصبه من أنحاء طوروس وبانياس. 


الأوصاف النباتية 

القصلكٍ يعمر كثيراً ب الأرض» جذوره ليفية تخرج من العقد وتنتشر أفقياً 
إلى 50 -120 سم وتتعمق إلى 90 -240 سم حسب طبيعة الأرض وجفافها والجو 
وعمق مستوى الماء وعدان السقي» ساقه هوائية قائمة تعلو 2 -5 أمتار أسطوانية 
مصقولة مصمتة ممتلئة بالعصارة السكرية (السكاروز 13 -15 2) ومقسمة إلى 
عقد وسلاميات تختلف 4 عددها وشككها (10 -35) وقطرها 4 -8 سم وك 
طولباء وذلك حسب الصنف وأساليب الزراعة والجفاف والبرد وموقعها من الساق» 
فالقريبة من الأرض قصيرة وذات سكر وفيرء ثم تستطيل تدريجياً وتقل نسبة 
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اشتك سس نيك اعرذ روفي عن ااام متت طراي كم فو فاتية إلى 
القعدو العدريحى مؤاهلة الماكر عم نياية الحود._ك (اتظرف النامي) وفسظيل 
النكلاميات العليا وفصيز صلبة وتخدل 2 نهايقها النورة» انا لون الساق ملخطت بين 
أبيض أو أخضر أو أصفر أو أحمر أو أرجواني أو مخطط بالأسود. والأزرار (البراعم) 
متبادلة على الساق بيضاوية أو مستديرة أو مثلثة الشكلء والأزرار الموجودة تحت 
سطح الأرض تنمو فتكون الخلفة» وقد تنمو فوق سطح الأرض بسبب قطع 
(الطرف النامي) أو من كافن حشزة أو مرصن: 

والأوراق مسقة تسنينا رفيعا وقد يصل طولبها إلى مترين»؛ وهي متبادلة على 
الساق :رفكو الورف من الك وتحيطة تهاما بالدداق لقب و عل 12 أنه تدا 
الرخوة والأزرار من العوامل الخارجية والحشرات إلى حد ماء ويوجد بين نصل الورق 
وَعْمدة تسيق كيو يوضع أناء الفتدافلل عن الايوىاين الشبرب الما بين القن 
والساق فيتلف البراعم من بقاء الماء عليها. 

وأعصاب الورق متوازية والعملب الأوسط كبير غالبا ومنخفض بشكل 
مجرى يظهر من السطح العلويء والنورة عتكول طويل له منظر باقة من الريش 
الحريريء والنورة تتكون عنما يبغ عمر النبات 12 -15 شهراً وتظهر ب طرف 
الاق الطلوى :وه وو ا توك سنييلة متنا هركن الغايا خطية والسملن 


عسيعه. 


والبذور صغيرة جداً لا تتكون 2 مصر والشام؛ بل # الأقاليم الاستوائية 
التي ع ناهوتستورد من هناك لا لأجل أخذ المحصول لأن نباتاتها بطيئة النمو إلى 
نحو سنة ونضف أو أكثرء بل لأجل إيجاد أصناف جديدة من أحسن النباتات التي 
قد لقع كم كسك ةل بف هقاي] :فا فتكي الحصول لفحي وبيزاني كاف من ذلك: 

وتركيب قصب السكر يختلف حسب أعضائه» فأكثر السكر موجود 2 
الساق وأقله # الجذور والأوراق» ضفي الساق مثلاً يذ المثة 74,79 ماء و64 رماد 
و0038 دهن وشمع و0458 مواد زلالية و10»04 ألياف و1364 سك وغيره وأكثر 
4 سيك وين دن تيك النصريا رنيتك] رون لقاب للجلو الول لقصل دوفن 
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للتبلور؛ وزيادة الغليكوز وتؤثر ب عملية تبلور الساكروز. 


الأصناف 
أ - قصب بوربون: 80101602 06 وصمصك0 يعلو 3 -6 أمتار لونته ضكتارب 


2 - قصب أوتاهيتي: انهاه أسمر اللون يعلو 9 أمكارء أوراف#عمريضة جداً 
كثير العصارة وغني بنسبة السكرء وينتج 6500 كغ 4# البكتار: ذاع وشاع 


الآن. 

أمال مصر فقد اشتهر الصنف المعروف يجاوة رقم 10 وهو الصنف 
الأساسي 2# الزراعة لاستخراج السكر ساقه أصفر ناصع أو بنفسجي فاتح 
#تكدروهنا طبقة شمسية سميكة : والس#يور طيعة نوها وتعلو 4 امتارولا تقاوم الرفاد 
والسلاميات متوسطة منتكضئينة ب كيذ الوسط والكعوب بارزة جدا وعريضة: وهو 
صلب لا يصلح للمضن كغيره: وأؤزراقة قائمة وعليها بقع حمراء؛ وهو قوي سريع 
النمو كثير الخلفة: وير المحصول حيث يبلغ 225 -300 قنطاراً مصريا ب 
الدونم» وهو يتحمل العطاش والأمراض» ونسية السكر فيه 13 -14/ 
السكرية:أقل من السابق» لكن صلاحه للمص واستخراج العسل أكثر: وهو 
يتحمل البرد والصقيع ولا يفسد بسرعة بعد قطعه. 

أما 4 بانياس (اللاذقية) فأصل القصب المزروع من مصرء جلب إليها منذ 
نصف قرن ولم يجدد» وهو لا يعرفون اسمه وله صنفان: أحمر وأصفرء» فالأحمر 

-ولعله صنف جمايكا الذي قدمنا ذكره - يفضل على الأبيض لأنه أسهل زرعاً 

وزكر إتكاجاء اقل خطل) للخو والتسميد والماء من الأبيض» ونسية هذا الأحمر 
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إلى 90/ من المساحات المزروعة 4 قصبة بانياس» لكن للصنف الأبيض ميزة 
واحدة تفوق الأحمر وهي زيادة نسبة السكر بمعدل 240 عن الأحمر. 

ومعمل السكر 4 (العبدة) قرب طرابلس يستعمل الصنف المعروف بالبلدي 
الأجهن اكذق تشييقة 7الكته اتتحئات انه 1951 هن ميو سه أسية تق 
رقم 281 قيل: أن نسبته عالية 412 المعمل سيتعمد بعد الآن على تكثير زراعته 
واستعماله. 


الاستعمال 
عف كيد او متتدرت كخراسيعه ططفير نشكا ةرد 4015 رخرفة الأقاد ند 
محاسن الشام) للبدري طبع القاهرة سنة 1341ه- 4# الصفحة 304: قال أبو حنيفة 


(ولعله أبو حنيفة الدينوري): 


((القصب أنواع فمنه أبيض وأصفر وأسود لا يعصر وهو يغلظ حتى لا يحيط 
به الكفان وإنما يعتصر الآبيض والآصفر ويقال لعصارته: عسل القصبء وأجوده 
ما يجاء به من أرض الزنج فهو أصفر مثل الآترج» والقندما يجمد من عصير قصب 
الشكوت زععد ررك لقان تمل دنه القن ين السزية وقورد ب 
ومقند كما يقال: معسو#معسل ..الخ)). و4 هذا الكتاب أيضاً: وقال أبو العير 
لكا مسؤزنات اين البهينار: 

[ حمق لمك و تطيف شالف للبدى تاق مرج الخشوفة الى سردن نه العتدر 
والرئة والْكَلَق ويجلو الرطوبة اللطيفة المتولدة فيها ويدر البول ويولد نفخاً ولا سيما 
إذا أخذ بعد الطعام)) يعصر ويركز العصير وتنزع المواد الغريبة منه فيتحول إلى 
السدل الأكوون زيطا ويشطن إن معدل خرن اطي كي سن د روما سيل 
شركة السكر 2# حمص وحماة بعد أن أعوزه الشوندر معمل العبدة قرب طرابلس 
بعد أن أعوزه القصب. 

4 - ينتفع من فضلاته كآطرافه الخضراء التي تأكلها المواشي وتستعمل 
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مصاصته وأوراقه ومواده الجافة حوفود 2 المعامل أو توضع كفراش تحت المواشي 
حيث تتحول إلى سماد وتستعمل مواده السائلة بعد العصر ب تحضير سماد صناعي 
من فضلاته. 


الإقليم 

قصب السكر من نباتات الأقاليم الحارة الرطبة كما 4 السواحل البحرية 
الدافئة التي جوها محمل بالرطوبة» وهو يحتاج إلى درجة حرارة متوسطة قدرها 23 
أما التقلبات الجوية الشديدة فإنها تؤثر ب محصوله ونسبة السكر منه وإذا حدث 
صقيع 2# الخريف وهبطت الدرجة المتوسطة إلى أقل من 10 يبس وتلف كما جرى 
4 شتاء عام 1950. ولبذه الأسباب كانت زراعتة ممكنة 4 سواحلنا ومتعذرة 3 
مناطقنا الداخلية. 


الدورة الزراعية 


والبرسيم وغيرها. 


و4 مصر يدخلونه # دورة رباعية يسبقه الفول أو البرسيم ويلحقه القطن أو 
الذرة الصفراء وبعدهما يأتي القمح أو غيره من المحاصيل الشتوية. 


التربة 
يتح القمين يف الكهر الأفرية: لكبة ينخكل الزمحوبية العرينية الى بعلن 
كيقاف الأثوكر الرمل: الحلقية أن الطحمة الوجلبةو اشر هه الظيكية اندي 1 أذ 
الغدقة؛ ولا الرملية الصرفة ولا المالحة لأن الأملاح تتخن بالسكر فتجعله غير قابل 
للتبلور» وقد وجد أن الكلس عنصر ضروري جداً للقصبء فإذا كان الكلس 
ناقصاً يجب إضافته إما من الكلس الحي أو من فضلات معامل السكر التي تتخذ 
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لآجل تبييض عصير القصب. 


السماد 
العناصر المعدنية» نعم إن السكر مادة مؤلفة من الأوكسس جين والبيدروجين 
والحريون: وهذه العناصر الثلاثة تؤخد من البواء والماء وليس من التراب. 

لكن أعضاء القصب كيما تستطيع أن تكون السكر داخل أنستجتها 
والتعليل الآ الذي عمل على الغيدان والأوراق تدب لسر الناض يدل عل 
مقادير العناصر المعدنية المأخوذة من التراب وعلى نوع السماد الواجب وضعه 


لففويكن ها قفد الحرية 

0 كلس 

0 

10ظ[1 بوتاس 000 حامض فسفوريك 

0 

0 سودا 0 كور 

0 مغنزى 0 سيليس 

0 حامض كبريتيك 2.00 أوكسيد الحديد والمانفائز. - إلخ. 
11000 
0 


فإذا أمكن وضع زبل عضوي جيد بحميات وافرة ريما عوضت هذه 
العناصر المفقودة» فإذا لم يتيسر إيجاد هذه الحميات وجب إحكمالبا بالأسمدة 
لكين نم1 الات سضمه سول القمدن اولك + ىالا سهنوة الجك نوه مدو ملل 


كانيا«بالأوراق اليايسة التى شوغ مخ :العسب حين حضادة. 
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ثالثاً: بالكسب الباقي بعد استخراج العصارة منه. 

زابعاً: بالرغوة الكثيفة ألثي تصعذ إلى سطع المراجل حين استحصال 
البنكن من العضناز :ف المعامل: 

وبعد ذلك تسمد بالأسمدة المعدنية الآزوتية كنيترات السودا أو سلفات 
الآمونياك أو نيترات الكلسء والآزوت هو أهم العناصر الغذائية للقصب» لكنه 
إذا رضع أكثر من اللازم يزداد النمو الخضري فيطول القصب ويتآخر نضتتجه مما 
يؤثر 2 مرتبته وسعره. 

ثم تسمد بالأسمدة الفسفورية كسوبر فسفات الكلس:ء إذاحانت التربة 
محتاجة لذلك؛ والكمية التي يوضعونها عادة للدونم # مصلن -إذا لم يستمعلوا 
الأسمدة العضوية البلدية - هي 40 -60 كغ سلفات الآمونيك حسب خصب 
الأرض أو 50 -60 كغ نيترات السودا أو الكلسن: :هذا #4 الأرض القوية»: و3 
الضعيفة تزاد هذه الكميات نحو الربع» ويضعون شك الآرض المحتاجة للفسفور 
0 -60 كغ سوبر فوسفات بالإضاقة إلى الآزوتية» وهم يصنعون هذه الكميات 
على ثلاث دفعات: 

الأولى: وهي ربع الكهية ‏ نصف أيار حينما يكون القصب مستعداً 
لإْمِتِصَناطنها: 

والثانية: وهي نصف الكمية 4 نصف حزيران. 

والثالثة: هي الربع الباقي من أوائل تموز وطريقة التسميد تكون نثراً. 

وإذا:اشتعمل الزيل العضوي البلدي فإنه يفرش ب بطون الخطوط غالباً قبل 
فتحهها (أي: قبل الرية الأولى أو بعدها) هذا # مصر أما 4# بانياس (اللاذقية) فإنهم 
يضعون حين الشروع بتحضير الأرض لغرس قصب السكر كمية عظيمة من الزبل 
البلدي ويغلب أن يكون من بعر المعزى الجيدء وريما وضعوا 10 -12 طناً ب 
مساحة الدونم لمرة واحدة؛. وذلك 4# الخريف بين تشرين الأول وكانون الأول؛ أما 
الأسمدة المعدنية فلم ينتبهوا إليها بعد. 
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وي لبنان يكثرون أيضا من استعمال الزبل العضوي ويضيفون إليها الأسمدة 
استعملوا فضلات دود الحرير لبذه الزراعة فأعطت نتائج حسنة» وقد أعطى الدوئم 
المسمد ا بالأسمدة العضوية والحكيماوية 7 -10 أطنان» وذلك 4ش جوار معمل 
العبدة الذي تقدم ذكره. 


زمن الغرس 

اغيج مختضول ظويك امسر كين نان شوو وبحت ره الأزض مكبر 
محصوله وكثر سكره؛ لذلك يجب التبكير أ زراعته؛ وآحسن زمن لغرسه 24 
بلاد الشام هو أواخر آذار حتى تساعد حرارة الجو على إنباته ويجب ألا يتأخر عن 
منتصف نيسان» كي لا يقل المحصول وتضدعف نسبة السكر وتقوى نسبة 
الغليكوزء وهو ما لا يجوز 2 عملية العصر. 


تجهيز التربة 

قدمنا أن القصب محصول مجهد ويحتاج إلى غذاء كبيرء لذلك يجب تجهيز 
التربة بحراثتين عميقتين جديدتين بالجرارات» الأولى إلى عمق 35 سم والثانية إلى 
عمق 30 سم» على أن تسلق التربة بعد كل حراثة بالبراسات والأمشاط لتكسير 
الكدر وتمهيد وجه الأرض وتنعيم التربة وإزالة الأعشاب وقد تحرث حراثة ثالثة 
متوسطة (15/ -25سم). 


تكثير القصب من البذور 

يتكائر قصب السكر عادة من عقله (جمع عقلة) حسبما سيأتي ذكره.: 
ويمكن أن يتكاثر من بذوره؛ وقد عمدوا 2# السنين الأآخيرة إلى هذه الآخيرة إلى 
هذه الطريقة 4 بعض البلاد لا سيما ة محطات التجارب» وذلك بقصد إصلاح 
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أغنى وثروتها بالسكروز أوفر. 

ا اليذور 4 مراقد مهيأة فإذا نمت بوادرها ينقلونها إلى 
الحقول فتبقى 3 -4 سنوات ريثما تبلغ كمالبها وتؤتي ثمارها وبذورها » لكن هذه 
المدة 0 يستطيع الصبر عليها من أراد الاستعجال يأخنذ الملحصول. 

سنن لق أن الكتاكاكلنارة نسي السذور تمصون احقن نموهما إن اد 
ا لون ا ة إلا العلما ءِ المشتغلين 


تخطيط التربة 

تغرس عقل القصب إما # الخطوط أو حفر (جور)اففي الطريقة الأولى: 
تفتح 2 الآرض المهيأة للقصب بالمحاريث خطوط,«أثلام عريضة) عميقة وتغرس 
عقل القصب # بطونهاء حتى إذا نمت ووكبرت يرم التراب الذي بذ ضفتي الخط 
غلييا عتصيز البوادز الثانية راكب 2 الل نو #نساطب) هذا الرتكوب يفيدها: 

أولاً: لذ انتظام الري وعدةالعزق وبقاء ظهور المتون مفككة لخلفة القصب. 

ثانياً: يذ ازدهاد الج د #سطب الردم أو التحضين المتوالي فتقوى الجذور 
ويزداد المحصول ويقاو #للاضطجاع. 

وك الطريقة الثانية: تفتح ‏ أرض القصب المسطحة حفر (جور) كالتي تفتح 
تأجل هو ويدل الكرمة وتمذ. فيه القصضب» لكن طريقة الخطوط افطئل وهم : 
وسواء فتحت خطوط أو حفر فإن عمقها يكون 30 سم وعرضها 45 -50 سم 
والبعد بين الخطوط أو الحفر 75 -100 سمء فإذا تم فتح هذه أو تلك لا بد أن 
يفرش 2# قعرها الزبل العضوي أو الآوراق أو الكبسة وأمثالها ن بقايا القصب -هذا 
إذا لم يكن قد فرش ودفن ‏ الحراثة الأولى منذ الخريف الماضيء ثم يوضع فوقها 
التراب:إما صرفاً أو مختاطاً بقسم من السماد الكيماوي الذي تخدقا عنه؛ فإذا تم 
ذلك يشترة يلوبق الداع كا يها 
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تتحضير: لفقل 
ويجب مراعاة النقاط 2 انتخاب العقل المعدة للغرس وهي: 

أن تكون من غرس أول سنة؛ لأنه يتأخر ‏ النضج عن الخلفة فيأتي / 
لحان عابس لوا 

وأن ينتخب من بقعة سليمة من الأمراض عيدانها غيرامائلة: لأن.القصب 
الماثتل يكون قليل السكرهء وأن لا تكون أطراف العيدان:جافة» لأن :ذلك يدل على 
تأثرها بالصقيع؛ وهذا يؤثر كذ البراعم» وأن يقشر القصب جيّدا » لأن القشور تعيق 


وأن تكون حديثة القطع منذ يومين على:الأكثرء وأن لا تكون البراعم 
نامية لكلا تتعرض للفصل عن العقل. 

هذا وينقل القصب المعد للغرس ]إلى الحقل قبل تقشيره وتقطيعه» فيقشر 
ويقطع 2# الحقل بآلة حاذة كبِلطة أو ساطور فوق لوح من الخشب؛ ويقطع بشكل 
عقل مستقيمة طولبا نحو 40 50-7 سم بحيث تحتوي على 4 -35 براعم سليمة 
على أن يكون القطع وسط السلامية وغير مائل لتقل مساحة السطح المقطوع. 

أما ‏ البلاد الحارة وأشباهها فيستعمل لتكثير القصب الأجزاء العلوية التي 
تسمى ه39 كير (زعازيع) بحجة أن براعمها أسرع إنباتاً من براعم الأجزاء السفيلة, 
لكن هذه :الطريقة مقدوحة» لآن الآجزاء العلوية فقيرة بالسكاروز غنية بالفليكوز 
وهو اما لا يوافق 2 عملية العصرء ثم إن براعم الأجزاء العلوية ضعيفة تنتج عيداناً 

طريقة وضع العقل في الخط 

إما أن يوضع العقل 2 بطون الخطوط فردية؛ وذلك # حالة التربة الضعيفة 
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#القخطييل اليف :و اليس القصكيو الساوفياة ,رك هذ الشانه سصون العم 
متتالية طرفاً إلى طرف أو متداخلة بنحو 6 سم متوازية أو غير متوازية» وإما أن 
توضع زوجية متوازية متبادلة؛ وذلك 4 حالة التربة القوية والتخطيط العريض 
والغميث الطووج الدبالامياف: 

وبعد وضع العقل # بطن الخط أفقياً على أحد الشككلين المذكورين: 
وبحيث تكون على الحانبين» يفتح خط ثاني مجاور وموازي للأولء ويلقني التراب 
الننا رس يه على الفطل الأرن مسظمين العمل الخروسة عدي هذ بكي يولك 
التراب المذكور أكثر من 8 -10 سم ولا يبقى جزء من العقل مكُشوفاً خوفاً من 
عدم نمو براعمها ولآجل ذلك يسوى قعر الخط الثاني بالمجاريفٍ أو المساحي ليصير 
مجرى السقي»: ويسحب التراب المستخرج منه أثناء ذلك إلى فوق العقل لتغطى جيداً. 

ومن زراع القصب من لا يكتفي بالردم من خط واحد بل يفتح خطين 2 
جانبي الخط الآول ويردمه بترابها ويكون ل جانب كل خط متروس خطان 
للسقيء ويقال: إن هذه الطريقة أفضل من سابقتها. 

وي الأراضي الرطهق يون العقّل أفقية بل مائلة على طرِي الخط حتى 
يظهرابضعة ستتسينتيات دن اول لبها خارع القرانه: 


الخدمة بعد الزرع 

بدد0 2 -25 يوماً من غرس العقل يبدأ ظهور البوادر من البراعم» فتبداً 
الخدمة التي أولها: ترقيع البوادر التي لم تظهر إما بغرس عقل فردية حديثة أو بوادر 
نامية من عقل أخرى. 

ثانياً: السقي: يسقى القصب فور زرعه بحيث لا يتآخر 24ساعة؛ ثم يسقى 
كايدة يعاو 02-117 بون :وكا نيميو 5[ 182 يونا ماوروة:ة اسقيات التلمة 
يتكامل ظهور البوادر وبعدها ينظم (عدد السقي) كل 10 -15يوماً حسب خاصة 


التربة إلى أن يقرب أوان النضج ل غرة كانون الأول. 
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ويلاحظ # السقي الأمور الآثية: أن تكون السقيات هادثة وكافية تصل إلى 
نصف المتن فقط مع عدم ركود الماء خوفاً من تعفن العقل وموت البراعم وتصلب 
الآأرضء» وتشققهاء وقلة نسبة السكروز» ويجتنب من السقي وقت هبوب الرياح 
الشديدة لثلا يضطجع القصب فتقل نسبة السكروز فيه ويكون جذوراً هوائية. 

وقن فيك التزافع :3 الجر الدى ولاس الكرية فبعل قينه القطنيه وبج م 
دائماً تكرار السقي دون حاجة لثلا تقل نسبة السكر وتزداد الإإم يزيد ودة 
الثاقبة. 

كالخ : الفازق: حينسا تسل القرية يعد الستفية الأرى كنك رضن لفحب 
فكق] خنين تضييز لفقو وتطط انم ماه كن وت يدا من حرا عفري 
أما العزقة الأساسية الأولى فتؤتي 2# أواخر نيسان بعد السقية الثانية بأسبوع 
وتكون خفيفة لئلا تصاب البوادر فتكسر الشقوق ويكوم التراب حول النبات من 
جانب المتن» والعزقة الثانية 4 أواخر أياروهذه تكون أشد من السابقة من حيث 
إبادة الأعشاب وتكويم التراب حول ا#قاتاتين المتون حتى تصبح النباتات راكبة 
ذزوة المتن الذي قد يكون قليل الارتفاع ##العزقة الثالثة © أواخر حزيران» وف هذه 
يزداد التكويم (التحضين) فتصير النباتات على ذروة المتن الذي يزداد ارتفاعه. 
وهذا الارتفاع يساع#ولى كذره الخلفة وعلى وقاية النبات من الرياح وإذا كان 
القصب كبيراً (حوالي 480 -90 سم) تجري هذه العزقة بواسطة معازق الخيل أو 
اريف البلدية »و دازف ا فض أنه توق الحوانن وتلستن ونه الختطوظ + بهذا 
إلى أنيؤا ل#اووقة. 

رابعاً: قلع الآوراق السلفى: حينما يعلو القصب ويقترب من النضج وقبل 
العكقاك 310 -3دديوها تحعف أزواقه السشان االقركنة مدن الأرض وده لا ون م 
قلعهاء لأنها تحول دون جريان البواء حول النباتات ودون نفوذ أشعة الشمس إلى 
السيقان والجذورء فيتأخر النضج من جراء ذلك؛ وبعد القلع تلقى هذه الأوراق على 
الأرطن مكو سماد ا مقيذا ء اها القصبي الس "لتزوة ف افيف الكانية شاد دوذ رقم 
الأوراق عنه كي يبقى محتفظاً بطراوته. 
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عمر القصب 

سكف لفطب جف الأرفن كانه الأرن نين فزن 10 المويط ينقد 
وتفطع هذا الحتملاق :راحم إن اكتلاف العن #الصحت والخرض فين الؤراعة: 
والقصب يظهر حول المدن لآجل المص من تشرين الثاني إلى آخر كانون الأول» أما 
المعد لاستخراج السكر فيبدأ حصاده من أواخر كانون الأول حيث يشرعون 
بالحطكر ان كر انل تسن راكل سك ا ترو نكا تسريه البيلية شو 


أرؤئة اموا انها عتبى د تننان: 

وقصب السكر إما أن يكون ناشئاً من العقل المفروسة ب تللكَه/السنة ويسمونه 
بقعي (فرينا) وك الفرنسية القصبات العذارى 5عم122؟ وعصمك أو كقنع نه 
الأرومات أو الجذور التي تركت # العام السابق بعد قطع رس فتلد فراخاً أي: 
سيقاناً جديدة يسمونها ب مصر (خلفة) و الفرنشية05595م10 والخلفة قد تكون 
أولى وثانية وثالثة... الخ حسب عدد القطع الذي جرىالها؛ ومن الممكن استبقاء قصب 
السكر ث الآراضي الشديدة الخصث عدة تسنوات» وهو يمكن أن يعطي خلفات 
خلال عشرين عاماًء وذلك بأن يقطع القصتب كل عام وتترك الجذور لتخلف سوقاً 
وضراخاً جديدة: لكن هذا ##طاطع تمر المترادف 4 أرض واحدة ينهك قوة الأرض 
ويهرم القصب كثيزاًؤيقل محصلُولّه ونسبته السكرية؛ لبذا السبب ندر أن تتجاوز 
الخلفة 3 -4 سنوات» وبعدها تبور الأرض مدة سنتين أو ثلاث ليعاد تجهيزها وغرسها 


بعقل جديدة أو يزرع فيها نبات آخر حسب الدورة. 


نضج القصب 


تذبل أوراقه الطرفية وتجف قشرته وتصفر أو تحمر وتصير سهلة الكسرء وحينما 
يزداد ثقل وزنه ويحمر نخاعه وتصير عصارته لزجة حلوة الطعم وإذا قطعت القصبة 
الناضجة قطعاً عرضانئياً تجد نسجها الداخلي قد جف واحتوى على أجزاء بيضاء. 
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هذا والخلفة الآولى تنضج قبل قصب الغفرس بشهرهء والخلفة الثانية تنضج 
شل اتكلفة الأول رمشرين يوماء :ؤفك يدانل تشع بسي الأميظا را اوافوة الماناتن 
فلا يكون صالحاً للقطع # الوقت المعتاد ويترك مدة حتى يستكمل نموه ويصيرا 
حل الطعم حلاوة كافية: وإذا استحق القصب القطع يجب قطانه يديره 
كثيراً يقلل عصارته؛ كما إن الإسراع © قطعه قبل نضجه ييجعله قلي الييذكر 
وكثير الغليكوزء ويحتاج الدونم لقطعه إلى 2 -3 عمال ولتقشيره إلى 10 أولاد. 


والقطع يكون عن وجه الآرض من أقرب نقطنة إلى الجذدورء لآن القسم 
القريب من الجذور هو أغنى من بقية أقسام القصيب بالسكرء ولآن هذا القطع 
يزيد نشاط الخلفة عند بدء نموها ولا يعرض الجزء الباقي ثش الآرض إلى الجفاف 
والأمراض الفطرية وتأثير حرق الآوراقء.ويتِم القطع إما بسكين حادة أو بالمنشارء 
ويشترط عند القطع ألا تحدث 4# الجثاور التبستبقى إلى العام القادم بخدوش أو 


جروح من جراء القطع. 


وعقيب القماههيجب (التكؤ<ة أي: نزع الأوراق وأغمادها جيداً فلا يترك ب 
العيدان شيء كثير من#وحتى لا تزيد نسبة الاستقطاع (الخصم من الوزن) عند 
فحص الوزن كة معمل السكر. وبعد التقشير يكوم القصب على شكل صفوف 
متعامدة على خطوطه التي قطع منها ومتباعدة عن بعضها نحو 3 أمتار» ثم ينقل 
المحصول بعد ذلك بسرعة على معمل السكرء لآن القصب المقطوع إذا تأخر 
تسليمه إلى الشركة يقل وزنه بالتبخير بنسبة كبيرة يختلف حسب درجة الحرارة 
والزطوبة وتعرضه للرياح» وتتفاوت هذه النسبة بين 1 -4 يومياً. 


هذا إلى أنه # اليوم التالي من القطع تبدأ العصارة بالتحول من حالة 


سكروز قابل للتبلور إلى سكر ففليكوز غير قابل للتبلور؛ وتختلف سرعة التحول 
كاختلاف الأصناف ودرجة الحرارة التي كلما انخفضت قلت هذه السرعة؛» لبذا 
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يسرع الزراع إلى تسليم القصب المقطوع عقيب قطعه مباشرة لئلا يخسر وزنه ويقل 
كر ويصهي ابيتخراع هذا مجك تكسم شه من عجرا داذتاق 

ولأجل تلاك هذه الخسارة إذا كان هناك أضرار للتأخر يكومون القصب 
المقطوع © الحقل وب مكان ظليل أكواماً كبيرة نفطي بالقش وأوراق القصب؛ 
أما القصب المعد للمص فيجعل حزماً تحتوي على عشرة عيدان ويختلف الثمن 
حسب صنف القصب ونموه وغلظه والقرب أو البعد عن المدن؛ وإن كانيغترساً أو 
خلفة حيث يفضل الأول لكثرة عصيره وعدم صلابته» وإذا بيعالتصب اهار باع 
بالحزمة وإذا بيع بالجملة يباع بالوزن؛ وسعر الحزمة بالمفرق 100, -150 قرشاً 
سورياً وسعر الطن 2 الوزن 30 -40 ليرة سورية. 

الغلة 

ينتج الذوتم حق السهد الأو من القحري 92 شريو ) متعضولة متوييطا 
قدره 3 -4 أطنان من 4000 -5000 عودء وك السنة الثانية يقل هذا المحصول 
تدريجياً إلى 2 و السنة الثالثة إلى طن تقريباً» و بعض البلاد كجزائر الآنتيل 
والأراضي الخصبة قد يبلغ المحصول ضعف هذه الآ . ل«أرقام. 

ونسبة العصارة,الموجودة 4 القصب الفض تبلغ 288 لكن لا يؤخذ منها إلا 
نحو 65 -772 فقط والعصارة تنتج 16 -17* من السكر الخام» وقوة هذه 
القصازة (التشية المسكرية) تحماق حسب الأفليه ,في صبن حكون 12 ود 
جزيرة كوبًا, 13“ ومن ثم كانت زراعة الشوندر الغني بالسكر وصنع السكر 
منه أشيع.وأهم من زراعة القصب وصناعته لأنه أفقر. 


بيان موجز عن طريقة استخراج السكر من القصب في المعامل 
(بتصريف عن كتاب زراعة المحاصيل المصريه للبلقيني). 

1 - ينقل القصب من السيارات أو شاحنات السكة الحديدية إلى طبلية 
واسعة يرفع منها بواسطة رفش يتحرك بالكهرباء إلى نقالة متحركة تنقله إلى 
المعصرة. 
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2 يق العمر تخي انها اناه يقالي الأو ا عوا بين تجوز اسويو قطي 
مقي «الوكينكة هاري مدي ننه العصنارة إلى الحوضل: 

والقطع المفصورة وقسمى: المصاضن وبالفرنسية:عدقهوة8 وهي قل إلى 
أسطوانة ثانية فتقطعها ثانية إلى قطع أصغر وتضغطها فتسيل منها العصارة أيضا 
وهكذا حتى الأسطوانة الأخيرة» ومن هذه يستخرج المصاص جافاً ليستعمل / 
الحرية تتشفيل مواقت العمل 

أما العصارة فتجمع 2 أحواض خاصة:؛ وهذه العصارة 765001 تظهر كشائل 
تكن اللرخ علده رعو مولقة رم الرواء التخداع ريا اختاي تعفر دلت بينا شوك 
مختلفة كالآلياف والطين والرمل اللذين كانا على الجذور» ومواد ملونة وسكروز 
غليكوز وحامض الآزوتيك وحامض الخليك الذي يوجد عادة 4 القصب المحروق أو 
المعطوب لسبب ما. 

3 - تنقل العصارة بواسطة مضخات إلى خزانات تسخنها بواسطة أنابيب 
تمر فيها وبها مجار ثم تنقل إلى مرا ي (قأر/نات) كيبرة تخلط هناك بالكلس 
الحي الذي يضاف إليها فتتعدل حموضتها وترسب الأملاح والمواد المعلقة ويبيض 
نوكه 

4 > قعل الع #وزوهج ساكلة إلى أخواطن الحرسيي تفع كيها شمو صف 
شاعة كرتي خلاتبا الوا المعلقة الناقية فيه كه تضفن تواعظة مساك ومكايس: 

"ينل العصارة بعد التصفية إلى مراجل التبخير وتسخن إلى ذرجة القليان 
بواسطة أنابيب بخارية تمر بهاء وبذلك تتركز العصارة وتصير لزجة 4# قوام 
الل دج تقد هد عمال تخسر تنو بباعة نكا . 

6 - ينقل الشراب إلى مراجل التبلور» وكل مرجل ذو ثلاثة أنابيب تسخنه 
بالتدريج حتى يصير # حالة متبلورة. 

7 - ينقل السكر المتبلور إلى أسطوانات التبريد التي 4 داخلها أنابيب من 
اا اتنا رد سروه شال كفيعة مناقة اننا اومن دتعي هذه النرازاه :إلا انيقي 
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محتوياً على مقدار كبير من المواد غير المتبلورة التي تدعى (عسل السكرءوعداء31) 


8 - ينقل السكر المتبلور الذي يبرد إلى أسطوانات كبيرة من السلك حولبها 
أسطوانات من المعدن وبواسطة الدوران السريع والقوة الطاردة عن المركز يطرد 
العسل نحو الأسطوانة الخارجية المعدنية وتبقى بلورات السكر على الأسطوانة 
الداخلية السلكية ثم ينتقل إلى أسطوانة أخرى كالسابقة ثقوبها أضيق دوراتها 
أبطأ ومنها إلى أخرى تنظف البلورات من العسل العالق بها بواسطة البتخان» ثم 
يجفف داخل أجهزة أشبه ببراميل تتحرك داخلها مراوح هوائية. وبذلك تنتهي عملية 
استخراج السكر الخام فيوضع 4 أكياس يسع الواحد منها 100كغ: ثم يرسل 
إلى معمل التكرير لإزالة ما فيه من الشوائب وقدرها 2/413 أما العسل الذي فصل 
عن السكر المتبلور فيعاد إلى المراجل السابقة لاستخراج ما تبقى به من السكر 
المتبلور. 


أعداء القصب 

يتأثر القصب أولاهر: ووز واهر الجوية غير الملائمة» كالرياح الشديدة 
خصوصاً وقت إسقييه 2 أو نميا فتسبب اضطجاعه وكالصقيع الدي يضعف 
النمو وينقص نسبة السكر. 

ثانياً: من الأعشاب الضارة كالنخيل والعليق والرزين وغير ذلك؛ تكافح 
هذه بالدوضضيرالعميق والعزق المتكرر والقلع والإبادة. 

ثانفظ ان بعض الحيوانات كالذئاب وبنات آوى التي تسطو على العيدان 
فتمتص جزءاً منها وتجرحها جروحاً تكون مأوى الأمراض الفطرية ولتخمير 
#ضير كك المنطقة المجروحة. 

ا من الحشرات ومن هذه # مصر بق القصب الدقيقي كناءم000ناءوط 
ناط م6" تظهر بين الغمد والساق حول العقدة وتوجد إفرازات دقيقة وعسلية» 
لونها قرنفلي: تمتص العصارة وتوقف تكون السكر بإفرازاتها: تكافح بحرق 
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افوقوم غك مكليية عع ولاب السفابون تبكرو 

وحتهنادوذة القهبيب المنفيزة هام +0115 شن لخن الستشرات صتبروا 
وأوسعها انتشاراً تلد سبعة أجيال؛ وتأكل 2# صغرها الأوراق والقمم النامية 
فتتلفهاء و كبرها تحفر 2 الساق ثقوباً بأحجام مختلفة تصير أنفاقاً مدورة ولذا 
تسمى: (دوارة) وهذه الأنفاق تضعف الساق وتجعله عرضة للسقوط بأقل ريح فتقلل 
من محصوله ونسبة سكره. 

ومنها: (دورة القصب الكبيرة 012008 2نصدوء5 غشائية الأتجنحة:» تنقت:أعواد 
القصب لا سيما وهي صغيرة. 

وتمتري الذزة آأيضاء طراشتها متوسطة الح 6 قي الأمامية مصفرة 
والخلفية بيضاء فضية إذا نقفت بيوضها تدخل قلب. العود وتنخره ويعرف وجودها 
من ذبول الأوراق العلياء تعيش اليرقة شهراً ثم تنحؤل إلى) عذراء سمراء داخل شرنقة 
حريرية بيضاء إما داخل العود أو على الأؤراق قرب الأرضء» وبعد ثمانية أيام تتحول 
ال حكني كاين سيد سيره الأول. 

المكافحة لدودتي القظبالصغيرة والكبيرة جمع الأعواد المصابة وإتلافها 
بما فيها من اليرقاث», زرع خط ذرّة بين كل عشرة خطوط من القصب فتأوي إليها 
الجقرات وخلت اندر ##يديها: 
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المحاصيل الخضرية 


إن بعض المحاصيل المعدودة من الخضروات تزرع # الحقول الواسعة وهي 
أمثال: البطاطاء والبصلء والبطيخ الأحمرء والبطيخ الأصفر. 

وأما بقية الخصروات فتزرع 4 البساتين على قياس صغير غالبا وتبحث عنها 
كتب البستنة الخضروية» وإلى القارئ الآن أبحاث الكبيرة المذكورة التي تدخل 
خ نطاق كتابنا هذا. 
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البطاطا 


الأسماء 

للبطاطا أسماء محتلفة #ش البلاد العربية» فهي ب بلاد الشام: بطاطناء و2 
مصر: بطاطس:؛ كما هي ب تركية وك العراق: بوتيته» تبى #المصادر ا#لا"ابية: 
وهى 2 الفرنسية: 166 6ل عتصورو2 وة الإنكليزية : 14ه10ن1ه وث اللاتينية: متناصة[ه50 


. 21 


التعريف 

البطاطا من أهم نباتات الغذاء وأعمها فائدة» وهي من المحاصيل البستانية 
والحقلية معاًء لأنها كما تزرع 2# البساتين على قياس صغير تزرع أيضاً ب الحقول 
على قياس كبيرء ويرجخ أنهنا نشأت من أعالي جبال التشيلي والبيرو وك أميركا 
الجنوبية وهي لا تزال تنمو هناك برياً. 

أما النوع الجوي أو"البطاطا المأكولة فقد جلبها البرتغاليون إلى بلادهم سنة 
2 بعد اكتشاف أمريحا 3# أواخر القرن الخامس عشرلما رأوا أهلها 
الأصلييق'يتتتتعملون البطاطا كغذاء أساسي لبم» ثم أدخلت بقية البلاد الأوربية 2 
متخضنت للقيةا السامين شر وكا الخميدلي الفرقتبي بارمائقه جوع اكير ه 
نشوزراعتها 4 بلاده والحث على استعمالباء ويحسب الفرنسيون أن انتشار 
البظاطا عندهم حال دون المجاعات الفتاكة التي كانت تحصل # تلك العهود من 
جراء محال موسم الحبوب. 

ولقد سارت البطاطا عندهم © طليعة النباتات المعزوقة البعلية وهم يزرعونها 
اليوم ب الحقول الواسعة 4 مساحة مليون هكتار بالإضافة إلى وجودها دائماً ب 
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كل بستان خضرة؛ وكانوا إلى مضي ثلاثين سنة يحسبون المحصول المتوسط بذ 
البكتار 700 كغ إلى أن صار 1200 كغ بفضل استعمال الأسمدة الكيماوية 
ولحباع التقا ءالو ار وجوه امك اضجة حيرات 

وهم يأملون أن يزيدوا هذا الرقم خاصة بعد أن لمسوا فوائد هذه الزراعة 
خلال الحرب العالمية الثانية وصاروا يعنون بها كماً وكيفاً. 

أما البلاد العربية فلم تعرف البطاطا إلا 4 أواسط القرن التاسع 39 يؤرلا 
مصر ثم سواحل بلاد الشام على يد بعض الجاليات الأوربية. 

لكن زراعتها ظلت محدودة استعمالبها قليلاً ومُتحصراً ب#/بعض المدن 
الساحلية فقط لتباع إلى الأجانب لقلة إقبال المواطنين 20 كلهامهم: لكن فيما 
بعد استساغوا ووسعوا زراعتها 2 أواخر القرن المتسكور وما #ل هذا الاتساع يزداد 
قبل الحرب العالمية الأولى وبعدها إلى أن بلغت #بتورية ولبنان ب سنة 1944 مثلاً 
0 هكتار: أكثرها # سهل البقناع ففوطة دمشق قلبنان الشمالي فلبنان 
المتوسط (خصوصاً 4 الجرود العالية) ##يضاءكلمون فاللاذقية فلبنان الجنوبي: و 
حل من بقية المحافظات مستاحة.قليلة بين 25 -850 هكتارهء أما بقية الأقطار 
العربية فلا أثر لزراهة البطاك لهالا ؤأيلاً لعدم مناسبة الأقاليم والتربة. 

إن # وجود درجات, مختلفة من العلو 4# أراضي بلاد الشام يسمح لزراع هذه 
الأراضي بزرع البطاطا 4# أيام وأشهر متتالية فتجنى البطاطا بسبب ذلك جنيات 
متتابعة» وهسي منحة من الطبيعة يجدر بحكومات دمشق وبيروت الاستفادة منها 
ليس لضمان,حاجة الأسواق المحلية فحسبء بل لإصدار مقادير عظيمة من البطاطا 
إلى صر والعراق والحجاز والمملكة الأردنية والسعي إلى الاستيلاء على هذه 
الأشواق الكبرى. 


الأوصاف النباتية 
البطاطا من الفصيلة الباذنجانية؛: تتكاثئر بالعقل (جمع عقلة) لأن درنات 
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البطاظا وتسمى عساقيل ليست إلا قطعا من الساق» لبذا هئ ستوية باأقسامها 
البواكية ومعمرة بأقسامها الترابية (درناتها) وهي تنتج جدوراً وسوقاً ترابية وهوائية 
وأوراقاً هنا وأثماراً. 


0 


الدرنات الأمهات ولا تزال تمتد حتى تخترق القرينة عق اسه عو ولبذا 
عد البطاط ا تان حلووا يكعدل السقاف» لان جذوراتها شنة 1 هري 
ووك اناك والغزاء؛ .كما تمت أفقيا حول النبات حتى 90 -1850 سمء أماءالجذور 
الآصلية فهي بالعكس ضعيفة ش النفوذ. ولبذا تحتاج إلى تربة ممُحروثة حراثة 
عميقة ومفحككة الذرات» وهذا هو السبب 4 كون:البطاظا تجود عقب تقب 
الآرض أو عقيب زرع نباتات جذدورها طويلة كالفصفصة والبرسيم والشوندر 
السكري. 

السوق: ملّنة مربعة الزوايا يوجد.نوعان منهاء هوائية وترابية» فالبوائية 
الساق العادية وهي الخضراء عشبية قائمة عند مبدأ نموها لكنها كلما كبرت 
امتدت على الأرض وانتشنرتبؤهي متفرعة وعليها زغب وكل ساق تحصل من نمو 
أحد البراعم التي ©الدرنة وعدّدها ‏ كل درنة بين 3و20» والسوق الترابية تتألف 
من أقسام أفقية وهي جذامير تنتفخ ب نهايتها فتكون الدرنات وهذه الجذاميرذات 
أطوال مختلفة تكتظ أ أسفل النبات مما يدعو إلى سهولة قلعها. 

أما الدرنة فهي ساق ترابية منتفخة تختزن مواد غذائية قاعدتها أعرض من 
قمتها وهي,تتقمر بخفة © المكان الذي يرتبط الجذور بهاء والدرنة تحمل عيوناً أو 
براعم خاصة قرب منتهاها أو تاجها. 

وتحت هذه البراعم تظهر الندبات مكان أذناب الأوراق الصغيرة التي سقطت 
من جراء وجودها تحت التراب 4# الظلمة» وإذا أفرخت البراعم تنتج الجرثومات 
«الأزرار) فما كان من هذه أقرب إلى القمة ينتج أضخم الدرنات» وشكل الجرثومة 
ولونها من العلائم المميزة للأصناف والدالة عليها. 
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تكؤيق الدرنات 

قلنا: إن الدرنات الجديدة تتكون +2 أطراف السوق الترابية ((الجذامير)) 
الرشيعة ؟:وهذه الوق تتمو تحت الكراب من البراعه التى هي الدركة الأمن :وتيك 
السوق الحاملة للدرنات بعد 40 -50 يوماً من الزرع. 

والموائل الي تساهه على تكوين الدرنات وكترتها وسرعة نموما <” 
كون حرارة التربة ما بين 15 -20 وزيادة الرطوبة المناسبة ولذا كان الري 
الخفيف والمتقارب 4# أول نموها أفيد حيث تتوفر الرطوبة اللازمة مع انخفناض 
درجة الحرارة والنور وقصر النهار حيث يساعد هذا على سرعة النمو بك السوق 
الريك لمكي السك نذا بغز المحصول [ذ حال د و د اول التهر لبزواد 
الجنو اعضو 


تركيب الدرنات 

إذا قطعت البطاطا يشاهد الجلد (البشرة الخارجية) 4 خارجهاء والجلد 
نسبج ماكت مؤلف من الفلينء و داحهالبطاطا نسيج لحمي مؤلف من خلايا 
تحتوي على ماء يحمل بلا حا #دنية ومواداً آزوتية منحلة وحبيبات نشوية 
(الفكول). 

والخلايا المجاورة إِّ الجلد تكون أغنى بالنشا من التي 2# الوسطء كثيراً 
ما يوجد خط أقتم لؤنا يفرق بين المنطقتين. 


الأقرزاق 
مركية من عدة وريقات» والوريقة الطرفية عادة أحكبرها : وشككلها قلبي 
الزهرة 
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أوأزرق وعدد الأسدية 4 -6 ملتصقة» والأسدية أطول من القلمء و2 البلاد 
الشوقية كلما توظى اننظاظا ازإضازا :ون ارهرك كلما توس ون ابرع لا سن 
بذوراً خصبة و4 البلاد التي تنتج بذوراً خصبة تتخذ هذه لإيجاد أصناف جديدة 
لدى الأخصائين 4# هذه الأعمال. 


الاستعمال 

تستعمل البطاطا ة مقاصد شتى: 

1 - 2# تغذية الإنسان:؛ لأنها تحتوي على كمية كيبيرة متن النشاء 9 - 
8 وكمية ضئيلة من البروتئين 1625 -2 بالإضافة إلى الماء.8 ألياف 9 ودهن 1 
ورماد 1 فهي غذاء نشوي يجب تكميله بالأغذية الآزوتية» ولذا كلما كبرت نسبة 
المواد البروتئينية عدت البطاطا جيدة 3 نظرة الظهاة. 


بالتروطين عكر يضق السرار» كعد [لى اد ليطن وإذا تطديت تبقن كم امن 
قطعة واحدة. 


2 - إذا صنار سعرها وخيضاً أو تعذر تصريفها قد تستعمل ‏ تغذية 
الحيوانات كما يحدء ةلي المكسورة والصغيرة جداً التي لا تصلح للبيع» والبطاطا 
صالحة لتغدية البقر والغنم» وهي © البلاد الأوربية تستعمل كغذاء نشوي. 

ولبا أضناف علفية يستعملونها حين يريدون تسمين البقر والخنازير وهي لقلة 
أليافها سنهلة المضغ؛ لكنها 4 تغذية الغنم لا تكفي لوحدها فتكمل بالأغذية 
البر#ئينية» وينبغي إعطاؤها بكميات قليلة بادئ ذي بدء ثم بكبيرة تدريجياً؛ أما 
#انان والأوراق الكضنراع والدوتات الخصرة والعاخة "فرق فظ سبك وجو الخاد: 
السافة عومة 86 وتعسل:ذاكما من القرات العالق: 

وقد تستعمل البطاطا 4# تغذية الدجاج مع أصناف الأغذية الأخرى بنسب 
تختلف حسب غرض التغذية إن كان للبيض أو للتسمين كما قلناه عن الغنم» و2 
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حالة استعمال البطاطا لا تستعمل الأغذية النشوية كالشعير والذرة والرز لفقرها 
من المواد البروتئينية. 
3 - يستخرج النشا منها بماكينات خاصة:؛ ولبذا النشاء استعمالات ومشتقات 


عديدة كال دركسترين والصمغ والكحول وما تخلف من ذلك تأككله المواشي. 


الإقليم 

يمكن أن تنمو البطاطا ب كل الأقاليم» نكن أنسبها لجبطاطا د يون 
المحتوية على قليل من الرطوبة لآنها تتضرر من الصقيع والبرد القارس كما تتضرر 
بن الحو الشندين» انما لايم الثمان التحاف تعس ال واكفير رضنا 
للأمراض التي تؤثر فيهاء لبذه الأسباب نجد أن المناطق الجبلية المرتفعة كسهل 
والبقاع وجيرود وبشرى وثنورين وقرطبا واللقلوق جبرود لبنان وأنحاء الزبداني 
ويبرود والنبك # جبل قلعون وأمثالبا أنسي من الء#” الساحلية ومن السهول التي 
شرق العاصي وحول الفرات والخابور؛ ويؤتى ببذور البطاطا إلى السهول المذكورة 
من المحاصيل الناتجة 4 الجرودء وهي 2# المناطق المعتدلة والباردة تزرع صيفية وك 
المناطق الحارة تزرع شتوية. وأنسب درجة لنمو البطاطا تتراوح بين 16 -20 مئوية» 
كما أن درجة حرارة التربة عامل مهم 4# زراعة المحصول حيث أن سخونة الآأرض 
تمنرتكون الذزات» كله اشندت الحرارة وجب سفئ الترينة عده رات خفيفة 
متوالية لتقلل من حرارتها. 

وقد وجد أن البطاطا تحتاج 2# النهار الواحد إلى 10 -12 ساعة من النور 
لتنمو نموا خسناًء ولا يفيدها زيادة هذه الساعات أو قلتهاء وتحتاج أيضاً إلى رطوبة 
زائدالتروي أجزاءها البوائية» فإن لم تجد ما يكفيها من ذلك 4 الأراضي البعلية 
يجب زرا عها 4 الآراضي المسقوية وإجراء العمليات من عزق وتحضين لحفظ 
الرطوبة 4# التربة» ووجد أنها تتضرر من الحرارة الشديدة»: ففي السنين الحارة 
والجافة يضعف نموها ويقل محصولباء وإذا أمطرت 2# الخريف بعد هذا الجفاف 
تكثر أمراضها وتقل المواد النشوية فيهاء ولذا كان من اللازم أن يراعى للزراع 
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اتفاق كل من ال مواقع الجغرال وموعد الزراعة ‏ فترات (عدادين) مناسبة طول مدة 
النمو ولا سيما 4 الفترة الأخيرة منه» وألا تترك درنات المحصول الصيفي 2# التربة 
بعد نضجها دون قلع مدة أطول من اللازم. ومعنى ذلك: آلا تترك التربة تجف على 
المحصول © الصيف حتى لا يسخن فيصاب بلسعة الحرارة ويتخن خصوصاً إذا 
كانت التربة رملية. ويمكن التغلب على فعل الحرارة المرتفعة بزراعة الأصناف 
المعروفة بمقاومتها للحرارة مشل الصنفين هو سيار المتأخر 1.2)6-11055156آ 
وماكروميك: ءاء)ده 3126-0 الذين يزرعان 2 فرجينا بالولايات المتحدة الأمريكية 
وهما مشهوران بمقاوتهما المدهشة للحرارة»؛ والحرارة المنخفضة'تقلل كذلك من 
كمية المحصول كما أتضح ذلك من نتائج الزراعة 2# المواغيد المتأخرّة التي ظهر 
منها أن للصقيع أيضاً تأثيراً خطيراً على المحصول. 


التربة 

يمكن أن تنمو البطاطا # معظم الأتربة لكن أنسبها هي القليلة الاندماج 
كالطينية الرملية أو الرملية الطينية والطينية الكلسية المهمككة العميقة 
الخصبة؛» وهي لا تجود 2# التربة الرملية الصرفة إلا إذا ثقلت وسمدت بالزبل البلدي 
الغزير وعني بريها كلما احتاجت؛: ومع ذلك يكون محصولبها ضعيفاً ونوعه أقل 
جودة مما ينمو 4 غيرهاء وكذا لا تجود ك التربة الطينية» وعلى كل فإن نجاح 
البظاظا متناسب معقلة الاندماج واعتدال المتدمجة الثقيلة إلا إذا خقفت بالحرث 
والتسهيد المكررين» لأن البطاطا تحتاج إلى تربة مفككة الذرات حتى تنمو 
ذراتها جيدا:وبانتظام ولا تتشقق فتتعرض للشمس والأمراض كما أنه يسهل قلعهاء 
وقد أوجد لطبيعة التربة تأثيراً على شكل البطاطا وسرعة نضجها ولونها وصفات 
لحمها وطعمهاء والقدرة على الاحتفاظ بكلياتها مدة التخزين والإصابة بالمرض. 

فالترية الثقيلة تنتج بطاطا غير منتظمة الشكل صغيرة الحجم داكنة اللون 
ذات قوام رديء؛ بخلاف التربة الخفيفة» وعلى كل فإن تجامع البطاطا متناسب مع 
قلة الاندماج واعتدال الرطوية ووفرة الخصب مع تعامل حامضي خفيف؛ وكلما 
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ضاق الاك جغارا والثرة جافه كي مسي :ورع اناف ميكارة. 


الدورة 

البطاطا ككل التباتات المعزوقة تأتي ذ رأس الدورة وعقيب سنة 
الانتزاخة السمده بالزيل النلدي وم ققدم يلك على الحبوب الشعوية واتحم | 
القمح؛ وإن كان الشوندر يفوقها بهذا التقدمء لأنها تغادر التربة وراءهنا أكثر 
تفتتاً وجفافاً منه؛ وهي تجود جداً عقيب كسر أراضي المروج أو الحتراج وشق 
الأراضي البائرة لا سيما إذا كانت مرتبطأً للغنم» وإذا كانت ال#اطا من الزروع 
التي تتطلب اعتناءً زائداً وتسميداً وشيراً وحرثاً جيداً وعرقناً مكرراً فإن جميع 
الزروع التي تتعاقب بعدها تنجح نجاحاً عظيماً» ويحسن اتلإع ثرة ثلاثية بالنسبة 
لباء لأنها مجهدة ولا يصح تكرار زراغتها ني أكثر من سنة خوفاً من 
كثرة الأمراض ‏ الأرض»: فتضر المحصول كثيراب.وإذا ظهر مرض ف المحصول 
يجب عدم زرع البطاطا فيها بضع سنين. 


السماد 

وجدوا أن ثلاثة.أطنان من محصول البطاطا 4# الدونم قد سحب من التربة 
5 خخ آزوت و6 كغ حامض فسفوريك و24 كغ بوتاس» وقد دل هذا على أن 
البطاطا نبات يتطلب الآزوت والبوتاس بكشرة:» والآزوت عضد النمو الخضري 
يكثر الفروع والأوراق ويزيد حجم الدرنات» والفسفور يساعد على التبكير 2 
النضج ويقنوي النبات والبوتاس يساعد عملية انتقال النشا وتكوينه ويطيل فترة 
النمو/الخضري. 

والبطاطا محصول شره يحتاج إلى السماد العضوي احتياجاً شديداً فيسمد بزبل 
المزرعة بنسبة 1500 -2000خغ # الدونم قبل الزرع الدرنات على أن يكون قديماً 
منحلاً حتى لا يجذب المالوش وغيره من الحشرات القارضة:؛ وإن لم يوجد هذا 
يستعاض عنه بالسماد الأخضر أي: زرع أحد نبات الفصيلة القرنية كالترمس الفول 
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والبيقية التي تأخن آزوت البواء وتخزنه 4# العقد التي على جذورها بواسطة الجراثيم 
التي تمثل الآزوت المذكور وتجعله صالحاً لتفذي البطاطا منهء وهذه النباتات تطمر # 
التربة عقب إزهارها فتعطي التربة كمية من الآزوت مع بقية المواد المغذية الموجودة ب 
فروعها وأوراقهاء وهي لا تقل أهمية عن الموجودة 2 الآزبال البلدية. 

وعلاوة على الأزيال العضوية المذكورة تسمد البطاطا بالأسمدة الكيماوية 
فيوضع للدونم مقدار 15 -20خغ كبريتات الأمونياك و10 -15خغ وكبريتات 
أو كلورور البوتاس و15 -20خغ سوبر فسفات بسيط. 

أما كيفية الاستعمال فهي طمر الأسمدة ب بطن الخط (النثلم) قبل الزرع 
وتغطيته بالتراب ثم يوضع البذار فوق الثلم المطمور بحيث أن جذور النبات تكون 
فوق السمادء وعلى العموم يوضع الزبل العضوي والسماد الفسفاتي والبوتاسي قبل 
الحرثة الأخيرة ويوضع النوشادري 2 الخطوط (الأثلام) المفتوحة للبذار قبل الزرع 
كما قدمنا. 

أما السماد النتراتي فبعد الزرع وقبل:الرية الثانية بمعدل 25كغ للدونم» 
وقد أثيتت التجارب أن الأسمدة المحتوية على عنصر الكبريت تسبب جودة البطاطا 
وتدرأ عنها الأمراض الجلدية» ولذا كانت كبريتات النشادر والسوبر فسفات 
وكبريتات البوتاس +والثلاثة أسمدة مكتوبة - هي التي تعطي أحسن النتائج 4 
زراعة البطاطا. 

وأثبتت التجاوب أيضاً أن البطاطا ترغب الأتربة الحامضة وتكره القلوية: 
وإن وفرة الكلس أ التربة تسبب مرض الجرب للبطاطاء لذا يجتنب من زرع 
البطاطا 4 أرض وضع فيها كلس أو استعمل أسمدة ذات كلس. 


تجهيز التربة 


كانت صغيرة المساحة بضرب المر وإذا كانت كييرة بمحاريث قوية حديثة ويئفس 
الحراثات وأشكحاببا وأعدادها التي ذحرنا لزوم إتيانها للشوندر السكري 
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لفكسوسيا و قر التققنات ةا لازم اللي ار البزوماة تكورها انق قلي 

ولا بد من أن تكون أرض البطاطا نظيفة من الأعشابء ولا شيء أضر بها 
من وجود' التجيل والرؤيخ والجيميل وامذانيا» عاذ لم يكن الرراع مطيشا سوبت 
الأرض منها أو من استطاعته القضاء عليها بالنقب أو الحرث العميق قبل الزرع 

الأصئاف 
الخضرية أو الحقول الكبيرة. 

وثانياً: تقسم من حيث مكثها ج الأنؤن ##اقصناف مبكارة تنضح ف 
5 -90 يوماً أو متوسطة تنضج خ 05 لم -077110”"أو متخارة تنضج ‏ 120 - 
0 يوماء وهذه أكثترها غلة. 

وثالثا: تنقسم بحسب مواعييدٍ زرعها: 

1 - صيفية؛أو شتوية أوقبخريفية أو ربيعية كما سيأتي 4 بيانه 4 بحث 
ميعاد الزرع؛ ولكل مرّهذه الأقسام والمواعيد أصناف خاصة تجود زراعتها فيه. 

هذا وتحكون الأصناف الصناعية والعلفية كييرة المحصول»؛ قفد ينتج 
البكتار 3 آوربا منها نحو 4000 كغ؛ وتكون هذه الأصناف غنية بنشاتها إذا هو 
المطلوب ؤنبطاويكون المحصول 4# الأصناف الحقلية متوسطأ (25000 كذ بذ 
البكتار) المحصول 2 الأصناف الخضرية قليلاً (10000 -12000 كخ) ويكون 
ادا نك خركييها ‏ قليلا : :إلا أنه يمخاض اتوراع عن ثفقات محصيولا بجودة هّذة 
الأخناف يفام انيما ها كالتسيرة ال غيرها 

وأصتاف البطاظنا هيه الأقاء مككيرة عند | تعد بالألوف: "وه تحتلك 
حسب لون القشرة والشكل وسرعة النضج وبطئه. فيعضها أحمر اللون أو أبيض أو 
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أصفر أو مرقش وبعضها متطاول أو كلوي أو كروي وتختلف أيضا بحسب لون 
علفية. 


وقد اأشدهز من الأصفاف المشاعية انحن قطني لان تحراب التشناء والقلي 
صنف ريشترامبرطور 05غ18م151 1104615 شكله مدور وحجمه كيير ولحمه أبيض» 
وك ترحيبه / 18 -9 من النشاء؛ وصنف الأستاذ موركر 110116 2ا56وه1مط 
يشبه الصنف السابق» أصله من ألمانيا»ء وصنف الرئيس كروجر تاءع نكا أمعلزوءعط 
وهو ألماني أيضاً كبير الحجم غزير المحصولء وهناك أص نايك ثيرة أخرى 
اأعتوها صفعا عن ذكرها لسدى امعمانا نك بلادنا: 

واشته رمن الأصناف الحقلية التي تصلح للنشاء وللطبوالأكل أيضاً صنف 
معهد بوتة 5نة8681017 5]1]0نا5م]1 من أقدم الأصناف الفزنسية وأجودها قشرته صفراء 
لحمه أبيض». شككله مستطيل؛ حجمه:كيبيرء؛ صالح للطبخ ولاستخراج النشاء 
أيضا وصنف سوسين 53100556 صالح للخزن يك فصل الشتاء» لحمه أصفر غامق» 
غزير المحصول. 

واشتهر من الأصناف الخضرية التي تصلح للأكل فقط صنف أرآن بثر مهتتى 
#عصمة8 مستدير الشكل» متوسط الحجم,» غائر العيون أصفر اللون أبيضص اللحم» 
مقاوم للأمراض ولا سيما مرض اللفحة؛ كثير المحصول جرب 4# ونجح وذاع 2 
الرزاع: للست ووه كنف ايقن 1 .وا سودت طاردة ان وراد البو كك وواعة اليخلاظ: 

وصنف بنتشه أزامز8 صنف هولانداي أبيض الشكل»؛ كبير الحجم أصفر 
الك :تذية الطمم يناش يسركل البلديوه 

وصنف رويال كدني 11026 10/31 من أفضل الأصناف الصالحة للتصدير 
إل الك مدكووي شك م موردا العسب لحب دكن السعر كادف مد 
أملس وهو لذيذ الطعم مرغوب كثيراً وأسعاره غالية. 

وصنف آبتوديت عغ60-03-م4 وهذا من أفنضل الأصتاف أيضنا: كيبير الحجم 
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مستطيل أو بيضوي الشنكل:؛ عيونه غير غائرة وجلده أملس لحمه أبيض ومحصوله 
غزيرء ويقاوم الحرارة جيدا # حالة النمو والتخزين» ولذا فهو من أكثر الأصناف 

صنف آلفا 418 صنف هولاندى» مستطيل الشكل كبير الحجم عيونه 
متوسطة النور, لحمه أصفر باهت» جلده أسمر خشن وسميك ولبه أبيض مصفر» 
الطفيلية. 


وك كاق لا لنؤرع لك السورية لضان إلا اعسات ان حي بده عير 
معروفة الأصول والمنابت» وكان منها ث أنحاء دمشسق اليبرودية والبدانية» 
واليبرودية هي التي كانت تجلب إلى الغوطة من يبرود والنبك وما حولبما خاصة 
لأجل البذار بحكم برودة إقليم تلك القرى التي #إقضَاءٍ قلمون الأعلى» وقد كان 
قشرها أسمر ولحمها أصفر وحجمها متوسط وأزرارها وردية. 

أما الزبدانية فكانت ذات فشر آبيض ضارب إلى الصفرة أو للحمرة ولحمها 
أبيض وأزرارها وردية ضناربة إلى البنفسجي وكان يرجح زراع الغوطة الآولى على 
الغادية ويحابونيا انول اند 

ولما انحطت خواض هذين الصنفين صارت تستجلب الأصناف الأجنبية 
الفائقة 4 الأوصاف والإنتاج» وقد نجح وانتشر منها 4 لبنان وسورية وفلسطين آران 
بائر تعقمة8 . صهتتتكث وآب توديت 0-1316:م[11 وأبيكور 6:ده1أم8 وكريت سكويت 


]500 316216 وابينتشه غ لَأصاظ. 


وهذه الأصناف تستورد غالباً من إنكلترة وهولندة وقبرص وإيطالياء إلا أنه 
ال كزال الحاجة منافنة تشنام مر كرك الرزاغية يعمل تمارب ضة مسكيرة لانتفاء 
وإيجاد أحسن البذار من هذه الأصناف وغيرها لكل من أقاليم بلادنا المختلفة» 
وللاستغناء عن الاستيراد مهما أمكن:ء ولقيام مزارعينا باستحصال كميات 
كافية وصالحة للاستهلاك 4# معظم أوقات السنة لضمان حاجة البلاد للتصدير 
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انتخاب الأصناف 

لككان هد متاق التطاطا عطيما عدا حكي عمنا ركم تسيو 
الواحد بأسماء مختلفة حسب البلاد - صار الانتحاب يتعذر أحياناً فف هالا ص)ااف 
الخضرية قنتخب الأضتناف المبكازة السريعة التضوع والتى تن الظهاة حين 
الطبخ: وهذه الأصناف وإن لم تكن وفيرة الغلة لكنها تقلع باكراً وتباع غالياً 
وتتخلى بسرعة عن الأرض لغيرها من الزروع. 

ففي فرنسة من هذه أمثال كسبريس» أرستليتين؛ بل دوجوبة:؛ روزا.. الخ, 
وق الأسفاف الحفاية عقي الؤشرة القلي عد الود ينكون تستف مبكا زفر فا 
فرنسا من هذه أمثال بينتش» وأرلي اروز وآلبرتا ويغلب أن تكون أدرانها متطاولة 
ولحمها أصفر وبعض هذه نصف مئخارة وذات درنات صغيرة مدورة» وحسناتها أنها 
تنتج غلة وافرة جداً ويممكن أن تخزن لمدة مديدة 2 الربيع دون أن تفرخ؛ و فرنسا 
من هذه أمكال: أبد #وواندوستركة وارد: كولد: 

ومضائع التشاء كرك الأشبتاف المتخارة الغنية بالنشاء_ذات التدرئات الضتصمة 
الدورة واللحم الأبيضظن؛ ففي فرنسا من هذه أمثال: بارناسيا وسانتيفوليا وفوهلتمان 
ونسبة النشاء 4 هذه يكون 15 -22: بينما 4 الأصناف الخضرية لا تزيد عن 10 - 
212 


انتخاب البذار 

أولاً: الحجم: ينبغي كلما أمكن أن يستعمل للبذر الدرناث المتوسطة الحجم 
لآن التي تكون أصغر من ذلك تنتج نباتات ضعيفة» والتي أكبر توجب استعمال 
كميات عظيمة من البذارء والآحسن أن تزرع البطاطا بدون تجزئتها بل كما هي 
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بدون تقطيع؛ فقد أثبتت التجارب أنها تعطي محصولاً أسرع نضجاً وأوفر غلة من 
غيرها وخصوصاً وأن ثمنها ليس بالقليل؛ ويفضل أن تكون # حجم البيضة 
الكبيرة أي: قطرها نحو 4سم ووزنها 6 -70 غراماًء ويمكن استعمال غرابيل 
لفرز هذا البذار بحيث لا يقل قطر العيون عن 3:5 سم ولا يزيد عن 425 سمء 
ويجب أن تكون الدرنات المخصصة للزرع خالية من التجعدات والبقع والأدران 
وسطحها أملس ولون جلدها طبيعياً وشكلها منتظماً وعيونها ثابتة قليلايولكن 
بقوة» وأما لحمها ملعت ان وكوى نوئه كلوينيا داكن ةوه عون لجنا 
ولكزافهة لكين متيادية: 

كاذنا :عدر ره تكتلات البطاظ] عر غيرها نتن ءالمز كفية ينين نا 
تمتكا قر مإنبة وويل نا عفنانيها التجاتكة السبضةة العمل يفن : اران الأرفية م نوتف 
ولأجل إنتاج أكبر محصول منها تستعمل للزرع أصناف البطاطا الأكثر موافقة 
لإقليم المكان وتربته» وقد وجد أن بذار البطاطا.المجلوب من الجهات الشمالية 
والمرتفعة هو الأوفق للجهات الجنوبية والمنخفضة:؛ ويرجع ذلك إلى انخفاض درجة 
الحرارة 4# الأولى عن الثانية» وسلامة الآولى من الأمراض الطفيلية بحكم برودة 
جوهاء غير المساعد انمو وليه الإمراض المذكورة بخلاف جو الثانية. 

فمثلاً: يأخذوتٌ,بنار البطاظا # فرنسا من بلاد هولندة وألمانيا ومن البضبة 
الكو بق عرسا" #وإتكلترا بالخدوقه سو ك1 ومسا ارقا عد 
كل كان من الول والفجود المرتقفة إلى السهول التخمض وكذلك الحال 2 
أميركاء وغوطة دمشق تجلب بذار البطاطا من بيرود والزبداني المرتفعين» وسواحل 
لبنان تجلبه:من قرى الجرود الشاهقة 1200 -1500متر كاهدن وبشري وتنورين 
وكفر سلون وفاريا وميروبا ولا سيما قرطبا واللقلوق اللتين اشتهرتا بتصدير أجود 
ك7 البطاطا. 

ثالثاً: تبديل البذار: عملت تجارب عديدة 2 أوربا ومصر على مختلف أصناف 
البطاطا المستوردة من الخارج وكررت لبضع سنين فوجد أن المحصول يكون 2 
السنة الأولى أجود كيفية وأبكر نضجاً وأبرك غلة من البذار الأصلي المستورد» 
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لكن فيما بعد يتدهور سنة بعد سنة بنسبة 15و25 و6 © المئة وتكثر فيه الرؤوس 
التغذايةوالميفيرة: 

من هذا يستدل على ضرورة تجديد البذار سنوياً لثلا يقل المحصول وتنحط 
درجته على أن يكون من بلاد أبرد جواً وعلواً كالتي عددناها. 

قال الأمنتاة روي كمال اببكييو 4 كداه (قزاعة الخخعروات)ء ضير 
الطبعة الأولى» ص 48 2# هذا الصدد ما نصه: 

((مسكوره تقناوى اليطاطنن من الشارع من عن ممانك توربيا اتنا 
وإنجلتراء وقد أجرى قسم البساتين وكلية الزراعة باييزة تجار على حفظ 
التقاوى الناتجة 4 مصر داخل ثلاجات لاستعمالبا عوط #كهتوردة من الخارج: 
ومع نجاح هذه الطريقة ينصح بعدم استعمال تقاويويلحصول أألحلي (كسر البلد) 
فقد وجد بالتجارب أن التقاوى المصرية (المخزونة)الِق لأمحصولها عاماً بعد عام 
فالتقاوى المأخوذة من محصول كسر عام واحد تبلغ نسبة العجز 4# محصولبها من 
5 -20/ بمقارنتها بالتقاوى المستوردة.من نفس الصنف. 

والتقاوى التي تكرر كسرها مدة عامين يقل محصولبما من 40 -60 / 
وقد ظهر أن نسبة اطاط الكيو<3 تختلف بالنسبة لكل صنف فمثلاً بطاطس أب 
توذييك و نو يكل كور لما اكت رامنا كل يمول الحتفف اللي أنهنا : 
#ولة وعلاوة على قلة المحصول الناتج عن التقاوى المحلية تتفير صفات الدرنات 
فينتج معظمها صغير الحجم لا يصلح للتسويق. 

ويرجنع سبب كل هذه التطورات لإصابته بأمراض الفيروس الكثيرة 
الا#فار 4 مصدر والكي فقل بواسطة المن والحشرات وتتكرن الدرنات بالتؤائي 
كما تكررت الزراعة. 

وقد جد أن امن ولخكتراك الى تقل هذه الأمراض لا تنيشن ف المتاطق مين 
اكوهةه الأفراطى» فيحت ازايوضت زنك يف الأغتبان الأول عقن الجعدول على 
التقاوى» والعبرة ليست بالصنف فقط بل بسلامته أيضاً من الأمراض. 
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والدئيل الواضح على صحة ما سبق أن المناطق الجنوبية # الولايات المتحدة 
وأوربا تستورد التقاوى كل عام من الولايات والممالك الشمالية لنفس هذا السبب, 
أما إذا تعذر استجلاب البذار من البلاد الباردة والعالية لانقطاع المواصلات أو غلاء 
الثمن وإذا أريد توليد بذار محلي من تلك التي يخشى نقصها وانحطاطها يعمد 
الزراع إلى طريقة الاصطفاء التالية: 


وهي: أن يفحص حقول البطاطا أثناء نموها وينتخب 100 -15200و أكثر 
من النباتات ويضع ب جانب ما ينتجه عصي صغيرة كعلامة؛ ويعيد الفحص 
والنظر بين كل فترة وأخرى فإذا وجد بعض النباتات المنتجة لم يتحقق بها أمله 4 
زهوها وجدتها -لسبب ما - يرفع العلامة عنها ويسقطهاء وك وقت القلع والأصح 
قبله بمدة وجيزة يقلع النباتات المعلمة» وينظر إلى علة كل منها ولا يستبقي لديه إلا 
التي أعطت الأدران السالمة من كل علة الحميندة المزايا الوفيرة الإنتاج فيتخذها 
للبذر # الموسم التالي. 

ولا بد من حفظ هذا البطاطا المنتجة المعدة للبذر ‏ مكان جاف غير بارد 
ولا حار طلق البواء لا يبحصل فيه تبخر من سطح الدرنات إلا الآقل» ولا تتعرض 
البطاطا إلى ضوء الشمس المباشر حتى لا يخضر لونهاء لذلك ريثما تمضي البطاطا 
دور السكون وتسلم من التغضن بالتبخير ومن إنبات الأزرار بالحر ومن التعرض 
تاؤمواكن القطرية 

ودهر السكر# هو المدة التي تمضيها البطاطا ساكنة حسب الظروف التي 
توجد فيها الآدران حسب سمك القشرة» وقدرها شهران أو ثلاثة» لا بد من مرورها 


حتتى يصح زرعها. 


تجهيز البذار 
1 - تفريخ البطاطا المعدة للبذر: أثبتت التجارب أنه من المفيد تفريج (إنبات) 
درنات البطاطا قبل زرعها بحيث تبرز البراعم الموجودة فيها وتظهر الأزرار» وهذه 
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نمو النباتات ونضجه قبل الصقيع 2 الزراعة الخريفية أو قبل الحر الشديد 2 
الزراعة الصيفية؛ فتفيد ب حالة الزراعة المتآخرة عن وقتها على العموم ويجود 
محصولها. 

كما أن هذه العملية تظهر قوة الاستفراخ 4 الأزرار من عدمه لسبب قد 
يكون مرضياًء وبذا نفضل عن البذار المعد للزرع لاستهلاكها # أي غرض يناس 
حالتها بدلاً من فقدها بالزرع كما تظهر الأصناف الغريبة من البذار باختلاف لون 
الأزرار النابتة فتفصل 2# حالة انتخاب البذار» وقد ثبت أن تفيريخ البذْالايفيدا ب 
غزارة المحصول. 

وتؤتى هذه العملية بأن توضع البطاطا ‏ صناديق من الخشب طوها نحو 
0سم وعرضها 25سم وعلو جدرانها 7سم وأرضها ذات قدد (جمع قدة) رفيعة 
متباعدة بعضها عن بعض 2 -3 سمء تساعد وهل «القهوئة» ولبا قوائم من أسفل 
طولها 6سم لتكون منفصلة عن بعضها للتهوثة والتمّتع بالنور ويوضع البذار ب طبقة 
واحدة ويسع الصناديق حوالي 10[ كغ. 

ثم ترص الصناديق ,كليعشرة فوق بّعضها وذلك تحت مظلة 4 غرفة دافئة 
متجددة البواء غير مظلمة» وقد تغير أوضاع الصناديق من حين إلى آخر حتى يتمتع 
البذار بالضوء بنسبة ولحدة فلا تستطيل بعض الأزرار كثيراً عن غيرهاء وينقل 
البذار إلى الحقل 4 هذه الصناديق للمحافظة على الأزرار» و4 حالة عدم وجود 
صناديق يمكن أز«قتشر البطاطا على أرضية نظيفة ‏ مكان متجدد البواء 
معرض إلى الثورء وذلك قبل الزراعة بمدة كافية لإنبات الأزرار وهذه العملية 
المفيدة لا يحفل بها زراعنا 4 بلاد الشام. 


تقطيع البطاطا 
إذا كان بذار البطاطا كبير الحجم أي: أكبر من البيضة يقطع إلى قطعة 
مناسبة» وشروط القطع هي: 
1 - أن تؤتى قبل الزراعة مباشرة أو قبل 12 -24 ساعة على أن لا تكوم 
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القطع بعضها فوق بعض لئلا تضعف قوة إنباتها وتتعرض للإصابة بالآمراض 
القطرية: 

2 - تستعمل سكاكين رفيعة وحادة جداً لكي يسهل العمل ويسرع 
ويحصل سطح مستوي سهل الالتئام. 

3 - يقلل السطح المقطوع جهد الإمكان فيكون الجزء المقطوع أقرب إلى 
المكعب من المنشور» ذلك ليقل فقدان الرطوبة والتعرض للأمراض. 

4 - يجب أن يحتوي الجزء المقطوع على 2 -3 عيون ولا يقل عن عينين» 
وآنْ تترك القطعة نحو 40 -50 غراما. 

5 - يبعد القطع عن العيون ويترك جزء كبير من اللحتم مع الآزرار لتغذيتها 
وتكينا تمتس اندر 

6 - يكون ث الجزء المقطوع بعض عيون من:القطب الشمالي للدرنة» لأنها 
وأزرارها أسرع نمواً من التي بذ القطب الجنوبي وتننتج نباتات أقوى وأغل؛ لذلك 
يكون القطع مهما أمكن طولانياً|فالدرثة الكروية تقطع طولياً إلى جزثين أو 
ثلاثة أو أربعة حسب كبرها والطويل تقطع عرضياً إلى جزئين: الأسفل منها أكبر 
من العلوي» ليبقى معه كميّة أكبرمن اللحم تساعد على نقوبة الأزرار السفلية» 
ثم يقسم كل منها إلى,قسمين طولياً. 

وإذا تأخر زرع الب#ار المقطوع يحفظ ف مكان بارد وينشر جيداً ترتفع 
حرارته ويتعفن من جراء التكديسء وإذا اضطر إلى إطالة التأخير يعفر السطح 
المقطوع بالرمياد أو الكلس المطفي حيث يساعد ذلك على تجفيفه وحفظه من 
العطب وعدم التصاق بعضه ببعض. 


موعد الزرع 

تحتاف مواغوه زرع النطاطا تحبييالأعلين: النرئة والصيتف [ذ كان متعازا 
أ مببكارا , وهي إما شتوية أو صيفية. 

فالشتوية: قزرع بف الأقاليم ذات الشتاء الدافئ تسبياً التي لا تخفى الصفيع 
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ويكثر نداها # الربيع» وهناك تكون إما مبكرة 4# تشرين الأول والثاني كما 
هو الحال 4 جنوبي مصر وغور الآردن. 

وإما متأخرة: من منتصف كانون الثاني إلى منتصف شباط كما شمالي 
معد ومتواخل بلاذ الشام كلها »ومني -ذ هذه السواحل تزوع وفقن بك العالب بدو” 
ري (بعلاً) وتعزق أرضها مرات عديدة ليستفيد النبات من رطوبة الأرض»ء ثم يقللع 
المحصول 4# أيار وحزيران. 

والصيفية: تزرع 'ذ الأقاليم التي أبرد من الأولى» وزراعتها مس قلؤية حتماً 
بحكم حر الصيف» وهي تكون إما ربيعية أو خريفية فالربيعية تزرع حينما يبلغ 
متوسط درجة الحرارة 15 ولا يعود ثمة خوف من الصقيع؛ وذلك من منتصف شباط 
إلى منتصف نيسان وهذا هو الميعاد المتبع 4 البلاد الداخلية من بلاد الشام كلهاء 
وإلى أيار وحزيران فيما هو أعلى منها. وكلما كان الخوف من الصقيع قليلاً 
والصنف المزروع مبكاراً يعجل بالزرع؛ وخاصة إذا أريد جني محصول مبكر 
للاستفادة من غلاء الأسعار 4 آخر الضيف» ويفيد 4 هذا الحال استعمال أصناف 
باكورية تنضج درناتها قبل باقي الأصناف. 

والخريفية تزرع 2# أيلول وتقلع ‏ كانون الثاني حتى شباط وآذار» هذا هو 
الميعاد المتبع ‏ غور الأردن وبعض مناطق الساحل 4# بلاد الشام ومصر وجنوبي 
فرنسا للمحاصيل المبكرة 2 فصلي الشتاء والربيع ذات الأسعار العالية. 

يقضير مما ذككرناه أن إقليم الشام الساحلي يسمح بزرع البطاطا بدءاً من 
شهر كانوا الثاني للاستفادة من أسعارها الجيدة حين عرضها على الآسواق. 

فشوروزاعة الأديناف الليتكازة من البطاهلا ف امتاطق الساسلية أرياجا جريلة 
للزراع الذين يعنون بترجيحها على غيرها من الأصناف؛ وكلما اشتدت حرارة البواء 
يستطيع زراع المناطق العالية زرعهاء فتزرع ‏ شهري نيسان ومايس #ش سهل البقاع 
وسرغايا بحاص وااتي ويبرود 00 -1200 مترمن اا د ل 
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تشرين الأول. 
أما 4 المناطق التالية انتي هي أكثر علواً من المناطق السابقة كالتي 2 
لبنان: بشري» تنورين؛ اللقوق (1600 -800 [متر) فإنها تزرع ْ شهري مايس 2 - 


كيفية الزرع 

تزرع البطاطا على أساليب مختلفة؛ غفي البساتين ال#فضرية والصافنات 
المتغرة كروي نه التطمو اللففوعة باليث؛ وى الزراعه السو ١]:‏ نات البكيدر: 
حرو يذ الكماوظ «الؤظلوم) المتوعة بالمعراك زاتما شدي وا وشبكل تون 


طريقة الحفر 

بعد أن تهياً الأرض بالحراثات المكررة والسلف والتمشيط والتنعيم والتمهيد 
تقسم إلى مساكب طويلة كبيرة مهما أمكن:؛ ثم تفتح 24 أرضها حفر بواسطة 
المرور الرفيشة أو المجارف العزيضة» عمقها 15 -20 سم على الأكثر حسب 
طبيعة التربة لتبقى درنات البطاطا على عمق 10 -12 سم.ء ولا بد هنا من جعل 
الحفر على استقامة واحدة وبينهما بعد واحد 40 -60سم ومن كل الجهات» فإذا 
تعذر ضبط ذلك باليد والنظر يعمد إلى ما يلي: 


يؤخن حبلان من المرس الرفيع بقدر طول المسكبة المطلوب زراعتهاء وتعمل 
عليها إشارات بالصباغ أو بعقد من الخروق حسب المسافة المطلوب تركها على 
استقامة الصفء ويربط طرفا الحبلين بأوتاد خشبية أو حديدية 2# أول الممسكبة 
وآخزها ويمددا على الأرض ليمساها ويشدا شداً محكماً؛ ويجعل البعد بينهما 
أيضاً بالقدر المطلوب تركه؛ فإذا تم ذلك يبدأ عامل يحمل مراً أو مجرفة من أول 
الحبل الأول وعامل ثاني من آخره ويسير متدابرين وراجعين إلى الوراء فيفتحا حفراً 
بالشكل والعمق اللذين ذكرهما قبلاً و موقع الإشارات المعلمة على الحبل» فإذا 
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وصلا إلى منتصف الحبل الأول يتركاه وينتقلا إلى منتصف الحبل الثاني ويشرعا 
بفتح الحفر وهما متقابلان وراجعان إلى أن يصل كل منهما إلى طرف الحبل؛ 
وحينئن يقلعا الأوتاد يمدا الحبلين كالسابق 2# جانب الصفين اللذين انتهيا ليحصل 
الصف الثالث والرابع...الخ. 


وبيئما هما يفتحان الحفر يحمل عامل ثالث (ولد وامرأة) سلال البذار ويزرع 
الرؤوس # الحفر ويغطيها بيده بالتراب ويوالي العمل وهذه الطريقة ستهلة وفنية 
وجديرة بالاتباع 2 المساحات الصغيرة. 


طريقة الخطوط أو السطور 

تويع اتنظافتا هزه التريقة لقظاء إمنا في شد مانس ينقجها المحراك 
أو بك التى تفتحها آلة ميكانيكية خاصة. 

ففي الأولى: تخطط الأرض المحروثة الممشطة الممهدة بواسطة محراث بلدي 
حلف المجراك باق حك لياو بعتن الحهل يك النمية المعابلة إلى ارط البوزه 
اتجاه براعمها إلى أعلى والمقاطع إلى أسفل» وحينما يعود المحراث ويشق الخط 
الثانى يطمر بترايه الخط الأول وما فيه من بذار البطاطا. 
60 -65 سنم2 ويعد إنهاء الزرع تعمل المساحب وتفتح القنوات اللازمة للسقي 
وه الطريقة هي الأكثر استعمالاً ‏ كل أوربا وآسيا بما فيها بلاد الشام ومصر. 
مل :اناك هدر طن فترنييا رن كدر اسيل إن كانس مدير ارون نهر رفاك 
حانت كييرة : وفيها صندوق مكشوف لوضع بذار البطاطا وراءه مقعد يجلس 
عليه ولد يتناول قطع البذار ويلقيها ب مزاب نازل من الصندوق» فتقع # الخط 
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الذي يفتحه محراث خطاط مرتبط بالماكنة ذو مقلبين متصلين من الآأمام 
ومنفرجين من الوراء ثم تطمر القطع بواسطة سكينتين صغيرتين موضوعتين وراء 
| الضواف التخووى تسرك | كدو رطقو المتا دوف ا لانو خف فين اناد ا هن 
الذاكرون يق سن العووافاف و المراة 


طريقة المتون 

إذا كانت الأرض رطبة أو قليلة العمق تزرع البطاطا علئ:متون كالتي تعمل 
للقطن» فيستعمل حينئذ محراث خطاط (ثلام) كالذي يفتح خطوظ القطن يفتح 
للبظاظا خطوظأً مقعرة (ضجوات: أثلام) ذات عمق كاف كل بينها متن محدية: 

ثم تروى الخطوط وبعد جفافها خلال 10_-12يوم تزرع قطع البذار بخ 
بطون الخطوط وضعاً باليد قطعة بعد قطعة على بعلل 20 -25سم ثم تشق المتون 
بالمحراث الخطاطا فينقلب ترابها يميناً ويساراً ويطمر القطع فتصير المتون بطوناً 
(أكلاما) والبطون مفونا. 

وهكذا يحصل للنطاظأا مخيط للتنبت والنمو يكفيها شر الرطوبة الزائدة: 
أو ضرر قلة العمق وبعد انتهاء الزرع تفتح القنوات والسواقي لتسهل إرواء المتون حين 
الحاحة. 


طرزيقة المصاطب 

#فرية جيرود (قضاء قلمون الأسفل) حيث الآيدي العاملة كثيرة ونشيطة 
والآرض المسقوية قليلة 4 النسبة -درج أهلها من عهد غير بعيد على زرع البطاطا 
عَلَى متون عرضية (مصاطب) كما يلي: 

بعد حرث الأرض وقلبها بالمحاريث أو المرور وتكسير التلع وتنعيم التربة 
يفتحون فيها خطوطا (أثلاما) يعرضونها بالمسحاة فتصير كالسواقي المقعرة 
غوضها 100سمكه تركنتوة شين ييا كونا عالية (اتساطلت) يك بعلو 
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سطوحها مستوية وعرض هذا السطوح 5 سم فإذا أتموا هذا الفتح والرفع يطوفون 
بطون الخطوط بحيث يصل رشح الماء إلى أقرب السطوح المذكورة. 

فإذا جف الماء يحفرون على حروف السطوح المذكورة حفراً صغيرة عمقها 
0 -15 سمء والبعد بينها 50 سمء ويضعون قطع بذار البطاطا 4 هذه الحفرء 
فيحصل على كل متن صفان متوازيان من الحفر المزروعة» ويجعلون الحفر متخالفة 
(رجل غراب) ‏ الصفين بحيث تكون الحفرة ‏ الصف الأيمن مثلاً,مقابلة 
لمنتصف المسافة التي بين حفرتي الصف الأيسر. 

ويحسب زراعو جيرود أن هذه الطريقة تجعل البطاطا تعيش بك يبحبوحة من 
التراب والماء» لآنها تمتد ب أحشاء المتن المرتفع (المصطبة)) وتستغني فيما بعد عن 
عملية التحضين التي تعمل ْ الطرق الأخرىء لولا أنها تحتاج لأيدي عاملة كثيرة 
ماهرة. 


بعد الخطوط 

إن قضية بعد قطع البذار بين الخطوط وعلى الخطوط ذات شأنء» وذلك أنه 
عينيا تكون البانات تورات صيفيرة الشجه ونكن االحصول يكون 
كبيراً: وحينما ت#ههون بعي قطي أقسامها الخضراء الأرض تتغلب عليها 
الأعشاب فتنتج درنات كُبيرة» لكن المحصول يكون صغيراً. 

وعلى كل لا.بد من ترك بعد كاف بين الخطوط لتسهيل عملية العزق 
بمعازيق الخيّل وتقتصد أجور اليد العاملة» وليسهل مرور مكنات رش الأدوية 2 
جانه وهةة ا سراضن والحاجة ال نيل المطوط بعئدة تطهير اتككر يف | لازن 
الفترة وك تلك التي لم تحضر أو لم تسمد جيداء أما إذا حضرت الأرض جيداً 
وسمدت بالآزبال والأسمدة يمكن زرع كمية من الرؤوس أكبر 2# أبعاد أقل» 
ويكون المحصول حينئن كبيراً ورؤوسه الناتجة أجمل وأكثر غنى بالنشاء. 

وف كلها حضون الأساء انار اكب النايةة وا لكسبية رفير )سمه 
0 -65 سم بين الخطوطء و 40 -50 سم بين النبتة والنبتة على الخطوط» و3 


149 


الأراضي المسقوية والمهيأة والمسمدة 5 تحون 60 -65 ننم أيضياً بين الخطوط» 
و30-40 سم على الخطوط 4# الأصناف المتأخرة؛ وأقل من ذلك أي: 30 * 50 3 
الأصناف المبكارة. 


كمية البذار 

تختلف كمية البذار حسب ميعاد الزرع وكثرة عيون الدرنات» وإذا فسمت 
الدرنات أو لم تقسم» ويحتاج الدونئم إذا زرع © الأبعاد التي ذحرناها من 0 - 
جناب كمية البذاز قبل اتزرع إذا عرق تعدد الثبات الت وى أن تكن ف الدونم 


ومتوسط وزن قطع البذار. 


الخدمة بعد الزرع 

التعهد 

1 - السقي: تحتاج البطاطا # الأراضي المسقوية إلى السقي بانتظام» فهي 
تنبت وتظهر أقسامها الخضيراء َلك وجه الأرض عقيب زرعها ب 20 - 25 يوماً أو 
أقل. 

فعندما تكبر هذة:الأقسام وتصير بعلو 20 -25 سم وتشرع الدرنات 3 
التكوين والظهور بحجم بيض الحمام أو الدجاج تسقى للمرة الأولى أي: إنها لا 
تسقى الا"تكهزلك الحين أي: بعد زرعها ب25 -30 يوماً» أما إذا أخذت الترية تجف 
بسرعة كما يحصل 2# الأماكن الحارة والأتربة الخفيفة فإنه يجوز السقي قبل 
ذلك الحين لمعاونة الفروخ النابتة على الظهور فوق سطح الأرضء وبعد السقية الأولى 
الااتكورة يمسك لبا فترة سقي (عدان) مداها كل 10 -15يوماً حسب طبيعة 
التربة وحرارة الجوء ثم تقل الفترة إلى 6 -8 أيام حسب حاجة التربة والجو» وينبغي 
أن لا تطول المدة خوفاً من تشقق التربة فتتعرض الدرنات إلى الجفاف. خصوصاً وأن 
حرارة الجو إذ ذاك آخذة بالارتفاع. 
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والبطاطا تطلب أن تكون الرطوبة متوفرة # التربة بنسبة غير ضارة؛» ولذا 
كان السقي الخفيف المتكرر أفيد للمحصول من العزق مدة والعطش مدة أخرىء 
هذا ولا بد من الامتناع عن السقي أي: لا بد من تعطيش البطاطا قبل قلع المحصول 
بمدة تكفي لجفاف سطح الدرنات مدة هذا التعطيش تختلف حسب طبيعة الترية 
وميعاد الزراعة» وهي مادة نحو أسبوعين للزراعة الصيفية وأربعة أسابيع للزراعة 
الشتوية السكرية: 

2 -العزق ((النكش)): بعد السقية الأولى وحينما يجف وجه التربة خلال 
يومين أو ثلاثة تعزق أرض البطاطا بالفؤوس أو المناكيش بعزقاً سطحياً على شرط 
الاحتراس من أن تصاب الدرنات بأذى أثناء العزق فيتأثر المحصول. 

وفائدة العزق هي زيادة الأعشاب وخاصة النجيل والرزين والجعفيل وأمثالبا 
التي تضر البطاطا أضراراً عظيمة وذ كسر الشقلق الأرفيعة ‏ التربة التي تدعى 
الأنايمة الشعورة حفظ] الوظوكة ونون لاقت الشكان ف الدرانت متسصور وتصيد 
عرضة للأمراض الفطرية وغيرهاء وعملية العزق تؤتى 5 -6 مرات إلى أن تكبر 
النباتات وتغطي الأرض ويتعيذر نمو الآعشاب الضارة» فيوقف العزق بالمناكيش 
وتهدين إنآنة الاعف ين اند ادم الحاجة: :انا إذا عافن اليظاظا مزرومة بذ 
أرض بعلية يكون العزقواجباً. وأكثر فائدته حينئذ هي 2 تفكيك ذرات التراب 
السطحية لمنع تبخر مياه المطر المدفونة 4 التربة» وهو يكرر 5 -6 مرات لبذه 
الغاية يوطلتحضين الذي سيآتي ذكره مع إبادة الأعشاب التي تقدم ذكرها + 
بحث تجهيز التربة للبطاطاء ويمنع العزق عندما يغطي نبات الآرض فإذا ظهرت 
أعشاب بعد ذلك تقلع باليد. 

3 - التحضين: ويدعى ي لبنان: (التخنيق) و مصر: (اللف) هو عملية 
يرفع بها التراب ويلف حول سوق النباتات» وهي تساعد على تكثير الدرنات 
المتكونة من الجزء المدفون للساق فضبلاً عن حفظها من الآمراض ومن الشسن 
كما سبق القول. 
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هذا إلى أن الدرنات المذكورة تصير كبيرة وأرضية أي: لا تظهر درنات 
صغيرة ولا هوائية خضراء» والتحصين يعمل بالتتابع على مرتين أو ثلاث مع عملية 
العوق الكانية و ]تقاف وقتكييل فيه امجازف البدوية ]ذا مضاتج البناعة صمي 
آمنا]ذ) كانه كبير قتتمل الخارية البلدية وذلك هروث العشم الباكرين 
الخطين المغروسين فتتكون متون مرتفعة تشغل بادرات البطاطا قمتها وتستعمل 
يلون الخطوظ ينه بتتارفها على طريفة انرسي 

أو تستعمل المعازق التي تجرها الخيل أو الجرارات» ولبذه المعازق مققالب 
ماكر نقلي الشرالة إلن. وكين اللتن ومشازه فوستم القراب يدول بس وتاك اليطاطنا 
على طول المتن ويحضنها ويزيد مداها الحيوي: ويكون بطنّالخط قد تهيأ أيضاً 
تجرنان ماك التنهن: كدو هذ ركفسالة بزاع النطاظ خضل ادر يوخة القرات مق 
الجية البظاكة :إلى المهانة وه حانة وزامة الا وان نطو ميشكرنة صرق 
بإقامة متون على طول هذه الخطوط فتظهر البمطاهاكبة عليها. 

4 - التسميد: تقدم القول لحت سماد أن البطاطا تسمد أرضها قبل 
انزو جالأزيان العضوية وال شييضتسنات»والبوفاشية» ويعد التزرع يتترات السودا 
أيضاً لتتشيط نموهاء وذ #قيل السقية الثانية: إلا إذا كانت كميات النيترات 
كير شوشع ند لق الع الأو وإلتمف الامزفيل القاهة ميل 215 
0 خخ الدونم. 

5.- الرش: يفيد رش البطاطا بمزيج بوردو المؤلف من كبريتات النحاس 
والكلش: وك قبل الازهرار تماماً ضد مرض اللفحة (الميليديو) كتدبير واقي: 


ويعاد الرش مرة ثانية بعد أسبوعين أو ثلاثة. 


النضج 

تمكث البطاطا 3 الأرض 4 -42»5 أشهر حسب الصنف وموسم الزرعء 
وتمكث الشتوية عادة أكثر من الصيفية بنحو أسبوع أو أسبوعين»: وعلامات 
النضج هي توقف النبات عن النمو واصفراره ورقاده على الأرض وبدء جفافه 
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وذبول الأوراق التي # أعلى النبات ووسطه.؛ لا التي 2# أسفله فقطء لأن الدرنات 
تستمر 4# نموها وكبرها بواسطة الأوراق التي # الوسط إذا كانت لا تزال 
خضراءء وكذلك تخزين النشاء فإنه يستمر ما دام النبات أخضرء وأكثر ما 
يكون ذلك 2# الشهر الأخير من نمو البطاطاء ومن تلك العلامات سهولة فصل 
الدرنات عن الساق المرتبطة بها وصعوبة جرح قشرة الدرنات ورفعها إذا قرحت 
باليد» وإذن من المفيد غالباً أن يؤخر قلع محصول البطاطا حتى تتم العلامات 
المذكورة. 

ويخطئ جداً من يطمع بارتفاع الأسعار ويقلع المحصول قبل ذلك لأن هذا 
القلع يؤدي إلى نقص كبير قد لا يعوضه السعرء مع العلم بأنالبطاطا المقلوعة قبل 
نضجها تكون أقل مرتبة 2# السوق عن الناضجة:» وخير للزراع أن يزرع الأصناف 
المبكرة # النضج ويتركها حتى تمام نضجها من أن.يزرع أصنافاً متأخرة تقلع قبل 
نضجها بمدة قد تؤثر كثيراً ب محصولبا ودرجتهناء هذا إلى أن المقلوعة قبل 
نضجها يصعب خزنها وحفظها على عُكسنٌالمقلوعة بعد نضجهاء أما إذا كانت 
البطاطا بعلية و أرض ثقيلة واقعة #لإقليم حار كما كي سواحل بلاد الشام 
وخشي عليها إذا تأخرت من ضغط ذرات التراب وتعرضها لمرض الجفاف الأسود 
وصيرورة السليم منؤ#هيغير قاب لفزن... إنه 4 مثل هذه الحالات يكون الإسراع 
بالقطع واجباً. 


ميعاد القلع 
قدمنا,أن البطاطا البعلية المزروعة باكراً 4 الربيع تقلع أيار وحزيران. 


إلى أواخر تشرين الأول. 
عملية القلع 
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يؤتى القلع: 

1 - بالمرأوالفأس أوالمجرفة» هذا إذا كانت المساحة صغيرة أو كانت 
أجور العمال قليلة» لأنها كثيرة النفقات وقد تتلف بعض المحصول» ويحتاج الدونم 
إلى 3 -4 رجال للقلع و2 -3 أولاد لجمع الدرنات. 

2 - بالمحراث العربي: وهو صالح لبذا العمل» ويستعمل غالباً 2 البلاد 
العربية لبذا الغرضء وعند الأوربيين والأميركيين محاريث خاصة لقلع البطاظاء 
وقبل استعمال هذا أو ذاك لا بد من إزالة السيقان الجافة للبطاطا كي لا.يتغطل 
المحراث ‏ سيره؛ وذلك بأن تقطع بالمنجل أو بإطلاق الغنم عليها لتأكلها شريطة 
أن لا يكون فيها أوراق خضراء: لأنها سامة؛ وإذا قماء يكير باللمامات اليدوية 
أو بملم الخيل وتنقل إلى خارج الحقل لتجف تماماً وتستعمل 2# الوقود تخلصاً مما 
عساه أن يوجد فيها من الأمراض. 

وبعدها يدخل المحراث ويشق المتونث#من وسطها فتظهر الدرنات التي تجمعها 
الآولادء ويفيد شق متن وترك آخر أو اثنئين حتى لا تمر حيوانات الجر على البطاطا 
المقلوعة وتتعارض مع قياووالعيهاهوهالقاع والجمع» ثم تشق المتون التي ترركت بهذا 
الترتيب: وبعد ذلك يعاد الحرث عمودياً على الاتجاه الأول ويستمر جمع ما يظهر من 
الدرنات: ثم تستعمل/اللجاريف 2 الأخير لإخراج ما عساه قد بقي أو نسي» و 
أوربا يمررون المزرع الكنادي والمشط وينظفون بها الحقل تماماً. 


التكويم والتجفيف والفرز 

لا حمل البطاظا فون خلمهنا [إىالمستودعات بل تجمع .اكوا مقي كبلة 
نحو 50 كخغ؛ وتغطى بقش جاف غير قشها للا يكون فيه مرض يعدي 
الدرنات: وتبفى كذلك 3 -4 أيام تقلب أثناءءها كل يوم حتى تجف القشرة 
وتتصلب قبل تكويمها نهائياً ويزول التراب العالق. والغطاء المدكور يقيها تأثير 
الشمس فلا يخضر لونها أو يتغير طعمهاء وخلال ذلك تفرز البطاطا أي: يرفع 
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منها كل ذي عاهة من كسر أو ثقب أو عطب؛: كما تفرز السليمة إلى 
اجا نين اتحسة سيك نتم 5 اتكمييانه انفليلة إونرانمظة خرابين زات 
فتحات مختلفة السعة. 

حفظ المحصول 

يصعب خزن البطاطا الناتجة 4# أواخر الربيع أو الصيف بحكم ارتفاع 
الخرار::وفتكن وككرهماء البطاظا وركة برها الأن دؤتات البطاطا احيين بحي 
تتنفس وتنفضح بالعرق وتخشى الحرارة. ولذلك يحسن بيع المحصول عقب قلعه: أما 
إذا أريد حفظه فيجب أن يوضع 4 مكان بارد غير رطب (لكي لا :تتعفن الدرنات) 
متجدد البواء (لكي يخرج غاز الفحم وبخار الماء الناتكهن من عربتي التنفس 
والإنضاج) # حالة طبقة رقيقة (لكي لا تزداد الحرارة د49 نتختمر الدرنات 
وتتلف) بعيدة عن حر الشمس ونورها المباشر. 

والنظاظا اده للاتكل يبك حنطيا انيدان اواخلؤفة كان جام 
لبذه الشروط؛ كالقبو الذي يكون :© #طابق الأرضي:ء وهذا إذا كان رطباً أو 
غير مبلط يوضع فيه طبقة من الخشب أو القش أو الرمل الجاف أو التبن سمكها 
0 -15 سمء وبعد ذلك.تكوم البطاطا عليها بشكل طبقة سمكها 40 - 
سم لكي لا تزذاد الحرارة داتخلها وتجعل كل كومة بشكل منشور متوازي 
المستطيلات طول الواحد مَنِها 165 -2 متروقاعدته نحو 0/سم وعلوه 40 -50 
سم وتبعد كل كومة ك الثانية نحو 100سم ويرش حولبها ماء خفيف مرتين أو 
كلا يض لنلطيق الج ؤوضليل التبخيرا عن البطاظاء وتقط هده الأكوام 
بغطاء سمكه نحو 20سم من قش الحبوب أو ما شابهه. 

وإذا لم يوجد مكان كالذي ذكر يجوز أن يكون مكان الحفظ أحد 
#اتترن قات لتحيو لتخا سل) مازال خاكرا للشوظ الطلوجة وذية توافة للتهوينة: 
ويجوز أن يكون عريشاً بسيطاً مرتفعاً محاطاً بالققتصب حتى لا يؤثر فيه نور 
اوسن اللريعن لشف رار البطاظار 

كل هذا الاحتياط يدلنا على خطأً الذين يحشرون البطاطا ضمن جوالات 
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كيك أو كماد ف مستودعات (عتاين) رظبة لنس:هيها تهرك كافية #فيودي ذتك 
إل امكراتهفظة لعسيو إخ اسمن ميهد قن اتوين؛ منامة وحمو اليطاطا 
الجوالات صعب ويجعلها أكثر تعرضاً للاختمار والتلف. ولا بد من فحص 
طبقات البطاطا © الأماكن التي ذكرناها كل 10 -15 يوماً وفرز المعطوب وما 
بير غليه أذن الترطوية متهنا. 

إذا أريد منع تفريخ البطاطا المعدة للأكل يمكن إتلاف البراعم النامية 
بغطس البطاطا 4 محلول مركب من / 98“»5 ماء و1635 حامض كبريت.مدة 
0إساعات؛ ويعمل من هذا المحلول كمية تكفي لمقادير كبيرة من البطاطا. أما 
البطاطا المعدة للبذار فقد صاروا 4 أوربا وأمريكا وشرعت ممصر تتبعها يحفظونها 
4 دور التبريد (البرادات» الثلاجات) حيث درجة الحرارة +2 والرطوية 835 -90 
فتمضي البطاطا هناك دور السكون وتسالم,من كل أسباب التعفن والتعرض 
للأمراض وهي توضع 2# هذه الدور ضمن أقفاض"جريد أو صناديق على هيئة 
صقالات؛ وقد وجدوا أن هذه البطاطا بعد خروجها تنبت بسرعة ومحصولها يكون 
مرف وفعي "اهما لباندى باكدنا: 


الغلة 

تختلف الغلة كثيراً بحسب الصنف وخصب التربة والتسميد والعناية ومواعيد 
الزرع وملاءمة الجو والسلامة من الآأمراض والحشرات. 

على أن متوسط الغلة # الدونم من الصيفي المسقوي: نحو 165 -2طنء 
وقد تصل َي حالة شاذة إلى 3 -4 وي الشتوي والبعلي: أقل من هذه الأرقام بنسبة 
الثلث أو الريع. 

كلمة عن زراعة البطاطا في قضاء قلمون الأعلى 

لأهل قضاء قلمون (قرى يبرود والنبك ودير عطية وقارة حيث الارتفاع عن 
سظد تبحر ' 1200 15002 مكرن غناية.كبرى جززراعة النظاطا يبدلون كخيراً مين 
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الب يف تويقة أزظهاء 'يحيس أن تذكرها هنا علق سبيل المكال: 

منذ شهر آب من كل سنة يخصص كل فلاح هناك قطعة من أرضه لزراعة 
البطاطا ويشرع بتطيبها -على حد تعبيرهم - أي: أن يشقها بحراثة متباعدة 
الخطوط بالفدن ثم يغمرها بالماء وبعد أسبوع تكون الأرض قد تشربت ثم جفت 
وأصبحت -على حد تعبيرهم أيضاً - فريكاء حينئذ يشرعون بنقبها بالمرور إلى 
عمق 50 -75 سم فيجعلون عالي التراب سافله. 

هم يسمون عملية النقب هذه (قلابة) أو (مقلب) وبعد الانتهاء منها,يدعون 
الأأوفق طركنة لليواننوالفكميزن تعارقة ميان الكريهزوالو يق+ #ارم غدل اتاد 
يدون -فاسطع الآرض المذكورة بالجاروطة وهي الختي قفي تخرف الكرات من 
الأماكن المرتفعة إلى المنخفضة كي تصبح مستوية يسهل سيلان الماء على سطحها 
بارتفاع واحد. 

ومنهم من يكون قد نقب أرضه (قلبها) قبل سنة وزرعها قمحاً؛ وبعد 
حمنان ها تشفها ويكرتك وا مركي كن جزانت ع ف اتضيف: وك الأمطان :ى الشفاء: 
فإذا قرب الربيع يطوفها بالماء ثم يرفسها بالمر إلى عمق 25 -30 سم (لأن المرور ب 
يبرود طويلة وعريضة) وهم يسمون هذه الطريقة (قياض) ومنهم من يطيب أرضه 
مشككل وبق ما د #للزنافية) + 7الغينا فان) ونسفى ذلاك (قيطة تعلق لبكلة) ويهيها 
يرفسها بالمر إلى عمق 35 -40سم. 

ونازائل خوه فسان يقسع العاف أرضة الهيا: نكما روضفها إن ساكب 
ويطوفها (يربعها) بالماء» ويتركها همكذا نحو أسبوع ريثما تتشرب وتجف وتصير 
(فريكا) بحيث إذا قبض التراب باليد وعصره لا يتكتل ولا يصير وحلاً؛ حينئذ 
تصبح الآرض قابلة للزرع» وهم يجزؤون بذار البطاطا قبل يوم» وك اليوم التالي 
يشرعون بالزرع. 

وأواافك] فس مساهة الأركن ا يناه واحنة بهد يررفوتها هلان القند ان بكي خدهنا: 


وإذا كانت صغيرة -وهو الغالب عندهم لضيق أراضيهم - يستعملون المر» وذلك بأن 
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يقوم عامل أو عاملان بفتح حفر ث أرض المسكبة إلى عمق 10 -12 سم,ء وبعد 
اللعفرة عن الألهرى 25-90 ينه وعامل كالنظ يقت (يكتك) فطع النذ ارجف مدل كدري 
ارزع عل كيانبها الواكرة: وم كيل اتورع مرشوو سماد السو (الرقل) على رجه 
الأرضء وإذا استعملوا السماد الكيماوي يرشونه 4 جانب القطعة حسب الاقتضاء. 

وبعد عملية الزرع يسحون (يمهدون) وجه الأرض بالشابوقة وهي دفة عريضة 
من الخشب طولها 1 - 5و1 مترء ويضعون فوقها حجراً ليضغط على التريقيضغطأً 
خفيفاً وبعد التسحية يتركون الآرض بدون ري إلى أن تنبت البطاطا وتنمواوتعطش 
انه شك يخاونو تلت علس الأزواف به مسقل ترق لوطل حل . رودن بسر نيا 
ويعيدون السقي بعد 2 يوماء ثم سقية ثالثة بعد 12 يوما أيضاًء ثم يمسكون 
عداناً أي: يستمرون على السقي كل سنة أيام مرة حتى بلوعها تهاماً. 

وبلوغ البطاطا يعرف من جفاف أوراقها وفروعهاء وحينئنٍ يفطمونها عن 
الماءء ويتركونها مدة 20 -24 يوماً لتنضج نط لاما وتجف جفافاً يساعدها 
على البقاء مخزونة نحو 5 -6 أشهر أو أكثر بعد قلمهاء وغلتهم من الدونم 2 - 
5 


الأمراض والحشرات 

يعتري البطاطا ك## من الأمراض والحشرات نذكر أهمها باختصار ونحيل 
ظالب الكوي إن الحتييب اللطولة د هذه الموكتوعات: 

الحشرات 

1 - دودة البطاطا الخرشفية 112ء1ناه1ءم0 دعقصةرهط)20 حشرة فتاكة تلتهم 
أوزاق البطاطا وسوقها وجذورها ثم تنتقل إلى العنابر حيث تتم مهمتها. وهي تصيب 
جميع نباتات الفصيلة الباذنجانية كالبندورة والباذنجان والتبغ والفليفلة والبطاطا 
وغيرهاء وهي موجودة 4# أمريكا والبند وجنوبي أوربا وتركياء يعرف وجودها من 
الخنادق المعوجة الموجودة 4 درنات البطاطاء ومن ثقوب الأوراق التي لا تليث أن 
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تكافح: بجمع الأوراق والدرنات المصابية وحرقهاء وتعفير درنات البطاطا 
انه لدنوث قبل قينها بالأنكيا من وحرها. 

2 - الدودة القارضة: 155زوم1 7005:ع4 حشرة فتاكة أيقنا ليلية تقرض سوق 
النياتات الصغيرة بمساواة سطح الأرض وقد تثقب الدرنات وتتلفها» تحكافح بمريج 
من أخضر باريس مع النخالة المبللة بنسبة 1 -50 وينثر هذا الطعم مساءً فتنجذب 
إليه الدودة وتأكل منه وتموت. 

3 - دودة الخضر الحرشفية: 1255102 21726512 تعستري هذه الدودة أوراق 
جميع الخضروات وثمارها كاليندورة والباذنجان» تكافح تمحلول زرنيخات 
الرصاص مع الكازئين والماء» يرش على الأوراق فتتسمم الدودة وتموت. 

4 - الحالوش: 5تئة018 011108102 تقدم حة الجزء الأول 4 بحث الفول 
رسمه ووصفه وطريقة محافحته بالفيلوسيليكات الباريوم جزء واحد المرشوش 
على الذرة الصفراء المجروشة (20 جزء) مع ماء (35 أجزاء). 

5 - الدودة المقوسة: 8«نصصدة 5:وناام خرشفية الجناح؛ تأكل أوراق أكثر 
الخضرء تكافح كما ذحر #4 بحث دودة البطاطا الخرشفية. 


6 -الدودة الثعبانية: 12016018 1161600012 حشرة فتاكة يعرف وجودها من 


أورام صغيترة منتشرة على الجذور» ينحصر ضررها 4# الجدور. 
الأقتراض كثيرة أخصها: 


1 - مرض اللفحة المتأخرة ((الميلديو)) 120162018 2:منناممالز2 يعرف هذا 
المرض من البقع السمراء البنية الموجودة على الأوراق التي لا تلبث أن تجف» 
ويشاهد على الوجه الآسفل من الأوراق وتحت هذه البقع غبار أبيض سنجابي ثم 
يختفي: ثم تصاب الدرنات فيسمر لون القشرة واللحم ويدب فيها الاهتراء والتلف» 
ينتقل هذا المرض بواسطة الغبيرات الباقية 2 الأرضء؛ يظهر هذا المرض يْ حزيران 
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وتموز وتشتد وطأته كلما كان الجو حاراً ورطباًء للتوقي منه ترش نباتات البطاطا 
بمحلول بوردو قبل ازهرارها ويعاد الرش ثانية بعد 12 -18 يوماًء وإذا ظهر المرض 
يداوى بدواء داو الخصوصي الذي يحتوي على زرنيخات الكلسيوم وكبريتات 
انيت 


2 - مرض القشرة السوداء: نهةآه5 3نه12000ط1 يصيب البطاطا وأكثر 
الخضر أيضاً؛ يعرف من اهتراء الجذور واحتراق الأوراق» أما الدرنات فتظنات ببقع 
سوداء وثقوب عميقة توجب تعفنها واهترائها. تنتقى بانتخاب,البذار السالم,منها 
وفرز الدرنات المصابة حين القلع وقبل إدخالها إلى المستودعات؛: وتظهر الدرنات بعد 
النقل وقبل البذر بمحلول هورتوزان بنسبة 5و7 2# الآلف. 

3 - التدرن أو الجرب العادي: 500165 عهلإدمسناع4 توجد على سطح 
الدرنات نشرات محدبة أو مقعرة لونها أسمر أو أشتهب بنية» وهو لا يؤثر 4 طعم 
البطاطا ولا تركيبها. لكنه يشوه منظرها الخارجي ويقلل قيمتها التجارية» 
يتقى بعدم زرع الدرنات المصابة به ومنع إدخالهاإلى البلاد إذا جاءت من الخارج. 

4 - مرض فسيفشاء ,البظاطا : عناونة2105 يعرف من البقع الخضر الفاتحة 
الموجودة على الأوراق بشكل الفسيفساءء يتقى بعد زرع الدرنات المصابة به. 


5 -المرض الحلقتي: ((البكتري الخيطي)) طتنائةء5012020 <تنائتاء82 سببه 
بكتريا يصيب نباتات البطاطا ويضعفها فتبدو سوقها شبيهة بالزجاج» وأوراقها 
صغيرة وامجمِدة» أما رؤوس البطاطا فيشاهد عند قطعها حلقة دائرية لا تلبث أن 
تتحول ليوليقا بني عند تعرضها إلى البواء» ثم تمتد هذه الحلقة إلى جميع الأقسام 
الدائخلية» تظهر الإصابة 4 الربيع والصيف وتكافح قبل الزرع» وذلك بألا تزرع 
لد بن المسانة العاف وتطيي لدي والسسككا كين بالكخيول عند قطع كل 


النباتات المضرة 
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الجعيفلء السبعء الذؤنون؛ البالوك عتاءمة0:00 تقدم ذكره 4# بحث الفول 
والتبغ» وهو ألد أعداء البطاطا أيضاً وأكبر مخرب للمحصول كله أحياناً» وهو 
نبات طفيلي ينشب أجزاءه الآرضية ل جذور كثير من المزروعات ويمتص منهاء 
وأكبر ضرره 4# الفول والبطاطا والتبغ» وهو يكافح بشدة بقلع سوقه قبل 
ازهرارهاء وإذا تغلب وعم الحقل كله لا مناص من هجر زراعة البطاطا هناك مدة 
سنتين أو ثلاث أو أكثر ريثما يضمحل. 

كيفية وقاية البطاطا من الأمراض الطفيلية: 

أخذت البطاطا منذ 10 -12 سنة تصاب # بلاد الشام بالأمراض الفطرية 
التتوغة الى :كن دكرناها » وضناو التزراغ النذين مودو #وزعتها كرون مبالة 
مظيعة هود علن التلاد ب امار سيم 

تظهر هذه الأمراض المختلفة على نباتاتالبطاظا وأدرانها بمظاهر مختلفة» 
أما ب مجموع النبات أو ب غصن أو غصزين منه ههلك فإن الأدران تظهر عليها 
لطع سمراء لا تليث أن تسود وتسبب تفسخها وتعفنهاء والأدران السالمة المخصصة 
لجار ذا لم تعس هيا إن نععاء - #اوورك ناكا مره عنمن شرو ونه تكن 
عرضة للفساد والاهتراء وتتبح غير:صالحة للزرع 4# الموسم التالي: 

فيما يلي التعليمات التي ينبغي على زراع البطاطا تطبيقها تدريجاً سواء كان 
التوضل كداهرا كا حصدوب او الم يظوي وفن تلمك هلاه التعليبات (1) ليجبرئ 
تطبيقها حسب الموا:# تسهيلاً للعمل بموجبها بدقة. 


أولا: اعمال الخريفية (أيلول وتشرين الأول): 


1 يتبقي تخدين حقل سالم 'قماما من الآمنراطن لاستحمال محصوله لدان 
#اك يجب الامتناع عن ات البتارمن التحاصيل الملوكة أو الممرضتة. 


2 - ينتخب وقت جاف لقلع البطاطا ولا يباشر بقلعها قبل الوثوق من تمام 


“عن نشرة دائرة وقاية المزروعات السورية ب 3 -10 -945. 
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نضجها ويعرف ذلك من ذبول أقسامها الشخصية ويباسها بصورة طبيعية ومن 
مبلدوية فصل القشكوق ف الزونات وسطرى 'معداوقة ازمينا منينا محقم تمرك ع لفل 
معرطن اللشمسن:مدة لا تقل عن سدث ساعات لتجف ثماماً ويعنى بعدم طرح الآوراق 
والآغصان فوقها. 

3 -ينبغي أن تجمع © طرف ما من أطراف الحقل جميع الأقسام الشخصية 
من أغصان وأوراق ثم تحرق لا سيما إذا ظهر ما يوجب الاشتباه بوجودذ مرض إذ 
يجب ألا يكون مصير هذه الأقسام ش المزبلة أو أطراف الحقؤل بل يجب الإشراع 
ل حرقها. 

4 - يعنى عناية تامة بانتقاء البذار من الدرنات السالمة. غير المجروحة أو 
المخددوشة أمأ ما كان منها فاسدا أو مجروخ يؤومشتبها لإصايتة فيطرحع جائباً 
إما للاستهلاك أو للحرق. 

5 - عندما يكون الحقل مططاباً بآحجد الأمراض الفطرية أو البكتريائية 
وكان يحق من سراية امرض بواس#انتراب :اندي يكون عالقا علن الدزنات 
يجب الامقناع من استعء ل بذ#اء أما إذا قضت الضروزة باستعمائها للغاية 
المذكورة فينبغي تعقيمها وذلك بغطس الدرنات مدة ساعتين 4# محلول الفورمول 
التجاري المؤلف من 4 تُُامات فورمول؛ وألف غرام ماء ثم تجفف وتنقل إلى 
المستودعات # أكياس معقمة أيضاً بنفس الطريقة وتحفظ إلى أن تغرس. 

انياً: اللأعمال الشتوية (تشرين الثاني وكانون والثاني وشباط): 

1 - تحفظ أدران البطاطا المقلوعة الجافة المخصصة للبذار ب مكان جاف 
مهؤى حرارته معتدلة لا تزيد عن 10 -12 غير معرض للصقيع» وينبغي ألا يزيد 
ارتفاع طبقة البطاطا 4 أمكنة حفظها عن متر وتفصل عن الأرض بطبقة من التبن 
أو الحشيش المجفف سماكتها 10سم. 

2 - ينبغي زيادة أماكن حفظ أدران البطاطا المعدة للبذار كل 15 يوماً 
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قر لفرو ما امشومنه فايددا وإثلاعة بكم] يعنى نويه اناكو الحفهل موي 
كاف 

3 - عندما يشتبه بمنشآً الأدران المراد زرعها يجري تعقيمها 4 الشتاء 2 
حالة سكون البراعم وذلك بتغطيسها قبل 5 أو 6 أسابيع من زرعها ْ محلول 
الزنجارة المحضر بنسبة 22 مدة 24 ساعة ثم ترفع وتغطس ثانية # الماء الصا 
مدة 24 ساعة ثم ترفع وتجفف لحين الزرع؛ وكل (100) لترمن المحلول يكفي ل 
0 كي و شوم هون الأدر ان 

وكيفية تحضير علاج الزنجارة بصورة عامة كما يلي: 

إذا كان المراد تحضير 100 لترمن العلاج أي: خسيفكات تقريباً يؤخذ 

-2كغ من الزنجارة (كبريتات النحاس) وتسحق ناعماء ألإهي لما كانت بطيئة 
الانحلال توضع 4# كيس ذي قماش رفيع وتعلق علئ قوّهة برميل بعد أن توضع فيه 
كمية من الماء تكفي لغمر الكيس المكور ثم 2# كثيراً داخل الماء لينحل ما 
به من ملح الزنجارة انحلالاً تاماً» ثم ينحضر َي وعاء آخر محلول الكلس بأن يوضع 
-2خغ من حجر الكلس الحي ضمن 20 لترماء» وبعد إطفائه وتحريكه عدة 

مرات ليتم الفوران والانحلال يوضع المحلول الثاني (الكلس ) فوق المحلول الأول 
(الونجارة) قليلا قليا#عيث يمترّان امتزاجاً تاماً ويصبح اللون لنهائي أزرق ثم يتمم 
حجم الماء إلى 100 ليترء ولا بأس من إضافة مقدار 300 -500 غرام من الدبس 
أو الفليكوز للمحلولي المذكور لتزييد التصاقه أيضاً على أن يحل من قبل خ قليل 
من ماج 5 ##وضتع هذا المسلون دق الرشافنة الكامنةا نفد إمؤارة شن ممنها: ناعمة 
ويرش. 

وينبغي الحذر من تطبيق هذه المعالجة بذ الربيع قبل تفتح البراعم أو حالة 
تفتح البعض منها لآنها تضر بها ضرراً بليغاً. 

ثانثا::الأغمال الربيعية اذا روتيسان): 
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ويعنى بإضافة كمية كافية من الأسمدة الكيماوية التي قدمنا ذكرها؛ وهي 
الفسفورية والبوتاسية وتقلل بحسب الإمكان من الآسمدة الآزوتية. 

تنخب الأرض النظيفة السشالمة من جرائيم العدوى قلا تزرع الأرض التي 
كانت فيها البطاطا أو البندورة مصابة بأحد الآمراض الفطرية أو البكتريائية إلا 
بعد مرور 3 -4 سنوات على زرعهاء مع العلم بأن العدوى لا بد وأن تنتقل إذا ما 
زرعت البطاطا 4 أرض كانت حاوية على نباتات مريضة 3 السنة السحسايقة لآن 
جراثيم العدوى لا تموت بمرور سنة واحدة عليها ولا يفيد تعقيم الدرنات إذا لم. يعن 
بنظافة الآأرض وخلوها من كل جرثومة مرضية. 

2 - يجب أن يكون البذار خالياً من المرض تماماً (وهو أهم شرط 4# نجاح 
زراعة البطاطا وسلامتها من الأمراض) والأحسن أن يكون الببذار من الأصناف 
التي ثبت صلاحها ‏ المنطقة. 

3 - 2# حالة عدم وجود بذار سليم أو عندما يشتبه بوجود مرض به يتبع 
افون الوقاية اننال 

1 - تتنتخب الدرناس ال ومن كل علامة مرضية وتعرف سلامة الذدرنات 
بفحصها بالعين المجردة. 

ب - يجب تعقي#يكين القطع المستعملة لتجزئة البطاطا عقب قطع كل 
درنة حالاً وذلك بغطسها بمحلول السليماني (كلورور زيبق) المحضر بنسبة 2 بالألف 
مع الماء:ويوضع هذا المحلول 4# وعاء من خشب بجانب العامل الذي يقوم بالقطع وإذا 


لم يتيسرووعناة خشبي فيمكن استعمال أوعية من صفائح التنك لبذه الغاية على أن 
تبدل كل يوم. 


ج - تغطس الأدران الكاملة أو المجزأة المراد تعقيمها بإحدى المعقمات 
التالية: 


1 - محلول السليماني: توضع الدرنات 4 سلة وتفطس # محلول السليماني 
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المركب من واحد 4 الألف مع الماء لمدة بضع ثواني. 


2 - محلول الفورمول: تغطس 2# محلول الفورمول التجاري المحضر بنسبة 4 
4 الألف لمدة ساعتين؛ وتغسل البطاطا المعالجة بأحد هذين المحلولين بعد التعقيم 


فورا بالماء العادي ثم تجفف وتغرس. 

هذا ومن المفيد تطهير الأوعية والأكياس قبل استعمالبا أما بماء السليماني 
بنسبة 2 بالألف أو بمحلول كبريتات النحاس بنسبة 71 كما ينبغي زشيجدران 
وأرض الأماكن المستعملة لحفظ الأدران بنفس المركبات: مع العلم بن هذه 
المطهرات تبيد الطفيليات التي تكون على سطح البطاطا#:أما البطاظا المصابة ب 
داخلها فلا يمكن تطهيرها بل ينبغي طرحها جانبا وعدم "اتتتتعمالها. 

رابعا: الأعمال الصيفية (مايس وحزيران وتموز) 

1 - إذا وجد المرض بعد الزرع فلا توجد تدابير شافية لمكافحة المرض 
ظهوره وهذه المعالجة الواقية تجري قبل إزهار البطاطا وذلك برشها بمحلول 
الزنجارة المحضر بنسبة 21.منن كبريتات النحاس على أن ترش مرتين أو ثلاث أو 
أربع رشات بفاصافي5 1 أو يدا . وتعمل الرشة الأولى باكرا بقدر الإمكان 
ومكاي] كان الحورردا وود وناهدا لاتتقا ربالفويرات اللركية متطلك افرط او ماكر 
كلما زيد عدد الرشات وجعلت الفاصلة بينها قليلة. 

“وب أشاء حمر النظاظا العنائة يمعضبية التياتات تحصييا يزتنا قليلة 
عن سماكة:10 سم لحفظ الدرنات من العدوى المرضية التي تنتقل إليها بواسطة 
المياه والرياح وإزالة الأعشاب الضارة كلما ظهرت بالعزق والتعشيب لتبقى أرضها 
نظيفة ونباتاتها قوية. 

3 -ينبغي إسقاء البطاطا باعتدال بعدان منتظم» إذ إن كثرة الرطوبة 
ووجود الماء الراحد بين خطوط البطاطا يحون بدا لانتشار العدوى من نبتة اك 
أخرى فينبغي اجتناب الرطوبة الزائدة واتخاذ الاحتياطات اللازمة لعدم بقاء الماء 
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البصل 


الأسماء 


يسمى ث العربية: بصل» وك التركية: صوفان» وك الفرنسية: 08702 وك 


الإنكليزية : دهنم0 و2# اللاتينية : 2عء» متنائاك. 


التعريف 
البصل من الخضروات التي تبحث عنها كتب البستنة الخضرية لكنه يعد 
أيضاً من الملحاضيل الحقلية» لأثه يرع 3 مب حا يلط ويضدن يكزياك كبير: 


إلى الخارج» وهو كثيرا ما يأتي بأزباح ؤافرة متى كان مطلوبا إلى الأسواق 
التحانيهية .على تاجيا نيبيط ابوه #رد ب قله م يوت يفلو اأسجانة أن 


55 
البصل جا كيذ جبال هملاياء ووجوده ‏ مصر قديم جداً » بدليل ذكره 2# القرآن 


الكريم مع :البقل والقثاء والفول والعدس» وقد زرعه المصريون واستعملوه ‏ إطعام 
العمال الذين بنوا الأهرامات. 


الأوصاف النباتية 


ومعمر ج# البلاد الحارة» جذوره عرضية ليفية خيطية كثيفة بيضاء: سافه ترابية 
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مزه فرصي مخروطية وه لضم اللمروف التسللة واللذى يكل امسن 
أوراق لحمية تضاعفت أجزاؤها السفلية والتف بعضها على بعض فتكونت منها 
بصلة يختلف شككها ولونها وحجمها باختلاف الأصنافء والبرعم النهائي ينمو 
وذ عنقا :هواقيا السطوائية فززيلة غدينة الأوزاة معطاء يناده كسبية وال هده 
السوق تسمى شماريخ وبلغة العامة (زنبوط) أو (حنبوط) والأوراق بسيطة أنبوبية 
لحمية متراكبة جالسة على الساق الترابية وهي خضراء اللون. 

والنورة: على شكل قمة محمولة على الساق البوائية ويغطيها وهي صغيرة 
غلاف أبيض فإذا كبرت مزقته وظهرت منه» والزهور خنثى والتلقيّح خلطي تفعله 
الحشرات. 

والثمرة ذات ثلاث مساكن + كل منها بذرتان وبعد النضج تجف وتتفتح 
بواسطة ثلاثة مصاريع حيث تخرج البذور» والبذور.شوة صغار لها أضلاع وغصون 
وفيها كمية كبيرة من الزيت الطيان.4 الأندوسبرم يكسب البصلة الرائحة 
الخاصة بها ويجعلها لا تحتفظ بقوتها الإنتاشية بحالة جيدة أكثر من سنتين؛ 
ويحتوي الغرام من هذه البذور على 250 حبة والليترمنها يزن 500 غرام. 


مناطق الزراعة 

يزرع بكثرة #ش بلدان عديدة أهمها: مصرء وإسبانيا وإيطاليا والولايات 
المتكيدة وقايالذة نويات واكتيها اختصياصنا موراعيه والعاعية منحاتين وحياة 
وسلمية التي قدعى (أزواراً) جمع زورء فهذه الأزوار تنتج جميع القزح اللازم لبلاد 
الشام كاهناحتى فلسطين. 

ويليها ب إنتاج البصل وحده سهل البقيعة جنوبي محافظة اللاذقية والقرى 
الجنوبية # ناحية ال مرج من قضاء دوها شرفي دمشق كالحديثة والجعيدية 
وغيرهماء وقضاء الباب وجبل سمعان وإدلب وك الجدول الذي درجناه 4 صفحة 
(0 جح ]1) ذكر للمساحات المزروعة والكميات الناتجة من البصل والقزح 
يراج -ونظ لبثان يزو البضل «فاستهل البعاع كه سوا عكار 
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الاستعمال 

يستعمل البصل منن أقدم العصور 2 التغذية وخاصة 2# الأطعمة المطبوخة أو 
كلاذ اواليكاى وذلكف تسيننا كحو بن الؤوت الك رين الحزيف الب طابر 
بالحرارة» ولذا كان البصل المشوي أو المطبوخ غير حريف؛ والبصل منيه ومدر 
للبول ولكنه عسر البضم» ويذكر أنه 3# المائة جزء منه دو87 ماءء و: 1962 مواد 


آزوتية» و: 69و12 موتد نشوية وهلامية, و: 1 خليوز. 


الأصناف 

أصناف البصل كثيرة جداً: وهي تختلف عن بعضها بأحجامها فمنها 
الكبير أو الصغيرء وبصلاحيتها للخزن أو التصدير ومقاومة الأمراض وسنذكر 
هناما يؤر نف باذذ الشاه ونا هو كغر الامند حا يييذن البلاد تشارع الشاء. 

غفي بلاد الشام: للبصل صنفان معروفان الأحمر الحموي والأصفر السلموني. 

فالأول: تكون بصلاته مستديرة قطرزها 5 -6 سم ذات قشرة حمراء 
ذهبية» وهو أجود الأصناف وأضلحها للخزن والطبخ ولذا يباع بثمن أكبر من ثمن 
الفييف السلفوق: 

والثاني: السلموني تكون بصلاته كبيرة بيضاء اللون مستطيلة أو كمثرية 
الشكل وطعمها أقل حرافة من طعم الصنف الأول ومائيتها أكثرء ولذا يصعب 
كوي 

وقهسطاربوا 4 مصر أصنافاً أوربية نجح منها صنف الطلياني أو بصل نابوئي 
قشرته حمراء داكدة نكن فواهد أوزاقه الذاخلية بتفسجية وشتكله بيضاوي 
أو كمثري وهو حلوء والبصل الآبيض أو بصل برمودا 02ناتتء8 وهذا يزرع 4 أوربا 
لحلاوته وقلة حراقته؛ وهو كبير الحجم كثير الخلفة؛ يبكر بالنضج:؛ ومنه 
مالف شن لحج رفون القهرة سول ا لجار كدر 

ووافرتنا اشتهرت الأغيناف الآنية وهي 'جديرة بالتجرية والإكتان لدينا: 
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1 -البصل الأبيض الضخحم: 8705 مها «دمع0 أصله من إسبانياء وهو 
أبيض القشرة كروي الشكلء منتفخ الوسط قد يبلغ قطره 8 -10سم وارتفاعه 
6 -8 سم لحمه طري يصعب خزنه لذا يؤكل طريا. 

2 - بصل ورتو الأصفر التبني:5ناا؟ 46 4116م عمنوز «ممع0 أصله من 
البرتغال» أصفر نحاسي القشرة» وهذه القشرة قوية لا تنفك بسهولة» وهو كروي 
الشكل منتفخ الوسطء قد يبلغ قطره 8 -10 سم وارتفاعه 4 -5.شم#::وهو 
كثير الغلة وسهل الخزن: وهذا هو الصنف الأكثر انتشارا وؤستعما ‏ #فرنةالي 
فرنسا وأكثر أقطار أوربا. 


3 - البصل نيور الأحمر الباهت: 111016 06 0816م «ممع0 صل عريض مبطط 
قد يبلغ قطره 8 -10 سم أو أكثر لونه وردي باهت نحاسي» وهو مبكار ومغلال 
جداًء وهذا هو الصنف الأكثر انتشاراً واستع إن بي فرنسا. 

4 - البصل الأحمر الضحم المنبستط الإيطالي: 1236م 805 عونامم دممع0 
116 بصل مبططء قد يبلغ قطرة12 -14 سم وارتفاعه 6 سمء غلافه 
الخارجي كثيف أحمر قاتم والداتخلي ضارب إلى الزرقة» وهذا هو الصنف الأكثر 
انتشاراً 4 جنوبي فهنسا. 

5 - بصل مادر المكور: علهه: :21208 عل «مع0 هذا هو أضحم أصناف 
البصل» وهو قصير وسمين قد يبلغ قطره 15 سم وربما 18 سمء غلافه الخارجي 
رقيق وشريع الكسر ووردي اللون وغلافه الداخلي ضارب إلى الزرقة. لحمه طري 
جداً وحلولنيذ الطعم» وهو ينجح 2# الأقاليم الجنوبية» ولذا يزرع 4 جنوبي فرنسا 
بكشرة لضخامة حجمه وحلاوة طعمه؛» ويقول الأستاذ كمال رمزي استينو 2 
كتابه (زراعة الخضروات ص 209 الطبعة الأولى) ما نصه: 

(«(ة أمريكا أكثر من مائة صنف من البصل الجيد تختلف ب شككلها 
وحجمها ولونها وصلاحتها للخزن أو التصدير أو الحفظء؛ وبعضها يقاوم حشرة 
التربيس ومرض البياض ومرض تعفن الجذورء وبعض الأصناف لا تنجح زراعته إلا 
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جنوبي الولايات المتحدة إذ لا تتكون أبصاله إلا 4 نهار قصير؛ وتوجد أصناف 
أخرى لا تنتج محصولاً إلا الشمال حيث النهار الطويل. 

ومن المحقق أن بعض هذه الأصناف خصوصاً التي تزرع ‏ الولايات الجنوبية 
مثل ولايات لويزيانا وتكساس تنجح 2# مصرء فمن الواجب تجربتها خصوصا 
المقاوم منها للحشرات والأمراض؛ وبعض الأصناف التي تنجح 4# شمال الولايات 
المتحدة من المحتمل نجاحها 2 شمالي الدلتاء وقد ذكر الأصناف الآتية ب668/ةاء2 
والإسباني الحلو دونههم5 :ع5 والإيطالي الأحمر 860 صدئلة:1.وهذا متطاول وحلو 
والكلاكة ؤابس حيجم كبوو جد . 


وجريوا 4 فلسطين صنفين اسمهما: الإسباني الممبكر اقتهدمم5 107اعئ لإأتدظ 
والشمع البلوري 778 51أوت0 وقد ذحرنا هذه الأصناف على سبيل المثال لعله يقوم 
عندنا من يجربها فيجد فيها من المزايا ما يدعو لتكثيرها 2# بلاد الشام. 


الإقليم 

البصل يعيش 2 كيل نام تأثيراً على طعمه: ضفي الدافئة يصير أحلى منه 
<+4 الباردة» وإذن يمفكن زرعه يثك مختلف المناطق الشامية؛» لأن فيها كلها من 
الحرارة المعتدلة ما يكفي لنموه وتكوين بصلاته: وهو بج# بلاد الشام من 
المحاصيل الصيفية وهو كذلك 2# الوجه البحري من مصرء أما ب الوجه القبلي 


فهو شتوي. 


التربة 

البصل يعيش كل الأتربة على أنه يكره الأتربة الرملية الجافة والسبخة 
المالحة والمندمجة الرطبة؛ لأن فرط الرطوبة ‏ التراب يدعو إلى تلف البصلات: 
وهو يجود 2# الآتربة الطينية القليلة الاندماج الجيدة الصرف الخصبة حيث تكون 
البصلات؛: كبيرة الحجم منتظمة الشكل سهلة القلع؛ وهو يزرع سقياً وقد يمكن 
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زرعه بعلاً إذا كانت التربة ثرية والسنة غزيرة الأمطارء لكن البصل البعلي لا 
يضخم بل يبقى صغيراً وحريفاً: ولذا ندر زرعه بعلاً. 

والشرط الثاني: 2 تربته أن تحرث حراثة سطحية على أن تنعم ذرات التراب 
لآن الحرث العميق يحمل البصل على أن يغور ويطول ولا يتضخم. 


الدورة 

كاك البضيل مكشيرا بالتصدول الستايق لذ ويحسية اتجاع دور لل ان 
محصول البصل بعد البصل يكون قليلا وعرضة للأمراض والحشبرات» والأحسن 
أن يكون المحصول السابق فصفصة أو برسيما أو أي محصول يظهر بالتجربة أنه لا 
يقلل محصول البصلء» على أن يتجنب زراعته بعد الملفوف؛ ويززعون الأرض بعده 
قمحاً أو فولاًء ليستفيدا من السماد الذي أعمطى اجهل. 


السماد 

البصل نبات مجهد يطلب مادا ثرا وهو شره لعنصري البوتاس 
والحامض الفسفوريك» لذلك يجهد زراع حماة وسلمية 4 تسميده بكميات عظيمة 
من سماد المزابل القروية القديمّة التي جلها رماد لا يحوي إلا البوتاس والفوسفورء 
وهو يتأذى من الأسمدة الآزوتية القوية وخاصة من زبل المزارع الطري2 لأنه يسبب 
هريان البصيلات أو سرعة فنائهاء ولذا يحسن أن يزرع البصل 4# أرض سبق 
تسميدها بالزبل العضوي المخمّر قبل عام على أن تضاف إليه الأسمدة الكيماوية 


نيترات السود 0 - 25 1 ف مستاجة الدوله 
كغ 
فسفات البوتاس 40 كغ 
ويمكن # الزراعة الكبيرة أن يستعاض عن ذلك بالتركيب التالي: 


سوير فسفات الكلس 2.5 كخغ. 
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كبريتات البوتاس 1.5 كغ. 

كيفية الزرع 

يزرع البصل على طرق شتى تختلف بحسب البلاد؛ فهو إما أن يزرع خلال 
سنة واحدة (سنوي) أو خلال سنتين (محول) وذ الحالة الأولى يزرع غالباً ب 
الخريف ويشتل بعد شهرين لينضج 2# الربيع التالي: وهو ما يجري أ أسبانيا 
وإيطاليا وشمالي أفريقيا ومصر وفلسطين وأمثالبا من البلاد الدافئة. 


وك الحالة الثانية: تزرع بزوره ‏ السنة الأولى وتربى فتصير بصكلاً صطغيراً 
يدعى: قزحاً أو قناراً وك السنة التالية يغرس هذا القزح ويربى فيصير البصل 
الكبين لووقا وذ لسن الثالف يدون اليمدل نكن سل لدساق هواتي 
غلية التورة (قمة الزهر) الجاملة لليزون؛ وهوها يجري 2 بلغ الام الشفالية. 

وك الحائة الأولى السنوية تشتل بادراته (لج< 4 شتلاً: وذ الحائة الثانية 
يغرس القزح ‏ خطوط أو ينثر نشراً ب الأرض ويطمر بحراثة سطحية؛ وها نحن 
نفصل هذه الأعمال على النحو الآتي: 


طريقة تشتيل البع6 
التشتيل فيهيؤون بادئ ذي#لء المشاتل كما يلي: 


زرع المشاتل 

4 مصر يزرعون بذور البصل عقيب رفع المحصول الشتوي مباشرة أو عقيب 
قلع الذرة النيلية (التشرينية) وذلك 4# شهر أيلول وتشرين الأول» لآجل ذلك يغمرون 
الآأرض (يطوفونها) بعد رفع المحصول السابق» وبعد جفافها يحرثونها مرتين مع 
التزحيف الجيد» ثم يقسمونها إلى أحواض (مساكب) صغيرة أبعادها 3*2 أمتارء 
وبعد تسوية سطوحها يبذرونها نشراً ويطمرون البذور بإمرار جريد النخل جيئة 
وذهاباً ثم يروونها رياً خفيفاً كي لا تنجرف البذور» ويعزقون إذا كانت البذور 
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على خطوط أو يبيدون الأعشاب باليد إذا كانت البادرات كثيفة : وبعد 0 -70 
يوما يقلعون الشتلة حينما يبلغ طولبا 12 -15سم وقطرها نحو 1سم ويكون لبا 
رأس بحجم البيضة:؛ ويبدأ القلع تدريجيا ب كانون الأول وكانون الثاني وقد 
توح الدرشاظة. 

ويتم القلع بالمناكيش وإما بالآيدي على ألا تقطع الآوراق ولا تجرح الرؤوس 
وتحزم الشتول ل حزم صغيرة متقاربة العدد وتترك معرضة للجو مدة 10 15-2 57 
يعتريها 4 خلالبا بعض الذبول وتتقوى منابت جذورها الجديدة:» ثم تتقل للبيع 
وللغرس مياشرة» وهي تسمى 4 مصر: (بزق) ويحسبون أن المساحة المعادلة للدوتم 
تحتاج إلى 4 -8خغ بذور تنتج حوالي 60 ألف شتلة. 


غرس الشتول (البزق) 

تحرث الأرض وتقسم إلى أحواض (مساكب):كبيرة مساحتها 24 أو 36 
متراً مريعاًء ثم تفتح فيها خطوط عمة© هم وأبعادها عن بعضها 15 -20سمء 
فتفرس الشتول ف وجود الماء على ج أنهي الخط (على الريشتين) © ارتفاع ثلشي 
الخط وبإبعاد 10 -12سم.عن بعضهاء ثم يفتح الخط الثاني ويرد التراب الخارج 
منه على الخط الأول وتطمر جِدوّزٌ الشتول المغروسة فيه» يستمر العمل همكذا 2 
نِقية الخطوط: 

وهذا البصل يسقى © مصر 6 -7 سقيات كل 25 -30 يوماً طوال فصل 
الربيع إ3؟ تكن مسقوياً: وإلا لا يسقى إذا كان بعلياً» وإذا سقي يعطش قبل قلعه 
بشهر لآن'استتمرار السقي قبل القلع يجعل البصلة كثيرة العصارة لا تحتمل الخزن 
الطويل» وعلى كل حال يخدم هذا البصل بالعزق وإبادة الأعشاب 2 -3 مرات 
بآليّد أو باللناكيش خصوصاً 2 ابتداء النمو؛ والعزق يجب أن يكون سطحياً خوفاً 
من إصابة الجذور. 

يمكث هذا البصل © الأرض 5 -6 أشهر حسنب طبيعة الأرض وخصبهاء 
وعلامة نضجه هي اصفرار الآوارق وذبولها وميلانها وسهولة قلع البصلة ويجتنب من 
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القلع قبل تمام النضجء ويبداً القلع 4 المحصول المبكر # شهر آذار والذي بعده 2 
نيسان وأيارء وبعد القلع تقطع الجذور والأعناق ثم يترك البصل والمقلوع 4 الحقل 
1 -4 أيام ريثما يجف» ثم يفرز قبل تعبئته حتى يمكن الحصول على سعر مرتفع 
من البصل المفروز. 

و مصر مهزة من الخشب ذات فتحات مستطيلة مختلفة السعة تفرز البصل 
إلى ثلاثة أحجام مختلفة» وهي تعلق مائلة ويهزها ولد يناوله آخر وهي توقر كثير 
من العمال» والبصلة الواجب إبعادها هي الحمراء والبيضاء والخضراء والمزدوجة 
والمقشورة والمستطيلة» وبعد ذلك يعبا البصل 2# أكياس (شوالات) خاصة تزن وهي 
ممتلئثة نحو 1900 -2400كغ: وقد ثبت أن ناتج دونم الأرض المزروع بطريقة 
الشتل يفوق منتوج الدونم المزروع بطريقة غرس القزح التي سيأتي وصفها ب2 -3 
مرات» وخاصة إذا كان من الأصناف الأجنبية التي تقدم ذكرها. 


طريقة تكثير البصل في حماة.وسلمية 

إن الطريقة المتبعة ب تكثير البصل .2# قضائي حماة وسلمية وهما منابعه 2 
بلاد الشام كلها تشمل أربعة أدوار: 

11 - تزرع بذور:البصل التي تسمى بعذرون أو بادرون فيتولد منها بصل صغير 
لشف قري هق حياة: رقو انك دين 

2 - يزرع القتزح 4 السنة الثانية فيضخم ويصير البصل الكبير اليابس 
الصالح للطبخ. 

3 - يزرع القزح الكبير فتبرز له ساق هوائية بيضاء إذا قطعت وهي طرية 
وال با نشمية بغيلاً انقح الذي يؤكل مع التوابل: 

4 - يزرع البصل الكبير فتبرز له ساق هوائية إذا تركت تزهر ويتكون 
فيها بذور (البعذرون). فلنبحث الآن عن هذه الأدوار الأريعة. 
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عميقاً ومتوسطاً ودرحيمها : تبشيطها كب لماكب متها 4 -21 متراً 
فويما فشكن اليمة روه اليك تثرا مهما وكين حك شت السك اذكو 
فهو 700-500 غراء ثم يظسَّر البذون يخريشة الأرضن بواسظلة المنانضيضن البدوية 
تناه سو امي د <و بتكي لاشو اليعدوون الخرو راك زلا ؟ 
عليه التراب فيزداد طوله ويقل عرضه؛ وهو ما لا يوافق. 


وزمن الزرع 4 ديار سلمية وحماة 4 أواخر شهر شباط؛ وك يوم تسكن 
ريحه وصحت سماؤه؛ وبعد الزرع يفرش على سطح المساكب طبقة من السماد 
القروي القديم الذي أكثره رماد ليس فيه إلا البوتاس وحامض القسِفوريك؛ ويتم 
الإنتاش خلال 8 -10 أيام» وتترك البادرات مدة شهر شباظ وآذار إلى أن يحصل 
لكل منها ثلاثة أوراق عندكد يشرع بالسقي كلما اختاجت م ا انه ف اول الأمز 
متسويكل عدرة ابام زناه كل بوي اباد م هود حرا اتسيف ثم كل 
خمسة أيام والحاجة إلى السقي تعرف من معاينة/البثادرات: فكلما احتاجت إلى 
الماء تسقى؛ وكلما احتاجت إلى الؤاماد يمد بقدر الحاجة؛ وذلك يك الصباح 
الباكر ووقت وجود الندىء أما إذا كانت الأرض خصية بطبيعتها قلا حاجة 
للتسميد بل يكتفى بالري» والماء يجب أن يعطى باعتدال لثّلا تكبر رؤوس القزح 
وتفرز ماءها وتصبح اسفنجية؛ ثم كلما ظهرت الأعشاب الغريبة بين بادرات القزح 
تقلع قلعاً بأيدي عاملاتهن النساء ويسمون هذه العملية (تنسيل) وهي من الزم 
العمليات وتتكرر مرتين أو ثلاث لتبقى أرض المساكب نظيفة من كل عشبة 
غريبة مونكاتحماة وسلمية يسمون البادرات المهيأة لأن تكون قزحاً (صمدة). 


قلع القزح 

4# أواخر آب وأوائل أيلول عندما تصفر أوراق القزح وتجف وتلتوي يدخل 
البستاني وبيده مكنسة من نبات البلان الشائك فيكنس وجه المسكبة ويجمع 
الأؤراق الذتكورة ويعمنها نوما يطديها: العواب: قزة! م نك بهد ديفا ذا 
رأس رفيع ويفتح به خطوطاً على طول المسكبة ثم يأخذ منكشاً آخر ذا رأس 
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عريض يفتح به خطوط معاكسة للأولى» وبذلك يكون أثار وجه الأرض وأظهر 
القزح للخارج؛ وعندئذ يأتي النساء ويعملن على جمع القزح الخارج بأيديهن» 
وكلما جمعن كمية يضعنه 4 قفف مصفوقة أمامهن وكلما امتلأت القفف تفرغ 
مكان قريب: ويجمع القزح أكواماً كالبيادر الصغيرة؛ ويسمون هذه العملية 
(سرب القزح) وبعد الانتهاء من هذا السرب يجب غربلة القزح لتخلصه من التراب 
والغبار والحصى التي لحقته أثناء القلع وليبدو نظيفاً جيداً. 


وأحسن القزح ما كان متوسطاً ب الحجم» فالكبير لا يعمل رؤو سل بصل بل 
يسرع بتوليد سوق هوائية والصغيرلا يعمل بصلاً جيداً ذا حجم كاقفب, لذلك يعزل 
القتزح الكُبيْر لالأكل أو لاستنيات البصل الأخشر وال #ستمة مخللاً دين + 
ويحتفظ بالذي بين لأنه أصلح للزرع ويجب أيضاً عزل القزح الكتكون من جزثين 
(يسمى القزح الذكر) لآنه لا يصلح لتوليد رأمن واحد.كبيرء ولبذا لا يرغب فيه 
الزراع» فعلى من يشتري القزح أن يأخذ خمسين خبنة ويعزل الذكور منها ويعمل 
معد كنا موسو ف ننه منها: 

فالقزح المتوسط الحجم.والذي شككله متنظم مرغوب أكثر: وعلى كل 
فنن اسكيمان الفرح الكل اذ كن المشيرةه والسهير كلأ رس لشي :مرق 
القزح الكبير عن الصغير يمكن بواسطة الغربال. 


كمية البذار والمحصول 

يتطلب دونم أرض القزح 12.5 خغ من البعذرون ينتج منها نحو 5000 - 
0 حذنفن القزح: ضفي السنين التي ترتفع أسعاره يأتي منه ربح وافر ربما جعله 

2 - زرع القزح لانتاج البصل اليابس الكيير: تهياً الأرض بعدة حرثات 
متلاززة وتزحف حتى تتفكك أجزاؤها وتطيب ثم تقسم إلى مساكب كبيرة 
متوازية مستقيمة رفيعة بواسطة المناكيش الصغيرة ذات الرؤوس المدببة على أن 
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يكون بين الخط والثاني» 15سم,» ثم يعمد إلى القزح ويغرس حبة فحبة 2 بطون 
الكقلوط اللويكى رهد متسب واسهها الووضوق وذواعيد ها إو قصم على أن 
يكون بين الحبة والثانية 10 -12سم وهكذا إلى أن يتم غرس الخط فيرد التراب 
عليه ويغطى القزح المفروس على أن لا يزيد سمك الغطاء عن #سم. 

وبعد تمام غرس الخطوط ككلها يؤتى بالسماد القروي الذي تقدم ذكره 2 
بحث زرع البعذرون ويغرس على شكل طبقة سمكها 2 -3سم ويترك. 

إن زمن هذه العملية يكون 2# أواخر شباط وأوائل آذان» وهي بعد.أن تتم 
يترك القزح مدة 24 -30 يوماًء إلى أن ينمو ويكبر ويولد 6 -7أوراق فيكون 
قن :إسقفة إلى تك لحي كم كبا سوام د حوكه ‏ نك #ند1 ند سنا لعظطتن 
فتظهر عليه الحاجة الشديدة للماء؛ فيقتضي حينئذ أن يسقاع سقياً غزيراً ومن ثم 
يوالي بالسقي كل عشرة أيام ثم كل 7 -5,أيام :بعد أن يشتد الحر وكل مرة 
يسقى بماء أزيد من الأول» على أن لا يكون ذل ك"عُظيماً لثلا يزيد نمو الأوراق 
ويتأخر البصل 2# النضج ويكون مائيلا تفس#رؤوس البصل من فرط الماء ب التراب 
و نسيجهاء إلى أن يعمل رؤوساً كبيرةاحينئن يقطع عنه الماء لثلا يهترئ؛ ومن 
الواجث بغدة إسقاء البضل ال لمكو 25 يوما »الأ ذلك تشفل العضدارة كثيرة 
البصل ولا يحتمل##إيخزن الطقل؛ وخلال أشهر الصيف يوالي بالعزق بعد السقية 
الآولى أو الثانية بالمناكيش وبإبادة الأعشاب بالآيدي حينما يخشى من استعمال 
المنكاش الذي قيهيكسر الرؤوس أو يحرثها بإبادة الأعشاب كلما ظهرت: 
وبإزالتوالسركهالزهرية كلما حصلت لكي تتحول العناصر الغذائية © النسغ إلى 
البصلات قتنميها. 

وهكذا يدوم العمل إلى أن ينتهي شهر آب ويدخل أيلول فيبدأاً القلع عندما 
تكبر الرؤوس وتبدا الأوراق بالاصفرار يشرع بالقلع» إما بالمناكيش اليدوية إذا 
كانت المساحة صغيرة» وإما بالمحاريث البلدية إذا كانت المساحة كبيرة» وتمشي 
الساء اذا تجاه ولتقطن ويجمدن البضل الخارع بن اكرات ويجمانة وام : 
وينبغي حينكن تجريده من الورق البواتي والألياف الدقيقة المتصلة به وتعريضه إلى 
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الشمس بضعة أيام؛ ثم يبادر إلى بيعه فوراً» لأن حفظه مدة طويلة صعب يستلزم 
وكتعة ف خرن جناف جارد ستجدد ا لزواء ؤقوهه إن ازفاء لأ يكجاؤد 60 702 
سمء لئلا يحمى ويختمر أو ينبت ويفسد» وهو لا يوضع 4 مخازن حارة مقفلة» لآن 
لعن اعد على فاه ونلن حل بعال لكل لمن ميكدن البستل التخزو رع هز طن 1 
آخر لفرز المعطوب منه حتى لا يتلف السليم. 


كمية البذار والمحصول 

يتطلب الدونم 4# أرض البصل 400 -500 كغ من القزحء» ينتج منها مقدار 
متوسط من البصل الكبير يبلغ 6000 -7000 كغ:؛ وك حالات شناذة يزيد عن 
هذه الكميات نحو خمسين 3 المائة. 


زرع البصل اليابس لانتاج البعذرون 

عي ناهذا المسل الوووسو نضحت 0# اتنلنةة سكل الستتديزة أذ 
الملبططة والتي لبا فص واحد فقط (غير مزدوجبة) وخالية من الأمراض وذات قشرة 
سميكة ولون أصفر ونضوح تام يؤتى بهذه الرؤوس 2# شهر شباط أيام زرع القزح 
والبصل وتهيأً له مساكب خاصة تفتح 4 أرضها خطوط متباعدة بقدر 40 -50 
سمء أو تفتح حفر متبااعدة نحو 30 سم كأنها على رؤوس مثلث» وعمقها 10 - 
2 سمء وتفرس البصلات التي ذكرناها #4 الخطوط المذكورة على أبعاد 20 - 
5 سم أو ي الحفر«المذكورة» وعلى أن يوضع + كل حفرة رأس واحد ويغطى 
بالترادجإثم سماد المختمر أو السماد القروي الذي تقدم وصفهء ثم يترك على حاله 
هد: 20 39 يوماً ريثما يفرخ: حينكن يوالي بالسقي والعزق كلما احتاج إلى أن 
يلد وق هؤاكية (فناذيل > حتانيظ) عليه كو اشركد عن اويل ): 

كإذا: له الوسر و تمطن ا نا سق إن تنوه هإذا ف ارد يستتاف الو 
والعزق كلما احتاج إلى أن يبذر ويظهر البعذرون الآسود من ظاهر غلاف الثمرة 
الرقيق ويتم نضجه؛ء ويعرف هذا النضج من اصفرار الحنابيط والآوراق وجفاف 
البذور وتصلبها وعدم وجود المادة اللبنية فيهاء وتفتح بعض الغلافات الثمرية وسهولة 
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فصل الرؤوس من الحنابيط. 

فعند انتهاء النضج وحصول البعذرون تقطف الحنابيط باليد مع جزء صغير 
من الحامل وتوضع # القفف ويؤتى بها إلى أرض مستوية مرصوصة كأرض البيادر 
تدعى (المسطاح) تمد فيها وتعرض إلى الشمس ريثما تجف» وكل يومين أو ثلاثة 
تقلب بالأيدي أو المذاري خلال 8 -10 أيام» وعندما تجف الثمار تكوم ويؤتى 
بعصي طويلة يحملها عدد كاف من العمال الأشداء فيشرعون بدقها إلى أن يهر 
البعذرون كله؛ وبعد الدق تذرى البذور وتغربل بغرابيل مختلفة الثقوب,لتخليص 
البعذرون مما يحوطه من بقية المواد. 

ثم توضع ب خوابي من الفخار وتحفظ 2# مخازن خالية.من الرطوبة إلى يوم 
الزرع» هذا ويحسن انتخاب القناديل الكبيرة الناتجة من بصلة واحدة؛: حيث 
لوحظ أن بعض الأبصال قد تعطي رأساً واحداً (قنديلاً) يكون أقوى من غيرها من 
رؤوس الآبصال المتعددة الحوامل» وهذه الرؤوس تكون كبيرة وقوية. 

كمية البذار والغلة 

يحتاج الدونم إلى نحنو 400 نكغ من البصل الكبير المنتخب الذي ذكرنا 
أوصافه؛ ومتوسط الغلة 4 الدوتم من البعذرون نحو 50 -70 كغء وك حالات 
شاذة قد يصل إلى ضعف ذلك. 


زوع البصل اليابس لإنتاج البصل الأخضر 

هذه الزراعة تجري 2# البساتين 4 أواخر الخريف وأوائل الشتاء على مقياس 

ينتخب من البصل اليابس أصغر رؤوسه أو من القزح أكبر حباته» تفرس 
هذه الرؤوس على حافات السواقي أو 4 أرض المساكب على خطوط متباعدة نحو 

ويعد الغرس تغطى بطبقة من السماد المختمرأو السماد القروي القديم» 
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فتنمو هذه لنفسها مرتوية من أمطار الشتاء أو من مياه الري إذا انحبست الأمطارء 
إلى أن تعلو سوقها البوائية إلى الحد الكاج فتقلع وتؤكل طرية؛ والبصل الأخضر 
ليس له ميعاد للزرع؛ ففي كل أيام السنة من شتاء وصيف يمكن أكل البصل 
الأخضر إذا غرس البصل اليابس الصغير وخدم بالتسميد والري كلما احتاج. 


زرع البصل اليابس في قضائي دمشق ودوما 

إن زراع البصل ب قضائي دمشق ودوما يشترون القزح الذي يحتاجونه من 
تجار سوق البال 2 دمشق وهؤلاء يستوردونه من حماة (محصنتول أزوار حماة 

و قضاء دوما اشتهرت فريتا الجعيدية وحديثة التركمان بزرع البصل 
وضمان حاجة مدينة دمشقء بالإضافة إلى بقية القرئ التي يزرع كل منها كميات 
كافية منه؛ وب هذه القرى يزرعون القزج ويدعونةالاقناراً) ل شهر نيسان 2 أرض 
محروثة ومهيأة من قبل» ويوم الزرع يأتون بالقزح وينثرونه نشرا كالشعير ويسوقون 
المحاريث عليه فتدفنه 2 أعماق مختلفة كما أن طوعه يكون على أبعاد مختلفة. 

وهو على رغم ذلك يخرج ويأتي بمحاصيل وافرة» وإن كانت أقل مما يزرع 
4 خطوط وأبعاد منتظمة كالتي تجري 2 أنحاء سلمية وحماة وغيرها. 

الأمراض والخشرات 

ليس ش بلاد الشام أمراض وحشرات تعتري البصل لكن أ أوروبا ومصر 
يوجَدِ من ذلك عدد نذكرها للعلم وللتوقي منها فيما إذا جاءت لا سمح الله فمن 
الأمزاض الطفيلية نذكر: 

1 - مرض العفن الأبيض 0:12صام06© نم51 

وهو مرض خطر سريع الانتشار» يظهر ب شكل زغب أبيض يغطي أنسجة 
البصا حيث تتعفن وتجف» والأوراق المصابة تلتوي عند القاعدة وت تنحمش وتصفر 
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وتذبل وتجف, وتتآثر الجذور بالإصابة فيسهل قلع النبات؛: ليس لبذا المرض دواء» 
إنما يتقى بالتدابير الآتية: 

لا تستعمل شتول من بقع مصابة» ولاتوضع النباتات المصابة أو بقاياها على 
المزابل بل تحرق ولا يزرع البصل 4 أرض أصيبت من قبل. 

2 - مرض البياض الزغبي ذأنه3اءاطء5 12ومدمهمت2 أو 2110151 يظهر على 
شكل زغب بنفسجي على السطح الخارجي للأوراق ثم يتغير لون الأوراق المصضابة 
خلال يوم أو يومين إلى الزرقة ثم تجف وتسقط. 

وإذا أصيبت النباتات 4 صغرها تجف أوراقها وتموّت؛ وإن كانت كبيرة 
فقد تموت الأوراق وتبقى البصلة ولكنها تبقى صغيرة أو تتأخر بالنضج. 

المقاومة: إجراء التدابير التي ذكرت للمرضٌ السابق» رش النباتات المصابة 
4 الخارج بمحلول بوردو المؤلف من 1 كغ كبريتات.النحاس» 1 كغ كلس حي؛ 
5 خخ صابون طري» 5و12 غالون ماء: 


ومن الحشرات يذكر: 

1 - ذبابة التصل «تناتةظءه «لإتوطامتى حشرة فتاكة بالبصلء وهي ذبابة 
صغيرة سوداء لكن يرقاتها صغيرة بيضاء»ء تنفذ 4# البصلات وتفسدها. أكثر ما 
تحدث 2# الأراضي والسنين الرطبة»؛ تقاوم بإجراء حملة عامة لجميع الديدان 
وإتلافها: 


2«تربيس البصل 120301 5م121 حشرة صغيرة صفراء أو سوداء داكنة 
تثقب الآوراق بفمها تمتص العصارة منهاء يظهر تأثيرها على الآوراق ‏ شكل بقع 
بيضاء فضية يجاورها برازها الأسمر المتجمع» وهي تؤدي لالتواء الأوراق وجفافهاء 
تعالج برش محلول سلفات النيكوتين مع تقوية النباتات بالطرق الزراعية حتى تقاوم 
الحشرة بقدر الإمكان. 
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البطيخ الأحمر 


الأسماء 
وسواحلها: بطيخ, وينعت بالأحمر أو بالأخضرء وهو حكذلك 2 مصن. وك شمالي 
بلاد الشام جبش أو ذبش و2 العراق: رفي»؛ ولعل هذه الكلمة نسبة إلى الرفقة التي 
على الفرات؛ وكش الحجاز: حبحبء» وش اليمن ونجد : خربز ولعلهم أخذوها من 
كلمة فاريوز المستعملة لدى الترك والروس. 

و2 المعاجم العربية أنه حان يدعى الدلالع أو البطيخ الأخضرأو البندي» 
وهو ية الفرنسية: عناعوة )225 نندء: 0 :مماء34 وك الإنكليزية: معنة11 مماعم وك 


اللاتينية: 5ناللتتاك كتستداعد©. 


التعريف 
نذكرية#ؤواعته قديمة جداًء فقد ذكر كذ التوراة وكتب التاريخ والأدب العريية 
القديمة, وموطنه الأصلي 2# أفريقية الاستوائية» فقد وجده الرحالة لفنكستون 
“لي مجاهلها التي لم يصلها الجنس الأبيض. 


مناطق الزراعة 


يزرع البطيخ بكثرة ؛4 جنوبي روسية وجنوبي فرنسة وك إسبانيا وشمالي 
أفريقية» ويزرع ويؤكل أكثر من كل مكان 4# أمريكا الشمالية ولا سيما © 
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ولايات تحكساس وجورجيا وميسوري» وله هناك أصناف عديدة ممتازة صارت 
تستورد بذورها إلى مصر والشام. 

وه ويزرع ‏ كل البلاد العربية كمصر والعراق والحجاز الشام» وتدل 
الإحصاءات على أن مساحة ما يزرع منه 4 سورية ولبنان نحو 45000 هكتار منها 
4 سورية نحو 49 # 2# أقضية حلب الغربية كجبل سمعان وإعزاز وإدلب والمعرة 
والباقى 4 محافظة حماة فحمص فالفرات فالجزيرة (قضاء القامشلى).فاللاذقية 
فخدمشق فحوران فجبل العرب. 

وت لبنان يزرع ‏ قضائي عكار والبقاع» وب فلسطين يزرع بكثرة + 
سهول إربد وعمان ومأدبا والرقة التي ترسل بطيخها الجيد. إلى دمشق. 

وهو ينمو 4 كل هذه البلاد بعلا دون ري» وينمو سقيا 4 غور الآردن ووادي 
الفرات والدجلة وشرقي غوطة دمشق وأمثالها التي.آمطارها قليلة وتربتها جافة. 

وأشهر القرى 4# إنتاج البطيخ:بكثرة وجودة 4 قضاء جبل سمعان 4 
الآنصارى» وخان العسل والزربة وبلرمون وكفر حمرة وكفر ناصح وتل حاصل وتل 
عرن وسفيرة وجزرايا وغينزها. 

وك قضاء إغزاز منغ وتل رفت وجبرين الشمالية ومارع وتل قراح ودير جمال 
وتنب وغيرهاء و4 قضاء إدلب معرة مصرين وزردنا وكتيان ونبش الآجز وغيرها. 

وك فضاء المعرة كفر ياسين وحزيرين والتح وكفر مبل وغيرها؛ وب قضاء 
حماة:خان شيخون ومورك وصوران وللطامنة وكفر نبودة وبسيرين» و قضاء 

و2 قضاء دومة شرفي د مشق: الريحان وعذراء والي بيجانة و2 حوران داعل 
وأبطع وعتمان وبراق وغيرها. 

وذكر أبو البقاء عبد الله البدري من علماء القرن التاسع البجري # كتابه 
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(نزهة الأنام 4 محاسن الشام) طبع القاهرة سنة 1341 4# الصحيفة 223 الجملة 


الآتية: 

والبطيخ الأخضر يك دمشق أصناف وهو دراني وجي نسبة إلى المرج ودومي 
نسبة لقرية دوما وحبشي وقبلي وعواميدي وهو المسمى بالنموس انتهى. 

الأوصاف النباتية 


البطيخ الأحمر نبات عشبي من الفصيلة القثائية» ساقه زاحفة طويلة:2 -3 


متر وعليها زغب» وأوراقه مفصصة 00 عميقة مدورة وكذا الوريقات» وبدلك 
تميز عن أوراق البطيخ الأصفرء وأزهاره وحيدة الجنس ووحدة المسكن أي: تكون 
المذدكرة والمؤدثة على نيات واحد. 


وهي صفراء اللون وتظهر المذكرة أولاً ثم تعقبها المؤنثة» والمبيض سفلي 
يكون فوق الأزهار المؤنثة: وهو مس تمل هذ كل كثير الوبر» وينقلب بعد التلقيح 
فيصير الثمر الذي ندعوه بطيخاًء وهذا الثمر كروي أو بيضوي أو متطاول وقشرته 
مالسا عنا تط] ء اتخكلل او رفن اد شاد واللت وموفشيمة الثم 
ذو ألوان مختلفة؛ الغالب أن يكون أحمر وردياً أو دموياً أو أصفر أو أبيض. 

وهو عصيري سكهري كثيرا أو قليلاً لذيذ الطعم مرطبء والبذور 2 
أحشاء اللب مصطفتيفيه عمودياً وهي مسطحة بيضية الشكل ذات ألوان مختلفة 


سوداء4 الغالب وقد تكون حمراء أو سمراء أو صفراء أو منقطة. 


والغرام منها يحتوي على 5 -6 بذورء والليتريزن 460 غراماًء وقوة إنتاشها 
تستمر خمس سنوات؛ ووزن الثمرة يختلف؛ وأقصاه كما هو # بطيخ ديار بكر 
الدع كد مراع نين العامة ولوق ها يدل كل يدل رتكيق بخويل عدا نارون أن 
هذا نادر الوقوع» والغالب 4 بطيخ ديار بكر أن يكون متوسط وزن الثمرة 20 - 
5 كخ. 

الإقليم 
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البطيخ الأحمر من نباتات الأقاليم الحارة والحارة المعتدلة» وهو لا يحتمل 
الصقيع ويحتاج لموسم نمو طويل من درجة حرارة مرتفعة وشمس ساطعة؛ وهو 
يخشى الرطوبة وإن كان أقل من البطيخ الأصفرء وكلما زادت الرطوبة كثرت 
الأمراض الفطرية التي تصيب الأوراق»؛ والعامل المهم 4 جودة ثماره هو ارتفاع 
الحرارة وعدم الإصابة بالأمراضء وهو لا يزرع 2# الأقاليم الباردة كأمانيا وشمالي 
فرنسا وإنكلترا وأمثالباء ما لم يكن ذلك بالحرارة الصنعية ضمن بيوت الزجاج» 
لكن ثمره حينئن لا يكون لذيذاً مثل الذين ينتج 2 البلاد الجنوبية لوي التي 
حول البحر الأسود والبحر الأبيض المتوسط التي قدمنا ذكرها. 


التربة 

يزرع البطيخ ب كل الأترية؛ ما عدا الطينه#الثقيلة اللي تجعل نموه ضعيفاً 
وحجم ثماره صغيراء وهو يفضل البطاح المنخفط 9و الميةاأتقعات المجففة والأماكن 
القريبة من ضفاف الأنهار ذات التربتههتهيبة (الطّميية) وينمو بنجاح متوسط ا 
الاندماج الخصبة التي غب#هجاةة #لزى رطبة وصالحة لزراعة الصياك بعلاء ولا سيما 
إذا كانت صوانية قييلاً تجدا ضف باكرا. 

وقد وجد بالترية أن بطيخ آرض السقي وإن صار أضخم وأوزن» لكن لذته 
وحلاوته تظلان أدنى منهما # بطيخ الآرض البعل. 

اليك اتوسضب] تضرف الأروى حدفية ضكري معن اشكد كين 


البطيخ: مما يدل على حاجة البطيخ للتسميد بالأسمدة العضوية. 


الاستعمال 

البطيع من اطبي نؤاكه العبيق :و ككرها بدا لتخا الأغدواء والفعراد 
على السواء؛ فثماره مرطبة حلوة لذيذة وذات مفعول قلوي 4 الجسمء لولا أن أليافه 
عسيرة البضم على المصابين بعسر البضم أو الحموضة أو الغازات» وهو يحتوي على 
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1 02 ماء وسكر وذ:0 بروتئين و3 أملاح عضوية قواعدها معادن أو أشباه معادن 
نتلفة. 


وقيل+ إن هيه مق الفيكاميدا 65:43 تزشفه :ذا انكل فا اوانه إقذ سول البكنة 
متتل الجسم مقاوم الغيطن:والسمتة ونتظلت الجسم يواسظة كيين د هود . 
للبول. وهو إلى ذلك من أربح الزروع الصيفية بعد القطن. 

أولاً: لأن غلته # الدونم مثلاً تعادل ثمن 3 -4 أمثال ذمن الحبوبه #يفية 
واتشذؤية دف المطاهة سنديا واقانته ونتعاكة تدك يجاني لد 2 يفاد 
والناراسن دالخ :الت توق للزروع المذكورة: 

ثانياً: لأنه مفيد جداً للمحاصيل التي تعقبه © الدووةبككم أنه من النباتات 
المنظفة لتكرر حرثه قبل الزرع وعزقه وإبادة أعشابه بعد الزرع» لولا أنه لا يممكن 
أن يزرع ب كل أرض ومكان ولا يقي كنيراً إذا"له تكن حقوله على طريق 
السجارات اوكويية من المذن سثيل تملك 

وأخيراً إن بذور البطيخ تحمص بعد تمليحها فتؤكل مقادير عظيمة منها على 
هذا الشكل. 


الأصناف 

البطيك مق :اش الكاناة اببككواذ) التضول و لترابم يتاهير الأفليم و القرية: 
وما يكون كبير الخجم ولذيذ الطعم 4 مكان ما إذا نقل وزرع 4 مكان آخر قد 
يصغر حجمه ويتفه طعمه بحكم تبدل الإقليم والتربة. ولذلك كثرت أصنافه 
وتبايناته واختلفت 2 الحجم والشكل واللون والطعم حتى بلغت الآلوف» وقد قسم 
املاع الاحصاتيون هنو الأمونا ف نيبن شتتكل الكفاو] لم سبفد ير كني 
بيضوية (نمس) وبحسب لون اللب إلى حمراء اللون وصفراء برتقالية» وبدذور 
الأضناف النفي تزرع ذ بلاد الشام إما ناتجة محلياً أو مستوردة من فلسطين أو 
اروك 
أصناف البطيخ في بلاد الشام 
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هذه الأصناف كثيرة تختلف 4 كل بلد عن الآخرء فقد اشتهر 4 قرى 
أقطنية بعلب انق عديثاها مبتفان قديماق هاوه الآلاتجة والسن: فالآلا 
كريع فرك اند ذو شك نقتم رينكون تيا المنسهه كاف رست ابي 
القرى التي تنتجه؛ وصفاته العامة أنه حجم كبير متطاول (نمسي) غير مضلع 
وقشره رقيق تتخلله خطوط ولبه صلب أحمر وردي حلو الطعم لذيذ جداً» وبززه 
ادي اكه و افر كن | لس 

وقد اختصت قرى الآنصارى المجاورة لحلب بإنتاج أضحم وأحلى ثماره 

وأجود بذوره» وكثيراً ما ينقل هذا البطيخ إلى بلاد أخوى ويزرع#وضرج 2 سنته 
على تلك الحلاوة والأوصاف ثم يزرع 4# السنة الثانية فلا يجَيِئْ مثل السنة الأولى 
بسبب ما ذكرناه عن ميل البطيخ للميل والتراجع» وإلى عامين كان أهل هذه 
القرية لا يزرعون سوى الآلاجة. لكنهم مالوا الآن:إلى زرع البطيخ الأمريكي 
الآحمر الكروي الشكل ذي البذر المكحلء والمتظاول ذو اللون الأزرق والبزر 
الأسود الصغير والقشر الرقيق السريع الانكسار: وقد نجحا عندهم»: وكانوا 
افعيوا بذورها بو سطين: 

أما النمس فهو متطاول بيضوي الشكل كبير الحجم ولون قشرته خضراء 
داكنة وهي أسمك من قشرة الآلاجة» وهو يأتىي ش الجودة بعد الآلاجة. 

واشتهر +4 أنحاء حمص الصنف المعروف بالسيد أو الادهسء وهو متوسط 

الحجم مستتدير الشكل فشره أخضر رقيق ولبه صلب أحمر وبزرته بيضاء؛ وهو 
أجود الأصناف التي تزرع 4 قرى حمص ويرد منه كميات كبيرة إلى أسواق 
حمص وحماة ودمشق وطرابلس وبيروت. 

ويليه الأيوبي هو أكبر البطيخ حجماً ذو قشرة غليظة خضراء ضاربة إلى 
الصفرة ولب أحمر صلب متوسط الطعم وبذور بيضء ثم يليه الحاس وهو أصغر 
البطيخ حجماً ذو قشرة رقيقة بيضاء ولب أبيض مصفر سكري وبزور بيض» ثم 


الثلاجة وهو غليظ القشرة أخضر اللون موشح بياض # طرفيه ولب أحمر متوسط 
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الطعم وبزرته بيضاء حولها سواد. 

وأشهر البطيخ 4 ذلسطين ينتج 4 سهول طولكرم وجنين وأكثر ما يزرع 
فيها صحف الحيفني دروف كا مصبو وا شام باس القارى: عنارء بكييرة الحفه 
مستديرة تزن 6 -7 كغ:؛ وقشرة هذه الثمار رفيعة خضراء قاتمة أو ضارية إلى 
البياض وليس فيها ضلوع بارزة» أما اللب فأحمر وردي قليل العصارة (مرمل) قليل 
الألاف: تذيد الظعم جد واليذوز مين ذات حواتف سود 

ويليه صنف اسمه أبو نملة ثماره متوسطة الحجم كروية قشرتهااسميكة 
خضراء زاهية ذات ضلوع بارزة ولب أحمر لين لذيذ الطعم ويصلح للتصدير. 

و4 السنين الآخيرة انتشرت 4# فسطين (سهول طولكرم) زراعة أحد 
أصناف البطيخ الأميركي فنجح نجاحاً عظيماً وطفا على جِلكيع الأصناف الأخرى, 
وقد اخترعوا له هناك اسم (ملاكي) بعد أن أضناعوا:اسمه الأصلي: ولكن يظن 
أنه المعروف # أمريكا باسم فورد هيوك أيرلي 13212 8070-11061. 

و4 فلسطين أصناف أميركيةإأخرى كان الناجح منها بعد الذي ذكرناه 
من الأصناف البيضاوية الثمار صنف طوّم واطسون 77/2508 «ده1 ثماره كبيرة 
مستطيلة وقشرته سميك#الفضرا #داكنة قليلاً فيها تعاريق شبكية ولبه أحمر 
عمق لديل العم #وو رفي لون متقدة بوك بيكرا نم طوف كايكاى سريت 
5066 'اه©1 وهذا أيضاأثماره بيضاوية تبلغ 40 -50سم وقطرها 20سم وزنها 
0 -16كغ, ولون القشرة أبيض مخضرء واللب وردي بلا ألياف شديد الحلاوة 
والبذولا بِيظَنَ أطرافها بنية» وهذا الصنف مغلال جداً ومبكرء لولا أن قشرته 
رشت مجه نكن لمعمل القل والتميديرة ويقله يد الأوضاف والمحايسة 
صق فلوريدا وايت غتامنه 510108 وقد جرب هذان الصنفان # قرية البيجانة 
كككرقي دمشق) فنجحا أي نجاح؛ لولا أنهما لم يرضيا المشترين أولاً: لكبر حجمهما 
وثقل وزنهماء والناس ترغب الصغير والخفيفء ثانياً: لرقة قشرهما وصعوبة نقلهما. 

ثم صنف ككلونديك 1ز0ه110 ثماره بيضاء يبلغ طولبا 30 -40سم وقطرها 
0سم تزن 10 -15كغ:؛ والقشرة رفيعة خضراء غامقة واللب أحمر غامق حلو 
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جداً خال من الألياف والبذور صغيرة كثيرة سمراء تستودرد من أمريكا مباشرة: 
وتوجد منه سلالة مقاومة لمرض الشلل اسمها كلونديك 0:27 ثم صنف جانيت 
وندر 1120625 علاءمة[ كبير الحجم عد حروي الشكل فشرته فاسية لونه 
الخارجي أخضر غامق وهو قليل البذر وحلو جداً. 

وي مصر عدة أصناف أمريكية كان الناجح منها على ما ذكره الأستاذ 
كمال رمزي أستينو ‏ كتابه (زراعة الخضروات) الطبعة الأولى ص 3,17 متاءيلي: 

(«من الأصناف المستديرة الثمار شيليان بلاك 5660604 813616 صهنانط© الثمار 
مستديرة متوسطة الحجم تزن من 6 -10خغ والقشرة خضراء قاتمة.بخطوط أقتم 
لونا وهو الحم زا مكر و كتن يذ" الشاؤوة: كفي عصان كليلد يف و لمك دفي 
جداًء والبذور سوداء تستورد من أمريكاء وهو أحسن أطأهاف البطيخ ذخ مصر 
وأكثرها انتشاراً. 

دحي كوين هده1ا0© 6ن<زط الثمتار مستديرة منضغطة يضل وزنها إلى 
2كغ:؛ ولون القشرة أخضر زاه مخطط بخطوط خضراء قاتمة» والقشرة رفيعة 
واللب أحمر زاه خال مين الألقاضِ حلو جُّداً والبذور بيضاء صغيرة تستورد من 
اوبحت 

أيرلي كنساس 1230535 83117 يصل وزن الثمار المستديرة إلى الاكخ ولون 
القشرة أخضر زاه بخطوط خضراء قاتمة عريضة:؛ والقشرة رفيعة لكنها صلبة 
واللب أحقس خال من الألياف حلو جداً والبذور حمراء يتغيرلونها إلى البني عند 
الجفاف وتستورد من أمريكا. 

جولدن هني 11026 001065 تزن الثمرة حوالي 8خخغ ولون القشرة أخضر زاه 
مخطلط بخطوط خضراء قاتمة والقشرة رفيعة سهلة الكسرء واللب أصفر برتقالي 
حلو خال من الآلياف ولون البذور بني تستورد من أمريكا. 

ومن الآصناف البيضاوية الثمار (النمس) كليكلي سوبت؛ وكلونديك: 
وقد تقدم وصف هذه الأصناف. 
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ستريبد كلونديك 11020116 60م5:3 وهذا أفخر الأصناف 3 أمريكاء ثماره 
خضر زاهية بخطوط خضر قاتمة واللب أحمر قاتم حلو جداًء وحجم الثمار كما 
ذحرناه عن الكلونديك. 

وندر مللون 216105 :ه0مة77 صنف منتحب من كليكلي سوايت يصل وزن 
ثمرته إلى 22كغ واللب أحمر قاتم حلو جداً والبذور كبيرة بيضاء. 

توم واطسن المحسن 1210101760 77/230502 1010 الثمار بيضاوية كبيرة الحجم 
والقشرة سميكة لونها أخضر زاه بها تعاريق شبكية أدكن لوثاً واللب أأحمتر:غامق 
علو والبة ورك ساح تند قاو وقد | لعزي بذ اود ده ورتم ادق 
ون واظفون كنول الشيط إن مسافات سيد 

ستون مونتين المحسن 10760م122آ متهغمن2]10 عمه)5 الثمار بيضاوية كبيرة ذا 
يصل وزنها إلى 25خغ والقشرة سميكة لونها أخضر قاتم واللب أحمر داكن حلو 
جداًء والبذور كبيرة بيضاء قمتها سوداء/أه 

هذا والأمريكيون لا يألون جهداً تمن إيجاد أصناف جديدة محسنة شأنهم 2 
كل المحاصيل» فإذا استوردت أصتاف جديدة غير التي تقدم ذكرها يجب تجربتها 
مختلف الأماكن والآتربة» ختى إذا تأحد نجاح صنف منها يستمر على 
اصطفائه والحيلوية دون تراجعه بالتلقيح الخلطي كما هي عادة كل محصول 


غريب جديد يهمل أمره. 


الدورة 


البطيخ محصول صيفي يشغل الآأرض طول مدة الصيف وإذن هو يأتي بعد 
أحد الحبوب الشتوية كالقمح والشعير أو بعد أحد القطاني كالحمص والجلبانة: 
والحالة الثانية أنسبء لأنه يجود حينكنذ أكثر من جودته بعد الحالة الأولى» 
والماهرون 2# الزراعة يجعلونه 2# سنة الاستراحة من الدورة الثثائية أو الثلاثية على 
النحو الآتي: 
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حبوب شتوية - بطيخ:؛ أو حبوب شتوية - قطاني - بطيخ:؛ والدورة 
الثلاثية أصلح للبطيخ والقمح الذي سوف يعقبه وأدعى لوفرة غلتها من أن تكون 
ققائية ذرة: > كسب و قنهد <.ذرة مهنا يتعل الأرطن موتك الشوى قليلة الإنقاج 
شأن أكثر قرانا يا للأسفء أما # الأراضي التي تغمر بمياه الفيضان فلا مانع من 
زراعته سنوياً: ويفضل كثير من الزراع الأراضي الرملية التي لم تزرع قبل 
بمحصول ما لأجل زراعة البطيخ المستمرة. 

وفضل الفضل الدورة التي يدخل البطيخ فيها يعود إلى أنهالبطيخ 36 للح 
ومنظف يصلح الأرض: 

أولاً: بكثرة الحراثات التي تعمل له أكثر ميسس ل 2 سنة (السبات 
المتحروية). 

ثانياً: بتنظيفه الأرض من كثرة العزق والتحخضين وإبادة الأعشاب التي تجري 
له طوال حياته»؛ وهو لا يتعب التربة بقدر المحاصيل الصيفية الأخرى كالذرة 
والقنب حتى ولا السمسم المعدود أخف اقبرراً مُنهاء والمشهور لدى زراعنا أن عقير 
البطيخ نافع جداً للقمح الذي ِيَعَقبَهِ ولذلك هم يزرعون البطيخ إكراماً للقمح ولو 
لم يآتهم ربح منه أحياناًء شأن/زراع أوروبا د زراعة الشوندر السكري. 


السماد 

لا يسمّد زراع البطيخ عندنا حقولبم بحكم وسعتها وعجزهم أو كسلهم عن 
أيجاد التماد الكاخ لباء بينما تسميدها ضروري كما قدمناء خصوصا إذا 
كاك ضعيقة أو شتقوية وحيكة عزذاد قانها جد : واحسن السماد للنطيخ هو 
َيِل الحمام الذي يربى 4# أبراج خاصة كما هو الحال 4 أنحاء حلب» وإن لم يوجد 

وإن لم يوجد النكوب يستعمل زبل المزرعة أو الزبل القروي القديم بكمية 
مضاعفة؛ ونصف هذه الكمية ينثر 4 الحقل بعد الحراثة الثانية والنصف الباقي 


52ظ1 


يوضع تكبيشاً (تلقيماً) 4 حفر تفتح حول النباتات البطيخ بعد نموهاء ويضاف 
إليه من الأسمدة الكيماوية 10كغ سوبر فسفات مزدوج و15 خغ سلفات البوتاس 
للدونم الواحد؛ وعند الازهرار ترد النباتات بنحو 15خغ سلفات الأمونيك: ويذلك 
تزداد الغلة وتجود جودة فائقة» وليعلم أن استعمال الزبل والأسمدة الآزوتية وحدها 
للبطيخ يزيد نموه كثيراً وينتج ثمراً كبيراً لكن طعمه يصبح غير لذيذ قليل 
الحلاوة ويجعل نبات البطيخ قليل المقاومة لحشرة المن والأمراضء لذلك ينبغي 2 
زراعة البطيخ تجنب الإفراط 2# استعمال الأسمدة البوتاسية والفسفورية. 

تحضير الأرض 

تحضير الأرض المخصصة للبطيخ # البعل على المنوال الآتي: 

بعد حصاد الحبوب الشتوية أو القطاني تحترّتث لآجله الحراثة السطحية 
(العرينة» القصضف) الى كدمنا ذكرماجرارا 38 تفرض إلى شمن أرتعينية 
الصيف وتهلك جذور بذور الأعشاب وبيوض الحشرات الضارة» وتحصل التفاعلات 
الحيوية المطلوبة من قلب الترية خلال ذلك؛ لكن أكثر الزراع 4 أنحاء حمص 
وحمناة وحنب يوملوة :ف ريراك التاففة ويتركوق اريم نورا إلى الشناء: 
فيحرثونها الحراثة الأولى + شهر كانون الأول» ومهما يكن يجب أن تحرث 
الأرض # المرة الثانية حراثة عميقة خلال كانون الثاني وتسمد بعد هذه الحراثة 
إذا أريد تسميدها بأحد الأزيال العضوية التي تقدم ذكرهاء و4 شباط تحرث 
للمرة لالت صيراثة سطحية يدغن بها الزيل المذكورء و آذار تحرث للمرة الرابعة 
تخطكفه فرص (اكلام) منتعيمة متؤازية يعد يَعضها عن بعطن 3 -3:5 أمتارء 
على أن تكون متجهة من الجنوب إلى الشمال ومقلوب ترابها إلى جهة واحدة وهي 
الجهة التي تبذر فيها بذور البطيخ» وبهذا تكون الآرض مهيأة للزرع. 


موعد الزرع 
يزرع البطيخ الآحمر عقب زوال الخوف من الصقيع فهو يزرع 2 مصر وغور 
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ارون عق اسع كيال «ودف نوكه السابعلية كا أواكل ذزر ذا كان السو قا 
ونق أو اتنسله ]15 كت دارو بوك سا فت 'التااكلية ارفس بف اواقل فسان إن 


انتخاب البذور 

ينبغي أن ينتخب للزرع أجود البذور الناتجة 2# أجود الآثمار وأحلاها من 
الصنف المرغوب شّ زرعه ومن حقل لم يزرع يه سوى هذا الصنفء لأن البطيخ كما 
قدمنا شديد الميل للتلقيح الخلطي؛: ولذلك وجب على كل زراع طيخ أيام نضجه 
وقطفه أن يختار أكبر الأثمار وأثقلها وأجملها النامية عل ##قوى النبا#ت وأزهاها: 
فيقطفها ويشقها ويأكل لبها فإذا استطابها يجمع بذورها ويجففها 4 الشمس مدة 
3 -4 أيام ثم يغسلها بماء نظيف لإزالة الأوساخ التي قد تكون عليهاء ثم يضعها 
الظل ريثما تجف ثم يحفظها 4# تنكة نفط أو إناء فخار لا تصلها الحشرات حتى 
موعد الزرع. 


إعداد البزور للزراعة 

تنقع البذور ك ماء دافئلمدة 12 -24 ساعة ثم تخرج من الماء وتوضع داخل 
كيس أو بين قطعتي خيش مبلول داخل قفة محاطة بعشب أخضر كالفصفصة أو 
البرسيه أواكين القول المبلول أو أئمادة مولدة للخنزازة؛ :كم تحفظ ف غرشة دافكة 
بالقرب من فرن أو مدفأة وتترك 24 -36 ساعة حتى تنتش ويجب بمجرد إنتاشها 
أن تزرع» ويشترط أن لا يزيد طول الجذر عن ميليمترين حتى لا ينكسر أثناء 
التزرع» وإذا خيف من شر الديدان يخلط مع الماء قليل من القطران لصدها عن 
البذور بعد زرعها. 


طرق الزراعة 
نازو النظية فلت تظوق شق اتكتر فق لاتقادف الإقليه وطبيعة التزنة 


ومقدار رطوبتهاء وها نحن نذكر أهم هذه الطرق ليختار القارئ منها ما يناسب 


4ظ1 


مخحانه وإمكانه فالبطيخ إما أن يو بحلا ف الخطوة (الأثلام) الممتدة ةك أرض 
مسكوية ككهنا هو اللجارف<ظ تاد الشاء» وإها شقيا ها حقن ]و يخنادق ديق كبا 
هو جار # البلاد ذات الأنهار كمصر والعراق ومحافظة الفرات # الشام. 


الزراعة البعلية 
-4# أنحاء حلب وحماة وحمص - تجري هد الزراعة البعلية 2 التخطوط 
والأرض المستوية على المنوال الآتي: 


بعد تحضير الأآرض بالحرثات الآربع التي وصفناها وتخطيظها (تثليمها) 
بالأبعاد التي ذكرناها يأتي الزراع إلى هذه الخطوط ويقف.علتى رأس الخط ويزيل 
بيده التراب السطحي الجاف حتى يصل إلى الطبقة الثرية ويسمونها (الصطمة) أو 
«الروبة) فيحفر فيها حفرة صغيرة (نقرة) بالمجرفة عمقها 4 سم ويضع فيها 4 -5 
بزرات أوإذا كانت هذه الصطمة مفحكة رخورة يفتح كفه ويفرج أصابعه 
ويغرزها 4 التراب إلى عمق 4سم لتحصل بالضغط نقرة مكان الأصابع الأربع 
فيضع ‏ كل نقرة البذور المذكورة ويغطيها بالتراب المجاور وينتقل إلى غيرها؛ 
وهو يجعل بين الكف والثاني على الخط الواحد نحو 2:5 مترويسمون هذه 
العلوقة :رتعبيها): 


الخدمة بعد الزرع في الأرض البعل 

قبت/إيذور البطيخ بعد 10 -15 يوماً من زرعهاء فمتى صار لكل نبتة 
(وتدعى “لب شرا و حماة وحمص ساخاً و مصر عرشاً) 3 -4 وريقات 
يدخل الزراع ويحرثون الآرض على طول الخطوط ويقلبون التراب إلى جهة النباتات» 
كم يسمون هذه العملية (المعسة الأولى) من المعس الذي هو كناية عن اكتظاظ 
الخطوط ولزازها وشدة تنعيم ترابهاء وهذه المعسة تكون عميقة لآجل حفظ الثرى 
وهي تقوم مقام العزق بالآلات اليدوية. 

وبعد انتهاء المعسة الأولى يأتون عملية (التفريج) فيقلعون النبتات 
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(الشرور-السلوخ) الزائدة ولا يتركون سوى واحدة يخ كل حفرة وإذا وجدوا أن 
بعض البذور لم تنبت يأتون عملية (الترقيع) أي: أنهم يزرعون بذوراً جديدة مكان 
الحفر الفارغة» وهم يوالون المعسة الثانية والثالثة بعمق أقل من الأولى كل 10 - 
2 يوماً إلى أن تتغطى الأرض بفروع البطيخء وأوراقه ومتى تم عقد الزهر وتكون 
الثمر يأتون عملية (التخفيف) أي: أنهم يقلعون الزائد من الأثمار ولا يتركون على 
كل نبتة سوى ثمرة واحدة أو ثمرتين بحسب قوة النبتة» وبعض الزراع يحفرون 2 
الأرض نحو 5 -6سم ويطمون الثمر ث التراب حتى نصفه. 


الزراعة نصف البعلية في الخطوط 

هذه الززاعة تجري :ف المناطق الت لقلة امطازها لا لمتكي تريتها عن رية 
والحدة قبل الروعة متكي عد سيل المكال مج حو قاقرية اليكانة السك 
بزراعة البطيخ» تبعد هذه القرية عن دمشق إلى الشترّق"الجنوبي نحو 25كيلو متراً» 
تققد ]اميا التسيطة الشاسكة دولا ريأنيهًا نهر الأعوي المتسدر م هيل 
حرمون وينتهي فيهاء وصاحب هذه القرية.السيد حسن أيبش صياد عالمي معدود 
ومزارع كبير همام؛ وهو إلى نشاطه وإتقانه مختلف الزراعات اختص أ زراعة 
البطيخ الأمريكي المعروف بالملابي وبإملاء أسواق دمشق بنتاجه؛ وهو يستجلب 
بذوره من المنطقة العربية 4 فلسطين: ثم جرب بذور أصناف أخرى عديدة جلبها 
مباشرة من أمريكا وأخصها الكليكلي سويت والفلوريدا وايت اللذين قدمنا 
وصفهط” يحت ولا أن الموانع التي ذكرناها حالت دون الاستمرار فظل الاعتماد 
على الملاني:زيثما يظهر صنف حائز للشروط التي أخصها قابلية النقل والشحن إما 
بطرقة زرع البطيخ 4 قرية البيجانة فهي كما يلي: 

تحضر الأرض المخصصة لبطيخ العام القادم بحراثة عميقة (25 -30 سم) 
تؤتى بالجرارات منذ شهر تموز وآب (2# أربعينة الصيف) ويبكر بها كي تتعرض 
إلى الشمس وتفنى جذور الأعشاب والأدغال وبذورهاء و4 شباط تغمر هذه الآرض 
«تطوف) بمياه نهر الأعوج التي تكون وافرة حينئذ» وذلك لكي تعوض نقص المطر 
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الذي حكميته ضئيلة 4# دمشق ولا سيما 4 ضواحيها الشرقية (معدلبا 214 مم) 
وبعد جفاف سطحها إلى الحد الذي تتحمل فيه الحراثة تدخل الجرارات وتحرثها 
حراثة متوسطة (20 -25سم) بالمحراث ذي الأقراص (ديسك) وتربط وراء 
الأقراص خشبة (شوافة) من أثقل وزن وأقل حجم لأجل كسر التلعات وتسوية 
الآرض ومنع الشمس من التأثير .ب خطوط الحراثة» ويؤتى ذلك 4 شهر آذار. 

وموعد الزرع هنا من 7 -15 نيسانء؛ أما طريقة الزرع فهي كما يلي: 

يؤتى بحبل طويل بقدر طول الأرض وعدد العمال فيكون 50 -100 مترء 
ويوضع على هذا الحبل إشارات حمراء اللون بالمغرة» بينها 100 -130سم ويمسك 
عاملان بهذا الحبل من طرفيه ويمدان على الأرض ويشدانه بأيديهماء فيأتي العمال 
ومعهم البذور فيحفر كل منهم ب مكان كل إشارة حمراء جفرة صغيرة حتى بلوغ 
الطبقة الثرية ويضع فيها 5 -7 بذور ثم يغطيها؛بتربة.مبتلة ثم فوقها بتربة جافة ثم 
ينتقل إلى غيرها وهكذا؛. وكل عامل يزرع عددا معيناً من الحفر ب مكان 
الإشارات؛ فإذا كانوا كثيرين أي: 5 -10بعمال ينتهون بسرعة» وعند انتهاء زرع 
الحبل الأول يقوم عامل خاص بيده عصا طولها 2 -2:5 متريسمونها (زراعة) من 
فعل زرع» ويؤشر مكان الخبل الثاني فينهض العاملان الملمسكان بطرك الحبل 
وينقلانه إلى مكان الإشارة ويشدانه»؛ ويستأنف العمال البذارون عملهم 4# الحبل 
الثاني ثم © الثالث والرأكهوهلم جراء فتظهر بعدئذ نباتات البطيخ منتظمة الأبعاد 
من كل الجهات. 

أما الخدمة بعد الزرع فأولها: (التفريج) وهو يجري حينما تظهر على نباتات 
البطيخ ثلاث أوراق» وهم يبقون نبتة واحدة من أقوى النباتات وأجودها وأثناء هذه 
العملية يجرى (النكش) وذلك بإثارة سطح الترية حول النبتة الباقية إما بيد العامل 
أوبمنكاش صغير» كما يرد قليل من التراب حول ساقهاء وهو (التحضين) وإذا 
خطلف مظان وسقت :قود الأر من ودكلوه:الفكل ويجرزن عجلية (المشيط) أيضنا . 

وإذا ظهرت بعد حين أعشاب ضارة» رغم حراثة الصيف الماضية المفروض 
أنها قضت على أكثر الأعشاب يدخلون 50 -60 عاملاً أو أكثر أو أقل وبأيديهم 
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مناكيش» فيأتون عملية (العزق) ينكشون سطح الأرض أكثر من النكشة الآولى 
وأعمق ويبيدون 4# الوقت نفسه الآعشاب المذكورة؛ وهم يكتفون بهذه العزقة 
التسرذة اله 5 اامطنية الأمظل ا وقاني وجففمع ستيه الأرطق وشناذف الأعكننات 
للظهورء فحينئذ يعيدون العزق مرة أخرى وإذا كبرت النباتات (يمدونها) نحو 
الشترق لكئ لا تشقايف متكا رانها الى على تميين تحط ولا مجتاظ مروع عض 
مع بعضء وإذا أثمرت النباتات وظهر عدد بعد الأثمار أكثر من اللزوم أوركانت 
صغيرة الحجم أو مشوه الخلقة (تخف) أي: تقلع وتستبقى الأحسن فالأحشن منها 
حسب قوة النباتات ومقدرتها على تحمل العدد» ويتراوح هذا بين ثمرة أو ثمرتين» 
والأفضل أن تترك ثمرة واحدة على النبات» وقد تترك ثمرتان.على أن لا تكونا على 
فرع واحد ويقلع ما عدا ذلك ذلك كي يمكن إنتاج محصول حباته كبيرة الحجم 
تامة النضج والتكوين. 

أما الجني (القطف) فيبداً 4 أواخر تموز ويتدذوم طوال شهري آب وأيلول» 
والأراضي تختلف بقوتها فمنها ما يرميي جنية (قطفة) واحدة ومنها ما يرمي قطفتين 
أو ثلاث؛ وكل مرة يعود النبات للازهرار وإنتاج الثمرء وربما ظل 4# تشرين الآول 
بعض أثمار صغيرة يسمونها (قطاعة) وزنها 065 -1 كغ بينما ثمار القطفة الأولى 
2 -765 كخغ حسب طبيعة التربة. 


الزراعة نصف البعلية في الحفر 

لد #فيضن الأنيثار لخبي كالتون بستخصدرة وجل ف العسزاق والشياه 
تغمر الأراضي التي على ضفافها ثم تتسحب منها بعد مدة وتغادرها طافحة بالغرين 
(الطمي) الذي فرشته وريانة بالرطوبة التي خلفتهاء وهذه الأراضي تدعى #ْ وادي 
الفوات والتخلة (ارمن شيكى) إذاتنضانيع على ضيف التمو و(ا ركان حريهة إذا فرق 
وسط النهر وتدعى 4 مصر (أرض جزائر) والحويجة بمعنى الجزيرة» وبعد زوال 
الماء عن هذه الآراضي وجفافها بحيث تتحمل المحراث يحرثونها ويزحفونها 
ويمهدونهاء ثم يخططونها بالمحراث خطوطاً طويلة وأخرى عريضة على بعد 
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0سم من بعضهاء ثم يحفرون الحفر عند تقاطع الخطوط عرضها 25 -30 
وظولنا 70 -100 شع رعيفينا 90 403 بشن أو اكخفر دس سمل السبر اك 
مُسْتو الرظوية الأرظنية : كإذا ثم ذلك يَملؤون نف 'الحفرة يزيل المزرعة ان الزيل 
البلدي وفوقه بالغرين الرطب (وهو الميح 4 وداي الفرات والطمي # وادي النيل! 
ويكبس جداً بالأقدام لكي يمنع تبخر الماء الأرضي السريع وتبقى رطوبة الحفزة 
كان 

فإذا تم هذا أيضاً يآتون بالبذور التي نقعت 24 -48 سباعة ويزرعكون كل 
3 -4 بذرات 4 نقر صغيرة على طبقة رطبة من الغرين المذكو رذ عمق 3 -4 
سم ويغطونها بالتراب الجاف دون أن يضغطوها باليد» وبعد:إنتاش البذور وظهور 
البادرات يأتون عملية (التفريج) فلا يتركون 2# النقرة سوى بادرة واحدة» و مصر 
يأتون هذه الزراعة ب شباطء أما يذ وادي النه9!ح يهو جلة ضفي أيار أو حزيران 
يحكم الاسظوان إن انعظان انتياء الفيضان وكهو ةربه نوها ما وده الوّزاع: 
أيضاً نصف بعلية؛ لأنها لا تحتاج إلى لأرَي يبب رطوبة التربة التحتى التي عملت 
فيها. 


الزراعة المسقوية في الخنادق 

بعض البلاد الهاقية والمصرية وك الأراضي الرملية القابلة للإسقاء من 
أنهار الفرات أو الدجلة أو النيل وأمثالبا يحرثون الأرض التي يريدون زرعها بطيخاً 
3 -4مرات» فإذا انتهو يفتحون فيها (خنادق) تمتد من الشرق إلى الغرب وطولبها 
0 أمتار:وعمقها 50 -100 سم واتساعها من أعلى 2 -3 مترومن أسفل متر. 

وبهذا تكون جوانب الخندق ذات انحدار ويكون هو شبه قناة أو مصرف أو 
ماء؛ء ولكي لا تنهار جوانبه يثبتون فيها ضفائر من قش الرز أو أغصان الصفصاف 
أ الظرهاء نف كاه قا هذ اتفينو ا ست ذلك نف اواكل إذان يصون قرا ند 
قاع اتلكتدق: إنا بك الطرق الختمالتي الي لا تخحرية العسس وإما عاك نا 
الجانبين» ويجعلون بين الحفرة والأخرى 75 -100سم وبين الحفرة وحافة الخندق 


159 


0س وتتصورن الوك روتف اللشبكل والعفى اللنين د كرتاههنا ا تفن قم 
يملؤون نصفها بزيل الحمام -إن وجدوا - وفوقه بالغرين أو الرمل مع كبسها حتى 
تعود كما كانت وبعد 2 -3 أيام يزرعون 4 كل حفرة 10 -15 بذرة نابتة 
يضعونها كش نقرة صغيرة وسط كل حفرة ويغطونها بطبقة من الغرين أو التراب 
الناعم. 

ولا تحتاج هده الزراعة إق الماء كيما إذا وجدت النباتات حاجتها من الرطوبة 
قاع الخنادق» وإن لم تجد ساقوا الماء عقيب الزرع على ألا ترتفع فوق الحفر 


الخدمة بعد الزرع في الزراعة المسقوية 
البعلية» لولا الفروق الآتية: 

1 - التفريج: متى بلفت النبالللات اإياعاً قدره 10 -15 سم وذلك يعد 
5 -40 يوماً من الزرع ومتهييدا منه#يل إلى الامتداد تجري عملية (التفريج) 
فيترك 3 -4 نبتات فقط ويقلع ما عدا ذلك. 

2 - الري: يج#والري بعد التفريج المذكور آنفاء ثم يوالى مرة كل 15 - 
0يوما أو أقل حسب الحاجة:؛ إلى أن يزهر البطيخ فيوقف الري. 

وبغتد,الازهرار وعقد الثمار يوالى الري كل 7 -15 يوما على أن تكون 
الريات خفيفة. 

وحينما تدخل الثمار ث دور النضج يقلل الري لآنه يساعد على كبر الثمار 
#اشثرة الغلة لكنه يؤدي إلى انتشار الأمراض الفطرية أيضاً ويجعل الثمار قليلة 
الحلاوة كثيرة العصارة. 
على المصاطب التي بين الخنادق لثلا يتجه بعضها اتجاهات مغايرة نتيجة الرياح 
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المفائكسة وطبيعة تمو الفروع ويفبتمز هذا التمديد طوال الموسم» وتثقل النباتات 
بأحجار صغيرة أو ما يشبه اتقاء عبث الرياح. 

4 - تغطية الثمار: ع الأماكن الصحراوية حيث يشتد الحر ويخشى على 
الثمار عند كبرها من تأثير أشعة الشمس تغطى باللبش أو القشء و ذلك وقاية 
لها أيضاً من عبث الطيور والحيوانات؛ وهذه يجب أن تطارد دائماًء ويمجب نكش 
ظير اللملطة وميه تحت التمان. 

5 - التطويش: يعمد بعض الزراع إلى قصف أطراف الفروع وقتالظرح: 
وقد أثبتت التجارب عدم فائدة هذه الطريقة. 

وي أمريكا يقصفون فقط نهاية الساق الأصلية لتشجيغ:التفريع» فيصبح 
للنبات عدة فروع قوية يمكن تربية ثمرة على كل فرع؛ وبذلك يزداد عدد الثمار 
وتكثر الغلة. أما البلاد التي تكثر فيها الإصابة بالأمراض الفطرية فلا تصلح هذه 
العمل كيه 

6 - تخفيف الثمار: تترك ثمرة واتحدة على النبات» وقد تترك ثمرتان 2 
النباتات القوية على أن لا تككلاونا عل فرع واحدء ويخفف ما عدا ذلك. 

أما ب الأراضي الرملية فتترك 3 -5 ثمرات»؛ وحينئذ تزال جميع الثمار غير 
المنتظمة الشكل أو المصابة بالحشرات والأمراض بمجرد تكونها حتى لا تعيق 
إنتاج ثمار جيدة بدلاً منها ب أول موسم الإثمارء ويحسن دائماً التبكير ب هذه 
الغدل دق قفن الأشار الشركة جعي مكبيرا هن اول لويم لأن الشتان التتكرنة 
ذلك لا تبلغ حجماً ممتازاً. 

7 سيول | دوهن سق واسقوار كف الأرواة كمطت فيناذا مكنا 
عتيقاً مخلوطاً مع الرمل ويفرش # قاع الخندق بعمق 2 -3 سمء وي ذلك تنشيط 
للنبات واخضرار للأوراق. 

8 - التعفير: إذا خشي من مرض البياض تعفر نباتات البطيخ عقيب ظهوره 
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بالكبريت الناعم ب الصباح الباكر قبل تطاير الندى عنه ثم تكرر هذه العملية 
حسيما سوف نذكره 4# بحث (الأمراض والحشرات). 

النضج ودلائله 

يبدأ نضج البطيخ الأحمر بعد 5 - 5 أشهر من بدء الزرع حسب 
الأصنتاف وموعه الزرغ: وذلك أعتبارا مبق أول كمون أو اواشنظة» والآستاف ذم 
القشرة الرقيقة تنضج باكراً ولا تقاوم برد الخريف والشتاء فتؤكل قبل:غيرها ‏ 
والآصناف ذات القشرة الغليظة تتأخر بالنضج فيمكن حفظها منفردة علئ الرفوف 
أو بين التبن والقش فتبقى إلى الربيع القادم» ولا يدل كبر حجم أو لون قشرته على 
النضجء بل هذا يستدل عليه من جفاف محاليق الآثمار» وتحول جزء الثمرة الملاصق 
للتربة من اللون الأبيض إلى الأصفرء وتقسو القشرة الملاصقة للترية فلا تخدش 
بالظفرء وإذا طرق على الثمار باليد يسمع صوتا:رنين معدني إذا كانت الثمار غير 
ناضجة» ويسمع صوت مكتوم أجوف إذا كانت ناضجة». لكن هذه العلامات لا 
تدل على الحمرة والحلاوة والجودة,يّل إن.هذه تتبع الأحوال الجوية» والصنف 
المزروع؛ والسلامة من الأمراض. 


الغلة 

تتراوح غلة الدونم :بين 100 -400 ثمرة وزنها على التقريب 300 - 
0 إخخ باعتبار معدل وزن الثمرة 3[كغ؛ وقد يصل إلى ضعف ذلك # أماكن 
وظروف خاصة» وغلة الدونم تزداد بحسب الخدمة ونوع السماد؛ والصنف المزروع: 
وتقدر أرباخ”ذونم البطيخ # أنحاء حلب مثلاً ب50 -60 ليرة سورية تقريباً» فهو 
بذلك يكون أعظم ربحاً من جميع الزروع الصيفية ما عدا القطن. 


الفرز والتعبئة والشحن 


لا يعنى زراع بلاد الشام بهذه الأعمال» وقصاراهم أن يتزلوا إلى الأسواق ما 
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نتج من غلة كيفما كان حجمه ووزنه وصنفه؛ أما 4 البلاد الراقية فيستبعدون 
وله :«الأضاز التهابة بالحصيراك. و الأمراطن والقيو كام النشع: قم يعون البطيع 
إلى درجات حسب الحجم والوزن بشرط وحدة الصنف؛ ثم يضعونه # سيارة 
الشحن مرصوصاً جيداً على بعضه بارتفاع مترأو مترونصف فوق فرشة من قفش 
الرزء وينقلونه إلى الأسواق» ولا بد من اختيار الأصناف ذات القشرة السميكة التي 
لااقتهيشه يشهولة وحمل الشحن: 


الاستبذار 

ليس 4# بلاد الشام مزارع أو مراكحز خاصة لاستبذار البطيخ أي: انتاج 
بذوره» وقد قدمنا أن كل فلاح يحصل على حاجته من البذور بتفسه؛ء أو يشتريها 
ممن يعتقد بصلاح بذورهم» والذي يستبذر بنفشسه كلما أكل بطيخة ووجدها 


ويشترط أن تزرع الآصناف المتباعدة:بما لا يقل عن كيلو متر لئلا يقع التلقيح 
الخلظى وظ وه ابورا ف زتريه برقي الإانا ف مقي فهك الشياكات 
الكريية والضعيفة: ون :ركذا + قن تحار تملع زاك ةالخمار اللحطافة. وعت لشي 
فشكي الكبير: الحى هغلب الشكن الى طبع علرينا مكل ضينات لصيف 
الرعركة كه فنك وضل شترة هن مدو رسخت وذو طون اهيف نون اللي 
وحلاوته وخلوه من الآلياف وسمك القشرة (يجب أن تكون رفيعة) ثم تستخرج بذور 
الثمار المنتخبة مع اللب وتترك 4# أواني لمدة يومين أو ثلاثة حتى تتخمرء ثم تفسل 


البذور عدة مرات بعد فصلها عن اللب ثم تجفف وتعباً. 
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البطيخ الأصفر 


الشمام - القارون 


الاسماعء 
النبات”'' وهو كذلك حتى الآن # شمالي بلاد الشام؛ء إإذكالوا : بطيخاًء قصدوا 
هذا دون الآحمر الذي يسمونه عكيفنا . 

لكن 2 بقية بلاد الشام ينعت هذا بالأ مالي )زا له عن الأحمرء وهو اذ 
مصر: شمام لأنه ذو رائحة ذكية مشمومة: وك التركية: قاوون» وهي كلمة 
مستعملة أيضاً بذ الشام ومصر لنوع القاوون وحده»؛ وهو بج الفرنسية والإنكليزية 
وأكثر اللغات الأوربية: 216102 :و3 اللاتينية: 21610 5نصسداعءد©» ويطلق عليه وعلى 
القاوون # المملكة السعودية :اسم حزز. 

ولا بد من القول يأن لحكل من البطيخ الأصفر والشمام والقاوون أشحال 
وأحجام وألوان وطعوم وروائح مختلفة تميزه عن الآخرين» على أن الثلاثة يتفقون 2 
الأصفل سوف#نعني الشمام والقاوون أيضاً دون إغفال الفروق عند وجودها. 

التعريف 


نذكره: وتموتقاكين أغلن فنا 5 ار وزراعته عريقة 2 


"'“معجم الألفاظ الزراعية للشهابي 
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إلى أمريكاء ومما يدل على قدم زراعته ش البلاد العربية ما جاء ب كتاب (نزهة 
الأنام ب محاسن الشام) لأبي البقاء عبد الله البديري من علماء القرن التاسع 
البجري 4 بحث هذا البطيخ من ص257 قوله: 


((وبالإسناد عن أمية بن يزيد العبسي أن النبي -صلى اللّه عليه وتتتلم - 
كان يحب من الفواكه العنب والبطيخ)). 


الأوصاف النباتية 

البطيع الضفو فناك عشيئ ترق من التصيلة الققاية »دوزم يطعي 
زاحفة تبتعد نحو 1 -1:»5 مترعن مكان زرعه» وهذا ما يوجب إبعاد نباتاته نحو 
مترين عن بعضهاء ساقه عشبية زاحفة:خشنة الملمس أسطوانية يبلغ طولبا 1 - 
0 مهتثراً مزينة بمحاليق تشاهد #إزبا م #لأوراق» والساق تتعلق بهذه المحاليق 
بالأشياء المجاورة لبا أو تتسلقبإذا وجد تمسنداً مناسباً وإلا فتمتد على الأرض» 
أوراقه كفية متبادلة ذات زغب» وهو آحادي المسكنء أزهاره على نوعين: ذكرية 
وأنثوية» والزهرة الذكرية تظهر قبل الآنثوية ثش الغالب» وهي تتألف من خمس 
وريقات ملتحمة مع بعضها يتكون عنها تويج أصفر اللون ذو قطعة واحدة 
كالجرس» وأعضاهالتذ كير خمسة مندعمة # قاع التويج وهي أصغر حجماً من 
أعخال] التات#ف: وتظير آولآ بكثره فيل اغضباء التانيى؟ والأقيانذات اشخكال 
مختلفة جَدَاً فتكون مستديرة أو مستطيلة أو أهليلجية؛ ويختلف لونها وحجمها 
كل الاختلاف؛. وتكون قشرتها ملساء أو ذات فصوص أو تآليل. واللب أبيض اللون 
أو أصفر أو برتقالي أو أخضرء وهو لذيذ الطعم. كثير العصارة سكري عطري 
الرائحة: يحتوي على بذور رقيقة ملساء بيضاء تشبه بذور الخيار» يزن الليتر منها 
فحو 360 غراما: ويحتوي الغراء على 35بثرة جف المتوستظل» ومدة'قوة الإنتاش 5 - 
0 سنوات. 


205 


الإقليم 

البطيخ الأصفر من نباتات الأقاليم الحارة أو الحارة المعتدلة» يحتاج نموه إلى 
كرا 0ج اكم 352] ندري تنوف رركي كادف الجر ار ووه مويف ريه 
إبان نموه ونضجه زادت جودته وحلاوته»: والبلاد التي يحصل #ّ صيفها صقيع؛ أو 
التي تربتها باردة وجوها سريع التحول لا توافقه» كما هو الحال ث شمالي فرنسا 
و4 كل لمانياء فهناك لا يزرع 4 العراء بل زراعة جبرية 4 بيوت الزجاج أو 4 
المراقد» بينما هويزرع +2 وسط فرنسا وجنوبها ب العراء لوجود الدفئ» وتؤثر 
عَوافل الأفليم كنيو د يخوامن انتما روفو افيا فإذاكان ار ممطرا تصثير 
الغيوم تأتي الثمار قليلة الحلاوة رديئة الخواصء وارتفاع درة الرطوبة الجوية أيضاً 
يؤثر ويشجع نمو الأمراض الفطرية الحشرات التي تصيب الأوراق وتفتك بها فتقل 
كمية المواد الغذائية الممثلة وتنتقص نسبة السكرظكك الأثمار فتصبح لا طعم لبا. 

أما نقص الرطوبة الجوية فيساعد على تكوين ثمار صلبة لبا لب سميك حلو 
ذو نكهة جيدة؛ والبطيخ الأصفر يزرع 2 الغراء 4 الآقطار والولايات الجنوبية من 
أوربا وأمريكاء كما يزرع ث جميع أفاليم بلاد الشام» وهو ينمو ويثمر عندنا 4 
المناطق الساحلية والغريي#لللا كإنبطيخ الأحمر: وذ المناطق الداخلية الشرقية 
سقياً. وهو يزرع ككثيراً ب أغلب محافظاتنا وخاصة 2# أقضية حلب الغربية التي 
تزرع البطيخ الأحمر كجبل سمعان (قرى معرة الأرتيق» ياقد» عندان» حريتان» 
باشكويء عل تسييين) مإعراز (سرى جين + حل تراج دي التجمال» :ماين كل 
رفعت) فإدلب (قرى سهل الروج» كبقليد وكفرميد ومجميل وانب وبسمامس 
وقرط علهافجسر الشغور (قرية قسطون: مرج الزهور؛ ساحاًء جنفرة» تل زعور 
التي تنتج أحلى البطيخ بسب ارتفاع أرضهاء ورقة تربتها ذات الأحجار والحصى) 
وك أنحاء اللاذقية وجبلة وطرطوس وحماة والفرات (الرقة ودير الزور) فحمص 
(قرى الحولة وهي تل دو وكفرلاها وتل الذهب) وش دمشق (دومة وحرستا) وك 
الجزيرة (القامشلي). 

أما كك لبنان فزراعته قليلة محصورة 4 سهل البقاع (قرية بر إلياس) و2 
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بعض قرى جبل عامل» ومهما تكن زراعته شائعة 4 بعض بلاد الشام فهو أقل 
اتفكتارا من اليعطيك الاخوير. 


التربة 

يجود البطيخ الأصفر حيث يجود البطيخ الأحمر أي: 2# الآتربة الرملية 
الظينية التحتراء أو"السوواء”العليلة الاتدماج الفميعه الخضنية هرا الحمط رنزاها 
والصالحة لزراعة الصيا بعلاً. وهو لا ينجح 2# الطينية الثقيلة والمند مجةبؤألمالحة 
والرفلفة الكلسية المشواء و العاف ونكلي] كانت اركبة حهي: أذ مسن 211 
محروثة جيداً أعطى غلة وافرة» وكلما كانت ذات حجارة وحصى صغيرة ومرتفعة 
أعطى أثماراً شديدة الحلاوة والنكهة. 


الاستعمال 

ابيال المع الأمسفر كاجييهل النظب؟ الأسيوي:فووايضا من أطين 
فواكه الصيف وأرطبها وألذهاء لا ها كا كان زائد الحلاوة كثير العصارة 
عطري الرائحة» فثماره الناضجة تؤكل + كل مكان: وك أوربا يأكلون ثماره 
عير تاجو ووان «كفيت دن لدان مكو روك الفتكور أو الحدان: أل 
يكبيو نزإيذ الخل كلق مكلت ونه جنوي ارربا بضعة شاف نه ال 
أبيض أو أخضر تعقد بالسكر وتصنع مربيات»: هذا إلى أن البطيخ الآأصفر 
كالأخييون الحااقيل الحقلية الرايحة وال مع ذا تحقبها يف اتدوره الزراعية: 
وهو مغذ ومنشط للجسم»؛ ونافع للمصابين بالقبضء ومانع للسمانة بفضل ما 
يحتويه من المياه والآأملاح» وهو كالبطيخ الآحمر المدر للبول» ومنظف للبدن 
بواسطة الكليتين. 


الأصئاف 


إن أصناف البطيخ الأصفير كثيرة جداًء حتى يكاد أن يكون هذ كل بلد 
صنف أو عدة أصناف خاصة به وقد يريو عدد الجميع على 3000 ضصنثف » وما 
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سبب هذه الكثرة إلا سرعة انقياد هذا النبات لتأثير الأقاليم والتربة» ولفعل التلقيح 
الخلطي خاصة» لذلك ولحي يسهل التعريف قسموا هذه الأصناف إلى أربعة 
تناه 

القسم الأول: البطيخ الأصفر الأصلي أو المفصوص أو المجدورء ويدعى 2 
الفرنسية بطيخ كانتالو؛ وب اللاتينية كحوكوميس ملو؛. صنف كانتالوبانسيس 
5م2110 .نه /ا,ماءج وتسعيت إن أصناف هذا القسم ذات شكل كروي 
وحجم كبيرء ووزن ثقيل قد يبلغ ذكغ؛ وقشر لحمي سمي ك ,ذو فصوص منتفخة 
بينها أخاديد غائرة وعليها ثآليل أو تغفضنات وبقع عديدة كبقع الجدري تختلف 
حسب الأصناف. 

ولون القشرة أصفر أو أسمر ولون اللحم 4 الغالب أصفر برتقالي أو أحمر أو 
أبيض ضارب للخضرة. 

وهذا القسم يزرع كثيراً 4 شماليٌ/أوربا وأمريكاء وهو من أهم المحاصيل 
عندهم» ولديهم منه أصناف عديدة أشهرها 4 فرنسا على ما جاء 4 كتاب 
«النياتات الخضرية لفيلمؤون(1). 

1 - بطيخ كانتالو برستكوت الأبيض عهدا8 1000 عنامء65:م 11155 حجمه 
ضحم رأسه كثير الانخفناض؛ ذو فصوص عريضة بارزة سطوحها خشنة ومغطاة 
بثآليل عديدة من كل الأشكال» ولونه مبرقش بلطخات خضر على بياضء وبين 
فصوصه ألخاديد عميقة وضيقة:» ولحمه أحمر برتقالي كثيف ناعم عصيري ذائب 
ومن الطراز الأول» طول الثمرة 12 -14 سمء ووزنها 265 -4كخغء وهذا الصنف 
أكثر الآصناف زراعة 4# بساتين باريس» ويملاً أسواقها طوال أشهر الصيف. 

2 - بطيخ كانتالو الجزائر: :هوآلى '4 مناملهاهة0 «هوذه2 ذو ثمرة متطاولة 
قليلاً. تحمل ثآليل أو بقع مدورة ملونة بلون أخضر قاتم يكاد يكون أسود» بينما 
لون بقعة القشرة أبيض فضيء طول الثمرة يتراوح بين 15 -20سم» ونصف 


.1904.كتنة . عتناع تالصخ ستتمسل”]] . دعرقع 0124م دعأصدام و2716 
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قطرها 12 -16سم.ء ووزنها 2 -3كحغ وهذا الصنف قوي مقاوم وذو قشر 
سميك» ولحم عصيري سكري زكي الرائحة. 

القسم الثاني: البطيخ الآصفر الموشى أو المنقشء, وهو المعروف 2# تركيا 
والعربية باسم: قاوون» وب فرنسا : 62006 دماء30 وك اللاتينية: كحوكوميس ملو 
رتينكولاتوس كنااة[ناءصتاة: واعمد ونسدهن0؛ يكون هذا القسم كروي أو بيضوي 
الشكل متوسط الحجم وسطحه أملس غير متفصن ولا متخدد» وموشئ:بخطوط 
بارزة شبكية كالنقوش أو كخطوط الكتابة؛ ولون القشرتراخضر لهسي + 
الغالب» والجلد قليل السماكة:» ولون اللحم أحمر فاتح أو أبيض مخضرء وهو أشد 
حلاوة من القسم الأول 4# الجملة» و4 هذا القسم من الأصناف الفرنسية المرجو 
تجربتها 4 بلاد الشام ما يلي: 

1 - قاوون كافابيون ذو اللحم الأخضر عع متقط 3 مو 1ائه:02 عل مماء]/ 
صنف كبير الحجم كروي أو أهليلجي متطاول ومتخفض أ القطبين» وذو أضلاع 
بارزة نوعاً ماء وهو قليل التجعد وكثير النقوّش العريضة الظاهرة؛ لبه إما أخضر 
أو أحمر غامق كثيف عصيري حلو جداً وتعطري الرائحة» يزرع بكثرة ‏ جنوبي 
فرنسا. 

2 - قاوون البسباتين: :02:10 «مامآ صنف متوسط الحجم كروي 
فصوصه قليلة أو معدومة البذورء قشره ذو لون أخضر أو أصفر كثير النقوش 
المنتظمة» لحمه برتقالي كثيف» وزن الثمرة 2 -3كغ. 

وك هذا القسم من الأصناف الأميركية المرجو تجربتها والمأمول نجاحها ث2 
بتلاد الشام ما يلي:10) 

1 -لارج هاكنزاك: ههومع 81301 مع:هآ الثمار مستديرة قطرها 20سم.» 
تزن نحو 3كغ؛ مضلعة شبكية:؛ واللب سميك أبيض مخضر حلو عصيري. 


2 - مونتريال ماركت: :23116 2102621 أثماره كبيرة كروية الشكل 


""زراعة الخضروات لكمال رمزي ستينو: ص2,301 مصر. 
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قطرها 20 -25سم.ء تزن 3 -4كغ:؛ لون القن سير وسقي كود تكايهاً 
بارزاء وموشاة وشيا كبيرا ‏ كل سطحهاء لبها سميك جدا وهو أخضر فاتح 
شديد الحلاوة وعصيري. 

3 - هلز بست رقم 6: هوهلا .؛وءط 36115156 الثمار بيضوية قطرها 5سممء 
وطولبا 15سم الضلوع غير ظاهرة شبكية بشكل مميز يزن 1:5 -2خغ: واللب 
سميك جداً قرنفلي حلو عطري الرائحة» وهو من أحسن الأصناف لاتميج#هياولا 
أنه شديد الإصابة بمرض البياض وعدم تحمله التعفير بالكبريت. 


ويدخل 4# هذا القسم أيضاً القاوون الأناناسي الأميثيكي ذو للب الأخضر: 

عالة؟ متتقطء ة عناوتعصيخ 'ل كقمفهخ دماءلح 

جرب 4# مصر فنجح؛ وقد تصح تجربته ,بلاد الشام؛ وهو ذو جلد أصفر 
مخضر وبحجم البرتقالة»: وطوله 7 -8 سمء وؤزنه 300 -500غرامء ظاهر 
الأضلاع: لحمه أخضر باهت حلو الطعيهو عطري ا#رائحة جداًء ساقه قوية شديدة 
التسلق على ما يجاورهاء وقشرته خضراء منقظة أو مبرقشة»؛ ويوجد صنف ثان من 
هذا ذو لحم أحمرء لكنذا اللحم الأخضر أطيب وأقوى. 

القسم الثالث: البطيخ الأضفر الأملسء؛ وهو المعروف 4 مصر وفلسطين 
بالشمام لرافجتة الف # .و إيوان» بالنسهدو اف أزاخعة الحرسي» وه كرتبيا 
بالقاوون الأملس: 11556 «ماء26 وك الإنكليزية: اء56 وك اللاتينية: القاوون 
المصري.268نام90ع56 .21610.73 .00: ويكون هذا القسم ذا جلد أملس غير مثألل أو 
منقش؟ وشؤكله متطاول 4 الغائب» والجلد إما ناعم أملس أو مجلي أو مخدداً 
قَلَيّلاً. وأضلاعه إما ظاهرة أو عديمة الظهورء ولحمه أخضر فاتح # الغالب» قليل 
إنيلفءة . كثير العصارة: وهو خاص بالأقاليم الحارة. 

نهذ العم مدن الاضتتاق الفرنسية اكرجو فجريتها والمامول كباجه ابه 
بلاد الشام ما يلي: 

1 - شمام مالطة الشتوي ذو اللحم الأخضر 213116 21.06 ععتقطء 3 علاط 'ل 
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عأ أثماره متطاولة مدورة منخفضة © القطبين» قشرته بيضاء مخضرة ملساء 
طولبها 18 -22 سمء» وعرضها 12 -16سم.ء ووزنها 1.5 -2كغء وهذا الصنف 
يزرع 4 جنوبي فرنسا بكثرة رغبة ث4 نضجه المتأخر»ء تقطف ثماره 4 الخريف 
وتحفظ أ مستودعات تبريد الفاكهة لتؤكل طوال الشتاء؛ وقد يستعمل لبها 
المعكقدات. 

2 - شمام أنتيب الشتوي الأبيض: #عانطال عصداة 5ءطاناسة'ل هداء]!! أثماره 
بيضوية الشكلء بيضاء اللون ملساء القشرة» خضراء اللحمء شديدة الحلاوة: 
كثيرة العصارة» يزرع بكثرة ب حنوبي فرنسا ب سواجل البروانفس» ويقطف 2 
تشرين الأول» ويقبل الحفظ حتى شهر شباط ويعد من أطيب فواكه الشتاء. 

الأصناف المصرية 

للشمام ف مصر زراعة واسعة وأصناف عديدة, كالفلسطيني» وكيزان 
العسل. وكفر حكيم. والرواقي» والإسمتاعيلاوي» والباسوسي» لكن (1) قد 
انحطت صفات هذه الأصناف فأصبحت قليلة الحلاوة» عديمة النكهة: ويرجع 
ذلك لعناية المزارع الشديدة بانتخاب"الثمار كبيرة الحجم بغض النظر عن الصفات 
الأخرى»: فنشأت أضناف كبيرة الحجم رديئة الخواص حدث تلقيح بينها وبين 
الأصناف القديمة الجيدة فتدهورت الأخرى بدورهاء ومثال ذلك الباسوسي المعروف 
بصغر حجمه وشدة حلاوته فتدهورت صفاته وانعدمت زراعته وحل محله الشمام 
الوراقئ الكببير الحجم القليل الحلاوة» ومن عوامل انحطاط الأصناف تفشي 
الأمراض,الفظرية وانتشار الحشرات. 


البطيخ الأصفر في بلاد الشام 
من القسم الأول (الكانتالو) 4# بلاد الشام يوجد البطيخ الأصفر الكروي 


زراعة الخضروات: لكمال رمزي أستينو» الطبعة الأولى ص301. 
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ذكرها) وش أنحاء دمشق (قرية دومة وما حولبا) ويبدو أن قرية الضمير التي 2 
شرقي دومة كانت قديماً تزرع هذا البطيخ؛ بينما الآن لا أثر له فيهاء فقد جاء ب 
كتاب (نزهة الآنام ب محاسن الشام) للبديري من رجال القرن التاسع البجري 
ص256 قوله: 


والشمام)». 
أما البطيخ الأصفر # أنحاء حلب فقد قال عنه كامل اكز 2 خاب نهر 


«والبطيخ الأصفر أنواع كثيرة معظمها نوعان يعرف أحدهما: بالسلطاني؛ 
تزرع من بذرتها ل كل سنة؛» والثاني أكثر ماء من الأول لكنه دونه 4# الحلاوة 
وطيب الرائحة» وهذان النوعان يبتدئ نضجهما من أول تموز فيتوالى قطافهما إلى 
أوائل الخريف, وربما امتد السلطاني إلى.ما بعد العنداني. 

وأما بقية أنواع البطيخ الأصفر فمنها ما يؤكل # الخريف؛ ومن هذا النوع 
بطيخ يجلب إلى حا يمن البرك يذ جداً: ومنها ما يؤكل 4 الشتاء وهو أنواع 
كثيرة؛ ومنها ما يستجلب بزرته من إزمير وغيرها وتزرع ثب بلاد حلب» وجميع أنواع 
البطيخ التي تثبتت ب قرى حلب سواء كان أخضر أو أصفر تزرع # عاشر نيسان 
سقيا وبعلاء وهو الأكثر والأجود وتدرك 4 تموز ويتوالى قطافها إلى أواخر 
الخريف عدا السلطاني والعنداني المتقدم ذكرهما فإن قطافهما ينتهي 2 أوائل 
الخريف)) انتهى. 

ولدى البحث تبين أن هذا البطيخ السلطاني ذا الفصوص (المضلع) والقشر 
الخشن قد اندثرت زراعته 2 أنحاء حلب وحلت محله الأصناف الحديثة المستوردة 
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واحدة 4 قضاء إدلب اسمها (الفوعة) ما برحت تزرعه لوجود من يحبه ويستهلكه 
كاتهني: افد لذي كما إذااق كفتحة على أضه وله راكحة عط بقاصلة وق 
لعو لحي كين" لبر كير 

والعتنذاتي آيِكناً قد اوكرت زراعفه تتفين الآمشنات» إلا قرية عندان 
القريبة من حلب حيث يزرع بقلة» وهو أملس كروي كثير العصارة» قليل الحلاوة 
إذا قورن بالسلطاني» وذو قشرة لحمية سميكة بحيث أن لبه لا يتجاوز حجم 
التوفالة وهيدلة كحمل السهوايدا: 

و قرى :الروك الخايعة'لغضاء ]دلت الح :قرسا كرما بط ونال : إن اضلة 
من إزمير بيضوي متطاول أصفر القشر أملس» ولبه أصفر ضارب للحمرة صلب 
زحي الرائحة لذيذ الطعم وزنه يبلغ 2 -4 -5 كغ:ء وهو مبكار ينضج من 
منتصف حزيران إلى منتصف تموز فقط» ويغشئ أسواق حلب وحماة وحمص وحتى 
دمشق قبل ظهور بطيخ هذه المدن» ويدعى بطيخ روجي. 

و4 قضاء إعزاز قاوون منيسالإلذ يله من إزمير أيضاً حيث يزرع بعلاً 
نادير يكت رن" لسو الف لخب قات عو رهنو نك اجن الشكدو فيه 
كجرزة البند أو أكبر بقليل» و4 ضواحي حلب الشرقية يزرع البطيخ الأآصفر 
البلدي يشبه قاوون مُغنيسا ويمتاز عنه بأنه أكبر حجماً وأكثر تأخراً إذ ينتهي 
موسمه 4 منتصف آبء ويققال: إن هذا القاوون جلب منذ ربع قرن» ومن المعلوم أن 
أشهر القاوون 4# تركيا هو الناتج ب أقضية مغنيساء ومكرى ومنمن 2# ولاية 
أزمير»؛ وهو كروي الشكل أملس القشرء واضح الأضلاع» أصفر اللون مع بقع 
خضرء وبعقضه ذو أسارير طويلة خضر أو صفرء ولحمه أبيض ضارب للخضرة لذيذ 
العطا#ن رشنديفالجلارة» تكده قليل الراتكنه لوكي الوسو دده ويفن الأضِيناف 
الأجنبية أو المصرية. 

وأصناف البطيخ الأصفر 4 دومة أكبر قرى غوطة دمشق الشرقية التي 
أهلها مبرزون 2# إتقان الأعمال الزراعية المسقوية هي: (البلدي) وهو مستدير وذو 
حجم كبير ومضلع؛ وذو لون أصفر وأخضر تختلف حلاوته حسب الترية المزروع 
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فيهاء ولبه أخضر ضارب للحمرة» وهو الصنف المرغوب أكثر لدى الزراع لكبر 
حجمه وعلو سعره»؛ وك دومة أصناف ثانوية أخرى كالقاوون الأزميري» والبطيخ 
الأضفر الشتوي والحموي لكنها أقل مكانة وانتشاراً من البلدي للأسباب التي 
ذكرناها. 

واشتهرت الرقة (على الفرات) بالقاوون» لكنه ذو أشكال وأحجام وأوزان 
مختلفة بيضوي» أو مستطيل؛» أو كرويء ولونه قبل النضج أخضر وبعدة أصضفر»ء 
وقد يبقى أخضرء وفقشره مختلف قد يكون أملس أو خشن أو مضلع؛ وقد يكون 
ذا قشر رفيع أو سميكء ولبه أيضاً حسب التربة وكمية السماد #ولكن رائحته 
فزي احية التطنوه يفا زع إنه متسر بك لزعوامسه سديعية .موادا مى اكزرة حاقا: 
لكن محصوله قليل: لأن المساحات التي تزرع منه لا تتعدئ]دوكماً واحداً للمزارع 
الواحد 4 الرقة يستعملها لنفسه ويبيع ما يفيض عنهء لذلك لا مجال لتصدير 
كميات منه إلى حلب ودير الزور إلا القليل» وسَتبَب عدم التوسع عدم وجود 
مساحات كافية من الأرضين التي ينشحب منها الفرات وتبقى ريانة صالحة لبذه 
الزراعة كما سيأتي وصفهاء ولو أمكنهم جرف الأتربة المتراكمة (الطمي-الميح) 
بالجواريف الميكانيكب #وإص امل مساحات كافية تؤدي إلى اتساع يك هذه 
الوا عله لتاقي 


السماد 

يسمد البطيخ الأصفر والشمام والقاوون خاصة يزرق الحمام» وتختلف 
الكمية التلازمة منه للدونم بين 200 -300 كخغ لأنه يوضع 4# قاع الحفر التي 
تفتح للبطيخ المذكور» وهو أحسن سماد عضوي وجد حتى الآن صالخا لتغذية هذا 
الانحلال 4 التراب ويعادل تأثيره أربعة أضعاف تأثير السماد البلدي (زبل المزرعة) 
حجماً بحجم: وهو يستعمل ‏ كل مكان بكثرة ‏ تسميد هذا البطيخ. 

وك بلاد حلب يبنون للحمام أبراجاً ضخمة عالية يأوي إليها الحمام البري ويفرخ 
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ويتكائر ويملاً داخل البرج بزرقه الذي يجمع ويستعمل لتسميد البطيخ الأصفر وغيره» 
ونصف على سبيل المثال برجا مبنياً ب قرية ترخين (قضاء الباب) فهذا البرج من 
المجرطولة 15 مرا وفوضة 19 هلوه 8 امفان 'وداجلة مفيدوه :إن أشباء مقساوية 
موجهة الغرطئ:والجد راق الفاصلةابين هذه الأضياة متصلة حك السغف:» وهنا 
إكهيها اتقون ودنها سيطف ولزينى ف الرنادمتفة 1د الهية القبمالية او الجتوي :ب/1 
لفنية راقن سمتدائلة 5 على السية الغررية فقيل كا مز المقاتر الشرقة اليلفاية 
وكل جهة من الجدران الداخلية مع الحواجز الفاصلة مكسوة بكواالإن< ناذة 
على شكل بيوت رقعة الشطرنج مبنية بمهارة من الآسفل إلى الأعلى من حجارة الجدار 
ذاتها أي: بين كل حجرة وأخرى من الصف الواحد الآفقي فرّاغ؛ وعلى هذه الصورة 
فالبرج يحوي 8000 إلى 10000 طائر من الحمام البري مُطلقة الشرية تماماً لا يعولها 
أحدء ترعى 4 الحقول والبراري المجاورة وتعود :وما يجمع منها من الزرق يبلغ 2 


2ج 


السنة 5 -6 طنا تتخذ لتزبيل الأراضي. 
ويقول الفلاحون: إن الحمام لا يحَددمٌ/ضرراً خ المزارع الكبيرة كبقية بلاد 
الشام» يستفيدون من أكل الفائض من حمامها ومن استعمال زرقه النافع جداً. 
هذاء وإذا لم يتيسر الحصول على زرق الحمام أو زرق الدجاج يستعمل 
للبطيخ الأصفر بعر الغنم أو الماغزء أو زبل أو السماد البلدي مع إضافة السماد 
الكيماوي على النحو الذي ذكرناه 4 بحث سماد البطيخ الأحمر. 


الدورة وتحضير الأرض وانتخاب البزور وإعداد البزور المزروعة 

هذه الأبحاث هي 4# البطيخ الأصفر كما ذكرناه ب بحث البطيخ الأحمر 
لآنهما متشابهان 4 حياتهماء وشروط نموهما إلى حد بعيد» فلا حاجة للاعادة: 
لكننا سنذكر طرق الزراعة الخاصة بالبطيخ الأصفر والمتبعة 4 مختلف البلاد 
ليقايسها قاصد زراعته وينتخب منها ويعمل ما يوافق منطقته. 


زراعة البطيخ الأصفر في جنوبي فرنسا 


215 


موعد الزرع 4 نيسان وأيار» ويكون الزرع 4 خطوط يبعد بعضها عن بعض 
0 سمء وهم يحضرون الأرض بادئ ذي بدء بحرثها حرثاً عميقاً (نقياً) إلى عمق 
0 سمء ثم يخططونها بالمحاريث ثم يحفرون 2# بطون الخطط حفراً عمقها 
50سمء كل 60 سم يملؤنها زبلاً نصف مختمر ثم يكبسونها بالأرجل ليرجع الزيل 
إلى نصف حجم الحفرة» والنصف الثاني يملؤنه بتراب جيد مخلوط بزبل قديم 
الاختمارء وبعد بضعة أيام يفتحون وسط التراب المذكور نقرة بعمق 4..-5 سم 
يضعون فيها 4 -5 بذور ويطمرونها ثم يغطونها بقبعات بشكل الأجزاس من 
الزجاج ومن الورق المزيت الذي يسمونه خناهنهمهط وذلك لتنشيظههالإنتاش وحفظ 
البادرات من الصقيع المتأخرء وحينما يصير لبذه البادرات بضبعة أوراق ينتخبون من 
بينها 1 -2 من أقواها وأنماها ويحذفون البقية ويستمرون على وضع القبعات بضعة 
أيام أخرى حذراً من الطوارئ إلى أن يزداد الدفءيفيترفعونها بتاتاً. 


زراعة البطيخ الأصفر البعلية في أنحاء حلب 
هي كما ذكرناه 2 بحث زراعة,البطيخ الأحمر البعلية لا فرق بينهما إلا 2 
زرعه فيل» أي: 4# غرة نيسان» أمنا عدد الحراثات قبل الزرع وعدد المعسات بعد 


الزرع فواحدة. 


زراعة البطيخ الأصفر نصف البعلية 

يمكن زراعة البطيخ الأصفر (الشمام والقاوون) زراعة نصف بعلية 3 
الآراضي الرسوبية والرملية الطينية التي يمكن غمرها وإسقاؤها سقياً غزيراً قبل 
الزرع» وكذلك ش التي على ضفاف الأنهار الكبيرة كالدجلة والفرات على النحو 
الذي ذكرناه 4 بحث هذه الزراعة 4# البطيخ الأحمر. 


زراعة البطيخ الأصفر المسقوية في مصر 


تقسم الأرض المقصود زرعها على هذه الطريقة إلى مقاسم (مساحكب) 
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كبيرة يبلغ كل منها من ربع الدونم إلنصة الدوام إويطوفم) أي :قسعى سفيا 
غزيراً وتترك حتى تجف ثم تحرث مرتين أو ثلاثاً؛ وتزحف بعد كل حراثة ثم 
تخطط بالمحراث طولياً وعرضياً على بعد 120سمء» وعند تلاقي الخطوط تحفر 
أخاديد بعرض 25سم,» وطول 75سمء وعمق 25 -30 سمء أي: إلى أن تصل 
للرطوبة الأرضية (الثرى الأرضي) ثم يوضع سماد الحمام بمقدار ملئ اليد 4 قاع 
كل أخدود ثم يرد تراب الأخدود ثانية كما كان حتى يصير بمستوى سطح 
الأرضء» ويضغط على هذا التراب بالرجل قليلاً نكي يمنع تبغر الماء الاثم 
يوضع علامات على الحفر من القصب أو الحطب, وبعد يومين أو'ثلاثة تزرع البذور 
المستنبة من قبل 4 نقر صغير تتوسط الحفر فيوضع 4 :-5 بذور قيها وتغطى 
بالتراب الرطب بحيث لا يزيد ارتفاع الغطاء عن 3 -4 سمء ثم يغطى بتراب جاف 
ولا تضغط باليد. 


وقد ينثرون السماد البلدي على كل الأرَضن قبل الحراثة» ثم يوزع زرق 
الحمام أو السماد الكيماوي (الفسفاتي والبوتاسي) على الأخاديد» وبعد الإنبات 


تشة ل اي بين المصاطب (الظهور) وتسقى 1 -5 


الخدمة بعد الزرع في الزراعة المسقوية 

5.1 الإنقان كدي يكو كفيك عاذ تعب المكام | لن المنناظي و سين 
أن لا تستقى:النباتات إلى بعد ظهور الأزهار الخنثى ثم تسقى سقية أو اثنتين حتى 
ابتداء تضيضياكنا5: واقناء موسيم القظطق يجي ا زلا تيظكن الباكاك يخصوضا عقن 
اشتداد الحرارة. 

2 - الترقيع: ترقع الحفرة الغائية بعد إنبات معظم الحفر بشرط أن ترقع 
البذرة من نفس الصنف وبعد تنبتها توضع 4 نقر بعمق 4 سم بعد إسقائها بالإبريق» 
وتشرب المياه ثم تغطى بالتراب الرطب ثم بالتراب الجاف ولا تضغط. 

3 - التفريج: تفرج النباتات عندما تتكون الورقة الرابعة فيترك ب كل 


217 


حفرة أقوى نباتين» وقد تفرج مرة أخرى على نبات واحد 4 الأراضي الضعيفة أو 
قير اميه تميذا جيدا: وك هذه البجالة تقلع الشياكات راله ماد مو طرق مظع 
التربة» ويحسن عدم التقليع حتى لا تتأثر جذور النبات الباقي. 

احرف لت ف تعد قلت (رتاجيوو الع دو ا لبكاتدراط ا بوننيكا ريه ليل 
باستمرار لاستتصال الأعشاب عزقاً سطحياً حتى لا تتقطع الجذور» وعندما تغط م 
التباقانك اعباط اللذكورايقع عرق رصق لاعشا الكخيرة باب يوك د 
قعما انتاذم علق كاهو لمجا طب عق رداك شك العا 

5 - خف الثمار: تنتخب أحسن ثمرة على النبنات ويزال الباقي بمجرد 
التكوين: :وقد اتترك ركان على التياتات القوية عل اكطوفي:واحده عن كل 
فرع. 

6 - إذا كان # امحل رياح باردة أو يأأؤ<” )© الصقيع تعمل وقايات من 
القصب تحميهاء وإذا خشي من الخنفيهاء الحمرء أو خنفساء القثاء تعفر قبل 
الأغجار ويعهوبالادوية الى سيا تدا #كذا إذا عشي سن مرض البناضن 
(الميلديو). 


التلع على أوراقها لحي تمنع الرياح من تقليبهاء وتغفطى الثمار باللبش (يسلوخ 
النباتات) وإذا كان السلخ ضعيفاً تغطى بقش الرز أو غيره. 


النضج 
قتع الثمار يعد 120 +150 يَومَا 4 الززاعات المتكرة: 100 يوه بذ 
اللإزاعات الدافكة؛ ويستمر موسم القطف شهر تقريباً» وعلامات النضج هي 
اصفرار الثمار وظهور رائحتها العطرية. 
ويبلغ متوسط غلة الدونم 600 -750 ثمرةء وقد يصل إلى 125 3 
الأصناف ذات الثمار الصغيرة الحجم التي يترك بها ثمرتان على كل نباث: ويجب 
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الاجتناب من الضغط بالأيدي على الثمار. 

زراعة البطيخ الأصفر المسقوية في قضاء دومة شرقي دمشق 

برع أهل دومة 4 زراعة البطيخ الأآصفر كما هم بارعون 4 أكثر المحاصيل 
الصيفية» ولبم طريقة خاصة 4# تحضير أرض البطيخ قبل زرعه؛ و4 خدمته بعد 
زرعه؛ نذكرها كما يلي: 

يشرعون بحراثة الأرض المعدة للبطيخ -وهي التي كان ضبي)#نول 
شتوي سابق منذ تشرين الثاني وكانون الآول على الآكثرء وك آذار يحرثونهها مرة 
ثانية وإن أمكن مرة ثالثة؛ فإذا تم ذلك يشقون بالمحراث خطوطاً يبد بعضها عن 
بعض 5 أمتار» وطول كل خط بقدر طول الآرض كلها ؛ أو نصفها أو أقل وبحسب 
طبغرافيتها وإمكان إسالة الماء من ساقية رئيسية واحدة أو أكثر» ثم يأتون لكل 
من هذه الخطوط ويشقون بطنه بالمحراث جيئة وذهاباً.مرتين أو ثلاث ليسهل جرف 
ترابه بالمسحاة» ثم يأتي عاملان يحملان المسحاة فيجرفان التراب من بطن الخط 
الملذكور ويكشفانه أي: يوسعانه ويعمقانه تحتى يصير بعرض 5و1 مترء ويرفعان 
كتفين على جانبيه» ولا يكتفيان بذأ4 بل يشقان أيضاً ا جانبه خطأً موازياً 
لكل كتف عن اليقين واد #زرهاق قزابة كو زاك المكتف تجرواذ ارتفاعه 
ثم يمسحان بطن الخظ الموسع مسّحاً جيداً فيصير كمجرى سافية أو نهر صغير؛ 
وفع سكو هةة السدكا كالود كاده وسار ميته )): 

فإذا تم ذلك يغمرون السواقي بالماء؛ وبعد جفافها وصيرورة ترابها فريكاً خلال 
4 سساعة يحفرون 2# أعلاها على مستوىخط الماء نقرة بيدهم اليمنى وبالإصبع 
ليله ::و#كقون 15-10 بززة نف مره عل توق 4 : - كسم حتى قبل إلى الرطوية 
الأرضية» وحجتهم ب تتكثير كمية البذور أنها إذا نبتت يسند بعضها بعضاًء ويكون 
بعد الحفر على الخط 75/سمء وموعد الزرع من 15 آذار إلى 30 منه حسب عدان الماء. 


الخدمة بعد الزرع 


بعد أسبوع وحينما تجف الترية وتظهر اليادرات يجعلون وما (منكوشاً ذا 
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كلا فين اظلويلة ازنانية ]ول زعملية الضو اكول النادوات: 
ثانياً: (عملية التفريج) بحيث لا يبقون سوى ثلاث بادرات. 


ثالثاً: (عملية التحضين) التي يردون بها التراب حول البادرات المذكورة: 
ويجعلون اتجاه هذا التراب 4 استقامة الريح؛ وبعد إبقاء البادرات نحو 30 يوما 
دون مَاء يكمووة النهوق وانلظوون اي السواغي والمصطاطي القي بيتها على اا 7 
اثاءتإلن العزوق بل إلى تحتها د 14 -كسم. 

بعد جفاف التربة يعيدون عمليتي (النكش) والتحضين ثم عملية (العتزق) 2 
بطون السواقي وظهور المصاطب؛ وذلك بالمرور (جمع:مر) وينعموّن تربتها لمنع 
انطلاق رطوبتها بتأثير حرارة الصيف»؛ ثم يأتون بمجرفة.عريضة كبيرة يسمونها 
«(مزلوف) طول شفرتها 30 وعرضها 20 وطول يدها الحديدية 130سمء يسحبون 
بها التراب الذي عزق # المصاطب ويردونه حول الغروق» ويزيدون تحضينها به؛ 
وخلال ذلك يجرون عملية (التفريج) ثانيةء فيب ة 3 عرقاً (نباتاً) واحداً هخ كل 
كفوة وقد 12 52] يونا شيف التطانات يق خف يسيك ودين الماء ا وكلا عق 
العرق ب30سمء وبعد ذلك ينطلق العرق لحاله ويمتد نحو الظهر (المصطبة) ومن ثم 
يثار على (الإسقاء) فالعدان الأول على 10: والثاني على 48 والثالث على 5؛ فإذا 
أثمر البطيخ وصارت الأثمار بقدر التفاحة يصير العدان على 2 أي: كل يومين مرة» 
وهو كلما سقي اندفع ونمّاء وأثناء ذلك ينظر حتى إذا وجد بعض العروق مائلة 
ومتأثرة بالرياح تمد نحو المصاطب وتثقل بقطع من التلع. 

ولا بد حين بلوغ الآثمار حجم حبة الزيتونة أو الجوزة أن يشرع برش الآدوية 
ففزيادة لدودة البطيخ: وعقب الرشة تزال الأثمار الصغيرة التي برزت حتى الحين 
وتطرح لئلا يكون المرض قد نشب فيهاء ولا يحتفظ إلا بالآثمار التي تبرز بعد 
الرشة الأولى» وتعاد الرشة الثانية بعد الأولى ب7 -5 أيام ويكتفى بها. 


الغلة 
الدونم 4# الأرض الجيدة والمعتنى بها يمكن أن يغل 2000كغ:؛ والحد 
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ادن 00كتكغ» ومدل سعر'الكيلو 20 كرا سكوف ريك الدوتم '100اليره 
سورية» وهو لا يعد كافياً تجاه نفقات الأعمال والخدمات المكررة التي عددناهاء 
ولذا يعوضون بزرع وإفحام البندورة التي تضطجع على المصاطب وك جانبها الملفوف 
أو القرنبيط ذو السوق القائمة؛ وربما زرعوا بطاطا أيضاً وسط المصاطبء وبذلك 
يحو هذه اللنماعبيل المتحمة بين اليطيه وازذانت كور الواحه كلق الآحر تج[ 
رجح الدوه كديع ييل عيانا 700 :8002 نيز وتو انهم اغبروا حمتفيل طيخ 
البلدي بصنف آخر أكثر جودة وحلاوة وأغلى سعراً لزادت أرباحهم. 
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المحاصيل المخدرة 


النياتات المخدرة وتدعى # الفرنسية : 2316000165 213065 هى التى تحتوى 
على مواد شبه قلوية خاصة لبا مزايا مختلفة» وهى إما أن توجب شلل الأعضاب أو 
أرتخائها أو ميلها إلى النوم. كالخس البستاني: 581178 20]008:آ.والخس السام: 
983 320003.] وهذا يستخرج من عصر أوراقه ما يدعى عصّير الخس 
(لاكتوكاريوم) المستعمل 4 الطب كمسكن: ومثله الخشخاش المنوم: 25067مه2 
نالع 0ه الذي يستخرح من رشح سيقانه عصازة: صمغية تدعى الأفيون تحتوي 
على عنصر المورفين المخدرء والأفيون من المحكيفات التي يستعملها أهل الصين 
وإيران يكثرة:» ومثلها شجرة القات :ؤ5تاتطلء هطنه0 الذي ايتلى أهل اليمن بمضغ 
أقواقة نكيف اف 

وإما أن تكون مسكنة كنبات القمعية الأرجوانية: 68تتامعتام 5تلهائع76 
المستعمل # مداواة أمراض القلب» وكالتبخ المستعمل 2 التدخين» ولا يعنينا من 
هذه النياتات إلا التبغ. 
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التبع 


الأسماء 


هو 4 اللغة العربية: تبغ» وتثن» ودخان» و التركية: توتون» وش الفرنسية: 


عدطهة1' وك الإنكليزية: مع12030 وك اللاتتينية : متداعةطها 2مقتامع11. 


التعريف 

نبات مخدر قوي يزرع للحصول على أوراقه التي تستعمل بعد تجفيفها أو 
تخميرها إما للمضغ أو للاستتشاق أو التدخين» وهو:منتشر لأجل هذه الغايات 3 
قارات العالم الخمسء والابتلاء به يكاد يحون يت 

وزراعته + كل مكان من أريح الزراعات ومثلها تجارته وصناعته» ومن 
محافظة اللاذقية شأن كب عدا )هو فيها عماد الرزق والشغل الشاغل لسكان 
المدن والقرى» لذلك أسهبنا الكلام عنه عسى أن يوجد هناك من يقرأ ما كتبناه 
ويعنى بما أوصيناه» وزراعة التبغ تختلف عن غيرها بأنها تحتاج لخ أيد عاملة 


كثيرة ومدرية: ومحخصوله منوط بالمعرفة والدقة لا يوفرة الغلة. 


التاريخ 

يصعب تحديد الموطن الأصلي التبغ؛ وإن قيل: إنه عثر عليه برياً ب الصين 
وإيران والمناطق الاستوائية» غفي سنة 1492م (898ه) حينما وصل كريستف 
كولبوس إن إخدى جز امريكا الوسطى اشرب | لاشافد اهلها يحملون لنافات 
عق أوزاق القبخ البايسة:«وقة أشعلوا #طزافينا وإخذوا متعتسووخانه] اناعد 
ويخدرون أآنفسهم به» وبعد سنين أدخل الإسبانيون الراجعون من أمريكا هذا 
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العشب الجديد إلى بلادهم»: لكن استعماله لم يعرف وينتشر حوالي سنة 1560 
(967ه) فقد أهدى وقتثئن جان نيكوت سفير فرنسا 4 البرتفغال إلى الملكة 
كاترين دو مديسي قليلاً من التبغ» زعم أن له فوائد صحية عجيبة ويشفي الملكة 
من الصداع الذي كانت تشكو منه؛ فأغرمت هذه الملكة به وتبعتها العامة, 
واستعملوه بادئ بدء ب فرنسا للاستنشاق (عطوس) ثم صاروا يدخنونه. 

ومن ذلك الحين أولع الناس به أوربا ولباً عظيماً بصفته دواء"وراحوا 
يسمونه بأسماء مختلفة: حشيشة كل الآلام» حشيشة الملكة: خشيشة 
السفين :الخ كم سموة تيقا 1856 ودتخانا وتتناء وسمؤا العنمنن )لت رديه نيكوتيناً 
تخليداً لذكرى السفير نيكوت المذكور؛ وكان أول ظهلوره 2# البلاد العثمانية 
بما فيها الشام والعراق سنة 1590م (999ه). 

ويقال: إن أول زرع التبغ 4 آسية الصغرئى كان بيك منطقة اللاذقية من بلاد 
الشام» ومنها انتقل إلى تركية ثم اليونان وبقية بلاد البلقان» وإذن تكون زراعة 
التبغ موجودة 3 اللاذقية منن 50 3سنة. 

بدأت زراعة التبغ 2 أنحاء اللاذقية 4 أوائل القرن الثاني عشرء على ما جاء 
رحلة الإنكليزي 50207 2035و1:1 الذي زار اللاذقية حوالي عام 1335 ومن ذلك 
الحيق هيار الكية من #وصير المواك الفنادر ةنق الالاذقية: كوا ايده نضا التمات 
فولفيان وأكثر ما كان يصدر تبغ اللاذقية إلى مصر. وقد قدر منادهسوء2 
محصوله بمليون كيلو 4 سنة 18562: وقدره تمندع.7 ب: 600000 كغء: 4 سنة 
6 م.ء ولكن هذه المقادير بدأت بالنقص من بعد الحرب العالمية الأولى 3 
عهد الانتداب الفرنسيء ولما عمت بلواه وأدرك الجميع ضرره وعرفوا أنه سم بطيء 
التآثيرقام ملوك أوريا والباباوات والسلطان مراد الرابع العثماني (1032 - 
9ه ) فحرضؤة وسكوا المتوالة وعناقنوا أكهرا من اناس لأخلة لضن 
معرفة الضرر ولا المنع أفاد شيئاً بل انتشر استعماله وتوسعت زراعته وتجارته 2 
كل أقطار العالم؛ ولما رأت الدول عجزها عن مقاوتته لجأت إلى استيفاء الضرائب 
الباهظة عنه» ثم إلى حصر زراعته وتجارته. بدأت فرنسا بذلك سنة 1674م 
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(1085ه) واستمر العمل بالحصر إلى يومنا هذا ب كل مكان وورتته بلاد الشام 
عن الدولة العثمانية رغم مساوئه العديدة» لأنه يدر على خزائن الدول الأموال 
العظيمة. 


مناطق الزراعة 

أجود التبغ # العالم هو الناتج ْ جزائر الآنتيل وهاوانا (كوبا) وماريلاند 
وأوهيو (الولايات المتحدة) وسوماطرة وهنكاريا وألمانياء مساحات التبغ ا العالم 
كله تزذاد عام ضاماً لأن استهالاكه يزداد يوما فيوما. وأجيع لتب 8 شرق 
الآدنى هو الناتج 4 شرقي بلاد البلقان التابعة إلى اليونان» وخاصة #أنحاء قوالة 
ودرامة وكوملجنة وينيجه وأسكيجة وصاري شعبان. 

ويليه التبغ الناتج 4 بقية البلاد التركية,بؤتخاصة 4 أنحاء أدرنة وأزمينت: 
وبورصة وأزميرء ومغنيسا وبرعمة؛ وسينوب وصامسونء وبافرة وطرابزون» 
وماردين وعينتاب» وقد اختصت عينتاتبٌ القريبة من حدودنا بصنف حسن كيف 
الممستعمل للعطوس وهي تصدره إلى مطتبرء وقد أتقن الزراع الأتراك زراعة التبغ 
وتربيته» وعندهم كتب صغيرة ومقاللات عديدة خاصة بهذا الموضوع البام؛ اعتمدنا 
عليها 4 أبحاثنا التالية. 

أما بلاد الشام فقدً#اختصت زراعة التبغ بالمناطق الساحلية من سورية ولبنان 
وفلسطين:ء ولمحافظة اللاذقية المقام الأعلى والأوسع ث4 هذا المضمارء لآن معدل 
محصؤله ك الجمهورية السورية كلها عن ثلاث سنوات (1948 -1951) 
0طن_ 98 # المثة من محافظة اللاذقية و1 من محافظة حلب و1 من محافظة 
دمق. 

وقراعة الشبغ نظ ويعافط» ]لحف تنقه من نكيب مالا إن مسافيةا حون : 
وهي هناك 4# الجبال أكثر منها 2 السواحل» و محافظة حلب مساحة قليلة من 
الأماكن الجبلية من قضائي حارم وجسر الشغور. 

أما 4 لبنان فالتبغ معدل محصوله # سنتي (1943 -1944) لم يزد عن 
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0ططنا اكتروف محافطة الترىقع نه محافظة الشهال واكته ف محا فكله 
جبل لبنان ثم 2 البقاع؛ وزراعته يذ الشمال تكون ف أنحاء الكورة والبترون 
وجبيل» وك الجنوب وش أنحاء الريحان وبنت جبيل والنبطية وكفر رمان. وك 
فلسطين 4# ولواء الجليل» وليس # محافظاتتنا الداخلية (حمص وحماة وحوران 
والفرات والجزيرة) أثر لبذه الزراعة سوى 4 قرية كفرسوسسة من غوطة دمشق» 
وشوج ف تون ان حوقون] وميا كو ا مق سق سو كر ا ا 


نذكره؛ وي شرقي الأردن أثر قليل لزراعة التبغ 4 لواء الكرك. 


الأوصاف النباتية 

التبغ نبات من الفصيلة الباذنجانية» عشبي سنوي 3]27)هيتخشبة» تعلو متراً 
أو متراً ونصف وهي منتصبة لزجة قليلاًء وأوراقه.متعاقبة بسيطة قد يبلغ سطحها 
بعض الأصناف 40 2 30 سمء وهي مستطيلة:؛كاملة وبره إذا نضجت يفشاها 
صمغ لزج عطرء وهي محرمة أو تكاد.أن تكون محرمة من العنق» وأزهاره 
عنقودية مرتكزة على رؤوس السوق وتفرعاته؛ والتويجات قمعية الشكل لبا 
خمس وريقات مستطيلة خمراء اللتون وقد تكون وردية ضاربة للصفرة أو البياض 
والورتقات حاتي سد وري الشيكل :و الأبعدية أنه] كني قله ازتكاع 
التويجات تقريباً: والمبيض بيغي» والثمار علبة» والبذور صغيرة كبذور دود الحرير 
وكشر هد كوي ككل ويفالت سكع قفن الأهان جين تسيجها الكاد 
وانتشار يزور منها #وقد استندوا على هذا الاختلاف 4 تمييز رمز التبغ وأصنافه 
عطيافن ب نه وده لأساف تحدرى فى متصيو بخاص احم تيك وان شبن 
إلقالسفير جان نيكوت الذي تقدم ذكره؛ وسيأتي وصف هذا العنصرء والتلقيح 
إلذيأق: وقد يكون خلطياً ولذا يجب حماية الزهرة إذا أردنا أن نجني محصولاً 
طيليا؛ 


الإقليم 
يجود التبغ 4 الأقاليم المعتدلة» والحارة المعتدلة الرطبة القريبة من البحار 
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والتي يكثر ضبابها ‏ الصيف, لآن الحرارة والرطوبة مجتمعتين تشبهان ما كان 
له ْ وطنه الآصلي (البرازيل والآنتيل) فلا رطوبة تسهل امتصاص البوتاس وتؤخر 
نضوج النيكوتين؛ والبوتاس والنيكوتين هما المسببان لقابلية الاحتراق» والحرارة 
الندية تزيد الرائحة العطرية» وزراعة التبغ تتبع الشروط الجوية إلى حد كبير, 
فكلما كانت الأمطار غزيرة نقص النيكوتين» وكلما كانت خفيفة كثر 
وكثرت معه قابلية الاحتراق. 

وإنتاش بزرة التبغ يحصل بين درجة الحرارة الدنيا +5 مئوية ودرجة الحرارة 
القصوى 25 -25 فقطء ونموه يجب أن يكون 3 درجة متوسطة.قدرها 25 - 
0 وبها يستوخ التبغ نصيبه من البلوغ والنضج. 

وك المناطق الجبلية يعد أفضل علو عن سطح البحر ذلك الذي يتراوح بين 
0 -1000 مترء وإذا زاد العلو وبلغ 1200 #قرية9هكهنباتاً حسناًء لذلك ينتخب 
الزراع الأودية الخصبة من المنطقة الجبلية والأراضي المنبسطة الواقعة ب سفوح 
الآكام وبين البضاب؛: وتعد السهول الساحليّة ذات منتوج أدنى والأراضي الجبلية 
ذاث منتوج جود وأزكى عغطرهزلد طعمم لكن على أن ينتهي الشتا ناكرا كن 
يتمكن الزراع من تشتيل أغراسه ل تربة جافة باكراًء وعلى ألا تفاجئ أمطار 
الخريف نباتات التبغ التي لم يتم قطف جميع أوراقها ولا الأوراق المعرضة للتجفيف 
لش المناشر وق العراء. 

وجملة القول يجب أن ينتهي التشتيل 2 20 نيسان لينتهي القطف 2# أواخر 
آب» وهذا هو السبب الذي يجعل جودة التبغ معرضة للأخطار ب# الأماكن العالية 
كما هو السبب 4# وفرة كمياته هناك. 


المواقع 

إن الآراضي المعدة خصيصا لزراغة التبغ لا تكون ذات مساحة كبيرة كما 
الحبوب بل قلما تتجاوز الدونم والدونمين لدى كل فلاح جبلي؛ وهي كثيراً ما 
تكون (حواكير) جمع حاكورة وهي قطع محاطة بسور من الحجارة الصغيرة؛ 
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وا اوسن سور اراس ف عالق تجوت تسو حول اميف نميه لقي 
وتزريب قطعانه # هذه الحواكير المراد زرعها تبغاًء وبوجه عام تكون الأراضي 
المعو ة لإؤاعية القن تعلق مفو من قبع ال وك وسقي التتل هقر دنه إلى 
الحقول المعدة لهء ثم إن الأتربة الحديدية الحمراء تنتج تبغاً ذا ورق رقيق ورائحة 
ذكية:» ووجود الحجارة والحصى لا تحول دون هذه الزراعة» والأراضي الرطبة تنتج 
تبغاً ذا ورق كبير» نكنه خال من الشذا العطريء فمثل هذه الآراض يتخصص 
لزاع القباكة 


التربة 

أحسن الآتربة للتبغ هي الطينية الرملية والطينية الكلسية العميقة (لآن 
جدوره وتدية تحتاج للعمق) الرغيبة» الحسنة الصرف» النظيفة من الأعشاب» الغنية 
بالدبال إما بطبيعتها أو بكثرة السماد الن هيا بق ضعه فيهاء المعرضة إلى 
الشمدوة المحفوظة دن الرماس» وذ حك يود ةن الدكة ف اوتملشا مولي ذاه إحجيد ا 
لطيف ورطوبة خفيفة وأحجار وحصى ضغيرة ولون أحمر حديدي تعد التربة الفضلى 
لزراعة التبغ وخاصة للأضنافٌ العطرة منه؛ ولذلك نرى الزراع يرجحون الأودية 
اللحضنية والقطم امإيسنطة اق يلاك سفوح الآكاة :واليسات يف المنطقة الجيلية 


المذحورة, ونتاج هذه الأراضي يكون أجود وأعطر وألذ من غيره. 


الاستعمال 

يستعمل التبغ على وجوه شتى ففي بعض الأماكن وخاصة # سفائن البحر 
حييث يمنعون إشعال النار ويمضغون أوراقه مضغاًء وب أكثر الأماكن يفرمون 
أوراقه ويجعلونه كالشهير الرقيق ثم يربونه على أشكال مختلفة ويلفونه بورق رقيق 
ويشعلونه ويدخنونه؛ وهذا ما يسمونه (سيكارة) أو يضعونه 4 إناء خزِكٌ صغير 
طويل أو قصير ويدخنونه؛ وهذا الإناء يدعونه (غليوناً) أو يربون ورق التبغ تربية 
تفاحنة يككشدوكه وتزشظر نه فتاهي وبدظ روه مهنطوو واو تل ونا 
شن لعملوييا االأتمرييي الأفسية القاطي»ويدلي النطين: وق عضن الأماكن 
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يجعلون أوراقه ذات لفاقات كبيرة ثخينة يدخنونهاء وهذا ما يسمى (سيكار) 
وأشهر السيكار وأجوده ما صنع 56 الصادر من جزيرة هاواناء وقد يضاف إليه 
بعض المواد الأجنبية كالعسل والأفيون © التبغ الإنكليزي ورب السوس وتبغ أبي 
زيف اتلد كيذ الكة الأميركي:. 


أنواع التبغ وأصنافه 

كثيرة بحكم تعرضه للتلقيح الخلطي» فهي تكون 2# بعضضن':الأقطار 
عشبية» وش بعضها خشبية» ومن العشبية أنواع سنوية وأخرى معمرة؛ ثم إن علو 
هذا النبات يختلف حسب النوع والصنف والتربة ؛ وشح كهواوراقه #ضاً يختلف 
حدث ذأتك ديكوروبيطت) أو مستقظياد : والارزات قد تك د يفطن الأمنناف 
الكمفوه شقان وق يضري مكويره رفريسبة وذ : والأسكافة الصتتغيرة الأوواق 
تكون أطيب وكمية النيكوتين فيها أكثر وقيمتها التجارية أعلى؛ ومن جراء 
اختلاف الأضناف تختلف خصوص الأو ##يضا فتزداد أو تقل ويتغير لون الأوراق 
ولون الآزهار وأحجام البذورء والأوراق تكون 2# بعض الآصناف وبرة وذات مادة 
لزجة وبعضها بدون وبر ولا:مادة لزجة. 


إنه للأسباب التي قدمناها قسم علماء التبغ جنس نيكوتيانا الذي ينتسب 
إليه هذا النات إلى أربعة أقسام: 

نيكوتيانا الصحراوي: 12/050052 ونيكوتيانا التبغي: سداعة 21.66 ونيكوتيانا 
الشبيهة بالبتونيا: 151065هناءم.11 ونيكوتيانا بوليديكيا ذات الأريعة مصاريع: 
5 011110106م.21 فالشبيهة بالبتونيا وذات الأريعة مصاريع ليستا ذات قيمة 
تجارية» لذلك نضرب صفحاً عنهما ونكتفي بالصحرواية والتبغية فقط. 

أما النيكوتيانيا الصحراوية (روستيكا) فذات رائحة حمضية:؛ وأوراق 
بيضية الشكل سميكة دبقة لونها أخضر غامق»ء وتويجاتها خضر أو شقرء 
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وبشكل الأقماع المنتفخة وأثمارها ذات مصراعين» وأوراقها ذات معاليق» وهذا 
القسم هو المزروع أكثر من غيره أ أوروبيا بحالة تبغ للتدخين أو بحالة تبغ 
للمعطوس» وإلى هذا القسم ينتمي من التبغ عدة أصنئاف كالتبغ التاكساني: ١1.‏ 
8 والجامايكى: مدءنقصدز .2 والآسيوى: وعتةاكثك .2 والبرازيلى: .2 
5111 وغيرها. 
والبرازيلي ذو أوراق غنية بالنيكوتين» وإليه ينتسب تبغ حسين كيف المزروع 24 
عينتاب ودمشق. 

أما النيكوتيانا التبغية (تاما كوم) فهي ذات أوراق ممَتطاولة رمحية متدلية» 
وتويجات حمر وأنابيبها متضخمة عند العنق» وأثمارها ذات مصرعين:» وقد قسم 
الدكتور أناستازيا الإيطالي النيكوتيانا تابا «إأييج#ربعة أصناف هي: 

1 - البافانى: وأقمعصة020]] .1. 


2 - البرازيلى: 5أقمعخ[11قة:8 .1 


3 - الفيرجيني : هعندأعنه7 .11 ويقسم هذا إلى الفيرجيني الأصلي وذي الأوراق 
السنانية 10118أعمع.آ. 

4 - البربوري: 62تناممنتا .1 ويشمل هذا لآ رأي بعض الباحثين تباينين 
ماكروفيللا وفروتيكزا. 

1 -:البافاني: نبات طويل» يعلو 1 -1»5 مترء رقيق الساق يعد 20 -25 
و ببست ضار ييا عاتماء وف وجيف جد للتدحين» ويف اقل اعيناف الع 
كلها . 

2 - البرازيلي:نبات قليل الغلوة أوزاقه قريبة من بعضها وقريبة من الساق: 
والساق قوية جداً عند القدم» ولونها يغلب عليه البياضء ودائرة النبات مخروطية: 
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والأوراق أغلبها طويلة ضيقة لونها أخضر فاتح ومتى يبست صار بنياً لامعاً مع شعاع 
بتاكل إلى اللحمترار) الوك الانسا ل وودى اتشر وض ادق م هع انشننة يده 
أصنافء فتبغ برازيل باهيا: 8512 8:611 والكونتوكي بورلي: تزعارد8 ترع اهسك 
والقن الأزري ومااعيه الإفزدتن كل دك تست أن الجرا نيلي للقي على حن هر 
بعض الباحثين من بوربوره آوالبافاني. 

3 - الفيرجيني: نبات عال صلبء أوراقه متقاربة إلى ارتفاع هيد ثم 
تتسع؛ ورقته طويلة جداً وقليلة العرضء لونها أخضر نحاسييغامق وم ييست 
متنا وي تحارو كدوقي ادهو السو ت ف دن نمنا نت ويا فين دنا 
وطويلة وكثيفة وقريبة من المحور وكلها تقريباً على ارتفاع واجد تبدو كأنها باقة 
كبيرة 4 الذروة؛ وهو جيد جداً للتدخين والمضغ والنشق. 

4 - البربوري: نبات ساقه من الرأس إلى القدم على سمك واحدء والأوراق 
مصطفة أفقياً عليها وبرقة مذنبة» وللذنب جناح ينمو ويلتف على الساق؛ أما نصفا 
الأوراق فيكونا غالباً متفاوتي الارتفاقء ودأكية الشتلة أسطوانية الشكل أوراقها 
تكاد تكون على اتساع واحد» لون الآوراق أخضر ضارب إلى الصفرة ومتى يبست 
تحول إلى بني فاتح؛ وهذا النوع يعطي أوراقاً خفيفة ناعمة» تحتوي على نيكوتين 
قليل وهي حلوة المزاقً#ذكية الرائحة. 


تقسيم التبغ زراعياً 

قسم العلماء التبغ من الوجهة الزراعية إلى قسمين كبيرين: 

الأول: ما كانت أزهاره حمراء أو ضاربة للحمرة» ومنها أصناف ماريلاند» 
وهنكارياء وهافاناء والصين» وفيرجيناء وتركية. 

والثاني: ما كانت أزهاره ضارية للصفرة والخضرة:؛ ومنه الأصناف البرية 
العفائية» وهذه ذات أوراق عطرة رائحتها كزهر البنفسج. 


تقسيم التبغ تجارياً 
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حرق اينات القوته ترك تحاضا إن خلاقه أعناء : 

الأول: يشمل التبوغ العطرة» وأصنافه حكثيرة منها سكحردلي وويئيجه 
وأزميرلي» ومنها الأصناف المعروفة 4 بلاد الروملي ياسم باصمة» وهي ذات أوراق 
صغيرة ضيقة وأعصابها رفيعة. وهذه وإن كانت فليلة الغلة لكنها حائزة على 
الأوصاف المطلوبة 2 التجارة وهي ذخاء الرائحة, وجودة الاحتراق» وغلاء السعرء 
ووفرة الربح. 
والباقرة .وهنا الأصداف العروقة يالك الزوسلى اندي اندي ب "لذو الراس 
المريوط) وأوراق الباشي باغلي تحكحون أحكبرمن الباصمة نسبيا وأعرض» 
والأعصاب الوسطى والجانبية 24 الأوراق أتخن أخشن» ولا تكون من حيث الجودة 
واللون الأصفر الضارب للحمرة (وهما المطلويان.2# التجارة) بالقدر الحات: 
لحنها أكثر غلة 2 مساحة الدونم» وقد تباع ب التهريب بأسعار جيدة. 

والثالث: يشمل التبوغ العادية ذات الورق“العريض الكبير المتكائف الأشقر 
الفاتح أو الناصع» وهذه لا طعم لبا ولا رائحة واضحة» ومنها الطرابزوني والدشوا 
وغيرها» والغكرض من هذه الأضناف هو إصلاح لون التبغ عند فرمه وإعطاء حجم 
للسحاير يدون كلفة زائّدة. 


أصناف التبغ في بلاد الشام 
في بلاد الشام للتبغ ثلاثئة أصناف: 
الأول: التبغ العربي أو البلدي. 
والثاني: التبغ العادي والاستنبولي. 
والثالث: تبغ حسن كيف. 
وقد كانت زراعة التبغ البلدي أو العربي سابقاً منتشرة 4 بلاد الشام التي 
تزرع التبغ وخاصة أ جبل لبنان» حتى أن غلته كانت تعد أوفر غلة بعد غلة دود 
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الحرير» وكانت شهرته كبيرة والمصدر منه إلى الخارج ولا سيما إلى مصر كان 
عظيماً يقدر بمليون وربع كيلو غرام: لكن عندما تألفت شركة خطدو القع 
(الريجي) سنة 1883م أخذت زراعة التبغ البدلي والتسافدى عام كماما لزان 
حادت تنقرض من جراء ما أصابيها من ضغط الشركة المذكورة: ومن هبوط 
أسعاره ب مصر بسبب مزاحمة التبغ الاستانبولي» وأخيراً انتبه زراعه ب سورلة 
ولبنان فاستجلبوا بذوراً من أصناف التبغ الاستانبولي وأخذوا يزرعونها يكثرة: 
فأتت بنتائج حسنة وانقرض التبغ البلدي أو كاد؛ وبقي منه أثر #يتخافظة 
اللاذقية و4 بعض الآماكن من قضائي حارم وجسر الشغور 4 محافظة حلب» وقد 
كان مرغوباً ب مصرلموافقته الحشيش كما يقولون: /إذ إنه بسرّعة احتراقه 
وتطاير شرره يسهل إشعال الحشيش الممزوج به. 

وجملة القول: إن الرغبة # اكتساب الأسواق التجارية تدعو لزراعة 
الصنف الجيد من التبغ ب كل منطقة » ومن طبع التبغ أن إذاصادف ما يلائمه 
من إقليم وتربة نما وجاد كما جرى ب بذرة الطريزوني التي زرعت ب روسية» 
فقد فاقت بذرتها الأولى وأصبح هذا او 0 العالم وهو المدعو 
باسم (صخوم مسكربي) وَإن لم ينجد ما يشترط له هبطت جودته وكمنت كما 
هو الآمر + بذرة الصّامسون التي زرعت ش بلاد الشام فلم تأت بالنتيجة المتوقعة 
من حيث الجودة كما كانت 4# صامسون وذلك لاختلاف الإقليم والتربة والموقع 
الجفر ف 

ومن أجل ذلك لا يرجى 2# بلاد الشام الحصول على الجودة التي لتبغ سواحل 
البحر الآسود وبحر إيجه ب# تركية والبلقان» فذلك مستبعد» إذ إن للتبغ مناطق 
بق 16و روسلا عدرود تناه لقنا «ونشه] تر لاقكوة مفب اذد الشام منطقة 

دوهرافيها فلك الشزوعل جنيعها »وجل :ما تهفالك آنا نود إن انتقع نينا مقولة بينتكن 

خلطه بأصناف ممتازة كما يفعل غيرنا ‏ مختلف البلدان» وكما هو حاصل 2 
الأصناف الناتجة 4 محافظة اللاذقية التي تعد أنسب منطقة لبذه الزراعة. 
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أصناف التبغ في محافظة اللاذقية 

يمكن حصر التبغ الذي يزرع عادة 4 محافظة ذات المقام الأوسع لزراعة 
التبغ -إلى ثلاثة أصناف (حسب أصلها) - وهذه الأصناف نفسها يمكن أن 
تسل عل 'عدة فاك كرعية نشاك إن من التلتيحات الخلطية: ارين 1م 
الإقليم والتربة 4 السهل والجبلء؛ أو عن الأساليب الزراعية» أما الأصناف الثلاطة 
فون 

1 - التبغ المتأتي عن البذرة البلدية: وهو ينقسم إلى ما يوعونه 65 اليؤلك: 
وأبو ريحة. 

2 - التبغ المتأتي عن البذرة المعروفة باسم صامسون أكراد. 

3 - التبغ المتأتي عن بذرة كسب قره ضتوران المعروقة أيضاً بالفرنساوي 
والتنباك أيضاًء ينقسم للاعتبارات ذاتها إلى صنفيق: التتباك المتأتي عن بذرة بلدية: 
والتنباك المتأتي عن بذرة عجمية. 

ويقلب على الظن أن مختلف الأم#افى الفرعية من البذرة البلدية هي متأتية 
ين اتمتلاط منتقين لكي كرا تبكرنياتا البافاتي والنيكويانا البرازيلن: 
على إن أغراس المثثاقل نفسها أللتآثية من بذرة واحدة تظهر اختلافاً كبيراً حسبما 
تكون قد زرعت 4# أرّض قوية (مموشية) ساحلية أو ك4 أرض خفيفة حسب 
الأساليب الزراعية التي تتولى هذه الأغراض» وسيأتي الكلام على هذه الأساليب 
المتبعة ا"ووافظة اللاذقية 4 حق هذه الأصناف. 


التركيب الكيماوي للبتغ 

تحتوي أوراق التبغ الرطبة على 88 # الماثة من الماء؛ والقسم اليابس منها 
مركب من أجسام مختلفة أرقامها كما يلي: نيكوتين 1.5 -9: حامض التفاح 
أو حامض الخل 10 -14: حامض الأوكسلليك 1 -2 حامض البكتيك 5 
خليوز 7 -8: أجسام راتيجية 4 -26 مواد آزوتية 2 -5»؛ وأجل خاصة تتطلب من 
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التبغ هي (قابلية الاحتراق) و(نسبة النيكوتين) و(الرائحة الذكية). 
قايلية الأختراق: كلما زاذ عنصر البوتاس 3 التبغ زاذت قابلية احتراقه» لأثة 
هو سببهاء واحتراق التبغ لا يعد حسناً إذا انطفاً قبل أن تمر دقيقتان أو أكثر على 
استنشاقة: وسبب الانطفاء هو قلة البوتاس # ورقه قبل كل شيء: ثم تأخر قطنم 
الأرزاق ف ككرة ازراد الكورية: ثم الجول بطرائع تصني وحمي رقن 611 
التجارب على أن أوراق التبغ الناضجة إذا تركت على أمهاتها بدون قطف مدة 
مديدة تقل فيها الأملاح المؤلفة من البوتاس وبعض الحوامض الاضوية؛ وتَكويالتالي 
قابلية الاحتراق» لكن النيكوتين يزداد بالعكسء؛ وتزداد معه حرارة,الورق» ودلت 
أيضاً على أنه إذا كانت الرطوبة كثيرة ‏ التربة والبواء حين نضج الأوراق فإن 
أملاح البوتاس تتكون بسرعة وتزداد قابلية الاحتراق» وإذا كانت الرطوية قليلة ب 
التربة والحرارة عالية # البواء حين نضج الأورال ”هلاح البوتاس تتكون بقلة 
والويكرية بتكو يمكزره يتك مو عونا ندج كي زو قطقة القرغ لمن 
لآ اتكون اموق :مين الكاتفي هللاف ونه لذو كرون عمط وين ): 
النيكوتين: هو الحو «#صواسي 2 التبغ؛ يحدث تخديراً خفيفاً يني التعب 
وتريع الجدم و انكر عند #وين ل تدولة أن الافراك بف اتتمماله يسن الصيعة: 
والنيكوتين شبه قلوي ومائع زيتي ذو طعم محرق ورائحة هي نفس رائحة التبغ, 
وهو سم نافع يكون 2# أوراق التبغ ممتزجاً بحوامض عضوية؛ ولذلك لا تظهر 
رائحته #طلؤوراق الظرية» أما بعد تيبييس الأوراق وتحميرها ينفضل النيكوثين عن 
تلك الحوامض فتظهر رائحته المعلومة» وكلما طال زمن تيبييس الآوراق وتخميرها 
تقكص النيكوتين فيها وعد التبغ خفيفاً. أما كميته كذ الأوراق اليابسة فتختلف 
حسب أصناف التبغ»؛ ففي الصامسون # المثة 3»33: وك البافانا 6: وي الجاوا 
2 وي الفرنسي 1610 -7» لكن التبغ بعد تخميره يقل النيكوتين فيه ولا 
يبقى تفاوت كبير ف نسبته بين مختلف الأصناف»؛ وقلما يكون التبغ الذي يدخن 
حاوياً أكثر من * 3 من النيكوتين»: وكمية النيكوتين الموجودة 4 التبغ وأسباب 
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زيادته ونقصه أمور مهمة يحتاج بائعوه إلى معرفتهاء لآن قوة التبغ وخفته تنشئان 
عنهاء وهذه الكمية تتناسب مع ثخن الورقة؛ فهي 2# الأوراق الدقيقة تكون / 
1 -3و2 الخفيفة 9 -210 ثم إن كثافة الزرع وكثرة الورق تقلل نفوذ أشعة 
الشمس وتقلل بالتالي ثخن الورق وتنقص كمية النيكوتين ويصير التبغ خفيفاً: 
شمن اراد خفة التبغ ودقة الزرق وتقص التيكوتين يجعل زرعه كنينا (عب لم 
والأوراق عديدة ويستعجل بجني المحصول قبل نضجه التام» ولو أن 4 ذلك تخسارة 
قليلة # المحصول؛ ومن أراد العكس يجعل زرعه فرقاً (دليلاً) والأوزاق قليلة 


ويتأخر بجني المحصول. 


رائحة التبغ 

ذكاء الرائحة ‏ التبغ مطلوبة» وهي ستبب نفاسته وغلاء ثمنه» والرائحة 
تختلف بحسب صنع التبغ ولا سيما حسب المكان النتخصص لزراعته؛ فكما أنه 
ليس كل تربة صالحة لزراعة العنب تنتج أنبذة جيدة» كذلك ليس كل تربة 
صالحة لزراعة التبغ تنتج النفيس منه؛ ومحِصول التبغ يختلف كثيراً حسب وضع 
الأرض وجنس التربة» والمعتقد 3 محافظة اللاذقية أن الأتربة الحديدية الحمراء 
تنتج تبغاً ذا ورق رقيق ورائحة ذكية؛ والأراضي الرطبة تنتج تبفاً ذا ورق كبير 
لكنه خال من الرائحة العطرة» ومثل هذه الأراضي يحتفظ بها لأجل زراعة 
التنباك» والأراضي السقي والسهول والأراضي الساحلية هي من درجة أدنى بينما 
إنتاج الأراضي البعلية أجود وعطره أذكى وطعمه ألن. 


السماد 
أثبت الحيمايون أن التبغ محصول مجهد شره يتطلب العناصر الغذائية 
.4 محصول قدره 1918 كغ من الورق اليابس المعد للتدخين و4 محصول آخر 


قدره 1069 كغ من الورق اليابس المعد للاستنشاق (العطوس). 
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العناصر تبغ التدخين كغ تبغ الاستنشاق كغ 


الاأزوت 144] 86 
الخامط الاستوريك 31 16 
البوتاس 238 89 
الكلس 105 116 


هذا إلى أن نبات التبغ سريع النمو»؛ ولا يشغل أكثر من ثلاثة أشهرء فتلك 
القتوافةة فده الستركة تعطها رشصيد اللحقؤل االحصتمنة إن القن مكل © تر 
من الآأسمدة السريعة الامتصاص والاستفادة؛ ففي أوروبا يسمدون حقؤل التبغ 
بالأسمدة العضوية كزبل المزارع والآسمدة الخضراءء أو الكسب الناتج عن عصر 
النباتات الزيتية» ولا يكتفون بذلك بل يضيفون الأس + #ارارية أيضاًء فمن 
زيل المزارع يضعون كميات وافرة تتراوح بين 3000 -6000كغ 3# الدونم. 

أما ثك تركية وبلاد الشام فيسمدون التبغ بربط الغنم أو الماعز ب حواكيره 
أو حقوله 3 -4 أسابيع»: ومن لم يجد,ِيجَلتٍ سماد هذه الماشية من الخارج ويفرشه» 
والواقع أن أفضل زبل عضوي تصلح به التربة هو بعر الماعز» ثم بعر الغنم لآن هذين 
النوعين أغنى بالآزوت والفسفور واليوتاس من روث الخيل وسرقين البقر وأقل منهما 
كمية من الكلوزور» وقد دلبت التجارب أن العناصر الثلاثة الآولى ولا سيما 
البوتاس منها لآزمة نمو التبغ بعكس الككلورور الذي هو ضار به ومقلل لاحتراقه. 

كذ وسيكاء المافوو اهس جد باد الكناء علق تتمكلين سه شسم ومنة 
صيفي» فالضيفي: يدعى لدى العامة (فرفور) هذا ما إن يكون من زبل الماعز أو 
الغنم أو ضرفاً أو ممزوجاً بقليل من البول وهو أقل نفعاً من أمر التسميد إذا قورن 
بالصيف الآخرء لأنه يجمع من المرابط والحظائر (المقايل) الممكشوفة ويكون آزوته 
قليالاً بسبب قلة البول الساقط عليه. والشتوي: يدعى (نكوب) وهو ما تجمع 2 
الاصطبلات والزراكب المفطاة فيصبح كفراش للحيوانات 2 فصل الشثاء: تقضي 
الماعز أو الغنم عليه الآيام والليالي والطويلة 4 زمن الآمطار والبرد القارس» وإذا كان 
البول غنياً بالآزوت يمتزج بالسماد حتى يختمربه ويصبح النكوب بذلك عظيم الفائدة 
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تربة لما يشتمل عليه من كميات الآزوت الوفيرة على حالة توافق النبيات موافقة تامة» 
فيسهل عليه أن يمتص ذلك العنصر من السماد ويتغذى به؛ ولذلك ترى أهل الخبرة 
يفضلون كثيراً الزبل الشتوي على الزبل الصيفي؛ كما يفضلون تبييت أي ربط الغنم 
واتامؤية تقول التبع هيجهاون ك مساح كل دونع تكو 50 -60 رسا مد 8-3 
أسابيع؛ ومن لم يستطع أن يربط قطعان الغنم يشتري النكوب من الرعاة أو من تجار 
هذه الأزيال» ويسمد أرضه به فيضع لكل دونم 1000 -1500خغ ؛ وذلك قبل 
الحراثة الثانية بقليل أي: خلال شهر كانون الثاني أو شباط. 

وبعد فرش الزيل يدفن بحراثة سطحية؛ ويجب إجراء هذا:التسميد كل 
ثلاث سنوات: وزمن وضع الزبل يؤثر ب محصول التبغ تأثيراً تكبيراً فإذا وضع كله 
الربيع قبيل تشتيل الغراس بزمن قليل يظهر أثره السيء فواراً لأن الشتول النامية 
فوق الزبل الجديد يزداد نموها الخضري فتعلؤ سيقانها وتعرض أوراقهاء لكن 
وجود أملاح البوتاس ووجود النفاسة المطلوبين 4# التببغ يقلان» والآفضل أن يقسم 
الزبل مناصفة» نصفه الطري قبل الشكاء ونضّفه العتيق المختمر قبل الربيع. 

وقد أثبتت التجارب أن,كيبب النبأكات الزيتية المستعمل للتسميد نافع جداً 
يزيد نفاسة التبغ وقابلية احتراقه» كذا السماد الأخضر المؤلف من نباتات قرنية 
سيق أن تكلبها عور سرازا 25 الحدو الأول فإننه يزيس الآزوت الذي يكقر 
النيكوتين وقابلية الاحتراق 

أمنا,الأسمدة الكيماوية فنفعها غني عن الإيضاح:ء فزراع التبغ 4 أوربا 
وأمريكا إذا لم يضعوا من الأسمدة العضوية أكثر من 1500 -23000جغ 
#ووينون إليها مقادير كافية من الأسمدة الكيماوية» ونذكر منها على سبيل 
المثال لا على سبيل القطع المزيج الآتي: 


.4 الدونم بالكيلو غرامات 20 كبريتات الآمونياك: أو 20 نترات السوداء 
و3725 سوبر فسفات» و20 كبريتات البوتاس» وهذه الأسمدة الكيماوية تنثر 3 
شهر نيسان قبل غرس الشتول ببعض الزمن لتتمكن من الامتزاج بالتربة جيدا» 
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الماء وسقي الشتول التي تغرس بهذا المذوب» فإذا تم ذلك تعلق الشتول وتقوى أكثر 
وتنضج وتقطف 4# وقت أبكر. 


وقد ثبت بتجارب الكيماوي الفرنسي شلوزينغ أن استعمال كلورون 
البوتاسيوم 4 تسميد التبغ لا يجوزء لأنه يمنع قابلية الاحتراق» فإذا أريد استعمال 
الآسمدة البوتاسية التي هي أساس خاصة الاحتراق يلجأ إلى مكان منها على هيئة 
الكبريتات والكربونات فقطء أما الآسمدة الآزوتية فإنها تنمي أوراق التبغ أحسن 
وتزيد ثقلتها ونفاستها ونسبة النيكوتين فيهاء وإن كبريتات الآمونياك خاصة تزيد 
نسبة النيكوتين وقابلية الاحتراق 4# الآوراق حتى يسمع لبا أجيج (تشرقط) ولكن 
زنادة ماضن الخاصهن تجعل ظهم القة ساد :وراكعته غير مار 

وجملة القول: إن على التسميد ونوع الأسمئدة ومقاديرها المعول كي إقبال 
زراعة التبغ وطيبته؛ والتربة التي لا تصصلح بالسماد يكون نباتها سقيماً وورقها 
ذابلاء وإذا يبس ترى لونه شاحباً خانالا من القوة والدسامة يتفتت 4# أيدي العمال 
الذين يعللونه (يوضبونه) فيصعب حفظه # الطرود» وإذا شربه الشارب وجد طعم 
دخاته خفيفاً يهيج الحاق: وا##يركت © إذا:زاذت كمية المنماة عن حدها نما ساق 
التبغ نمواً خضرياً بليغاً», وتكائف ورقه وأغرط 2 الدسم والثخن فيصعب تجفيفه: 
وإذا جف يكون لونه قاتمئكاً وملمسه خشناًء وهو يسمى حينئن تبغاً برياًء ومتى 
اشتعل سمع له أجيج«تشرقط) وكان دخانه قليل الطعم والرائحة 

أب إد كان العدميد معتولا مباع تاق النياك نسوا كافيا دون ان يجارد 
عَلوَهِ متراً. ويكون الورق قليل الأعصاب والخطوع وال النموء وبعد تجفيفه تراه 
نْشْقِلاً أو ذهبي اللون شفافاً لين الملمس مكتنزاً ثابتاًء وإذا فرمته وجدت تبغه رفيعاً 
قليل الفضلات»؛ سهل الاحتراق دون أجيج ودخانه حر الطعم. ذكي يطيب 4# الحلق 
ويحلو. 


الدورة 
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لا يدخل التبغ ك الدورة الزراعية إلا نارداًء لأنه كثيراً ما يزرع 2 الأرض 
نفسها عدة سنوات متوالية» ولا ينقص محصوله 2# السنة الأخيرة عنه 4 السنة 
الآولى» بل يزيد كمية ونفاسة عما زرع ث2 المرة الأولى 2 أرض جديدةء وهذه 
الآراضي هي غنية بطبيعتها أو بفضل التسميد الذي يؤتى كل سنة أو سنتين أو 
ثلاث سنوات؛ و4 الحواكير وهي قطع الآراضي التي حول القرى الجبلية والمسورة 
بأحجار تتعاقب زراعة التبغ 10 -15 سنوات وربما أكثر من ذلك» ويختار لأجل 
هذه الكاية اناك معرسية للختسن والبواء 2 بجوار المنتاتكن وكرت الما و3 ند 
إدخال التبغ ب الدورة يكون موضعه فيها بعد أحد الحبوب» فتشمد الأرض جيداً 
بالأزبال وتزرع تبغاً ‏ السنة الأولى: ثم قمحا # السنة التاأيإي ثم شعكواً أو شوفاناً 
بك السنة الثالثة» ثم بطاطا 3 الرابعة. 


وي الأراضي المسقوية: يزرعونه بعد البطاظا أو.الشوندر وهو # هذه الحالة 


لا 3 ال تن بل:3 بعده صالحة لزراعة ١‏ ب وغيرها وتجود هذه حينكد 
يجهد اه رص تصين. يب وعيرها ونجرورا 
جودة عظيمة. 


تجهيز التربة 

إذا كانت الأَرَْضِ حاكوزة صغيرة تحرث بالمرورء وهو نعم العملء أما 2 
الحقول الواسعة فتحربتصي فرش السماد بالمحاريث حراثة أولى عميقة بذ كانون 
الأرن ألم اطنة رغد ف بلي ممه تااذه بكملخية يذ 11و قم رايع بعتي به 
نيسان, أو قبيّل غرس الشتول» وتسلف أو تمشط بين الحرثات مرتين أو ثلاث حتى 
اتخلاف وحؤوية كيدا »كه تخظطل لأتظلة ) بأيناد مشنياوية ]ذا كانت يغلية »أو تقينه 
“ليخي إذا كانت مسقوية وملن كل سال لان مو شطيف الأرص من الأففات 
الضارة ومن الأحجار التي يكون حجمها فوق البيضة؛» أما ما كان دون ذلك فلا 
بأس ببقاكة» بل قد يكون الحصى مفيداً وضرورياً» لأنه يحفظ لاتربة بعض 
الوظوية ب:ويظلل اعبول النبانا اسمن اقلم احضو ننم يوكظر ناك القند علن 
الورق الذي ينتفع بها كما كان تلك الحصى تستدر # الليل ندى منعش له. 
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مشاتل التبغ 

اتروع بذور لجع لحولا مماكدرة دمل زوع كاذ بلقي يدم لمشتل خاضة 
(دندانة #بلاد الشامء داية 4 العراق) حتى إذا ظهرت البادزات ونمت تقل وتفرس 
الأرض المهيأة لباء والمشتلة عبارة عن قطعة أرض صغيرة محروثة حرثاً عميقاً 
ومسمدة بكمية وافرة من الزبل المختمر تماماًء وقد يكون مقدار الزبل أحياناً 
كبيرا لا يفل عن تضق :كرنية التربة الشطغية» والترية انق تخصهن المويظق جب 
أن تكون: 

1 -خفيفة مفمككة الزرات يتخللها الماء بسهولة» فلو كاثت ثقيلة صلبة 
يتعذر نقل الشتول 2# الوقت اللازم وتتقصف الجذور أو الأشعان الجذرية رغم كثرة 
ليها هل اوتمؤة الملاة يكو ماكعيا بإشيافة الزين رمح يها 


2 - قريبة من السكن والماء. ومحفوظة, من الرياح الشديدة. ومكشوفة 
معرضة طول النهار إلى أشعة الشمس. 

3 - أن تحرث بالمرور إن أمكن مرة أو مرتين وإلا فبالمحاريث 3 -4 مرات 
تباعاً وتنظف من الأحجاز والخصئ والأعشاب» وتنعم ذراتها ويمهد سطحها جيداً. 

فإذا وجدت هذه الشروط تقسم الأرض إلى قطع متعددة تدعى (مساكب) 
ويكون عرض المسكبة,1 -1:30 متراً ولا داعي لتزييد العرض أكثر لثلا 
يصنعت العمل أضاء إناة» الأعشتابة» اما الطول كما شهت؛ :والأون ال يزيد عدن 
خمسةأمتاز.ليسهل مرور العمال وتصرفهم 2# أعمال النكش والسقي وغيرها ؛ 
ويجعل بين.المسكبة والأخرى فسحة 40 -30 سمء ولا بد من جعل تقاطيع الأرض 
حسنة البندسة متساوية الخطوط مضبوطة بالخيط المربوط بوتدين على طرٌ 
#اكبة. 

هذا وفرق مساكب التبغ عن مساكب الخضروات أنها مرتفعة عن الآرض 
التي يتجاوق يتحو 25 :-30سم» لأنها تشع باليك رشا ل غشرا » ولأنه يجب آلا 
يتأخر جفافها النوعي بعد المطر الشديد والسقي الوفيرء لآن المشاتل تحتاج إلى 
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سقي متوافر» لكن قبل تكرار سقيها يجب أن تكون قاريت الجفاف»ء إذ إن 
الورظوية التواكتن كو الإقواح الاكن شوولا شواة طوبظم أطواف السجائكن 
بالمجاريف» وتمهد سطوحها بالآمشاط اليدوية وتنعم تربتهاء فإذا تم ذلك تسمد 
سطوحها بسماد مغربل من بعر الغنم أو الماعز على سمك نحو 225 -3سم ثم يعزق 
وجه التربة عزقاً حسناً بالمناكيش ريثما يمتزج السماد بالتراب ليكون سمالح 
المساكب مختلطاً سوياً متجانساً على عمق نحو ستة سنتيمترات» وبعد ذلك تحفر 
على دائرة الآأرض كلها نادق دون الفسحة التي حول المساكب ويكون عمقها 
0 -12سم # عرض 50 سم تقريباً» والغاية منها أن تكون مظارف تسيل فيها 
مياه الأمطار عند هطولبا بشدة وتنحدر إليها مياه السقي الزائدة عن حاجة 
المساكب, ولا بد لبذه الخنادق من منفذ جامع لتصرف منه عند الحاجة. 


فإذا © تكهوز المببكي على هذا المنو اا تيوت قائلة لزع البذوو هلان 
يمكوة مبكاجيا كاه خفافا كاما: 


أوصاف بذور التبغ وموعد زرعها 

إن يون الخ تقيه #لال دو #الحرين كل ألقيه: .نولا أتها ارح منلها سن 
تلقاء نفسهاء وهي إذا حفظت 4 مكان مهوى يمكن أن تستقيم سنة دون أن 
يعتريها فسادء وإلا ظهر فيها سوس صغير كالقمل يمتص ماءها ويهلكهاء لذلك 
يحب أن حافك يدون كان ساسب لا يكون غرئة زااهة ول يكانا يارد 
خازجهاء يوضع هذا البذر + كيس صفغير ويعلق ‏ طرف مرتفع من الجدارء 
لآن الدفة:يفسد البذور ويمحو قوتها الحيوية» والزراع الذين يجهلون هذا الآمر ولا 
يراعونه يزرعون بذورهم دون أن يتحققوا سالمها من فاسدهاء ثم يقعدون أياما 
وأسابيع 2 انتظار إنباتها» وحينما يرون خيبة آمالهم يتوسلون إلى غيرهم لشراء بذور 
جديدة أو شتول سليمة فلا يجدون» وإن وجدوا فبمقدار أو بأآثمان عالية» وبعد 
اضاعة الوقة: 

أما موعد زرع البذور فهو 4 السهول الساحلية خلال كانون الثاني» و 
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الجبال المرتفعة 4 شباط وآذار. 


كمية البذر 

هي غرام واحد أو سنتيمترين مكعبين (ملء كشتبان خياطة) لكل متر 
مربع» ينتج منها ألف شتلة» لآن بذور التبغ خفيفة © كل سنتيمتر مكعب منها 
نحو 5000 بذرة» ولبذا يحسبون أن مسكبة ذرعها 425-3125 أمتار مريعة 
تكفي لإنتاج شتول كثيفاً (عبياً) أو فرقاً (دليلاً) ولا بد أن تكون البانو(ا جناكّدة 
(بنت عامها) لئلا يكون قد أصابها ما يوجب فسادها كما قدّمناء وأن تكون 
ثقيلة الوزن» لأنها سالمة صحيحة مستعدة للانبات أكثر. 


كيفية زرع البذور 

حدنها يوكرن ميناة تزيم يتوق كرن الكو لجخ زد اننع زوا اهز 
المتخمرء وإن لم يوجد يهيئون روث البتقر,الجيد وهذا السماد يجب أن يكون 
مدقوقاً ناعماً كالتراب المنخول؛ وبعكههذه التهيئة يشرعون بنشر البذور ل وقت 
الصحو لا تهب فيه الرياخوالْبَدَوَوبلا تلقى # المسكبة تواًء لأنه بحكم صغرها 
يتعذر توزيعها بالدحل. بل توط كما هو مألوف بدقائق ناعمة مثل الرماد أو 
الرمل 'ويفضل: الوماد للق لشهولة استحضاره كانياً : لآنة زوع من التتماد من حيك 
تركببه وهقاء والبوكاين» لا نيم وهو حابي اللون 1 فالنذون إذا الي ممروحة 
معه علئ:ظهر المساكب المسمدة تيسرت معرفة توزعهاء وسهل تساوي كمياتها 
ا اي 

وطريقة خلط البذور بالرماد هي: أن تؤخذ مثلاً خمسة غرامات من البذور 
ل شرزء مدن افريداد احرف التشوق» ومراضيه الرساة خا كيه لوو نه 
تسكب البذور شيئاً فشيئاً فوق الرماد وتمزج باليد مزجاً متواصلاً حتى يتحقق 
كتوق :ةزو الكتاطانت باتووتكاك ماما ء كذ تولذنك وتو هنذا الخليظ زكرا سينا 
متتظم] كل الاشظ رد :واكهل كيماق هذ] الإإعطام ضير المذى علج مرنطامة: 
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فيسير أولاً: ‏ إحدى جبهتي المسكبة -لا سيما إذا كانت طويلة - وعلى 
طولبا وينثر إلى ما وراء مركزها أو خطها المتوسط ويواصل عمله 4# تلك الجهة 
حتى يبلغ منتهى المسكبة: ثم يصنع كذلك ذا الجهة المقابلة الموازية» وعلى هذا 
اللأواق وان متحميت :سبك #تحضقه من النذوو إذا لم وبلفة من كا وجية غير قد 
منها وتصبح الطبقة المزروعة متجانسة؛ والبذور منثورة على سطح المسكبة على 
وو 

والذين لا يحسنون نثر البذور بيدهم أو يحتاجون إلى .زرع مساكب قليلة 
الاسبتاغ يتخروق لبور لختلطة بالرساد يو انططة متخل : فتودل در وا كبا بهد 
عل أن يكلظ لزاوع ميدماما يقي نين لمحل القاة تطمو الى محرت امكل هوق 
الوماة وهو اذل متها كوف رهد الطريقة اقوس دو خيرها 

فإذا تم ذلك يأخذ الزراع مكنسة يحر 8<" #اقة أخذا ورداً على سطح 
الممسكبة؛ والغاية من ذلك أن تنتفش ذزات التراب وتختلط البذور بهاء وبعدها 
تكبس المساكب كبساً خفيفاً أجل الضغط/على البذور وإلصاقها بذرات التراب 
لكي يسرع نبتها وتتحمل فعل:الجليد » ولا يدفعها ويجرفها الماء إذا رش فوقها. 

وهذا الضغطهياتيه الزأيهدواساً بحذائه الخالي من الكعب:؛ وبرجله العارية 
أو يعمد إلى (طباشة) وهق.لوح خشب سمكه 5 وعرضه 20 سم وطوله 55 سم وله 
مقبض طوله مترواحد مثبت # وسط اللوح فيجره على سطح المسكبة ذهاباً وإياباً 
بهدوء دون:أن يرفع اللوح عنها أكثر من 3 -5 سم» ويكون هذا الكبس على 
مثال الزرع الذي ذكرناه أي: يبدأ به من إحدى الجهتين إلى طرفها ثم من الجهة 
"#يزية كذلك. 

وإذا تم ضغط المساكب يذرون فوقها طبقة من زبل الغنم أو الماعز العتيق 
المختمر المدقوق الناعم المنخول الذي تحدثنا عن وجوب تهيئه قبل زرع البذورء 
ويفرش هذا بثخانة 1 -2 سم فرشأ منتظما إما باليد أو بالمشط اليدوي المستعمل 


4 بساتين الخضروات. 
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المراقد 

بلاد أوربا الشمالية و4 مناطقنا الجبلية التي يقرس البرد فيها أيام زرع 
بذور التبغ يحسن استعمال مراقد تشبه تلك المستعملة # بساتين البلاد الأوربية لزرع 
الخضروات الباكورية» لأن بادرات التبغ تكون فيها 4# أمان من الظواهر الجوية 
الشارة: أذ تجداوكا مسساويا ومشيتمرا وغرداء وعيرا اىاتجد احسن الك ل 
لتفوهنا السرم 


والمرقد: عبارة عن صندوق خشبي لا قعر له بل أربع جتدران فقط ويكون 
عرض الصندوق 120 سم,» أما طوله فبقدر وسعة مكان:الزرع ويكؤن علو الجدار 
الخلفي 90 سمء وعلو الجدار الأمامي 60 سمء أما الجدارين.الجانبيين فيكونا 
مائلين لكي تستند عليهما الإطارات (البراويز) استتاداً لماء وهذه الإطارات 
تكون عادة من الخشب وتستر بورق يجعل شبه شفاف بواسطة عدة طبقات من 
الزيت» أو أنها تستر بألواح من الزجاج كهها + الش#ابيك؛ وطول كل إطار يتناسب 
مع عرض المرقد المزروع أي: نحو 120سم. 

وي قعر الصندوق'الخشبي يوضع 2 ارتفاع 10 سم أغصان شائكة لأجل أن 
تحول دون سير الخلد» ثم يوضع:فوقها طبقة سمكها 20 سم من الزبل الطري 
وكفط غايه فرفظلا جلي ههذا الؤيل بيدة يحكي الاتنان بحرار: شنا عه الكوادر 
علي القئو إل تخد يماء هه يوضع هوق إنؤئل اد كور ظيفة مسحي 15 -20نقم 
من التييجعزفربل الجيد -وأحسنه التراب الطيني الكلسي - يعد خلطة بمثله من 
بعر الككم الجاامر. 

هذاء والمراقد توضع وهي متجهة نحو الجنوبء وإذا كان المحل ذا رياح 
يمكن وضع دريئات تدفع أضرارهاء وسطح المراقد يجب أن يملس بضغط خفيف 
كدوك لكوم على اممتواء كاء كم متقئ قبل الزوع» إوشلاه المراقى هاعد على 
توليد الشتول قبل مواعيدها وتنفع 4 كسب الوقتء أما زرعها وكمية البذور التي 
توضع فيها فكما قدمنا ذكره 4# بحث المساكب. 
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هذا ما يعمل أو يجب أن يعمل # المناطق الباردة والجبلية» أما 4 السهول 
والسواحل والأودية الدافئة تعد المراقد للتبغ من النوافل وزيادة ب الكلف؛ وما 
فنوق تذكرة من أغطية الجغدر :والعضي :ضاف وواف له. 

الخدمة بعد الزرع 

1 - رية الزراعة: إذا تم فرش الزيل المذكور يلحظ الزراع الجو» فإن رأى 
المطر قريباً اكتفى به؛ وإلا عمد إلى إبريق رشاش دقيق القوب فيسقي المساكب 
من علو معتدل لثّلا يذهب الماء بالبذور أو يخدد المساكب. وإذا بقي الجويك جفافه 
وجب سقي المساكب حيناً بعد حين كل 4 -5 أيام لى أن يتم إنثاش البذور تماماً. 

2 - الوقاية: يخشى على المساكب من الحيوانات:الضارة أمثال الفأرة 
والحالوش والخلد الحلزون» فيجب الانتباه إليها ومكافحتها حسب التدابير التي 
سنذكرها ف فصل خاصء ويخشى على اها كي أيضا من أضرار الجليد 
والبرد» فهذه تنقى بأن تبسط فوق المساكب جحاش' من حديد أو خشب وأن تغرز 
على أطراف المساكب أوتاد تدق متساوية على مسافة متربعضها عن بعض وتضم 
إليها الأغطي المذكورة؛ فإن صفا الجرٌ#زعت الحصر عن وجه المساكب أما 4 
الليل فتغطى دائماً. 

ومن شاء توفيئر الحصر والبواطير والآأوتاد أمكنه أن يستبدلها بأغصان 
الفنتويو الخطبواة ]و با اجات المتفرهة اتشنافبكه بكنالبلاق وانوؤذان (التقنول) 
كأفضاق المكرير جره اكير جف بكرا رقنا رسن الباقياه لفك يوني ترننيا 
قبل تقلدم التٌقِتل لكلا تحجب عنها النور فتضعف بذلكء والنباتات الشائكة أقل 
حرارة وتتقتعالوقاية البادرات من البرد حتى بعد نموهاء هذا إذا علقت فوق أوتاد 
أما إذا بلغت البادرات نمواً كافياً فلا بد من نزع الأغطية عنها مهما كانت لتقوى 
بالنور وتشتد 2 وجه الآنوار. 

3 - إنتاش البذور (التفقيش) -يتم إنتاش البذور عادة بعد زرعها ب10 - 
0يوماًء وربما تأخرت إلى 30 يوماًء وربما تأخرت إلى 30 يوماً وذلك حسب حرارة 
الجوه مض الوراء إذا كاتو ا متاخروى رارادوا جيل الإنكاك :تدرا البدود اك ماد 
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فاتر مدة 24 ساعة؛» وبعضهم بجعل البذور بخ كيس من قماش خفيف ويضعه 2 
دلو فوق نحو 10سم من سماد الماعز ويصب على المجموع نحو ليترمن الماء ثم يغطى 
ب 10سم من سماد الماعز ويجعل الدلو 4 مكان دافئ مدة 3 -4 أيام فيختمر 
السماد ويعطى حرارة معتدلة متناسبة؛ وهو يغذى 2# الوقت نفسه البذور التي ألقيت 


التربة بعد ذلك مع الرماد فيتم إنتاشها # نحو خمسة أيام. 


وبعضهم يسقي المساكب بماء يذيبن فيه زبل الطيور العتيق المعتروف 
نالقوانو» ولكن لا يجوز الالنعاء لبذه التذابير إلى حين الضروره دما سوه برد 
أو الجليد على المساكب المبكرة ويفسد بادراتهاء أو إذا فتكت أقيها الحشرات 
وخشي من تأخر إنتاشها ونموها لأن البذور التي تنبت نباتاً طلبيعياً تكون شتولبا 
أشد وأفضل. 

أما إذا أريد تقوية البادرات الصغيرة يمكن أن تقسو بادئ ذي بدء من حين 
إلى آخر بمنقوع الفوانو بمعدل 3[كغ يكل ليترمن الماء» هذا إذا كانت هذه 
البادرات هزيلة» لكنه نذر أن يضطر الزارع إلى اتخاذ هذه التدابير» وعلى كل 
حال لا يجوز الأفراظ أبهاء 

4 - سقي المساكب: متى ظهرت البادرات تسقى المساكب بإبريق رشاش 
ذي ثقوب صغيرة كلما لكان الجو صاحياً كل يوم أو كل يومين أو ثلاثة حسب 
رطوبة الجو والترية» وذلك مساءً؛ والقاعدة 4 ذلك أن المساكب تسقى إذا كاد 
جفافها :يتم افترى أوراق البادرات الصغيرة آخذة بالذبول» فإن الجذور تتعود همكذا 
على العطش فتتأصل 2# التربة لتنال منها الرطوبة وتنمو وتتلقى الماء عند سقيها 
برغْبّكة أعظم, ولا بأس إذا تأخر نمو النبات أياماً فإنه يكون أشد قوة وأصلب 
عَوْدَاًء وبعكس ذلك إذا أفرطت 4# السقي بقيت أصول التبغ رخوة (عشبية) دون 
صلابة ولا شدة؛ بل ريما تجعدت البادرات وتقبضت, والمراد هو أن يكون السقي 
كافياً معتدلاً لثلا تيبس إذا قل سقيها وتهزل وتضعف إذا بولغ ب ذلك. 

5 - التعشيب والتفريج: لا بد للزراع من أن يزور المساكب كل صباح 
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ويد فونه نين عقت واي اعد انا نص تفلن وامكاله مدن الجيوا تاك كن اوت 
سطوحها يكبسها ويعيد تنظيمهاء وإذا رأى الأعشاب الغريبة بدأت بالظهور 
يستأصلها (ينسلها) بدقة» وذلك بعد أن يسقى المساكب ويرطب التربة ليسهل 
الاستقضالء وإذا رأئ البادرات قد قتكائفت وزاحم بعضها بعضاً يجري عماية 
(التفريج) لكي تحصل شتول قوية كاملة؛ ولا يزال مواظباً على هذه الخدمات 
والسقي الذي تحدثنا عنه حتى يصير طول البادرات 15 -20سم ويظهر عليها 
خمس ورقات» فيدل ذلك على أنها صارت صالحة للنقل والغرمن أي: (التشتيل): 


نضج الشتول 

إن الشتول الغضة لا تعلق بالأرض إلا إذا غرست 4 جوإمناسب ذي رطوية مع 
خرارة كازلة ووذ افطل علب رمه ] (تشتراى ا ) ل كك ف [ومتاقيتا مقي غير : 
أما الشتول الكبيرة التي يبلغ مثلاً عدد ورقها الثكؤكةذهي معرضة للجفاف والتلف 
لاتساع سطح ورقها؛ 1 نجاخ الشتول بعد نقلها هو لأنها كبيرة: 
وإن أردت علامة لمعرفة نضج الشتول ما خلا عدد أوراقها فانظر إلى صلابة ساق 
كل غرسة:؛ أيثبت الساق بين الأصابع ويلتوي دون أن ينكسر فإن وجدته كذلك 
كان صائحاً للنقل ##الا فلا. 


ع الشتول 
ذا تقك فلع الغراس (الشتول) إلى الحقل المعد لبا تسقى المساكب بغزارة بذ 
مساء اليوم السابق للعمل» ثم تسقى ثانية ‏ صباح يوم نقلها باكراً؛ وبعد ساعة 
من الزمن أي: بعد أن يكون الماء نفذ 2 الترية وفيها يشرع العمال أو العاملات 
فيقلعون الغراس برفق ولطفء وذلك بأن يضموا الأوراق بين الإصبعين الباهم 
والسبابة» ثم يسحبون الفراس بلين بحيث تخرج سالمة بورقها دون أن تضر بالغراس 
المجاورة لها التي لم تبلغ نضوجها بعد؛ وكلما اقتلع العامل غرسة باليد اليمنى 
يجمعها # اليد اليسرى حتى إذا اكتمل عدد الخمسين سلم الحزمة المجموعة إلى 
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الناظرء وهذا يتلقى الحزم على لوح ويرتبها صفوفاً متناسبة» ثم يقيد أنواع الغراس 
وعددها وأرقام المساكب والمكان المعد لها. 

كاذ كم اقرع توهع العو «التاديق كشي اوفساؤل تمردري اسقليا 
أعشاب مرطبة بالماء وتبسط فوقها الغراس حزماً بدون ضغطء ثم تغطى بأعشابٌ 
ظزية كيراسيطلة ثانا «وسيهة بسكن تضهن إلى مضق تع سنناكه يومين لا 
كان المفوا تك العو ييمكدن السو 


وأفضل وقت الغراس هو الصباح الباكر أو المساء قبل,الغروب بساعتين أو 
ثلاث» والأفضل أن تغرس الشتول المقلوعة # يوم قلعلها والسرعة :ذلك محمودة» 
لهذا يجب أن يحسب حساب ما يمكن غرسه فلا تقلع إلا كمية يمكن شكها 
بك تتضكه »مويق عمال عدي اننا «زإذا ‏ ننه لمن كلد القع يحنت بنط 
لباك تهناوي التزية سول مايش :نهنا 6( اسن : الصغيرة الى تعرمييه 
جذورها إلى البواء وتجردت عند قلع الفراس الكبيئزة: ولا تبلل الفراس المنقوعة 
بالماء» لآن ذلك يعرضها إلى الذبول» إوإذا اقتضى الآمر تأخير نقلها وغرسها لمدة 


فالأولى أن توضع 2 قبو أو ب غرفة باردة بعد أن ترش الآرض بالماء. 


موعد التشتيل 

يبدأ التشتيل 4 سواكحل اللاذقية ولبنان عادة منن أواسط نيسان حتى أواسط 
أيار» ولا يجوز أن يشترع به قبل ذلك إلا إذا كانت التربة خفيفة رقيقة» وكذلك لا 
يؤخر إلى بع#ذلك أي: إلى حزيران مثلاً إلا ل المناطق الجبلية وي الأتربة القوية 
العميقة الْرَظّبة» ثم إن الشتول المغروسة باكراً إذا تعرضت إلى الأمطار الغزيرة تنمو 
كثيراً وسريعاً. لكنها تفقد كثيراً من عطرهاء وربما أصابت العفونة جذورهاء 
أما الشتول المقروسة متاخرا طنموها قليل لكنها تعوض بجودة ضثفها وظبيَة عن قلة 
غلتهاء ومع هذا هذا تكون معرضة لأمطار أيلول قبل نضجها التام؛ فإذا هطلت 
عليها تلك الآمطار تشربتها وأصبحت الأوراق التي لم تقطف بعد وهي العالية بخسة 
كما هو حال ورق التبغ الممسقي» والورق بعد تشرين الأول لا يبلغ نضجه وتصبح 
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متاقكوو تف حو يق القتلاء هوه الأمظان انحن تخلقيا ها لوعف الاسشاملاك الخا مه 
الكثيرة النفقات. 
فلزراعة التبغ وتربته إذن موعد مناسب لا بد من مراعاته يختلف نوعاً حسب 


الأمكنة والأزمنة والترية بين حدود نيسان وحزيران. 


أوان التشتيل 

إن أفضل أوان للتشتيل هو ف الصباح الباكر من الساءة 4 -209 الألاء 
من الساعة 3 -7»؛ أما إذا كان الحر خا النهار شديداً أي: أح تين 25 بالأولى 
أن يجري التشتيل مساءً» لأن الشتول لأجل أن تعلق 2# الأرض يمكنها حينئنٍ أن 
تستفيد من طراوة الليل» وأنسب الأيام للعمل يذ ذات البواء ال#لرك والسماء الغائمة 
فعلى الزراع أن يتجنبوا هذه الفرص ويسرعوا بالغمل فيها. 


إن الحقول المعدة لغرس شتوال التبغ -بعد أن تكون جهزت على النحو 
الذي ذكرناه 4 بحث تجهيز التربة ص (216) - تقسم بحسب أوضاعها 
الطبوغرافية قطعاً بمساحة دوئم (25*40متراً) أو دونئمين (25*80متراً) ويجعل 
لكل كظلدة رقم للزلا ##عاية مع قوف سيف الع السو وغريبه:وفقا 
لتربته» ويختار للغرس وقت جفاف التربة إلى عمق 5 سم على الأقل و20 سم على 
الأكثر. 

ثم يلف ناظر العمل أفواجاً من العمال والعاملات قوام كل فوج 8 -10 
أشخاص كبار» و4 -5 أولاد أوبنات صغارء ويضيف إلى كل فوجين فلاحا 
خطاظلاء ضالقاك يناشر قبل ناكرا جنا فيفى هراك كقوف سهيية كنا هو 
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قاع الخط وتنقيته من الحجارة الكبيرة؛ ويليها عمال حاملون الصحون الحاوية 
للشتول والمغارس التي يفتحون بها حفراً وسط الخط وي قعره: والمغارس المذكورة 
هي أآدوات صغيرة من خشب أو حديد» غلظها 2 -3 سم وطولها نحو 20 سم 
وأسفلها مدبب مخروطي الشكل وأعلاها معقوف بزاوية قائمة يؤلف المقبض 
اسوك بطر :سه 


وإذاكان الغرس :تنو حديد يشكل اشفكة المديت مر لقوق إن هومن 
المتتعون كاؤوا ف السطو اجتالا. 


أما الصحون فمن تنك بسيط قطرها (20سم) 55و كسم) فإذا شرع 
العحالبالقمل غم الناظر إلى معاديق الشحرا متيضوقة 4 الل فياه الجر 
وضع :كل خزمنة ذات 5 نتدظلة على مدخن ليون #ولاد إلى العسال الفارسين 
فيغرسونها تباعاً بحسب اللزوم» ويجعل,القارس الصحن عن يساره؛ وينصب الشتول 
من اقيكن إلى البستار على يكم وماق . يه اسك كريس شد وودريتة 
عموديا نظ أشفل انق ( حون يكور إلى :عمق (10 15-١‏ ننه ويجرك المقرمن بحيفة 
وذهاباً على موازاة.الخط ثم يخرجه برفقء بينما يأخذ بيده اليسرى شتلة من 
الطخن بين أصيمي امه والسيابة : ويف حي إخراع المقرين من التفزة يدخل 
جذور الشتلة فوراً حتى منتصف الأوراق السفلي ويرد حينكذ عليها شيء من التراب 
بالمغرس أو,يفتح به على بعد (5سم) حفرة أخرى مائلة توعجب ضغط تراب الحفرة 
الآصلية على جذور الشتلة ويسد فوهة الحفرة الآأصلية برأس المغرس ويسويها ثم 
تتقل إلى غيرها وهكذا .. 

والإسراع بإ نصب الشتول 2 الحفرة بعد إخراج المغرس منها مفيد جداً قبل 
ايان غليها الكزاب الجناف النافم” 'لأنه إذااقفة فيه اشكل كما من التجويف 
القه لشفل كتهوورهاء7(تسجعدو العدل حك امد قو الشف نقد ترك مساق 
(20سم) بين كل شتلة وأخرى إذا كان التبغ من الطبقة الأولى العطرية (الباصمة). 
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أما أصناف الطبقة الثانية (باشي باغلي) فالمسافة 25 والطبقة الثالشة 
(الاعتيادية) ذات الورق العريض (50سم) ويمكن لضبط هذه المسافات أن يتخذ 
المغرس نفسه كمقياس فيجعل طوله حسب المسافات المذكورة حين غرس شتول 
كل من الطبقات المذكورة. 

وك تركية يخططون حقول القطن باليد» ويعيرون هذا العمل عناية كبرى؛ 
وهم ينظرون بادئ ذي بدء إلى الوضع الطبغراك لآرض الحقلء فإن,كاتت 2 
السهل وسطحها مستوياً يمدون الخطوط حسب طولها أو عرضها ولا فرق ل ذلك 
أما إذا كان جبلية منحدرة يمدون الخطوط متعامدة على الميل» لأنهم لو مدوها 
على طوله يخشون من أن تسيل مياه الأمطار داخل الخطوط'فتجرف (الزفرة) أي: 
الجزء النافع من التربة السطحية (وهو الدبال) وتعرض جدور الشتول للانكشاف 
والحفاف: 

وإذا شرعوا بالتخطيط يبدؤون من,أعلى الحقّلٌ ويمدون حبالاً رفيعة مشدودة 
إلى وتدين قويين ب طرغذ الحقل» و(إتحو#إاخط بالمجرفة على استقامة الحبل 
كناما بعركن (5مهت) ناذا التي ضف انط الأو يدون الحيل وبيذاون نا شك 
الثاني الذي يجب أن يكون #لوازياً كألأول ويبعد عنه 70سم. 

وهكذا يتدرجون نزولاً من أعلى الحقل إلى أسفله ويفتحون خطوطاً 
متوازية؛ و رأيهم أن هذا البعد بين الخطوط ضروريء لأن إقلال البعد يجعل 
الشتول متقاربة كثيفة يزاحم بعضها بعضاً بحكم انتشار جذور التبغ إلى مسافة 
(70سم) واحتياجها إلى هذه المسافة» فإذا أتموا فتح الخطوط انتظروا هطول 
الأمطار وبلل التربة وحينئذ يهرعون هم وعمالهم ويشرعون فوراً بعملية التشتيل على 
النحو الذي قدمنا ذكره. 

سقي الشتول 

بعد غرس الشتول 4 حفرها إذا لم تهطل أمطار ولم تكن التربة ذات رطوبة 
كافية لا بد من سقي الشتول؛ وحينئن يؤتى بعمال صغار يتبعون الغارسين و 
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أيديهم أباريق كبيرة للسقي ذات فم رفيع (زمولة) فيصبون نحو (200غرام) من الماء 
على كل شتلة أي: ملء كوب يسكبونه على بعد (3 -4 سم) من سقاها لينفذ 2 
الحفرة» ويكفي عادة سقي واحد لاقين من الغارسين وعامل كبير لجلب ا ماء على 
دابة من منبعه. 

وعلى كل حال لا يجوز تأخير السقي عن الشتول أكثر من ساعة أو 
ساعتين» لأن التأخير .+ وقت الحر ولا سيما إذا هبت رياح حارة كما يجري عادة 
4 ميعاد التشتيل مما يعرض شتول التبغ إلى الجفاف والتلف: ويكني #إها يإثني 
الشتول مرة واحدة» ولا يكرر إلا إذا كانت التربة جافة واشتدت,الحرارة وظهر 
على الشتول ذبول فيمكن حينئن أن تسقى مرة ثانية 2# اليوم التالي أو ما يليه؛ 
فتعطى كل شتلة نصف كوب من الماء. 

ومما يجب العناية به أثناء التشتيل أن #أتموهه الشتول السقيمة العليلة, 
ولا يضغط عليها ولا تلوى جذورهاء وأن تنقى الشتول السقيمة العليلة فتطرح» 
وكذلك ينبغي على الساقي أن يتجنب زش الماء على الأوراق للا تحرقها 
الهس( لضي لاع قرسا أن لواف ست ابذ! لاوج موه ويفتسن لود 
وبعض الزراع يغرس الشتول 2# الأراضي المروية بالسقي فيكون عمله أسرع 
وأسهل. يجعل كل شتلة على طرك السبابة فيدخلها 4 الآرض بلا عناء فتعلق 
بالتربة بعد قليلء إلا أن:جذورها المطمورة قد تتلبد كالكتلة وتيبس عند 
جفاف التربة» ولا تمتد 4 بطن الأرض فتضعف هي والشتلة وتهزلان» لذلك 
ححا حا #ل : د لأركن: |السقوزة داعا يوحي لأسف نتن مدا الشسروة وناك 
الضعف. 

وبعض الزراع يجعل جدور الشتول ب مخلوط مؤلف من زبل الماعز المغريل 
التراب الجاف» وسماد كيماوي يصب عليه ماء ليصير كالعجين الرخو» ويضع 
على الجذور قدر جوزة من هذا المخلوط ويغرسها بالمغفرس # الحفرة المعدة لبا ثم 
يغطيها بتراب جاف ويرصها قليلاًء فهذا الطين اللزج يبقى رطباً بضعة أيام ويسهل 
معيشة الجذور ويغذيها وينميهاء ولبذا تعد هذه الطريقة مفيدة # الأمكنة القليلة 
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المياه لولا أنها تستدعي عمالاً حاذقين ووقتاً أطول. 

عدد الشتول 

يختلف عدد الشتول ب حقل التبغ حسب نوع التبغ» وخصب التربة» ووضع 
الحقل؛ فقد يكون 4 بعض الأماكن + الدونم 1000 شتلة أي: (0 1شتلات 5 
كل متر مريع؛ بينما 2 أماكن أخرى يكون 4000: والفلاح يخطط بمحراثه 
عادة :ف اليو كدي خسبة ذوتمات» وهذه الساحة تشمل موجين من العم الطفرسها 
وسقيهاء والعامل الواحد يغرس 3 اليوم 2500 شتلة. 


الخدمة بعد التشتيل 

1 - الترقيع: كثيراً ما يموت عدد من الشتول بد رسلكها لأسباب مختلفة 
كقرض الحشرات:؛ أو حدوث آمراضء أو لنقص'التدبير 2 انتقاء الشتول أو قلعها 
أو غرسهاء وحينئذ لا بد من (ترقيع) الأماكن الفارغة بشتول جديدة كما يعمل 2 
ذزاعة القطن. 

أما الشتول الحية فتظهر بعد غرسها كأنها ذابلة واقفة بدون نموء» ولكن 
بعد 3 -4 أيام تعود إليها نضرتها بالتدريج» وربما هزل بعضها حتى تظن أنها تلفت 
وإذا بها بنفضل رطوثّة التربة تعود:إلى النمو بعد 15يوماء أما إذا بقيت هزيلة يجب 
تداركها بالسقي المتواتق, والأفضل أن ترقع الشتول التي لم تتأصل جيداً خلال 
7 -8 أيام بشتول جديدة قوية كما سبق القول عن التي ماتت. 

ررق («العكض) :بعد أن تعلق الجتذور وعيت فا الثرية خلال 
(15 -(لكدوما فى تبل الشنتؤل .طول 15س حيفة تفوق الأرطن (العزقة 
الأر#ر وق مطاحية جتنن أ وفك بالتاكيفن السرغيرة: (مستكق يها مشتافة 
0 -40 سم مما يحول كل شتلة مع الاعتناء التام بعدم مس جذور الشتول» 
ولول هذه الحناية تناد" الأنمكتان الفريحة إباذة فانة »فإذا انحويك مده العرظة 
الأولى تنطلق الشتول نحو النمو السريع. 

وقد يجف وجه التربة بعد العزقة الأولى أو تحصل قشرة عليه عقيب مطرة من 
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أمطار الربيع» أو تعود الأعشاب الغريبة للظهورء فحينئنذ -حوالي 15 أيار - تؤتى 
(العزقة الثانية) التي تكون أعمق من الأولى: وريما احتاج الأمر بعد 15 يوماً إلى 
«(عزقة ثالثة). 

3 - التحضين: بعد الانتهاء من عمليات العزق وحين بلوغ الشتول طول 
0 -50 سم تؤتى عملية (التحضين) القصد منها جمع التراب من جانبي الشتلة 
وإحاطتها به حتى ترتكز جيداً وتصبح مرتفعة راكبة على كومة من النتزاب إما 
كل منها على انفراد» وإما وهو الأفضل جعلها كلها معاً راكبة على فتن خط 
طوييل يعون آن كامس جف بطعة» ويجعل :انق عريفن كالب ركبا بقاورذا 
كافت :رضن اتحقل مائلة يجب جمل الكومات او امتون ع#د.ة على ميل الأرض 
لكي تحجز ماء المطرء وي عملية التحضين هذه ضماناً إلحكظ الرطوبة حول 
الجذور بمنع التبخر والجفافء؛ ولاستنبات جدور.جديدة رفيعة على الساق» 
ويعقب العزق والتحضين غالباً اندفاع 4 الشاتول :حو النمو والاخضرار؛ بل 
يمكن القول أن النمو السريع يبدأ بعد التحضين؛ وبفضله ترى الشتول آخذة 4 
الارتفاع فتبلغ تباعاً 50 -60 سم وري أكثر حتى يكاد لا يرى الداخل إلى 
الخطوط من الخارج. 

ولكن إذا تجاوز التبغ العطري هذا الارتفاع يكون ذلك دليلاً على كثرة 
الأزبال او:كفرة الرمز#ةء فمصي من بمظترو هلى فون البتطالثة ورونيظ عن 
بقدن ؤيادة وزنه: 'ولهريب يك أن 'نجاح ؤراعة التبغ ليس :ف الخضول:لى شتول بذات 
1 -195 مكو ارتفاعاً وورق كثير كبير بل # أن تكون الشتول صغيرة وورقها 
صغيراً باكتنذال: ومن أراد معرفة جودة التبغ قبل القطاف والجفاف ينظر إلى 
الاك اللجحة الموجود هلان فقا الووقة حاسدة عند أخيلها ون غؤازة تلك اناد 
كشينئن يرى أن الورقة تكاد يكون كلها مغطى بهذه اللزوجة غطاءً معتدلاً وذا 
عطر ذكيء وهذه المادة تقل أو تنقطع تماماً بمقدار وفرة السقي؛ وتزداد بمقدار 
مككوة السمات: 

4 -«نزع الخلفة: آثناء إجراء عملية التحضين زع الأوراق التي تحصل 2 
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أسفل ساق الشتلة وتتلوث بالتراب وتدعى (خلفة) وعددها 5 -6 أو أقل لأنها لو 
بقيت على الساق تعلقت بها وحالت دون حصول فروع جديدة عليها ويسمي 


الفرنسيون هذه العملية اتاعدمع:مصصدمة 


5 - نزعالنورات؛ الخصي (التطويش): إذا نمت الشتول وبلفت أشدها 
يبدأ ازهرار التبغ وحينئذ تؤتى عملية (الخصي) أي: تنتزع نوراته (يراعمه 
الزهرية) التي تحصل فوق الترويسة 4 أعلى ساق النبات؛: ويكون النزع. قبل 
تفتحها بأصبعين السبابة والباهم» وذلك لكي ينحصر النسغ بك الآوراق التي هي 
المقصود من زرع التبغ» على أنه لا بد من انتخاب عدد من الشتول القوية الحسنة 
لتكوين وإبقاء نوراتها حتى تنضج وتبذرء وحينئذ تقطف وتجفف وتحفظ بدورها 
إلى العام التالي. 

6 - نزع البراعم» البندقة: بعد أسبوع إن ج©خ الخصي يحصل #ذ الزوايا 
التي بين لاساق وأعناق الآوراق براعم أو زمعات» وهي أجسام صغيرة مخروطية 
إذا ترك ميكانها تمنت وسيت فرطيا اتسين اللعتا هونا نقذ انيه اثلازنة 
للشتلة كلها وتحول دون نمو.الورق وجودته؛ لبذا ينبغي أن تعد من ألد أعداء 
الشندول تحص عل الد##لى ند بار بالأمتصان اتفيهن قايينا بالاضاي سرع 
وتطرح؛ ولا بد من تكرار الفحص من حين إلى آخر وتكرار نزع هذه البراعم 
التي لا تنفك عن الظهور» و4 فرنسا يجبرون الزراع قانوناً على إجراء هذه 
العملية الضرورية لآأنه إذا أهملت وأبقيت البراعم المذكورة لا يرجى من التبغ غلة 
جيدة. 

نضج الورق 

حينما يبدأ ازهرار التبغ يأخذ الورق بالنضوج تدريجاً (# أيار وحزيران) من 
أسفل الشتلة إلى أعلاهاء وهو يتم مدة تتراوح بين 20 -60 يوماً حسب جنس 
التربة ورطوبتها وحرارة الجو. ومن هنا كانت المدة التي تحسب لزراعة التبغ من 
حين غرسه إلى قطفه بين شهرين إلى أربعة أشهرء ويبداً موسم القطف من أول تموز 
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ويدوم حتى تشرين الآول» 

وعلامات النضج هي: 

1 - يتوقف نمو الورق ويصبح ذا رائحة شديدة. 

2 - يتحول لون الورق من أخضر القاتم إلى الخضرة الفاتحة المائلة إلئ 
الاصفرار. 

3 - تظهر أعصاب الورق على وجهة متعمقة وتظهر معها بقع صفراء منتثرة 
لها 

4 - يحيط بالورقة دائرة دفيقة صفراء أو شقراء تظهر © رأس الورقة 


بوضوح» وهذه علامة أهم من سواها يجب لفت نظر العمال إليها حين القطف. 


قطف الورق 

لا بد من قطف الأوراق عند بلوغها أقصى درجات النمو 4# شهري آب وأيلول 
وبلوغ السيقان 80 -100سم من العلوء وهذا أحد الشروط الجوهرية للحصول 
على تبغ حسن؛ فلو عتجل القطف والورق د خضرته للبث بعد تجفيفه ملوناً بخضرة 
ضاربة إلى الزرقة التي قد#حصل إلى حد السوادء ويكون طعمه حاداً ورائحته قوية 
ككرتي انرز شحو قطي يقد الاعكرا و اتووق اننا تسعد وده التعفيت اق 
فاتحا قافا لدى اللمس تفه الطعم خفيفه. 


أسماء الأوراق 

إن الأوراق هخ كل ساق تختلف نوعاً. فكل 3 -4 -5 منها يقسم على 
التوالي أزمنة قطفه الأولى إلى السابعة أو الثامنة» وي بلاد الترك ولا سيما ل 
أنحاء درامة ْ شرقي البلقان أسماء خاصة بأوراق التبغ قد تتعدد بحسب البلاد 
دإكرها سينا يكاينها ف امتطا رزاع انتب 2 البلا الفريكة من اسفل إل 
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أعلية 
الأسماء التركية الأسماء العريية 
قولتوق خلفة 
ديب - ديب التي تكعيبة 
ديب باشي ‏ - ديب أوستي تنوة 
قباآنا - برنجي آنا فحلي أول 
كوجكآنا - إيكنجي آنا فحلي نجع 
الفح ا فحلي الإليظا 
قوغالمة رقبة 
طوروق - أوج آلتي الترويسة السفلى 
أوج أوستي الترويسة العليا 
ولآجل معرفة نضج الورقة وموعد قفه ينظر إلى رؤوس الآوراق السفلى 
المسماة (تكعيبية) و(وشوة) فإذا بدأت بالمؤإيي)«#7 ذلك على وجوب الشورع 
بالقطف؛ وهذه الأوراق حين قطفها تكون قاسية وتحدث قرقعة خفيفة:؛ أما 
الأوراق غير الناضجة فتكون خضراء كالزمرد وقطفها صعباً. 
هذا ويقطف الورق بحسشب:استكمال نضجه: والعادة إذ تنضج بادئْ بدئْ 
الأوراق السفلى ثميالتي فوقكل بالتدريج» ولذلك يقطف من الأوراق التي عددنا 
أسماءها أولا التكعرب#هرالقوي عمليات العزق: 
وبعد عمليتي الخصي والبندقة المذكورتين يتوالى نضج الآوراق التي فوق 
التكعيبة والثنوى فيشرع بقطفها تدريجاً كل 8 -10 أيام مرة» على شرط عدم 
الاستعكجال بيؤلك: لأن من تعجل بالقطف قبل استكمال النضج يندم غداً حينما 
يرى:ورقه خفيف الوزن ذا ثمن بخس إذا قورن بما قطف بعد النضج التام» وربما 
وجذت على شتلة ما ورقة ناضجة واحدة وعلى جارتها أربع أو خمس ورقات ناضجة 
معاء وحيتكة على العامل الكلف بالقطف الا يقظف قير الناضج من الأون ويج 
الشرية عليه يقد والندام: 


وألوان الورق من الفحلى الأول إلى الرقبة تكون بادئ بدء زرقاء. وكلما 
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تقدمت هذه الأوراق نحو النضوج زال اللون الأزرق وانقلب أصفر»ء وإن كانت التربة 
قَوية خضل على الوزق كواكر شبغيرة نيضناء هيما الثرية المقوسيطلة الهوة لا يحصل 
على ورقها مثل ذلك» وحين كبس ورق التبغ لا بد من فرز الورق الخام (غير 
الناضج) لأنه إذا خلط بالناضج وكبس معه أفسده. 

وكل قطفة تؤتى تضبط برقم» لأآن قيمة كل قطفة حتى من شتلة واحدة 
تختلف عن الأخرى اختلافاً هاماًء وهي تزداد على قدر الارتفاع من أسفلإانتتعاق إلى 
أعلاه بنسب معتبرة» حتى أن الكيلو من أوراق التكعيبية قد يباع ببضعة فقروش» 
بينما يباع الكيلو من الأوراق العليا ببضعة فركات. والغالب أن.تكون الآوراق 
المكيية :شي الكلهه كاليه تبن ذكا ها إتراتقية يدنك عنما يدن ل تدركن نك [رضنها 
الأسيما إذا كان الحو مناظرا «وقن كوهة إذا كان الجو اياك وستمل قي 
عادي من سقط المتاع؛ وهذه الأوراق ومثلها الأؤراق ومثلها الأوراق الخريفية التي 
تنبت قبل ختام القطفة الأولى ويكون تبغها ثانوياً لا تجفف تجفيفاً تاماًء وهي 2 
اللاذقية تستعمل للتبغ المدخون (أبي ريجة) الذي سنأتي على وصفه» والقطفة الثانية 
من الثنوي (ديب أوستي) تفضل عليه آأفوعاًء ثم يصبح طعم التبغ حرا قوياً ب 
القطفتين الثانية والرابعة أل( التّمل الأول والفحل الثاني؛ ثم يزداد لطافة ونفاسة 
الفحلى الثالث واترقبة محسسيبَاً بالتدريج عطرية تفوح وتبلغ الغاية 4 الترويسة 
السظلن كم دف اتعلين: 

وإذن تكون أجمل الأوراق وأعطرها وأغلاها ثمناً أوراق الترويسة السفلى؛ 
وإذا أزهر التبغ فقل أنه بلغ تمام نموه وسوف لا يزيد بعد ذلك» ويكون عدد الآوراق 
4 الترويشكتين والرقبة نحو 25 -28 بينما هوخ الفليحات 3 -4 وك الثنوي 
والتكعيبة 2 -3 فقط. 

فإن أجريت عملية (الخصي) أي: نزعت أزهار الشتول يعود النسغ إل ىالورق 
وينميه» وإذا ما عاد الزهر وتفتح استأنف نزعه؛» وإذا نبتت براعم جديدة ولدت ورقاً 
4 وسط الشتول تنزع هذه أيضاً كما قدمناء لأن ورقها ليس من الجنس اللطيف 
وتضر بكمية المحصول وكيفيته. 


260 


زمن القطف 

أفضل زمن للقطف هو # الصباح الباكر من الفجر حتى طلوع الشمس ثم 
يوقف العمل» و# ولاية إزمير من تركية يحملون مصابيح اللوكس 2# غسق الليل 
قبل الفجر ويقطفون؛ ويجوز حين الضرورة إجراء القطف أ آخر النهار حين طراوة 
الشاء» والعمطلق :مساء يجرئ خاضة إذا وجذ الندى ضباحا . لآن الورق اخلل بالتد الل 
إذا قطف يحصل عليه نقاط سود نفسد نفاسته؛ والورق إن قطف ب مليلهق_الجو 
صباحاً كان كثير المائية صقيلاً سهل القطف ويتيسر كبسه على طبقايتاأمنظمة 
ويرتب بسهولة 4 الأسلاك» ولا يخفى ما 4 ذلك من الاقتصاد بتوفير أجرة العمال 
مع الحصول على ورق أصولي» وعلى عكس ذلك إذا جززى القطف بعد ارتفاع 
الشمس واشتداد الحرارة يصير الورق رخوا متجمدا؛ وإذا تف حمي حالاً بعد 
تان حضي اكه وفنسي لقره عاتن التسال ركعت يعو عد ركه ا" وقيسن غل العف 
(10 -15) يوماً أو أكثرء ويقعلف من كل نبكاطكرة ورقتان أو ثلاث. 


طريقة القطف 

يحتاج قطف ورق التبغ إلى مهارة» وطريقة عمله أن يوضع الإصبع الباهم على 
الوجه الأعلى لذنب الؤرقة وبقية الأصابع على الوجه الأسفل ويضغط عليه قليلاً إلى 
الصفين والأغرار يقطفون باليد الواحدة أوراق صف واحد باليدين 4 وقت واحد. 

وإذا اميتلآت اليدان بالورق يضاف إلى ما سبق قطفه ويوضع 4# سلة 
(قاصوصة) تحملها الفتيات العاملات 4# القطف على هؤلاء الفتيات أن يحملن 
سلالبن موسومة بالآرقام تحت مراقبة ناظر خبير بالعمل فيملآنها؛ء وعليهن أن لا 
يجنين غير الورق الناضج فيجنينه بحركة تامة سريعة دون عنف يكدسن الورقة 
فوق الأخرى بالضبط التام ما أمكن على نحو ما تدريه النساء ب قطف ورق التوت 
أوورق العنب» ومما يساعد الفتاة على حسن العمل تنظيم الورق أن تجعل قطفها 
اليومي ك قسم معلوم من الحقل حيث تجد نوعا واحدا من التبغ بلغ درجة واحدة من 
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النضجء والغالب ‏ كل قطعة أن يكون حجم الورقة على الشتول المختلفة متشابهاً 
على التقريب» ومتى بلفت كل حزمة حجمها توضع باعتناء ب القاصوصة ثم 
فو اشبل العاهلة فملها إلى أ تمكلة كاسووسينها بحوها وكواها متتظية 

ومتى امتلآت القاصوصة المرقمة برقم ثابت يستلمها الناظر ويزنها بقبان 
صغير نقال» ويكون #4 يده كشف يومي يضمنه تاريخ اليوم» وصنف التبغ؛ واسم 
المكان أو ا لحقل الذي قطفت الأوراق منه مع بيان رقم القطفة بالنسبة: إلى قسم 
الساق الذي قطفت منه» ووزن القاصوصة:؛ ثم ترسل القاصوصق الملآنة 0 لامر 
حيث ناظر المناشر يكرر وزنها مراقبة للحساب والضبط. 


شك الورق 

على الفتيات العاملات بعد انتهاء ساعات القطف أن يشتغلن بنظم الأوراق 
بالخيوط أي: (الشك) ب مكان الشغلء ,لأن ما جنته الفتاة مدة ساعتي القطف أو 
الثلاث ساعات لا يتم نظمه (شكه إلى 3 6 -7 ساعاتء والعاملة تستطيع أن 
تشك # يومها (20 -30) خيطاًء وطول الخيط متران وذلك حسب براعتها ب 
الشغل وكميات الورق؛ و##أقلف #أجرة على اختلاف الورق فتكون كبيرة إذ 
مان نورق تنك ون مدقي ؟ وقليانة إوابتض اذ نضويرا باو وفن لفك مياق 
منبسطة عرضها (1سم) ##طولبا (40 -50سم) رقيقة الأطراف ذات رأس محدد 
الجانبين 4 قاعدتهاوثقب بليغ» فإذا أرادت العاملة شك الورق أخذت المسلة وشكت 
الورق من ظهرها # أعراض مكان من الصعب الأوسط ومتى ملأت رأس المسلة 
يوقا إلر فل مرة بعد أخرى حتى النهاية مع كبسه كل مرة ليصبح صفا 
مدر نما تسكن حكن كا #تضيا بدا امكف موادت فهو بحي :سق | ست رك 
خمس إبر تسلمها إلى عاملة أكبر منها تعين لعشر فتيات»: فتأخذ منهن تلك الإبر 
اليك حك وستدريا دا خيدل قتي رمسيض )دونه فهو متردنة:وبعه اننظ 
خيطها © ثقب الإبرة الواسع تخرج الإبرة تدريجاً من الورق بحيث يأتي مدقا 
منظماً» ويمر الورق من الخيط دون ضغط ويكفي شك خمس مسلات لخيط 
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مصيص واحد» وإذا انتهت العاملة من الشك نقلت المشكاك إلى ناظر النشر 
عو ال عدد الخيط أي: رقمه. 

وبعد تفييد الناظر على الشنحف اليومي لنمرة الخيط وأصله ووزنه واسم 
العاملة التى شكته يضعه على المنشر لتجفيفه. 


المتاشين 

المناشر هي صقالات ذات إطارات (براويز) مريعة الزوايًّا طولبا مترين 4 مثلها 
غرضاً: تجغل غلى أريبع قوائم ارتقاعها (50: -60 سعم) يا #اطار فمؤلف من 
قضياق او قدو ,طول ]كنز كلكا مخران 2 عرحة ييه ) وسمنلك (3اسيه) تعرييا: 
فتسمر أطرافها ببعضها ثم تنبت بالمسامير على إأنقوائم وتجهز إلى جانبي الإطار 
المتازيين على مسافة كل (50سم) شناكل يربط فيها أسلاك معدنية تمد من جهة 
إلى أخرىء ثم توضع على الجانبين الأنخريين المتوازيين على مسافات متساوية 
(10 -15شنكلا) نحي كيه كر #عدد الشناكل 10: تعلق المشاكيك ذات الورق 
الكبير؛: وحيث يحههين عدده لو تعلق المشاكيك ذات الورق الصغير» ومتى تم 
تجهيز الأسلاك ووضع على كل منها العود المرسوم بالرقم كما ذكرنا يعلق أحد 
طري الخيط من اليمين والآخر من اليسار بالشناكل مستنداً إلى الأسلاك المعدنية 
كي لابيقبتظ المشكاك بثقله إلى الأرض. 

ومتدن تم تعليق الملشاكيك 3# أحد المناشر تترك 4# الظل لمدة (24 - 
8سهباعة) وإذا كانت المناشر على حجم واحد سهل تركيب بعضها فوق بعض» 
ومتى مضت هذه المدة على نشر الورق نراه يصفر بنوع محسوس فتخرج المناشر بعد 
ذلك إلى الشمس وتوضع بحيث تتجه من الشرق إلى الغرب؛: ومن الواجب أن تكون 
المناشر 4 حقول التبغ أو قريبة منها ما أمكن تحت ظل الأشجار الكبيرة كي 
يلين الورق ولا يتكسر عند تحضيره. 
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وك بعض البلاد التركية تكون المشاكيك والمناشر (الصقالات) المذكورة 
على شكل آخر أبسط مما وصفناه وهو أنه تؤخذ عدة عصي مستقيمة طولبا 
(265 -(أمتار) وقطرها (4 -5سم) ويؤخذ حبل من المرس أطول من العصا بقليل 
فيربط أحد طرفيه برأس العصا ويعبر طرفه السائب من ثقب المسلة وتسحب أوراق 
التبغ الملشكوكة على المسلة وتؤخذ إلى الحبل» ويجب أن لا يضغط على هذه 
الأوراق التي صارت معلقة بالحبلء لثلا يمتتع جريان البواء بينها ويخيؤعهوض ها 
أخضر غير جاف»ء وإذا امتلاً الحبل بالورق من أوله إلى آخره يدخل طركة الميلائب 
المذكور هذ ثقب يفتح 4 الطرف الثاني للعصا ويعقد به جيداً ولاوزلا يتدلى هذا 
الحبل إلى تحت ولكي يظل مشدوداً على طول العصا ينبعْتي ربطه من محلين أو 
ثلاثة ب وسط العصا إما بخيط مصيص أو بقشور عرانيس الذرة بعد ترطيبها بالماء 
وفلبيتهاء كم يوجج بهته المحملة (المقناكيك) إل اي ظليل ويستن,ظرخامنا على 
أوتاد مدقوقة 4 الجدار وتركزء ومن الناس من يجعل 24# الغرفة عمودين خشبيين 
رفيعين منتصبين بين الآرض والسقف؛ ويدقفيهما شناكل على مسافات مختلفة 
ويركز العصي الحاملة لورق التبغ (المشاكيك) على هذه الشناكل؛ وهكذا تبقى 
هذه العصي 24ساعة 4 الظل ثم يخرج إلى مكان التجفيف 2# الشمس. 

ينتخب التجفيعيكان يرَّى الشمس والبواء ف كل أرجائه ويهيا فيه محل 
للصقالة مستطيل الشكل؛ ويكون عرض هذه الصقالة أقل من طول العصي 
ب(10 -15سم) أمااطولبها فقير محدود» ثم تدق قوائم خشبية حسب طولها الذي 
تقرر على أن يكون بين القائمة والثانية (3أمتار) وعلو القائمة (1 -1:30متر) و3 
رأسها شطلء ويمد على هذه القوائم قدد (جمع قدة) طويلة قادرة على احتمال ثقل 
العصي المحملة بالورق وتركيز فوق الشطلات: فإذا تم ذلك يؤتى بتلك العصي 
المحملة (المشاكيك)) بعد أن بقيت #ة الظل (24ساعة) إلى مكان التجفيف 
ويركز بعضها ‏ جانب بعض على القدد الراكبة فوق القوائم مع إبقاء مسافة 
(5 -10سم) بين كل مشكاك وآخرء ويحسن أن لا تكون القوائم المذكورة 
كلها مدقوقة 4# علو واحد» بل تجعل الثانية أقصر من الأولى والثالثة أقصر من 
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الثانية وهكذا بحيث يحصل للقدة الراكبة عليها ميل خفيف من الطرفء لأنه إذا 
هطل المطر تحتاج أوراق التبغ المشكوكة إلى التغطية بالحصرء فهي إن كانت 
مائلة كما وصفنا تسيل المياه من فوق إلى تحت بسهولة ولا تتراكم على الحصير. 

ويحتاج جفاف التبغ على الصقالات لمدة (5 -5 أيام) وإن كانت الشمس 
ساطعة إلى (2 -3 أيام) ويجب التوقي خلال هذه المدة من تبلل التبغ بالمطر أو 
بسبب آخر ولذا يراقب الجوء فإن وجد المطر مقترباً تمد الحصر على الظتقالات: 
وإذا خيف من سقوطها بالرياح تنقل بالحطب أو ما شابهه. 


مكان التجفيف 

يعي ]نو جكون هنا الكك او سياه وابعة فدرهية إلى لسن واليواء الطلق 
بعيدة عن الغبار» ذا أرضية مستوية صلبة متابؤإزيوة#يلة الرص والدلك؛ وتوضع 
المناشر صفوفاً مرتبة تفرق بين صف وآخر مسافة متّر كما سبق؛ وبعد كل ستة 
مناشر ملتصقة يترك ممر عرضه نح #إمت هذ المساء توضع المناشر فوق بعضها 
كنا كلاذ أو اين اقنيى وتقمط يي امن ١‏ دن وقزينا مو افون ف الليل مضي اند 
يجب تغطيتها أيام الضباب الكثيف» وبحسب قوة الحر يتم الجفاف خلال (5 -8 
أيام) وربما أقل» والر#هز الجافة#صيرذات لون قاتم ولو بقي 4 وسطها لون أخضر 
اورف إل السيرة هذا ب#ل هع لوده وم ثم جما متش رما يحفنف ف البيل 
لتليين الأوراق وتأخن:بعض الرطوبة من الندى كي لا تبقى سريعة التفتت» ومنذ 
الغد الباكر تنزل المشاكيك عن المناشر ويربط طرفاها خمسة فخمسة:؛ وتوزن 
وتقيد وتدآخلْ إلى المنزل أو المستودع وتعلق صفوفاً ب سقفه. 


مستودع المشاكيك 

يجب أن يكون المستودع نظيفا وخالياً من كل رائحة كريهة؛ وتسمر أذ 
سقفه قدد على مسافة (40 سم) بين الواحدة والأخرى و4 كل قدة توضع 
مسامير على أبعاد (30 سم) لتعلق فيها كل حزمة مؤلفة من خمسة مشاكيك 
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بترتيب يسهل تمييزها حين اللزوم» وكش هذا المستودع يجب أن يكون نوافذ 
كافية تسهل تجديد البواء بفتحها أ النهار إلا أيام الضباب وإغلاقها 4 النهار 
ويستمر الحال على هذا المنوال مدة 2 -3 أشهر أي: إلى أن يتم جفاف الورق 
فيسلم من العفن ومنذ أوائل تشرين الثاني يبتدئ بأخذ المشاكيك فتوضع رزما 
كما سيأتى عنه البيان. 


الغلة 

يقدرون 4 بلاد البلقان متوسط غلة الدونم من التبغ الجاف!ب75 -120كخغ 
أجناس البصمة» و100 -200كغ 4 أجناس باش طغلى» والاطق الجبلية 
تغل دائماً أقل من السهلية لكن منتوجها مقبول أككك رَيليِاع بأسعار أغلى: 
ويحسبون أن الورق الأخضر يخسر بالتجفيف 2.50 المئة من وزنه أي: أن كيلو من 
الورق الجاف يحتاج إلى 5 -6 كيلو من الورق الأخضر حسب دسم الأرض. 


رزم التبغ 

أقبية التليين» إذا دخل,تشرين الثاني يجوز أن يباشر برزم أوراق التبغ ويختار 
لذلك عموماً أيام لباب ##يرطيةة التي تعيد إلى الورق لينه وتسهل سحبه من 
المشاكيك؛ وإفرازه وبّتيطه دون أن يلحق به ضررء أما إذا بقي الريح شرقياً والبواء 
جافاً وخيف أن يطول تأخيرٌ عمل الرزم يضطر أرباب التبغ لتليينه صناعياً ب أقبية 
لاتياؤائ ين طا فد نان" ووا كانه بكاؤه الرومالن ستكونا» مسرو كن 
مناسب حفرة شبه القبر طولها بقدر كمية التبغ المطلوب تليينه» فقد تكون 3 -4 
وعرضها 2 -3 وعمقها 1:5 -2 متراً ويسقفونها بأعواد الحطب وأغصانه وأوراق 
يضعون عليها طبقة من السماد وفوقها طبقة من التراب بعلو 25 سمء يجعلون 2 
اح افراقها ره قائلة لسن تمك من الدزول و الصعود طن رطله واه :فا الخلا 
وودقرخ جف اعواد الطب مرق المنعف شفرك رسامرن به العدك د ميدن 
ورق التبغ هنا خلال 12 -24 ساعة دون الإفراد بك تليينها لتلا تتعجن» وكلما لان 
قسم يخرج اللازم منه ‏ يوم خال من المطر والريح ويوضع بدلاً عنه؛ وينقل 
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سحن إلى غرت الم 

فرز التبغ 

كا كفني النؤراع يملق دورق عرىالتتسوء اذى تكرناء ا وب وستع كن 
مشكاك نوها وانخدا متناشبا مع القع القطوف م كزية والحدة:و ف قطفة واجده 
ومن حجم واحد سهل عليه عمل الفرزء فلايبقى إلا أن يطرح ما يجده من الورق 
الدون المهشم أو الذي لم يبلغ تمام النضج مما تقضصف دواكره أواكان ولوئضسقلنما أو 
ناهنا هذا . 


تطبيق التبغ 

يوضع الورق الصالح على حدة حسب أرقام قطفه؛ ثم تؤخذ الأوراق واحدة 
فواحدة ويبسطها العامل على ركبته ثم يكدسها بعضها فوق بعض بانتظام إلى أن 
يبلغ عددها 15 -20» ثم يأخذ فيجعلها على أطباق:خشبية مستديرة قطرها 50 
سمء» ويدير رؤوسها إلى مركز الطبق ويعبتئها بحيث تغطى الكدسة الواحدة ما 
سبقها على ثلثي عرضها إلى أن تبلغ ارتفاعها كم عاو عور لويد ثم يضع 
فوق الورق لوحاً يثقله بحجرٌأو حديّدٍ ليكبس التبغ كبساً معتدلاً وليس عليه بعد 
ذلك إلا أن يزور الأطبئاق كل 8 10 أيام ويفحصها لئلا يكون قد أصابها حمو 
أو تعفن فيفردها ويهوتهاء وهكذا إلى أن يشرع بعمل الرزم. 


عمل الرزم 

ومن غيل الركم موحل قن الإطياق حرفا ريا كافيا وسافوفامن 
بحالة بالات (جمع بالة) ذات شكل مكسب ووزن قدره 25 -35خغ ليسهل نقله 
الماعز أو الجنفاص المتين» وهذه القطع تحاط من جانيها وتكف من أطرافها لتزيد 
بذلك متانة» أما طولبها فيحكون كع و مدرين وغرضها مفاسيا مركن البالة امن 
25 -30 سمء فإذا أردت لف رزمة خذن قطعة قماش وافرش نصفها وابق نصفها 
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الآخر ملفوفاً ثم انشره عند إتمام كدس التبغ ليغطي الرزمة وإذا انتقلت الأكداس 
من الأطباق إلى قماش الرزمة ضعها بانتظام وترتيب بحيث يكون ذنب الورق إلى 
الحتازج ورووشة إى”الذاهل: وكليا وشعت اشفهل هلخن طاجها شف فنيلا 
نظ من اللجديد إلى أن تصميع كلك الطيعه بنوية صبغيلة حدى فقي اريم : 
وحينئن ينشر باقي القماش ليحيط بالرزمة من أسفلها وأعلاها وأحد جانبيها وقسم 
من الجانب الرابع حيث تلتقي أطراف القماش» وتحيط هذه الأطراف بخيط 
مصيص فقوي أو خيط من شعر المعزى» ثم توضع الرزم بالتداول حتى يتناقص علة 
الرزمة بالتدريج من 5, 1متر إلى 0:5 متروما دون» وبعد 3 -4 أشهر يمكنك أن 
تضع ثلاث رزم على بعضها مع لزوم وضعها كل 15 يوَماً كما ذكرناه عن 
الوركقين: 

ولا بد من الإسراع ب عمل إغراز أنواع التبه##وإلفاية منّ ذلك: 

1 - أن يعبأ الورق وفيه بعض الرطوبة فيبَقس ليناً ولا يتهشم أثناء تعبثته 
5007 

2 - إن الرطوبة الباقية تسهل الاختمار لنضجه وتكسبه طعماً لذيذاً وعرفاً 
طيباً لطيفاء غلو رزم التبخ #ما| تماء#جفاف أوراقه لفقد تلك الخاصة لعدم حصول 
ذتك الاحتساوالك وخر اراك هما وثالة من التكسير والشقيه وعلن بكلا 
ذلك إذا بادرت إلى رزم التبغ وهو ندي زائد الرطوبة أصابه ضرر آخر كبير فإنه 
يتعقن ويقرطل ذا الأتوتمار: الشريع فيعامد تعاما + :ويحسين ايكيا الاسزا تييع الوزم 
المرتبةإلخوضاً من حصول الضرر المذكور وخسران الثمن أحياناً. 

وبالرزم تنتهي مهمة الزراع» وما عليه حينئذ إلا أن يهنئ نفسه أن أنجز عمله 
حس# القواعد :الفنية التي ذكرناها :4 تهيفة اللساكب ومراعاة الفرس وحسن 
القطف والتجفيف والرزم ويباشرها بجودة المحصول ووفرة الآرباح» وإن لم ينجز 
عمله حسبما ذكرناه واهتم يتوسيع المزروعات وتوفير الغلات فقط تذهب أتعايه 
سدىء وكان الأحرى به أن يكتفي بحواكير صغيرة يحصر جهده فيهاء فإنه يبلغ 
بالقليل إلى نتائج أفضل وأوفرء لأن المحصول منوط بحسن العمل لا بوفرة 
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المزروعات» وهي قاعدة تتنطبق على كل المحاصيل كما قدمنا مراراً. 

ولا بد من التذكير بأنه إذا أنجز استحضار التبغ وتم رزمه لا بد إلى أن 
يتيخ اراق سيف ان تعقهط دري الوا جد لامك لطليقة البو ااا يوبن مكل را دده 
مستكرهة ورطوبة سهلة التهوثة» وعلى كل حال يجب تفقد المكان حيناً بعد حين 
لاستدراك ما عسى أن يطرأ من الاختمار أو من أسباب فساد التبغ» فإن لوحظ 
عرد تمي الخدم نه الح انور تمر عن الاق وتوسي دكن و نه 
مجرى هواء» وإن لم يكف ذلك تحل الرزمة كلها وتعرض أكداسها إلى البواء 
ريثما يتوقف الاختمار فيعاد رزمها ثانية» وإن لوحظ وجود بقع العفونة أو آثار الغبار 
على جانبي الرزمة اللذين لا يغلفان تنظف بفرشاة أو مكنسة. 


ومما يستحب 2# التبغ الشرقي أن يكون ذا لون أصفر ذهبي أو ذا شقرة 
تختلف نصوعاً» ويحسن بالورقة أن تكون رقيتا بقضيدمة حريرية الملمس» والورق 
البزيل السريع التفتت يدل على أن التربة التي زرع قهه«ذقيرة ناقصة السماد والورق 
الغليظ الذي بلا مرونة وأعصابه الوسظى زغبية غليظة يدل على خشونة التربية وعدم 
موافقتها الزراعة التبغ» والورق الذي يتأ عند التدخين (يشرقط) وي طعمه حمو 
زائد يدل على كثرة السماد 4# الترية. 


استحصال البذور 


أجل المضيرق عن البدور ينعن اقرف ايه الشفل عن الفراس وا كرما 
وأصحها وتلك التي تظهر فيها مميزات الصنف بأجلى مظاهرها فيعتمد عليه 
كأمهات على شريطة أن تكون المسافة بينها لا تقل عن المترين» وبعد هذا 
الانتاء يستبقى 40 -50 برعماً المتكونة منها الزهور وهي الأسبق ظهوراً 
والأجمل منظراًء ثم تطرح البقية والتي ستظهر بعد ذلك» كما تطرح طبقات 
الورق الثلاث أو الأربع السفلى ويترك الباقي آي: ما يوازي 10 -15 ورقة فقط 
إن انتم تشع التذوره ويدزو اش و ككون :دحل علب هذا حتوب لون هده إن 
االفعقوه وفكل 1ن شفع تتطع وؤوين] تساف ونفكف متاق لعفو باللسدر نعلي 
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النحو الذي ذكر للورق» ثم تنشر ك4 الشمس مدة نحو شهر 2 مجرى البواء» 
كإو "كشن من المطو او اتضعباي كديفن إلى السموخا »وي النيل قطن يكوا يفط 
الرق هلىينا تمده : 

رقي كه نتاف لماعو نكل قا ردوب شرمفه الطوتيرة [لى'المييه وكات د 
سقف غرفة كثيرة البواء» فإذا أريد نزع بذورها توضع على شرشف وتفرك باليد 
إذا كانت قليلة أو تضرب بالعصي إذا كانت كثيرة : ثم تعرض البذورمدة الريح 
عق عد | ريق فوا تير كل 

وأخيرا توضع ‏ كيس من قماش ذي مسام دقيقة:كالتي تستعمل لبزر دود 
الحرير» ويكتب على هذه الأحكيسا صنف البذور والمكان أو الحقل الذي أخذت 
منه» ثم تعلق ب سقف الغرفة جافة نظيفة ذات هواء كاف كما قدمنا توصيته 

أماالأصناف الفاخرة الخاصة. حاليصمة محصول قواله والصامسوني 


بقوة إنباتها أكثر من سنة» ولا بكّ.من استعمال بذور جديدة 4 كل زراعة. 


أعداء التبغ 

الظواهر الجوية: إن أمطار الربيع تفيد نيات التبغ فائدة عظيمة:؛» أما الأمطار 
التي تأتقّ متأخرة 4 شهر آب حين القطف فهي مضرة بجودة الورق إذ تنزع منه 
المادة اللزجة التي تغشيه وتوجب رائتحته الذكية؛ وإذا كثرت الأمطار .4 هذا 
الوفت يكثر الورق وينمو وتقل جودة التبغ» ثم إن الرياح والبرد هما آفتان شديدتا 
الوظأة على التبغ بالنظر إلى غضاضة الورق وساق النبات. 

أما الحشرات التي تعتري التبغ وهو بعد 2 مشاتله فهي: 

1 - الحالوش: 5م11110]81© وهو من أضر الحشرات بشتول التبغ لأنه يقرض 
حدورها» تاهو اهل الوضول إلى الديداق المتتيرة الى سيوية الزيل ويلفيها 
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بفتح قنوات قرب سطح التربة فيقطع الجذور ويميت البادرات: وهو يستطيب غالباً 
الأراضي الرطبة والكثيرة السماد» يكافح -كما قلنا 2 أبحاث سابقة - بطعم 
سام مركب من رز أو ذرة صفراء مجروشة 18 جزء وفيلوسيليكات الباريوم جزء 
واحد تنقع الذرة أو الرز بعد نخلها بالماء 4 -5 ساعات؛ وبعد تصفية الماء يرش 
فوقها مادة الفيلوسيكيات وتمزج جيداً ثم تنثر مساء # الأرض المصابة» على أن 
تعاد هذه العملية بعد 2 -3 أسابيع. 

2 - الدودة البيضاء: ءدتئةع1ن؟ 53:ه1010ء21 طول الحشرة كاملة 27مم» 
لونها بني» يرقتها بيضاء مقوسة الشكلء تعيش هذه اليرقات أجتمعة وتقرض 
حدون الضاقات اكت دوا نمك اطهدي هنو ماده كحت ندا لا #لخون يمنا 
وملعقة صغيرة» يحفر بالعصا حفرة ويصب د. د. ت يها بالمعلقة» و المزارع الكبيرة 
تستعمل أجهزة خاصة لذلك. 

3 - الخلد : 0602© 5م121 حيوان من ذوي الفقرات الثديية» وهو صغير 
الحجمء قوي البنية» قصير الأرجل 9 #الاسنان صغير الذنب» وهو مؤذي بما 
يحفره من سراديب وخنادق: يكاتههالغازات السامة كالسيانوغاز» وغاز 
الكبريتي التي تحقن بمحّاقن خاصة أو بطعم سام مركب من جزر أو بطاطا 
5 كخ مع أخضزّباريس أو استركنين 5 غرامات؛: تقطع البطاطا أو الجزر 
وينخل السم فوقهاء ثم #ضع 4 مدخل كل السزاديب قطعة مسهمة على عمق 
0 -35سم. 

4 -الحلزون: «ناه11 يكافح بطعم سام مؤلف من زرنيخات الكلس 1جزء.: 
ونخالة قهيدة اجزء: تخلظ اتزرنيحات بالنضالة اولاً كم يصنب كوقهنا ما وتحيل 
جيداًء ثم تنشر ل المحلات المصابة كما ينثر القمح فيأكله الحلزون ويموت. 

اما السغرانة الى دري ال :وهو نجه لكين كتير منينا تحر قطن 
(القرمش) وهو نوع من الجراد ويضر جداً ويتفاوت ضرره حسب كثرته. 

يكافح كالجراد بمادة الآكريسيد أو بمادة فيلوسيلكات الباريوم (2 - 
223حذغ) مع الدبس (2 حذغ) والماء (5 ليتر) والنخالة (50ذ21حذ) تخلط 
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الفيلوسيليكات بالنخالة أولاً على نهر إسمنت ثم يمزج الدبس مع قليل من الماء 
ويصب فوق النخالة المخلوطة ويجبل جيداً كالعجين ثم ينثر باليد مساء ب 
الأماكن المويوءة. 

ومنها الدودة القارضة: «10أومز 085:ع4 فراشة سمراء طوها وهي منتشرة 
(دسم) يرقاتها الصغيرة ذات لون أخضر فاتح ثم ينقلب أسمرء وعلى جسمها درنات 
سوداء لامعة» وهذه اليرقات تقرض أسفل النبات» تكافح بطعم سام مركب من 
أخضر باريس أو زرنيخ أبيض أو فلئورور السوديوم (1كغ) ونخالة مبللة (50ذكغ) 
يمزع السمسم مع هذه النخالة جيذاً ويوضع أحوامَا 5 الحفل مهيب إليه الدوذ 
ويأكل منه ويموت. 

ومنها سفنكس التبغ: ددناسقت 2120:05:18 يرقاتها سنجابية عليها خطوط 
بيض منحرفة وي مؤخرتها قرنء إذا اتفقت,بتعتري أوراق التبغ» تكافح برش 
محلول زرنيخات الرصاص. 

ومنها قارضة براعم التبغ: عؤلده: 5ثطلوناء11 يرقاتها خضر تعتري البراعم 
الزهيرية وقد تصب السيقان والأوراق» تكافح كما ذكر للحشرة السابقة. 

ومنها قارضة جذور التبغ: 2اتعدم «نناذم8 يرقاتها الصغيرة بيض تعتري 
الجذورء ويرقاتها الكبيرة سمراء محمرة تعتري الآوراق» تكافح كما ذكر 
للسوتيرة السايقة: 

ومنها سوس التبغ: دنمهءتمءة هسمعونءم] يرقاتها بيض ذات رأس أصفر تعتري 
أوراق التبغ المجفف وبذوره وتنحر بآلات التبغ؛ تكافح بإرسال غاز الآمونياك الجاف 
المستودعات المحتوية على بالات التبغ المصابة مدة (12ساعة) بعد إغلاق النوافذ. 

ومنها تربيس التبغ: 180901 ومضط1 حشرتها الكامنة -وداء متطاولة قصيرة 
الآرجل - على بطنها وبر رفيع» تعتري الآأوراق فتمتص عصارتها. تكافح بمحلول 
سلفات النيكوتين بنسبة 165 32 الألف. 

أما الأمراض الطفيلية فهي: 
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1 - مرض اصفرار الأوراق: 010056 يتحول لون الورق من أخضر غامق إلى 
أخضر فاتح إلى أصفر لآسباب عديدة» تقابل بالوقاية منها كأن يزرع التبغ 2 
أراض جيدة قليلة الكلس ومن بذور منتخبة. 

2 - مرض البياض: 56ةآط 1363 يعرف ببياض الأوارق ولزوجها ونحافتها 
وأنقصافها عن اللمسء يقابل أيضاً بالوقاية. 

3 - مرض فيسفساء التبغ: عداونة1105 يعرف ببقع خضر منتشرة على الورق 
ويكون محلها رقيقاً بالنسبة للمحلات السالمة» وعند نضج الآوراق تصبح هذه البقع 
صَقْرَاءِ أؤاسمراء» يكافح بقلع الثبات حالاً وإحراقه: 

4 - مرض العفن الأبيض: نة(123050 1026506112 يعرف بوجود العفن 
الأبيض على سطح الآسفل للأوراق لا يلبث أن يصير لونه أحمر أو أزرق» ينتشر هذا 
المرض ث الأوقات الرطبة الحارة؛ عندما يشاهد,غلى البادرات 4 المشاتل ينبغي 
إتلافها وإحراقها. 


5 - رمد التبغ: صتنا ععةتمطءك بعمزو3 يعرف بغبار طحيني أبيض» ثم 
يتكائف ويصير سنجابيا فتنتكتيأوراق منه نحو الأرض وتيبس» يكافح بتعفير 
النبات بالكبريت الناعم. 

أما النباتات الطفيلية الضارة بالتبغ فأهمها: 

الجعيفل أو البالوك أو السبع: ءاءهة0100 وهو ينمو على جذور كثير من 
النباتات كالقنب والبرسيم والبطاطا والتبغ ويقلل غلاتهاء وريما أكثر هذا الطفيل 
الخبيث .بغض الأماكن كثرة هائلة تحول دون زراعة التبغ بتاتاًء فإذا ظهر بقلة 
وجب الإسراع بقلع سيقانه بالمناكيش قبل أن يزهر ويبذر وتنضج بذوره» وإذا ظهر 
بكثرة وعم الحقل كله لا مناص من هجر زراعة التبغ هناك مدة سنتين أو ثلاث أو 
أكثر ريثما يضمحل. 


زراعة التبغ والتنباك في محافظة اللاذقية 
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قدمنا أن زراعة التبغ والتنباك 2 محافظة اللاذقية ذات شأن كبير وأنها 
عماد الرزق والشغل الشاغل ش تلك المنطقة الجبلية» لأن الإقليم والتربة ولا سيما قلة 
الأراضي والمساحات ووفرة اليد العاملة.... لا تناسب غير هذه الزراعة؛ لأن المساحات 
الصالحة لزراعة الحبوب هناك قليلة ويقع أكثرها # السهل الساحلي الضيق الممتد 
من الشمال إلى الجنوبء أما المساحات الصالحة لزراعة التبغ والتنباك فتقع 2 
البضاب والجبال المتدرجة بالعلو من الساحل إلى الجبال» وحدود هذه الزراعة 
جغرافياً تمتد من ناحية كسب خذ الشمال إلى قضاء صافيتا 2 الجنوالي< تم 
محافظة اللاذقية ب موضوع هذه الزراعة إلى ثلاث مناطق: ساخلية» ومتوسطة» 
وجبلية» فالساحلية: يصح بعضها لزراعة التنباك والمنطقة المتوسطة الارّتفاع تصلح 
لزراعة شك البنت»ء أما المنطقة الجبلية العالية فلزراعة الأبي ريحة» ولو أن هذا 
النوع يفل # الساحل ضعف غلته # الجبال.؛لكن محصوله + الجبال يمتاز 
بجودته ورائحته ورغبة الأسواق التجارية له» وكون أسعاره أعلى من تبغ الساحل» 
وقد تفنن زراع المحافظة بزراعة أنواع التبغ والتنباك وينقصهم لتحسين النوع وزيادة 
الغلال التدابير الآتية التي بعضها عليهم وَبعضها على إدارة الحصر. 

1 - إتقان الزراعة وَالخدمة حسب الأساليب الفنية التي قدمنا تفصيلهاء 
وتحسين إتناج التبغ والتنباك» وجعلها 2 مصاف الإنتاج التركي والآميركي للتبغ 
والعجمي للتنباك. 

2 - انتقاء البذور الصالحة»: وتحسين الأصناف باستمرار وجعل المحاصيل 
موافقة لرغبة الزيائن الواجب إرضاؤهم. 


3 - اجتناب الغش 2# توضيب المحصولء ومنع خروج كل ما يوافق شروط 
القبول من البلاد التي تستهلك فيها. 
4 - السعي لتوسيع تصدير التبغ والتنباك من سورية إلى الخارج. 


نهذ القتاة الكبيز ترراهة الشو و الضباك جا الزؤذ ف تحفلنا علج ان تخرد 
لها بحثاً خاصاً رجعنا ب أكثره إلى عدد سنة 1931 من المجلة السنوية التي كانت 
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تصدر لمصلحة الزراعة والاقتصاد ة حكحومة اللاذقية سابقاء وك عودة إلى 
تقريرين أحدهما لإدارة الحصرء والثاني لصديقنا المراقب الزراعي السيد سليم 
ساف 

زراعة التبغ 

قدمنا القول 4# الصحيفة (250): أن التبغ 4 محافظة اللاذقية المتأتي عن 
البذرة البلدية ينقسمم على صنفين: شك البنت» والآبي ريحة» إن هذين الصنفين لا 
يختلفان بمزاياهما بل بأساليب التحضير بعد القطاف؛ وك العناية التي يغدان من 
أجلها ث الاستعمال» كما لا يختلفان 4 طريقة الزراعة» لولا أن ضنف الآبي ريحة 
يختلف شتله؛ فيكون كثيفاً (عبياً) للحصول على ورق أكثر دقة: ونذكر أن تبغ 
شك البنت أكثر ما يزرع #4 المناطق المتوسطة الارتفاع من الأقضية الآتية حسب 
الممساحات التي أحصيت عام 1950: جبلة 1461 مشكتارء: الحفة 346؛: بانياس 
1 اللاذقية 238: طرطوس197: صافقيتا 156» ومن النادر أن تجد شك 
البنت مزروعاً 2 السواحلء أما لأبي رنيو المناطق الجبلية الزاكدة الارتفاع 
من الأقضية الآتية: اللاذقية 2517 هكتار: الحفة 1168» جبلة 162. 

أما التنباك فيزرع ث قرى معينة 4 سواحل الأقضية الآتية: 


اللاذقية 300 هكتارء الحفة 57: جبلة 29 فقطء وليس لبذه الزراعة أثر 
ل4 بققية الأقضية ولا ة المحافظات السورية واللبنانية. 
والقره دوراني» والكسبلي,؛ وحسن كيف الذي سيأتي ذكره : وهو موجود قليلا 
المواسم الجيدة يصدر منه إلى مصرء والجزائر ومراحش:؛ أما تبغ أبوريحة 
فيصدر أكثره إلى الولايات المتحدة الأمريكية (0/075) وقليله إلى إنكلترا 
وهولندة وفرنسا وألمانيا وإيطاليا وغيرها. وقد صارت إنكلترا تعتمد على ما 
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كا م لا لجزيا كرزسن في نباف القائنة عفة الاك الى الازون وقل شن هذا 
النوع. 

أما التبوغ الأجنبية فقد جريوا 4 محافظة اللاذقية أصنافاً عديدة أغلبها 
تركية: السامسونيء والبافرة» وإزميرء وطرابزون» ومنطقة زراعتها ناحية 
الأكراف ف فاه الحفة 

وأخيراً جربوا صنفين من الأصناف الأمريكية فرجينيا وبرلي! فجت 
وزاهقيينا + وكام نكيت وسطن العرى اللبتالجلية + ومزة ونه داك ف 
هي: أن رائحتها زكية» وطعمها خفيف» وكمية النيكوتين فيها أقل من البلدي» 
خاصة ويجرق تجفيفها 8 مركز إذاره التصن ف اللاتغضسكيطة: الرواء الساحن: 


وإلى القارئ الآن شرح أساليب زراعة التبغ المتبعة 2 اللاذقية: 


تهيئة الأرض 

يوم اشن ساد كويد نه ا لوس بداقينا :> إن تكو نخضية يظبمتيا أن 
بفضل تسميدها كل سنتين أو ثلاث» فتتعاقب زراعته 4 الحواكير 10 -15 سنة 
وريما 40 -50, ويختار لبذه الغاية مكان معرض للشمس بجوار المساكن والماء: 
مبعنل إبشواء الحراخة دركهنن (تعرق) الارضن وقظف من جميغ المواد القريبة من 
أعشاب وحجارة وحصى وغيرها. 

وتقسم إلى مساكب مربعة يحد أطرافها تراب مكوم لمنع الري من 
التسرب» قد تختلف مساحة المسكبة غير أنه يجب ألا يتجاوز العرض 100 -120 
نه لحك سول وتوم إلى تنسب ساكب ور عل منطة الأزكن البييناد 
بسماكة 4 -5 سمء ثم يخلط بالتراب المغربل» ثم يرش البذار باليد مخلوطاً 
بالرمل والرماد ويكون الرش متساوياًء يطرح ‏ المتر المربع 1 -2 غرام من البذر, 
ووش البذار:ك الشهول يكون د كاتون الثاني وتياك :آنا خف التجبال سف قباط 
وآذارء يطمر البذر قليلاً بعد رشه بواسطة مكنسة ثم يسوى التراب بقطعة خشب. 
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ولوقاية البذور من الحيوانات ولا سيما الطيور تغطى المساكب بأغصان ذات 
شوك رفيع قليل الكثافة حتى يتخلل النور والشمسء ينبت البذر بوجه الإجمال بعد 
بذره ب 20 -30 يوماء ويرش يومياً وتقلع أعشابه المضرة حال ظهورهاء فإذا بلغ 
علو النبت 15 سم واشتدت ساقه يمكن نقل الشتل» فيوقف عندئن السقي ثلاثة 
أيام حتى تتقوى السوق» وقبل القلع ترش الآرض بالماء الغزير حتى تلين التربة 
ويتسنى قلع الشتول بجميع أصولباء ويختار من الشتل أطوله ولا يقلع إلا ركمية 
يمكن شتلها بمدة نصف نهار. أما ل المساحات الكبيرة التي تزرع تبغ أإيؤهلم)اش 
البذر بشكل يتثنى معه نقل الشتل أولاً فأولاً بالنسبة لتوضر اليد القاملة التي يمكن 
استخدامها لبذا العمل. 

(الغرس): تحرث حقول التبغ عدة مرات # الخريف؛ وتحترث © بدء الربيع 
حراثة سطحية قبل الغرس الذي يفضل إجراؤه © طْمّس متلبد أو بعد الظهر عندما 
تخف حرارة الشمسء يغرس الشتل بالمغرس خلال 15020 نيسان؛ أما 4# الجبال 
فيتأخر عشرين يوماًء يجب أن تك ر9 زافة أي: الفاصل بين شتل التبغ المعد 
للفائف (شك البنت) 35 سم بحيث يقغ,6 -8 شتلات 4# المترالمريع» أماالمعد 
للتدخين (أبو ريحة) فينةككإإلى 20 سمء من كل جهاته حتى ينبت الورق رقيقاً 
وطويلاًء ومن الضروري سقي التشنتل بغزارة بعد نقله إلى الحقل. 

الخدمة بعد الفرس :بعد أن ترسخ جذور الشتول تجري عملية ترقيع ما يبس 
منها خلال 25030 نيسان؛ ثم يترك أياماً وتركش (تعزق) الأرض ركشا خفيفاً 
للمرة الأولى َك 30 نيسان فإذا تأخر النمو أو استعصى بسبب الجفاف تروى الأرض 
بغزارة #«الأشاكن التي يكون نبتها ضعيفاً وحسبما يكون سير النمو فيما بعد 
تركش الأرض مرة أو مرتين خلال 1 -15 أيارء يفصل بينها المدى الذي تقتضيه 
الحالة. 

أما مزروعات تبغ أبي ريحة فيكتفى بالركش مرة أو باقتلاع الأعشاب» 
يقطع رأس الشتلة حال ظهور الزهرة كما هي الحالة 4 شتل التنباك» ولكن قطع 
ترويسة شك البنت يجري على 7 -8 أوراق» ولبذا السبب ولما كانت الأوراق 2 
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شتلة شك البنت هي أكثر عدداً والشتل أكثر اقتراباً بعضه من بعض فإنها تكون 
قطاف التبغ وتحصيره 
تختلف عمليات التحضير بحسب أنواع التبغ وسنذكر كل واحدة منها على 


1 - تبغ اللفائف المسمى: شك البنت» يوافق نضج هذا التبغ مع أقضى:درجة 
نمو الورق» فمن الخير أن يقطف حالاً كل ورقة لوحدها فأوراق التكعيبئة تقطف 
من (15 -30) حزيران:» والأوراق المتوسطة 2 (10 -20) تموز»:والورق يقطلف 
صباحاً بشرط أن لا يكون مبللاً بالندى» والورق الذي يُقطِف أتناءٌ حر النهار 
ينكسر بسرعة فيما بعد ويصعب تحضيره» والنضوج يبدأ أولاً 2 أوراق التبغ 
السفلى (التكعيبية) فهذه تقطف قبل غيرها بِوَآلرَارِعِ النبيه لا يضم إلى خيطان 
التبغ وقتي التكعييبية السفلييتين الناتجتين ولا الأوزاق الخريفية التي تنبت قبل 
الختام القطفة الأولى والتي يكون تبغهنا منٌدرجة؛ فهذه الأوراق لا تجفف تجفيفاً 
قاما إنما يكو استعمانيا ف التبغ المويون : وقد متم ف السنين الأخيرة قطف 
الأوراق النابتة ثانية» والغواة يحتفظون ب(6 -7) أوراق فقط بغية الحصول على ورق 
ممتازء والآوراق الوسيطى فهي أجود الورق 4# شتلة التبغ توضع الأوراق المقطوفة 
بضع ساعات أو الغاية اليوّم الثاني 2 غرفة السكن أو تحت ظل الأشجار الكبيرة 
لكي لين ولا كسرع تحضيرها: كم تضم الأوراق إلى تعضتهنا بحيوظ القنب: 

3 اكيت اللواتي يكلفن بجمع ورق التبغ يستعملن مسلة منبسطة يبلغ طولها 
(30 -40:شم) ذات حدين قاطعين فتشك إحداهن الورق 2 أقصى محل من العرق 
وحر#ينا على طول اتسلة كم فمحبها عن المنظة إلى الشيطه» وتجمحها تلاضعة 
بَبَقضها الورقة على الأخرى. 

زود إثقاة عو الحعلية الى ونتمؤتها (الشت) من بنيظان تع إن كان 
خاضن وقطك .ظيقات :دا 43 + -5)تحيظاومدة يوه واحد فيعضيل شيه اسار نه 
التبغ» ويصبح لونه متقارباً فيقال حينئن: أن التبغ يترطب (يعرق) فإذا تم هذا تنقل 
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التفيطاق :إلى الوا والطن ولق على الجدارن أو توس نظ كان ليها 
على القش أو على أرض مستوية مرصوصة ومنظفة» و4 بعض الآحيان تعلق 
الخيطان مواسطة يتتكل :من اطراكهنا».ويمكن القواءة بن النزراع يملشون الحيطان 
على عددة خشبنة أو ,على تميق وخيرهم يساعشة الحناية بالتميف فعلق حيظا ” 
التبغ على (3 -4) نقاط من القصب ثم يرصفونها على مجفف خشبي» تقلب 
الخيطاق كل(3: -4) يام نكي يفترطن جميعها لحرازة الشمس» والتدهيووثر 4 
لوخ القع فيجمله | حدرز» أهائإذا حكن عدي كتسسين لون القبة وعدم اليد مل 
لغب ذا كوت أصهر» واللون الذي يفضلة الغرويؤن هو الأحسر الدهون إن السمرة: 
وإذا كان المقصود الحصول على تبغ أصفر تغطى الخيط يحص ر أ#أكياس 2 
الليالي التي ينتظر فيها سقوط الندى» هذا وعندما ينتهي ال#نتف وتصبح العروق 
الكنيحية خالية مكل أكر لارظوية تحت الضان سد الجر بيهل قلها إذ 
يكون الورق طرياً» أما # أيام الجفاف والخاليّة من الندى تكون أوراق التبغ 
عردم التحظع تقل إذ زاك حنمل يجفويل رار وحرداف قوق فويا كم تين 
يعست او كيان ااانه نطق :تقل فى ركز مقا ف تجوم الشيظان اوه 
وتطوى على بعضهاء وبهذا الشكل. يبيع الفلاحون التبغ للتجار. 

إن متوسط غلة,الدونم من التبغ الجاف هو (60 -70) كغ 4 الدونم ويفقد 
التجفيف (80 ).من ر#يلورق الاخضير» وأرض الغرهة العدة لحرن التبح تفرش 
بالقش أو بالحصر أو بالخشب منعاً لتسرب الرطوبة إليه؛ فالخيطان التي تكون 
مطويةإِعَلَىَّبعضها تنضد بجانب بعضها بشكل يكون العرق ظاهراً للخارج: 
فتختلف صِؤؤف التبغ فمنها ما يكفي لتعبئة (15 -20) كيساً وزن الواحد (70) 
كذ أي: ما يعادل (1000 -1500) كغ حسب أهمية المحصولء يبقى التبغ 3 
الل على :138 المتور حكن يت وتعرقه يوضم فا اكوا دن كير فم ضفل 
باليد وينقل على الدواب إلى مكان التسليم إلى إدارة الريجي؛ والقرويون يحتفظون 
عادة بمؤونة تبلغ (12كغ) لاستهلاك كل رجل بالسنة. 

إن زواغة تبغ شك البنت غامّة يف كل القسم الجبلي والمتوشط الارتفاع 2 
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المنطقة التي قدمنا ذكرها 4 محافظة اللاذقية باستثناء نواحي الباير والبسيط 
وصهيون وديوس وبيت شلف حيث الزراعة مقتصرة على الآبي ريحة؛» وباستثناء 
منطقة الجنوب الأقصى (أي: تلكلخ وقسم من طرطوس وصافيتا) حيث لا أثر 
لزواعة الف 

وكزداذ هساؤة الشغ اناه الطلوية فيه كلما أرطت الأرضن :ولتم 
المزروع # أعالي الجبال هو التبغ الحامي جداً والمرغوب من زبائن 

حلب وحماة حمصء وتبغ شك البنت هو العنصر الأساسي المزيج الكيؤبه 
الذوق السوري. 


تبغ أبو ريحة 

إن التبغ المدخن المدعو أبو ريحة (أي: ذيب,الرائحة العطرية) هو نوع محصورة 
ززاعته يف الأنحاء الشهالية فن محافظة اللاذقة #سيؤارة قترطن ذون وها وهو 
يزرع 4 محافظة اللاذقية منذ ثمانين 73 وبا وهو وليد المصادفة ليس إلاء فقد 
قيل: إن محصول تبغ شك البنت جاء # إِلَعِدِى السنين وافراً وبقيت منه كميات غير 
مباعة» فاضطر أصحابها من قلة المحلات إلى تعليقها تحت سقوف مساكنهم:؛ 
وكانت رائحة الههب الذي أن يوقدونه للتدفئة تتسرب إلى التبغ فتكسبة 
رائحة ولونا اتجهت إليهم#الأنظار فوضعتهما بالتالي موضع الإكثار والاستثمار» 
وبعد أن كان مستعملاً ب إنكلترا فقط ثم انتشر استعماله 2 بقية ممالك أوربا 
وك الولايّآت:المتحدة الأميركية؛ وقد صارت الولايات المتحدة تزرعه هي وتدخنه 
بما لديها.من:الوقود العطرية الصمغية التي تعطي التبغ رائحة ذكية خاصة. 

وهذا التبغ خفيف جداً ‏ التدخين؛ وله طعم حادء وهو يدخن 2# بيوت 
خاصة تراها منتشرة 2 جبال اللاذقية» إلى أن يأخذ اللون الآسود الفحمي اللامع 
والتدخين يزيد الوزن من (20 -30) # المئة» أي: أن المئة كيلو من تبغ أبي ريحة 
تصبح بعد التدخين (120 -130) كخغ. 

يزرع تبغ أبو ريحة عادة 4 أراض ضعيفة فقيرة بالنسبة إلى أراضي شك بنت 
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ويكاد لا يؤتى لبا بأي سماد» على أن أصول زراعة هذا التبغ لا تختلف عن زراعة 
كنك النقةة الاق كون الشدر فق عل هاننا كاهد كموها وراففاهها الطريعيية: 
و أن المسافة الفاصلة بين الغراس يجب أن تكون أكثف أي: أكثر قربا إلى 
بعضها من جميع الجهات لحصول على أوراق صغيرة الحجمء ويبلغ عدد هذه 
الغراس 3# المتر المريع (18 -20) وك حالات شاذة قد يبلغ ثلاثة أو أربعة أضعاف 
ذلك كما هي الحالة 4 قرية باب جنة (قرب مصيف صلنفة) حيث زراعة الأبي 
ريحة المسقوية» وهو أمر نادرء لآن هذه الزراعة ب كل مكان بعلية»؛ ومنن فروق 
زراعة أبي ريحة أنه خلافاً للتتباك وشك البنت لا يخصىء فلا(ققطع التروية من 
شتحؤله أبدا )ايل كقرف :ذروة الزسرة مه جره لأنها اقم ددحن م #الشطلة ومن 
فروقها أنه يكون على الشتلة (15 -20) ورقة حسب نموها ينما لا يكون 2 
شك البنت أكثر من (6 -5) ورقات» ثم إنه لا"يشتعمل 4# زراعة الأبي ريحة لا 
قطع البراعم ولا قطع الأوراق الموجودة © أس كل (لشيؤالة: أما القطف فهو أيضاً 
يختلف لآنه يجري صفقة واحدة» ومع قسَم,من الساق على مستوى الأرض» وليس 
ورقة فورقة كما هو الحال 4# شك البنت؛ والتنباك وتضم الأوراق المقطوفة هكذا 
إلى بعضها بإمرار المسلة ##الشآقائفسه. 


يعلق التبغ هُوَواً 4 سقف" البيوت بعد ضمه بخيطان على شكل مسابح أو 
شكوك وبعد إنهاء هذا التعليق تحفر حفرة 2# وسط الغرفة اعتباراً من شهر أيلول 
يوقد فيها على الدوام حطب من أشجار عطرية كشجرة العذر؛ وهو من الفصيلة 
النسديائية والاستيراد (ستيراكس) والصنوبر والشوح والسنديان الآخضر والبطم» 
وتكاد تقضن عملية التدخين هذه على حراج محافظة اللاذقية» لأنها تستمر (4 - 
5شهر وغالباً دون انقطاعء وينتهي التدخين عندما يسود الورق ويصبح لامعاًء 
للا إنزال التبغ من سقف غرفة التدخين يرش بالماء لتعود إليه مرونته ثم يكوم 
أكداساً خلال بضعة أيام: وأخيراً تطوى المسابح على بعضها وتكبس # أكياس 
الحيكن انك سام ]ل اممرعودفات التجااة. 

والآن: همان التزراع بوث يجعلونه يلات ولا تعلاقة 'لبنه الإدارة بالقيع إلى 
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ربحه سوى حتى الآلات والترغيب لدى التجار حيث صار فرزها قبل شحنها من قبل 
التجان اضخاب العلاقة» إن التبّغ المدنكون الذي يدكل فية جميغ الأوزاق والأزهار 
يغل # الدونم (100 -150) كغ. 


بذرة صمسون أكراد 

إن زراعة هذا التبغ محصورة 4 منطقة واحدة وهي منطقة الأكراد ف قضاء 
النقة» رتنس :3 ةا المركت هيه اماه 1د كوهد نيية شان الجا لهم يز 
نور حك شكل الززقة انها + وزيم كان ذلف امن التلشيم الحاهى جين اناف 
التي تكاد تزرع دوماً مزيجاً بذ المنطقة وبين الصنف البلدي» ومن جهة الأصل يظهر 
أن صنف صمسون أكراد هو نتيجة اختلاط النيكوتيانا البوزبوري ونيكوتيانا 
البافاني. 

ومنشاً هذا الصنف تركية وهو تحت تأثير الززاعة اه 
تقوينا على المناخ» وهو إذا زرع ب ساجل الللاذقية حيث الدفئ الرطب يعطي شتو 
أحكووز ا ورافا أعرض وأسمكء ونموه يكون أسرع لولا أنه يفقد الرائحة الذكية, 
بينما 4 بعض أقسام جبل الآأكرادحيث البواء أجف والتربة أكثر حصى يعطى 
شتولاً أصغر وأوراقناً أصغر وأتختف وذات نضوج ونمو فائقين مما يجعله مقارياً 
للصامسون الأصلي. 

يرع هذا العاف ويجنهع هقان اتصدت البني» وقد جروا الأسمدة 
الكيماوية عليه فنجحت جداًء وكان نمو الورق جيداً والرائحة ذكية والوزن أثقل. 


بذرة فرنساوي أوقره دوراني 
إن زراعة هذا التبغ كانت محصورة 4 منطقة كسب وقره طوران ثم امتدت 
أخيراً إلى ناحيتي الباير والبسيط المجاورتين ويظن أن أصله من اختلاط النيكوتيانا 
الفيرجيني النيكوتيانا البرازيلي وهو أقل حماوة» وأطيب رائحة من تبغ شك البنت 
المتأتى من البذرة البلدية» كما أن أوراقه أطول ولونها أفتح» وبعد تجفيفه يزداد 
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هذا اللون فتحا. 

زراعة التنباك 

1 - إن زراعة التنباك 4 بلاد العجم المسقوية» أما 2# اللاذقية فهي بعلية 2 
الغالئب؛ ومسشقوية :4 متظفة جيلة قفظ؛ وتمحد على الشاطن التحترئ ا شهال 
مدينة اللاذقية وجنوبهاء وب ناحية البهلولية و ساحل جبلة؛» و جنوبي 
الاسككنة ون ينها ريق سروس عر اسابل قري اندي اكير سبوا يساك 
أتطن؛ وهي هناك مسقوية. 

2 - # اللاذقية صنفان للتنباك» بلدي وعجميء» وشروط الزراعة وأساليبها 
4 الصتفين واحدة وتجري 2# الجملة على النحو انذى يناه للتبغ إلا بعض 
اختلاقات سنأتي على شرحهاء فالبلدي مألوفة زراعته منذ القديم» وكان من 
موارد ثروة المنطقة» وكانت تصدره إلى فلسطين وتركية وكل بلاد الشام؛ وهي 
الوحيدة التي تنتج التتباك ْ سورية ولبنان ولا سيّمنا خلال الحرب العالمية الآولى 
حينما انقطع وارد التنباك العجميء بؤبعد تيك الحرب صار يرد التنباك العجمي 
وفرضت رسوم باهظة على اللاذقي ثب فلسطين وتركية فجمدت حركته وتقهقرت 
زراعته» فعمدت حكومة اكلاذقية إلى تحسين جنس التنباك اللاذقي وجلبت بذاراً 
عجمياً لتجديد البذاوّات القديمةآلتي أصبحت غير صالحة؛ وجربت زراعة العجمي 
واأشائية:وتفتظتهًا على ون الانبكان لبك اليذور الفحمية لبقت تحت قافر 
الأقاليم والتربة والتلقيح الخلطي والأساليب الزراعية إن فقدت قسماً من مزاياها 
الخاصة فتراجعت وتبدلت» وبينما هي ب مواطنها تزرع #ث السهول العالية القائمة 
على ارتفتاع'معلوم وك إقليم جاف وأرض مسقوية؛ ولا تزرع أصلاً على سنتين 
متونين ‏ نضن الأرضلصارت“تزرع هنا علق شاط البحر المتوسط حيثك الإقليم 
حار رطب و4 أرض هي على الغالب غير مسقوية وعلى سنوات عديدة متتابعة 2 
نفس الأرض. 

وهكذا فإن الزراعة بعد فقدان كثير من مزاياها الخاصة قلت فائدتها 
كينا حباق اكسارهاه وكاكه تسرد البنل ]لوكو ؟استهر يدن 
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المحصول السسنوي أخيراً بذ سني (1947 -1949) على (386) طناً فقط. 

3 -يتطلب التنباك الأتربة الطينية الرملية العميقة الجيدة الصرف والخصبة 
بالتسميد» على أن تكون محفوظة من الرياح الشديدة التي تهب 4 ذلك المكان 
لثلا تتمزق أوراقه الكبيرة» ويجتتب من زرعه ث الآتربة الكلسية والطينية 
المندمجة؛ لأن طعمه لا يكون مقبولاً فيهاء كما يجتنب من زرعه تحت الظل لثلا 
تخرج أوراقه صغيرة رقيقة أو يتأخر نضجها من فقدان الشمس والنور فيضيع لونها 
المطلوب» وتقل قيمتها التجارية. 

4 - ثم إن التنباك قد يحتاج إلى السقي خ المواسم الجافة: /لذلك يستحسن 
أن تكون حقوله قرب نهر أو جدول أو بكر ليمكن إسقاؤه» لآنه إذا عطش تصير 
أوراقه صغيرة وقاسية ومرة. 

5 - تحضر حقول التنباك من قبل الشتاء بحتراثات مكررة وبالتزحيف 
والتمشيط والتنظيف من الأعشابء؛ وإن كانت محتاجة يوضع لبا من الزبل 
(000 -4000) كذ ةذ الدونم» ومثل هذة:الأرض المسمدة يمكن زرع التنباك 
فيها (3 -4) سنوات متوالية. 

6 - يجب أن تكون بتذون التنباك مكتملة النضج ثقيلة الوزن ذات لون 
أحمر قاتم» فإن لم تكن كذلك خرج الشتل هزيلاً وصار نموه غير متناسق. 

7 - تزرع بذور التنباك كما تزرع بذور التبغ ‏ مشاتل (مراقد) خاصة 
وتربى الشتول فيها. 

لكوتشاتل التنباك 4 تركية تحتلف عن مشاتل التبغ فبينما هي كذ التبغ 
مساكب مرتفعة عن الأرض وبارزة تكون # التنباك مراقد محفورة 2# الآرض» 
وذلك لكي تبقى هذه المشاتل منزوية ومحفوظة من الرياح الباردة» ولأجل ذلك يعمد 
زراعه ب تركيا خلال شهر كانون الأول أو الثاني إلى حفر خنادق عرضها دو1 
متروعمقها 50 -60 سمء وطولها 5 -15 متر حسب اللزوم. 

ولأجل تحديد هذا الطول أي: معرفة المساحة اللازمة يحسب عدد الشتول 
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اللازمة للغرس 2# الحقل وهذا سهلء لأن كل متر مربع واحد 4 المشتلة ينتج 
0 -1500 شتلة؛ ولما كان كل دونم # الحقل يكفيه 3500 -4000 
شتلة (باعتبار الكثافة خ المترالمريع 3 -4 شتلات) يصيب الدونم متران مربعان 2 
المشتلة» لكن تلافياً لما قد يحدث من التلف -إن كا المشتلة وإن # الحقل بعلا 
الفرس - تجعل مساحة المشتلة اللازمة لكل دونم ضعف ما ذكرناه أي: أريطة 
أمتار مربعة؛ أي: إذا كان حقلنا عشرة دونمات تحتاج إلى مشتلة (خندق) مساحته 
0 كرها وشكذاة 

أما كيفية العناية بالخندق فهي أنه حين رفع تراب الخند قلا يخلط ترابه 
الفوفاقي يقراية القكتات بل يكو كل منييها على احد موق الكندى كم يقرشن 
4 قاع الخندق زبل طري من روث الخيل بسماكة 30 سم» ويرش فوقه ماء بإبريق 
رشاش ويداس بالأرجل دوساً خفيفاً» ثم يعمد إلإ"آنُتراب التحتاني الذي خرج من 
أسفل الخندق فيخلط بكمية من زبل الغنم أو المغزئ المختمر (النكوب) ويفرش 
هذا المخلوط فوق طبقة الزبل الطري بشماكة 20 سم» ويداس يخا 57 قي 
ثم يعمد إلى التراب الفوقاني الجيد الذي تخرج من وجه الخندق فيخلط بكمية من 
الزبل الملذكور» ثم يغربل ها المخلؤط ويفرش الناعم منه فرشاً منتظماً فوق الطبقة 
الثانية بسماكة 3 : -4 سم» وبثالك يكون تم تهيئة المشتلة. 

8 -أماغ اللاذقية: فمشاتل التنباك كما هي # التبغ عبارة عن مساحب 
مستطيلة عرضها 1,. -5و1 متروطولها 3 -4 أمتار ينظفونها بادئ ذي بدء من 
الحجازة والأعشاب» ويضعون ‏ كل مسكبة 40 -70 كغ من زبل المعزى 
المختمر جِيطاً» وهم يفضلون عليه أقذار المراحيضء وإن لم يجدوا هذا ولا ذاك 
يستعملون روث البقر إذا كان وافر الاختمار» ويقال: إنه يمنع إيواء الحشرات 
القثدرة بالبذور» ويعنون بغربلة السماد المستعمل جيداً بعد فرشه ثم يرشونه على 
المتاكب. 

9 - أما موعد الزرع فهو يختلف حسب الأقاليم» وهو يبدأ من منتصف 
لقا فل: كاستةسان اخا اهف الورا عن التعلية دود متتضيدة إذاف] لى متضيت نيدان ده 


285 


المسقوية» أما كيفية نثر البذور وطمرها وتغطيتها ثم خدمتها بعد زرعها وإنباتهاء 
فهو على النحو الذي قدمنا ذكره للتبغ. 

0 - أما كيفية غرس الشتول 2# الحقول فهي كما يلي: 

"كافك ارط اسفن هوي فكطلطل رتكنله امخطوظا فريضة عايج شبك 
خطوط (أثلام) ومتون (أكتاف) شبه ما يصنع # زراعة القطن 2# الطريقة المصرية 
التي شرحناها 4 الجزء الآول» وعلى أبعاد (75) سمء لآأن كثافة شتول التنباك 
قليلة كما قدمنا لا تزيد # المتر المربع عن (4) شتلات» وقبل غغرس الشتول تسقى 
الخطوط بفغزارة إلى حد ثلث المثن» ثم تغرس الشتول على جانبي:المتن على علو 
بضعة سنتيمترات من خط الماء؛ ويجعل البعد بين كل منها (50 -60 سم) ويقلب 
عليها قليل من التراب الجاف. 

وإذا كانت أرض الحقل بعلية تكون الخطوط أقرب مما سبق ذكره أي 
(40 -50 سم) وهذه تفتح بالمحاريث؛على النحو الذي ذكرناه عن التبغ 4 
(الصحيفة 253) وإما إن بلجا اليدوية على أن يستعملها عمال ماهرون 
يسحبون بها ويحفرون خطوطاً.عريضة عميقة مستقيمة ومتجهة من الشمال إلى 
الجتوب وبالأنعاذ اللذخور: اللي . 

1 - عندما تميل خضرة أوراق الشتول إلى الصفرة وتقوى سيقانها تكون 
الشتول صالحة للنقل» ولا سيما حينما يبلغ ارتفاعها (13 -15 سم) وحينئن تسقى 
المراقد والمساكب بغزارة عند المساء بعد الساعة (4) ينتظر العمال ريثما تمتص 
التربة نصف كمية الماء فيقلعون الشتول باليد؛. ويضعونها 4 صندوقة أو سلة» 
ويمتكن تركها على هذه الحالة (2 -3) أيام»؛ أما الشتول الصغيرة الباقية 3 
المسكبة فتسقى وتستمر العناية بها حتى تصبح صالحة للنقل إلى الحقل. 

2 - أما موعد التشتيل فهو: 4 شهري نيسان وأيار» إذا كانت الزراعة 
مسقوية؛ ويفضلون 2# قضاء جبلة التشتيل 4 أيار وحزيران؛: وحجتهم أن الشتول 


تتمتع بحر أيام الصيف ثم تنضج الأوراق 4 زمن البرودة فينتج الورق أكثر سماكة 
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من التي قطفت قبل أوانها وإبان الحر الشديد. 

3 - 2# الزراعة المسقوية: يجب أن يكون العمق من بطن الخط حتى 
أعلى المتن (50 سم) بعرض (75 سم) بما فيه المتن» لأن أكوام التراب ستقلب 
فيما بعد بالعزق والعناية منها إيجاد تربة جديدة للشتل أثناء نموهء وقبل غرس 
الشتول المنقولة من المسكبة تسقي الأرض بغزارة إلى حد ثلث المتن أي: (17 سم) 
وتغرس الشتول على جانبي الخط على ارتفاع بضعة سنتيمترات من خط ةالماء 
يفصل بينها (25 -35 سم) ثم تغرس الشتول على جانب المتن.ويقلب عليها,قليل 
من التراب الجاف. 

4 - 2# الزراعة البعلية: يؤتى بالشتول # الصباح الباكر وتشك وسط 
الخطوط المفتوحة على ما ذكرناه: وذلك باستعمال مغرش من الخشب (عود 
مشتلان) على عمق (6 -7 سم) وبحيث تكون متخالفة ‏ كل خط عن الآخر 
ليتخللها البواء والشمس جيداً » وتسقى اليشتول عقئكهةخرسها بالأباريق بنسبة نصف 

5 - بعد الفرس ب (6--8) أيام حسب درجة جفاف التربة تجري (السقية 
الأولى) أما السقية التالية (العدادين) فيفصل بين الواحدة والأخرى من (12 -15) 
يوماًء ويداوم عليه اكتى نضوحٌ الورق تماماً. أما # الزراعة البعلية فلا يسقى 
التتباك إلا مرة واحدة أي: عندما تسقى الغراس بعد نقلها من المشتلة كما ذكرنا 
4 المادة السابقة. 

6 - بعد الغرس ب (15 -20) يوماً وحينما تقوى الشتول ويحصل عليها 
(4. -5) ورقات تجرى (العزقة الأولى) بقصد كسر القشرة السطحية وإبادة 
الأعشاب الغريبة» وإذا ظهر التلف أو نقص 2# الشتول تجرى عملية (الترقيع) وحين 
العزقة المذكورة يسقط كمية صغيرة من تراب المتن إلى بطن الخط» ويكرر هذا 
الإسقاط ب كل عزقة حتى تصبح الأرض مستوية» وإذا تبين أن الشتول ضعيفة 
يوضع على كعبها كمية صغيرة من السماد. 
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7 - تكرر عمليات العزق عقب كل سقية فتتكون ثلاث عزقات: 
ويجدر بالمزارع أن يبقي ذرات التراب حول الشتلة مفككة ناعمة على الدوام» ولا 
يدع فيها شقوقاً تسبب جفاف عنق الشتول. 

8 - عندمايبلغ عدد أوراق الشتلة (7 -9) باستتثناء الأوراق السفلية 
(التتضهيبية) تتعرى (لغمطية الختضج) قم علي (تزع الجكميبية) يعي لا بيهن 11 
الشتلة سوى (5 -6) ورقات على الأكثر» وعلى أثر عملية (الخصي) تنبت براعم 
تحت آباط الأوراق أو 4 أسفل الشتلة؛ ضفي التربة القوية تنبت هذه بعد.(5 -6) 
أيام و الضعيفة بعد (10 -12) يوماء فيقتضي (نزع البراع*#ا لد كورة باليد 
حتى يصعد النسغ إلى أوراق الشتلة الجاري ترتيبهاء وهكذا تستمر العمليات 
المتنكورة كلما :احماح الآمن تلحصبول على أوراق اأخثر المة وكين حجماً 
واوق تاف 

9 - تنضج أوراق التنباك غالبا وتستح و ٍ#ؤلقطافٌ خلال شهر آب؛ ويعرف 
نضج الآوراق عندما تأخذ بالاصفرار وتتوشخ بنقط حمراء ثابتة أو بثقوب منتثرة من 
جراء ندى الليل وشمس النهار» فإذا تمُ#النضج يحمل الزراع منجلاً صغيراً حاد 
يسمونه (قطفة) ويقطع سلاق||الشكّلّة من كعبها ويفرزها (يشكها) عميقاً بجانب 
مكانها حي لا #ير<ها الرلا رب بلاد العجم يسقون الأرض قبل القظاف 
نجوه لفقل لورق 1 ينونه تله انا نظ اخما اللاذقية كلذ جاح الال قاء 
الأرض قبل القطاف؛ لأن رطوبة الليالي تفي بالفرضء وقد يحدث أحياناً أن تكون 
هذه الج####وكثيرة فيضرب لون الورق إلى السواد. 

اتات التدياف' متملوضة والفروينة نف لاوس حتعن تعلتى هنةه الحالة 
(0 -13) يوماً ريثما يتم اصفرار الورق .على وجه التقريب» وإذا كانت هذه 
اللناض مجاورة للماء يقتضي شك هذه النباتات بعد قطفها ب مكان أكثر جفافاً : 
لآن الرطوبة التي تظل ساعتين أو ثلاث بعد شروق الشمس تضر الأوراق وتسودهاء 
لذلك شرع الأوراق .انفد كواجرة وتعدد هك الأرظن معوطة على وجينها إلى البواة 
الطاق وبغلذل ذلك تفلي الأؤزاى المدودة مو مين إن الخراليتعرض من سيطجها 
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الأعلى والأسفل إلى النور والشمسء وحتى تجف تماماً وتصبح ذات نقط صفر 
وضارية إلى اللون الأشقر المحمر الذي يرغبه المستهلكون. 

0 - حينما تجف الأعصاب الوسطى 32 الأوراق بحيث تكاد تنقصف 
بضغط فليل يشرع بنقلها إلى مكان معد لبا لاكتمال التجفيف وعمل الرزم:؛ وهذا 
التقذل يجري يتخميل الأوزاق على نقالة كعمولة من اغصان الفجاتشية نفالاكمم 
المرضى» فتصف الأوراق عليهاء ثم يحملها عاملان ويوصلانها إلى المكان المعد.لبا ب 
الصباح الباكر قبل اشتداد حرارة الشمس وعندما لا تزال الأوراق لينة ليل نف . 

1 - إن المكان المعد لوضع أوراق التنباك هو كوخ أو صيوان كبير 
مسقوفء تكوم فيه الأوراق المنقولة على حالة طبقة رقيقة.ثم تغطى بحصر أو 
خيش كي تبقى محتفظة برطوبتها وطراوتهاء وب بلاد العجم وتركية يبللون هذه 
الآأوراق بسائل خاصء القصد منه الحصول على سسطح الأوراق وفوحان رائحة 
ذكية:؛ وهذا السائل عبارة عن (10) كغ عرق الستوتثل ويغلى جيداً على النار حتى 
ينخفض إلى نصفه؛ ثم ينزل ويبرد؛ وبعدها يرش على أوراق التتباك 4# وجهها 
الأعلى ثم الأسفل؛ ومنهم من يذيب (2) كغ من الملح 3 (5) كغ ماء ويرشه. 

2 - بعد إتمام ما ذكر تفرز أوراق التنباك إلى فئتين فئة كبيرة وفئة 
صغيرة وتوضع كل فئة .على حدة:؛ ثم تفتح الأوراق فوق سطح مستوي وتمسد باليد 
ثم توضع الواحدة منها فوق"الأخرى وتجمع رزماً كل منها (15 -20) ورقة؛ على 
أن لا تربط إلى بعضنها -كما يعمله بعضهم - كي لا يتعسر فحصها وعند 
الاقتطؤاء تأ حدس يكتما جفافهاة كم تف الروم يتدكذ بعضنها قوق يحطن 
صفوفاً رآتتتثاً على عقب ويفصل بين الرزمة والأخرى (10) سم لكي يتخللها 
البواء» ويبقى التنباك 4 هذه الحالة (6 -8) أيام» وكل يوم تقلب الرزم من وجه 
إلى آخر وتقب الأوراق ورقة ورقة منعاً من التصاقها ببعضهاء ويجب الانتباه إلى 
الأوراق التي يقشافا آحياناً شيء يغبه الغبار الأبيطن» فَإِذا ظهر هذا تحب الورفة 
وتنظف باليد وتعاد إلى الرزمة. 

3 - إن (الكرسي) 4# عرف العامة هو مجموعة رزم منضدة طبقاتها 
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متراكبة وموازية للأرض وكل طبقة منها ترصف بعكس الأآخر وترصف الرزم 
مانن ديق ورعنة اعادو جيف :]و حقى اكات باش نكن لسري ا لجواة إن 
الداخل؛ ويبلغ كل من ارتفاع الكرسي وعرضه متراً وحداً يفصل بين كل 
كرسي وآخر مسافة متر لكي يتسنى فحص الأكداس ومراقبة التجفيف. 

قن الحتنا لءاغل :هذه التعالة (20 -80انيوم] مضق مدو لد محص مر 1 
مرتين» و(عملية الكرسي) هي آخر دورة من الآعمال حيث يكون قد تم فيها 
جفاف الضلوع السميكة واكتسبت الأوراق اللون المطلوب واختمرت» يطنرح على 
أرض المكان الذي ينضد فيه التنباك أعشاب يابسة منعاً لتسرب الترطوبة واستبقاءً 
كان الرواوسيق الستهوطة 

4 - بعد خروج التنباك من (عملية الكرسي) يبيعه المزارعون إلى التجار 
فيأخذه هؤلاء فيضعونه ث4 المكابس ويعملون بآلات بعد أن يتحققوا خلوه من كل 
أثر للرطوبة واختماره قليلاً. وهم يستعملون مكبشاً وقوالب وأكياس فارغة 
وقماش قطني (خام) فيضعون أولا قطعة من كيس على الأرض وفوقها قالب خشب 
مستديرء وينتخبون الورق الجيد الكبير ويجعلون جهته العليا متجهة نحو الأسفل 
ويؤلفون منه الطبقة الأولىشُّم يضْلقُون فوقها أوراقاً صغيرة وزنها نحو (2) كغ: 
لتؤلف الطبقة الثانية» .ثم أوراقاً تكبيرة يجعلون جهتها العليا متجهة نحو الأعلى: 
فهذه الطبقات الثلاث التي أكثرها ورق كبير وأقلها ورق صغير يبلغ وزنها معاً نحو 
(285 )لخت كقري] و تتورحك نا سنمونة ا(ضؤنية) كم يتقبوة (6:--10) أوراق 
كبيرة وجميلة يضعونها حول القاعدة 4 خرقة تفتح بشكل مروحة ويهيؤون مروحة 
ثانية ب الشكل ذاته ويفطون الصينية بالمروحتين؛ ويوجهون سيقان المروحتين دائماً 
نحو اخارج القالب» فالطبقة التي تشككلها المروحتان تفصل الصينية الأولى عن 
الأتذرى؛ حينئذ يشرعون بوضع صينية ثانية فوق الأولى تعلو تدريجياً. 

وهكذا وعندما يبلغ مجموع وزن التتباك الموضوع 3# القوالب (50 -60) 
كخغ يغطونه بقطعة كيس ويضوونه 4# المكبس ذي البرغي» وعندما يصبح ارتفاع 
النانة :10 امه )تعريي م اتوي يحيمل ود فطوفا شرع وساي 2 الأيففل 
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و4 الأعلى ببعضهاء ثم يفكون المكبس ويخرجون البالة التي يسمونها (طرباية) 
و4 بلاد العجم يستعملون لتصدير التنباك إلى أقطار بعيدة جلد الماعز الذي يحفظ 
التنباك جيداً من الرطوبة ومن أضرار الاصطدام»؛ هذا وإن كبس البالات على 
الوجه المبين أعلاه يضمن خفظ التنباك وييسر شحنه بأقل ضرر ممكن» فيجدر 
بزراعه وتجاره آن يتبعوا الطريقة التي شرحناهاء لأن عدم العناية بوضع التقباك (( 
البالات وعدم إتقان تهيئته يسببان هبوط أسعاره 2 الأسواق الغربية. 

تفرز أورق التنباك حسب أحجامها إلى فئتين» فئة كبيرة وفئّة صغيرة: 
ويصفف كل (10 -12) ورقة منها بعضه فوق بعض وتعمل يا (جمع رزمة 
وتوضع الرزم فوق شبة مدورة كالتي تعلو الموائد المدورة». كل رزمة على حدة 
وكلما صار سمك الرزمة (30 -35 سم) يوضع فوقها خشبة مدورة» وفوق الخشبة 
أثقال وتكبس. 


يبقى التنباك على هذه الحالة (6 -5) أيام» وكل يوم تقلب الرزم من وجه 
إلى آخرء وتقلب الأوراق ورقة ورقة منغاً من التصاق بعضها ببعضء ويعمل منها ما 
يسمونه («كرسي) وهو الرزم المنضدة طبقات. 

5 - بعد جروج التتبتاك,من الكرسي يباع إلى التجار» فيأخذه هؤلاء 
ويعملونه بآلات وزنها (50 -60) كغ ملفوفة بأكياس من الخام أسطوانية 
الشكل محاطة بقماش أسمك ويصدرونه هكذا . 


الغلة 
وهذا إذا جف يحصل منه (850 -120) كغ وقد يباع (150) كمغ. 
إزاعة قلع حي فيقة قزري لوول 


بزراعة هذا الصنف من التبغ منذ القديم لا يعرف المعمرون من أهلها مبدأه» ويظن 
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أن أصل هذا الصنف من قرية (حصن كيفا) التي على الدجلة شرقي مدينة ديار 
بكر وهو يزرع ب مدينة عينتاب التركية ويصدر منها إلى مصرء ولا يزال التبغ 
العينتابي مستولياً على السوق حتى الآن لعدم كفاية محصول كفرسوسة ولقلة 
عناية أهل هذه القرية بزراعته كما ينبغي لأنهم يزرعون 2# أراضي مشجرة أو 
محاطة بالأشجار. 

ولأنهم أولاً: يقحمون بينه الملفوف أو القرنبيط للانتفاع من عدم اقتراب حشرة 
المن من الملفوف أو القرنبيط المزروع بين التبغ. 

ثانياً: للانتفاع من الملفوف أو القرنبيط كمحصول ثان يبقئ بذ الأرض وحده 
بعد رفع التبغ فتكون الآأرض أغلت موسمين. 

وأهل كفرسوسة لو أتقنوا هذه الزراعة وخدمتها لفاق تبغهم التبغ العينتابي» 
وازدادت أرباحهم وسدوا قسماً كبيراً من حاجةأمصيي لا سيما وبلادنا أقرب إلى 
مصر من قرب عينتاب منها والكمية التي تصّدر إلى مصر فيما قيل هي 
(600000) كذ من هذا الصنفء بيتقًا لا تضدر كفرسوسة أكثر من (25000) 
كخغ تنتج 4 مساحة لا تزيد 4 القرية كلها عن (300) دونم»: بعد أن كانت فيما 
مضى ثلاثة أضعاف ذلك. 

إن فرق هذا الضنف عن الإستانبولي هو أنه يتطلب السقيء؛ وذو أعصاب 
كبيرة وأوراق ثخينة ولون أخضر قاتم وسطح متجعد وطول (30) 2# عرض (25) 
سمء وهذا أعلى سطح:؛ وقد يكون أصغرء وعلو الساق الأصلي 55 -60سمء 
وعدد الآوراق 15 منها 3 تكعيبية و10 وسط و2 تربون» وك تقرير (إدارة الريجي) 
أنه من جنس 2عنا5ن: 7012010308 الذي منه نوع ذو أوراق مستديرة اسمه أرياساتنا يزرع 
4 إيطاليا وكورسيكاء ونوع ذو أوراق بيضية الشكل يزرع يزرع خاصة 4 
بأفارياء وقال: وإلى هذا النوع ينتمي حسن كيف المزروع ب عينتاب ودمشقء ولما 
ككاق هذا انق رساحة إلى( الرواء الساف هيو لا كن رهف بيدا فكلة الاقذفية: 

قلت: بل يزرع على قلة # منطقة التركمان شمالي اللاذقية» كما يزرع بعلاً 
4 جبل الدروز وخاصة ب قرى نجران ومفعلة وعتيل. 
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الاستعمال 

اق لقعسسن تضيف هوام ليشت فيؤامن: النئة الذى يستممل ف المضلقة 
والنشوق وذلك لوفرة النيكوتين فيه: ولا يطلب من هذا التبغ أن يكون ذا رائحة 
ذكية عند الاحتراق» ولا أن يكون ذا لون أشقر كما هو مطلوب 2# تبغ التدخين: 
ولذلك فإن تبغ حسن كيف هو أنسب صنف لبذا الآمرء لأنه يستعمل على عدة 
أشكال» فعند تصديره إلى مصر إما أن يخلط مسحوقه بالعسل أو بالماد:المكيفة 
المعروفة بالحشيش ويدخن بالتاجيل وإما أن يدق ورقه دقاً خشناً ويمزج بالنطرون 
ويصنع (مضغة) يضعها المبتلون تحت الشفة فيكيفون أنفسهم بها.وإما أن يستعمل 
للنشوق (العطوس) وهو خاص بذلك؛ لكثرة النيكوتين المؤجود فيه؛: وحين صنع 
العطوس يضاف إليه النطرون ورائحة عطرية؛ وإما أن يضاف إلى التبغ التدخين 
شيء منه» وذلك لتزييد تأثيره وقوته. 

و كفر سوسة صنفان من حسن كيف»- الآول: قديم البلدي» والثاني: 
الجلب العينتابي الذي دخل منذ أربعينسنة ؛؛والفرق بينهما ارتفاع البلدي وضخامة 
العنتابي» ويقول أهل كفر سوسة الذين أخذنا هذه المعلومات منهم: إنه كان 2# 
قريتهم أصناف أخرى من التبغ والتنباك» قضت عليها إدارة الريجي. 


التربة 

يجود تبغ حسن كيف 2# أراضي البساتين السليخ أي: الخالية من الأشجارء 
لأن جوذته تقئل 2 الظل» وهذا ما دعا لإزالة أكثر أشجار الزيتون وغيرها من 
أراضي كفر سوسة) ويجود أكثر 2 الأترية الخاصة الغنية المسمدة بالأزيال وهو 
ما يعمل # عينتاب» حيث يسمدونه بالزبل البلدي بكثرة: بينما ب كفر سوسة لا 
يزرعونه 4 أتربة غنية بالآسمدة المعطاة للزروع السابقة له. 


طرائق تكثير وخدمة تبغ حسن كيف 


203 


يزرع أهل كفر سوسة هذا التبغ إما مباشرة 4 أرضه دون تشتيل؛: وهم 
يدعون ذلك (إماية) من كلمة أم» أو يستنيتونه 4 مشتلة (دندانة) ثم يغرسون الشتل 
الحاصل 4 حقل خاصء ولا فرق لديهم بين هذه الطريقة وتلك»: وشأنهم © ذلك ما 
يأتونه للبندورة والباذنجان. 

وآوان زرع البذور 4 كفر سوسة من منتصف شباط حتى أواخره: وأهلها 2 

يقة التشتيل لا يستعملون المراقد الأوربية التي قدمنا ذكرها (ص220) حتى ولا 

المساكب المرتفعة المستطيلة التي تسقى بالرشاشء بل إن مشاتلهم لا (إهناف#من 
المساكب الخضروات:ء أبعادها 2*3 أو 2*4 من الأمتار» وهم يحرثونها بالمرور 
حرثاً عميقاً وينعمون تربتها جيداً» فإذا أتموا ذلك زرعوا الببذور نشراً قتنبت خلال 
8 -10 أيام. 

أما الخدمة بعد الزرع فهي تنسيل الأعشاب الغريبة» السقي بطريقة الغمر 
من مجاري البساتين كل أسبوع مرة» وإذا توالى المطر:يفسحون هذه المدة. 

تنقل الشتول إلى حقل التبغ من منتصف نيسان إلى أواخر أيار وحينما يبلغ 
طول الشتلة 8 -10 سم»ء فإذا قصدوا ذلك يسقون اللممسكبة من المساء ويرطبونها » 
و صباح اليوم التالي يقلقون الشنتول» ويجمعون كل 50 -60 شتلة منها ‏ 
جرزة. 

وأحسن الزروع التي تسبق تبغ حسن كيف هي الفول ثم الحبوب» وقيل: إن 
البيقية والحلبة لا توافقانه» أما تحضير أرض الحقل المعد لبذا التبغ فتكون 
بحراثتها قبل الغرس ببضعة أيام مرة واحدة» ثم يعقبونها بحراثة أخرى حين عمل 
الخطوط (وهذه يدعونها طواريق جمع طاروق) والمتون (وهذه يدعونها أصابع) 
فيغرسون الشتول على جوانبها بحيث يبقى بين السطر والسطر 30 سمء وبين 
التتلة والشكلة 25 سم : وهذا الذكتيق تحوقا من الجالوكن: ولا فالسافة الأوسع 
أنسب» والفرس يكون 2# أرض موحلة كما تغرس شتول البندورة والباذنجان. 

أما الخدمة بعد الفرس فهي: بعد أسبوع يشرع بإسقاء التبغ كل 4 -5 أيام 
مرة»ء ثم كلما تقدم بالعمر كل 7 -5 أيام مرة» ويقدرون أن عدد سقيات 
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(عدادين) هذا التبغ خلال حياته التي تمتد خمسة أشهر هو 20 -22 سقية» وهم 
بعد السقية الأولى يدخلون ويكسرون المتون (ويدعون هذه العملية طربشة) ويمهدون 
سطح الأرضء وبعد هذا التمهيد وقبل السقية التي تليه ببضع ساعات يضعون 
دكمية خفيقة من'اتزيل البلدي يسيب صغر التادزات (وهذا هو التسميد الأول) 5" 
بيك الغو اتانيه اندو تكرييا باتو (العنبيد الفا ويسدونة اسن الارة 
ونس السافة ماكون القالفة كاتوى (التسمين الخانى) وف الدرف الواينة بكرو ينماد 
الكيماوي (كبريتات الآمونياك) ينثرونه حول البادرات. 

العزق: وهم قبل كل تسميد يعزقون الأرض عزقا خفيفا يث يكسرون 
القشرة فقط أي: أنهم كل 10 أيام يجرون نكشة وتعميرة على حد قولبم أي: عزقاً 
وتشميدا: 

البندقة: هذه العملية تشمل أولاً: نزع النوزة النائيّة على رؤوس السيقان. 

ثانياً: نزع البراعم النامية 2 آباظ#الأوراق» ينزعونها بأيدي النساء 6 -7 
نواع ككاينا لهرت لأنيا تحتاف عون 4# 

رفع التكعيبات: بككياا ”ها #يمايات البندقة يرفعون الأوراق السفلى القريبة 
من كعب النباتات يتيب ا نويا 


النضج والجني 

يبدأ النضج منذ 15 أيلول لكن أشده يحصل 3# أواخره» والنباتات الأمهات 
أي: تلك الناطية من البذور مباشرة تنضج باكرا والنامية من الشتول تتأخر إلى 
أواسسط تشرين الآول» ويعرف النضج باصفرار الأوراق العليا الذي يدل على توقف 
الجذور عن إرضاع الساق وفروعها. 

أما الجني: فيسمونه (القطاف) (قلاسة) ويقوم به النساءء تأتي الامرأة 
الفتأملة إل :نباناتالتاضسة وتديض خلى منق الورقة باليذين وكرهها إن اسفل :اله 
تنتقل إلى غيرها حتى تمتلئ يدها بالورق» فإذا تم ذلك تضع ما جمعته ل قفة 2 
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جانبهاء فإذا امتلآت القفة تحملها إلى أرض المسطاح. 


أرض المسطاح 

هنا مدقن الأرض الحو واتقعيم والويه يوتف ارضن المطاع ساون الور 
المقطوف أكواماً مدة يومين؛ ثم يفرشونه على شكل طبقة غير سميكة (2 -3 
أوراق) ويتركونه بضعة أيام ريثما تصفر الآوراق أو تكتسب اللون المرغوب» ثم 
يعودون إلى تقليبه وقت الندى وحين طلوع الشمس فيبقى مقلوباً بضعة أيام أخرى: 
كل ذلك لأجل أن يجف وتتلون وجوهه كلها بلون واحد بتأثيرضياء الشمس» 
وتعرك التناء العدات من حقاف كني الورك 


كتير 

عه انفيناء لشاف والتدون ويحيدون 99711 نيوت :السب الناخر 
وقت الندى» وك البيوت ينضد بعضه :قوق بعض بحيث تكون أعناق الورق إلى 
الخارج مبتعد بعضها عن بعضء ثم يجعلٌ,حزماً (مشاكيك) تربط بخيوط القنب؛ 
وتجعل هذه الحزم كومة بهيئة الصناديق فتبقى 3 -4 أيام ريثما تحمى الأوراق غير 
الجافة» لأن الجافنة لا تحمو»:فنإذا سخنت وحمت يعاد تقليب الأوراق أو يعاد 
تفريدهاء ويعرف الحمو تمد اليد وفحص ورقتين أو ثلاث؛ ثم يصبر نحو عشرة أيام 
أخرى ريثما يبرد الورق ويزول الحمو منه ويثبت اللون وتفوح الرائحة» وهذا يسمى 
معان انس ) كك يذ التجمن كن 5110 15-7 يونا سرة زناة العليت إل 
أن يصير الورق تبغاً أصولياً ذا رائحة مطلوبة معداً للبيع؛ ويجب الحذر من الأوراق 
التي تسقط من الحزم والآوراق السفلى التي تسمى (تكعيبة) ومن وضع الأوراق 
الضعيفة مع الجيد من التبغ إذ تقل حينئذ مزيته ولا يرغب فيه 4# الأسواق التجارية. 


الغلة 
ينتنج الدونم الواحد من ورق حسن كيف المجفف المعد للبيع نحو 8)0كغ: 
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وهذا هو رقم المعدل المعتبر لدى إدارة الريجي» لكنه إذا اعتني به قد يصل إلى 
0 وربما إلى 200 كخ. 


الشروط الإدارية لزراعة التبغ 

لا يستطيع المزارع أن يزرع تبغاً بدون رخصة ولذلك فإن الدوائر المالية تنظم 
لكل قرية جندولا يتدمن إنتماء العارضية اللرحخسية والساحات السيووعانه 
بزراعتها لأجل بيع محاصيلها إلى إدارة حصر التبغ؛ ويكون هذا التنظللي 25 
حزيران من كل سنة: وفور حصول المزارع على الرخصة يحقالإدارة الحصر أن 
تكشف على الآراضي ال مزروعة وتراقب مساحتها وتتلف المزروعات غير المرخص 
بهاء وعلى المزارعين 2 الأوقات المعينة أن يأخذوا مأموري الحخصر إلى حقولهم» 
ولدى كل طلب أن يدخلوهم سواء أكان إلى مناشتفهم أو مستودعاتهم أو بيوتهم» 
أو إلى المناشف والمخازن والبيوت العائدة ل را" ي#أتى نضجت الشتول وقبل 
الشروع بقطفها يقدم المزارعون تصريحاً عن محصولبم يذكرون فيه تقديرهم لوزن 
الأوزاق الجافة المنتظر الحصول علي وين ككل أراضيهم » وتستطيع الإدارة من 
جهتها أن تخمن المحصول, هد تجاء التخمين مختلفاً عما ورد ب تصريع المزارع 
يمكنه أن يستأنف إلى لجنة خاصة؛ وكثيراً ما ينتهي الآمر بقبول تخمين الإدارة 
كله أو مايقرب منه: وعد التصريح وعند نضوج التبغ يعمد المزارعون إلى قطفه 
وتنشيفه» فإذا تم ذلك تكلفهم أن يضعوا محصولبم 4# أكياس موسومة بأحرف 
تزودهم.بها على أن يأتوا بها ملآنة ويسلموهاء وبعد وزنها ومقابلتها بجداول 
التصايرح تتو الإدارة شراءها ودفع أثمانها. 
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المحاصيل العطرية 


هي المحاصيل أو النباتات التي تنبعث منها روائح طيبة» بسبب وجود عناصر 
(أوراح) 85565065 فواحة داخل كل أعضائها أو بعض أعضائهاء وهذه العناصر 
سوائل طيارة ذات شذا تكون بحالة نقيطات 2# خلايا النبات أونك قنواتهاء وقد 
تستخرح منها صناعياًء وهذه العناصر تستعمل كثيراً أ التفذية (كمُقبلات) وذ 
الطبابة و صنع الآشربة والعطور أو الأدهان الطبية» وقد تكون موجودة ثش بعض 
نباتات الكل فتعطيها رائحة ذكية تفتح الشهيّة:لدى الحيوانات التي ترعاهاء 
والنباتات العطرية توجد 4# فصائل مختلفة أخظلها (فصيلة الشفويات) التي ب 
أمثالها الصعتر والخزامى والحبق والترنجاني والمرزنجوش وأكليل الجبل والنعنع 
والثرو (خرى لتقيو )و القستوية والتد#إو عت "لبر والريساة اليه 

وك (فصيلة الصيوانيات) التي فيها أمثال: اليانسون والكمون والكراويا 
والشمار والكزبرة والبقدونس والكرفس وحشيشة الملاك (الأنجليكا الطبية).... 
الخ. 

و فصيلة (المركبات) التي فيها أمثال: الآرطماسيا التي تجمع الشيح 
والقيمقوم واييثران والإفسنتين والبابونج.... الخ. 

وت (فصيلة القرنيات) التي فيها شجر الفتنة والعنبر الفانزياني» والبحث عن 
أكثر هذه النباتات يعود إلى كتب البستنة الزهرية والبستنة الخضرية؛ ولا يخص 
كتابنا هذا منها إلى اليانسون والكمون اللذين يزرعان #ش الحقول على قياس 


وأشع: 
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الأسماء 


24 العربية: يانسون» والتركية: آنيسون: والفرنسية: 0م والإنكليزية: 


لعءعءدنصث واللاتينية : ستاكتصة 12[عصتمصتط. 


التعريف 
جذوره متفرعة وساقه مجوفة وأوراقه السفلى مجرأة إلى ثلاث وريقات محزوزة 
مستديرة تشبه أوراق الحكرفس »؛ والأوراق العليا مجزأة إلى خيوط دفيقة تشبه بها 
الشمارء وأزهاره صغيرة بيضاء مجتمعة على شكل صيبوان والبذور مستطيلة سمراء 
تعرف برائحتها العطرية الخاضة#:يحتوي الغرام منها على 200 بزرة» ويزن الليتر 
0 غراماء وتدوم قوة الإنبا اثلا تالسنوات. 


الإقليم والتربة 

ينمو اليانسون 2 البلاد الحارة المعتدلة كالتي حول البحر الأبيض المتوسط» 
وهو بالأرع بك#ثرة خ مصر يذ المديريات التي جنوبي القاهرة؛ و بلاد الشام 4 
بعيض قرى نواحي قطناء ودارياء ودومة (من محافظة دمشق) وقليلاً يخ قضائي 
حف )ا وبلمية::ومجموع مسناحته عشنةا 654 سشكنارا والحئؤل 319 طنا د 
إحصاءات سنة 1949. 


الاستعمال 


تستعمل بور اليانسون العطرية ذات الزيت الظيار مغلية كمسهل وتخلط 
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اانه قم العرق: 


الزراعة 

تجهز تربته بحراثتين أو ثلاث» ثم تمشط ثم تقسم إلى أحواض (مساكب) 
قم كز حذؤره ثكرا بخلال ازعينية الشقاء (23 كخانون الأول -2 نان يعو 2 
كذ كذ الدونم؛ وتغطى البذور سطحياً بالمشط أو بامرار شايوفة خفيفلة لا,تدع 
البذور تتعمق» ثم تسقى الأرض سقياً خفيفاً لكلا يجرف الماء البدّوو أو يكشفهاء 
واليانسون سريع النمو» فإذا علا تنظف أرضه من الأعشاب(تنسيلاً) باليد» وإذا 
كان كثيفاً تفرد نباتاته على بعد 15 -20 سم من بعضهاء وهو يسقى كل 7 - 
0 أيام» تنضج بذوره 2# أيار وحزيران فيقلع وينقل إلى البيدر ويفرش ويجفف ثم 
باق لفريق اليذوو كم يعريل» ينتج الدوي .60 7ك من البذور يف المتوشظة 
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الكمون 


الأسماء 


24 العربية: كمون والترحية: كيميون : و2 الفرئنسية والإنكليزية: 


منسرت واللاتينية : متداستطو) اسباصتسنت. 


التعريف 

الكمون نبات عشبي سنوي من المحا صق الؤلية الشتوية البعلية وهو من 
الفصيلة الصيوانية» أصله من سواحل البحر الأبيقالمتوسطء وهو قصير جداً: 
قلما يعلو عن 10 -15 سمء ساقههمتفرعنة من أسفلهاء أوراقه دقيقة خيطية» 
أزهاره صغيرة مجتمعة على هيئة صيوان فيه 15 -20 زهرة؛ بذوره كبيرة 
بالنسبة؛ مستطيلة محدبة:من جهبة ومقعرة من جهة أخرىء سمراء اللون إلى 
الشيعرة: راكحتها عير حاد : 94 متهم نك يكن الأطلمية واللعكناك :وتحصير 
يفك اللكتروبائ. 


الإقليم 

ينه الكمون ذ البلاد الحارة والمعتدلة كالتي حول البحر الأبيض 
المتوسط؛ وهو يزرع بكثرة 4# جزيرة مالطة» ومنها يصدر إلى كل أوروبا ولذلك 
يسمون #ش الفرنسية: 212116 وب مصر يزرع # المديريات التي جنوبي القاهرة» وك 
بلاد النوبة ْ الآراضي الطمية على شواطئ النيل» وك بلاد الشام يزرع على 
الأكثر ب أقضية سلمية فمنبج فعين العرب فحماة فحمص هجرابلس قالباب فجبل 
سمعان قا معرة وعلى الأقل 4# قضائي وادي العجم ومصيافء ومساحته عندنا لم 
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قود يك إجضاءات سنة 1946 عن 1000 محكتارء ومحصضولة عن 3120 ظنا تلفهنا 
قن فضا سلفوة ود 

الزراعة 

يال التكموو يد | تدؤيه نيف | هينم لخديس لحفلل ودين ونا ا 
القرزة العيوظة ١‏ الخصيية | لفضمكة لزنا الفريسة دك القبوى المسفاة وان ددا 
تجهز تربته بحراثتين ثم تمشطء ثم تزرع نثراً ب أربعينية الشتاء بمعدل 3 :4 كغ 
4 الدونم» وتغطى البذور بالمشط أو بإمرار شايوفة خفيفة أواتحصيرة لا تجعل 
البذور تتعمق كثيراً. 

وليس للكمون خدمة تذكر سوى إذا نما تقلع أعشابه (تنسل) وهو عندنا لا 
فل ومن سنا جاع ] نكل (اسقيف لوعي خيكين اكد ذا جا الربيع بالظر 
ضار محصول الكمون جيدا ؛ وإذا شح صار ردي #ويءتحصد الكمون بعد أربعة 
أشهر من زرعه؛ أي: 2# آذار أو نيسان» فيقلع وينقل إلى البيدر ويفرش ويجفف ثم 
يدرس أو يدق لتفريق البذور ثم يغريل» إن:متوسط محصول الدونم 60 -70/ كخغ: 
وقد يبلغ 100 إذا كان الكيرا غري/ ‏ تلك السنة. 
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نباتات الكل »الكلئيات 


تعريف الكلأ وأهميته 

الكلا هو كل ما ترعاه الماشية أو تعلفه من العشب الأخضر أو اليايس» وإن 
كان الاصطلاح قد درج على إطلاقه للأخضر فقطء والماشية كما هو معلوم 
أحكبر عون للفلاح 2 إدارة أعماله وأعظم مصدر لأرزاقه فهو كلما زاد عددها 
وأجاد خدمتهاء وعني بتغذيتها, وحفظ صحتها استفاد فوائد جليلة من قوة جرها. 
وكثرة ردهاء ووفرة لحمها. وخاصة من سمادها الذي عليه المعول 4 إعمار الأرض 
وإخصابها أكثر من أي سماد آخر. 

وأجل خدمة يؤديها الفلاح إلى ماشيته» عمالة كانت أم بطالة» هي 2# أن 
يعلفها الكلأ الجيد: وأن ييبس قسماً مر#هذا الكلا ويدخره إلى الأيام التي يقل 
الرطب وحشيشها المييس» وكلاهما يسمى كلا وجمعه أكلاء, لكن الفلاح 2 
القرى قد يجد خلال فصل الربيع القصير عندنا من العشب الأخضر ما يكفي 
لإرباع ماشيتة بكثرة أو قلة؛ وذلك 2# الآراضي البراح المحيطة بقريته ولا سيما 2 
الحقول النتيي يورت وتركت سباتا بحكم الدورة الزراعية» وإن كان من أبناء 
العشلائر الرحالة قد يجد ذلك حينما يشرق إلى براري الجزيرة والشامية؛ أو إلى 
(الحماد) الشاسع الواسع الذي بين الحدود السورية والعرافية والأردنية» لحن هذه 
الحالة لا تدوم ياللأسف لي الصيف والخريف الطويليين عندناء لأن الأراضي 
والبراري المذكورة حينئذ تقحط والآعشاب تجف, ولا يبقى فيها إلا ما لا خير فيه 
ولا كفاءة. كما لا تدوم 4 الشتاء إذا استوحلت الأراضي وتغطت بالثلوج؛ 
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قتضنطر الحيوانات إلى كوه ف الأصطبلات أو الزرافئب أو المغناون غنير 
المستوفية الشروط الصحية (إن وجدتها) أو تبقى 2# العراء» وهو الأغلب» وتضطر 
إلى الاقتصار على العلف الجاف من التبن» إن وجدته» وإلا بقيت جائعة» وك أيام 
الفوتل :ككس وكين الودااد ملت العنالة يفيك يفليدل مدخ الجلياتة و الكريب؟ 
المجروشتين والمضافتين إلى التبن» وكثيراً ما لا يتكرم إلا بالتبن» أما البطالة فلا 
يعطيها شيئاً؛ والتبن وحده لا يكفيء لأن مادة الخليوز فيه كثيرة وبقية المواد 
الك ين شعي كبا مرو انا كر 

فايحيواناك#الؤراغية ف البلاكا العريية إذق كير فقي زا #وورنا لا شيم من 
الكلاً الأخضر إلى حد ما إلا خلال شهرين أو ثلاثة؛ و©#الأشهر الكاقية تقتصر 
على الأعشاب الغثة» والأعلاف الناقصة» قلا عجب بعد هذا إن مات كثير منها 
جوعاً أو دنقاً وإن ظلت هزيلة عجفاء قليلة الإنتاج ار والدر والسماد. 

تغلى الفاح الثبية أن يهكم نتفذية حرواناته و مامه يتقذية نفسه وعيالة: 
وآ لااينتكن نقاذلك فلن الدين أو أعرقات رار ذاه العمى القصعر والتقع الحمين 
ففظاء يل يور قيماً من أراهنيه ويحد ب #يه مراعن طبيعية او ستعية يزيط ماشيتة 
قبي لتيمافا + او حكن كواها عدف ويتكوه إن اباد الشعام افد يس قينا 
القوت النافع شأن الفلاح الأوربي والأميرحي بل حعلى الأقل - شأن الفلاح 
المبرق الذىئ توف و دايج «الترسية) عن ميا تيه بعل ماشيكة: 

فإن كان الفلاح # أراضي بعلية توصيه بأن يزرع على الأقل قسماً من 
القطاني (الجلبان والكرسنة) ويحشها وهي خضراء قبل الإزهار ويجففها 2 
الشنس #سانخليا ]إلى اناه الشقاء متقوح مشاه العلق الأخطبر دف هدي الحيوانات. 

ثم ليس من الصعب على فلاح القرى البعلية زرع الذرة البيضاء زرعاً كثيفاً 
نتنتج له علفاً أخضر طوال الصيفء أما 4# الأراضي المسقوية فالأمر أهون منها: 
إذا يسقطيع الؤراع هناك أن يورع البيقية والهتوكذ و الغلفي ا لالتضرى وفوف 
العلفي والحلبة والبرسيم وغيرها وإعطاتها إلى الحيوانات» وخزنها إلى الشتاء فتجد 
فيها تغذية ولذة كبيرتين. 
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تعريف المراعي وأقسامها 

المراعي ومنتنة:م 165 هي كل أرض معشوشبة سواء نبت عشبها من تلقاء 
نفسهء أو زرع بيد الإنسان وصار صالحاً لرعي الخيل والماشية» أو للحش والتيبيس» 
لآن كل أرض إذا تركت وشأنها من غير حرث وزرع تعشوشب -أي: تخرج 
عشبها - عفواً بدون دخل الإنسان» فمن هذه ما تعشوشب بعد أمطار الشتاء فتورق 
نباتاتها وتعلو» ثم تزهر # الربيع ثم تذبل وتجف حينما يشتد الحر ويقترب الصيف» 
ويكون ذلك 4# البعل من الأرض» وتكون هذه النباتات قصيرة لا تسمح بنالحش» 
وحينئن تطلق فيها حيوانات المزرعة وقطعانها لترعاهاء وتدعى هذة(منتجعاً) وجمعه 
(منتجعات) من النجعة -أي ارتياد الكلآً - وبالفرنسية عوقتيطةط. 

ومن الأرض ما تعشوشب ويكبر عشبها ويصير صاليحاً للرعي والحش 2 
كل فصول السنة وأكثرهاء ويكون ذلك 2# ا الآزض التي يرشح الماء إليهاء أو 
تسقى بسبب أو وسيلة ماء وتدعى هذه (معشبة) وجمعها (معاشيب) وبالفرنسية 
مه وك اصطلاح فلاحي شمالي إ08©أ#إسعن) وجمعها (سعون) و(مرج) وجمعها 
00 

والمراعي تقسم بحسب فقرها وغناها إلى قسمين: فهي إما (غثة) وإما 


فالغثة: هي الأراضي“الفقيرة التي تنبت فيها الأعشاب قصيرة لا يستفيد منها 
إلا صغار المواشي ويخاصة الفنم والماعزء وهي تنتسب 4# الغالب إلى الفصيلتين 
النجيليلة والقترنية» ويكون معها من بقية الفصائل أيضاً وخاصة من الشفوية 
والصيوانية والركبة وغيرها. 

هذه المراعي الغثة أكثر ما تكون 4# السهوب القفراء ذات الأمطار القليلة: 
كالتي عندنا 4 شرفي المعمور من براري الشامية والجزيرة» وفيا الحماد مما 
تنجع إليه العشائر البدوية ثش الخريف والشتاء والربيع فيها أباعرها وأغنامهاء 
وترجع 2 آخر الربيع إلى مشارف مدن الشام مثقلة بالآلبان والسمون الجيدة» على 
أن غثاثة هذه المراعي أو عدم غثاثتها هي بالنسبة إلى كمية الأمطار التي تهطل أذ 
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الفصول الثلافة المذكورة» فالأمطار كلما فلت عن ماكتق مليمترهتاك صغرت 
الأعواتيم وسيعف )| انمسم ومتجيع مياه اكيراك والقد ران لضاف ارت الأخسان 
والحيوان وأصاب البدو الجهد والضنك وضرب موسم الغنم؛ وكلما زادت الآأمطار 
عن المليمترات المذكورة وزخر الماء ولم يقرس البرد صارت البادية أرضية بهيجة؛ 
واكتست بمختلف الأعشاب والأنجم الكليئة الصالحة للرعي فحسن حال الموسلم 
المذكور وابتهج البدو» وطاب عيشهم. 


والآعشاب الكليئة الموجودة 2# السهوب والفياخ المذكورة هي إما معمرة أو 
ستوية» وأجل المعمرة قدر] عفد البدو الى يسمونها الروكة:-والك#ض والقضرف 
والفليفلة (هي غير الفليفلة المعروفة ف المدن) ما زالت يذه خضتراء» ويليها 
القصقاصء والشعران والشيح:» والقيصوم والعجرم» والغسلة والعبيرة والفتل. 

وأجل السنوية قدراً هي القباع الذي يحلل يبة#6كنيراً: والصمة والخافور 
والعادان والبخاتري والقريطة والشكارةهزلخمصا#والديدحان والمحروث والشلوة 
والخميمة ووالحريق والقورب والريبان والنصي.والجرجير وغيرها؛ وهذه الأعشاب 
تحتاج إلى دراسات علمية ونباتية: 

أزلا امكف وي ادماء, وني اكزها النباقتة: ومتازنتينا بالأعشتاب النضي: 
المعروفة # عالم الزرات#هالتي سنبحث عنها # الصحائف الآتية. 

ثانياً: لكشف إمكان استنباتها واستثمارها زراعياً واقتصادياً ب مراعي 
مجوو ون دبي ستذكره: :قن دااكايا: ورجمواسزانا وعوا ته شذامن: 
جديرة لوال مدان اويوسم. ف الدواكن الزراعية الدورية الخصاعوة ب عم 
النبات ومن يستطيعون القيام بهذه الدراسات نكتفي بذكر الأسماء العريية المحلية 
كا تلقتغناها من أ صحابها. 


وأكراعي العكة كما مكون ذا السهول تكون أيْضَا ف الحبال كانت د 
أعالى اللكام:؛ ولبنان» وقلمون» وحرمونء وعجلون: والبلقاء. يصعد إليها 4 
فصل الصيف.» وعادة أهل القرى (الطراشة» أي: الذين يربون طروش (قطعان») الغنم 
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واألاغوة ب#متما نهر لاعف ذونان الفلويومتهنا ويناء ا عشنابه) بانظووو :ذلك عد 
شهر أيار وحزيران ويبقون إلى أيلول وتشرين الأول» فإذا حل الشتاء وقرس البرد 
ميطون زويها رويد إلن الآوذية أو السهول الذافكة نسيياء كيه معكن] واكما بين 
رحلتي الشتاء والصيف صاعدين هابطين. 

والمراعي الفثة أيضاً قد تكون 2# البطاح والآكام وي الحقول التي حصد ل 
وتركت بوراً للسنة القادمة أو التي بعدها (حسب الدورة الزراعية) حيوطعلة رى 
والضنياع ترم :فيه ما نشيتها تكها هنو لحان د ازياض] بحنياء نكن الي اا 
قدمنا - إن آأغنت من جوع لا تسمن ولا تنتج حيوانات صحيحة قوية كالتي 2 
البلاد الراقية. 

أما المراعي السمينة فهي التي تكون أحسن حالاً من//لءةة أي: أكثر طولاً 
وعرضاً واكتظاظاًء وأصلح لتسمين كبار المؤأشي»يوذلك لسبب عمق التربة أو 
خصبها 4 الجملة؛ أو إمكان ريهاء أو وفرة أمطاز الزمان والمكان» فتجود أكثر 
تالكا وا ترق كي حراء د بحن ال رسي ا اليطائع خض ين البرارق 
الآنفنة النذكر: وخاصة ‏ براري الحي: د فضاتي القانشاى وديريك) اد 
القعرة الي شرقي وادي #ززه داك الحدود العراقية وأمثالبا تنجع إنيه العشائر 
البدوية أيضنا. 

والمراعي الجبلية أيضناً تقسم بحسب ارتفاعها وانخفاضها إلى ثلاثة: 

1 - مراعي«#الجرود: وهي التي تكونها الطبيعة» أو يزرعها الفلاح 2 
الجرول العال#ة كالتي ذكرناهاء وعمر هذه المراعي قصيرء لا يتجاوز الأريعة 
لمشهر (مرك زيران إلى أيلول) وأعشابها أيضاً قصيرة حك ارد والثلج؛ لكنها 
قويةلتغذية واضرة النفع» ويكون حشيشها اليابس رفيعاً ناعماً ذكي الرائحة: 
وكوي عليه شنا نادة ضرعي هنا يدهو لى ان يكو هيا جيه لذي . 
وصناعة الجبن» أكثر ما تزدهر ث4 مثل هذه الجرود شأن قريتي إفرة وهريرة 2 
أعالي القلمون» وقريتي عرفة وقلعة جندل 2# أعالي حرمون» ومراعي الوسوط» 
هي التي توجد 4# الآكام والبضاب المتوسطة 4 علوها. فهذه تكون وافرة 
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المحصول فيما إذا رويت من العيون السارحة فيستطاع حينئنذ حشها مرة أو مرتين» 
على أن أعشابها المروية وإن استطالت وزاد محصولها لا تكون من حيث الجودة 
وذكاء الرائحة بقدر التي لا تروى. 

ومراعي المواطئ هي التي توجد 2 البطاح والآودية المنخفضة 2# علوها؛ 
فهذه وإن كانت أكثر طولاً وأغزر محصولاً مما سبق ذكره؛ لكن أعشابها 2 
الغالب تكون أضخم وأفقسى وبالتالي أدنى مرتبة مما تتنجه الوسوط بوالجرود. 
وتقسم المراعي أيضاً بحسب تكونها إلى طبيعية» وصنعية. 

فالطبيعية: هي التي تكونها الطبيعة عادة؛ وتدوم,سنيناً عديئدة لا حد لباء 
وقد يكونها الفلاح أيضاً إذا أراد ذلك كما سنبيني_وكككون هذه الأراضي 
لستكورة تبانالف منطقه الاجتانن والأكراع مضب اكعكرها إ الس ياكن النجيانة 
والقرنية» وتكون هذه النباتات كثيفة عادة كما تراه.ك مروج الغوطة الشرقية» 
وسهول العمق والروج والغاب» وأوعار حميص وحماة» وغور الأردن (ولا سيما حول 
بيسان) وي مرجي القريم والخصيمية والسشعون المشابهة لبما © قضائي سلمية 
زتخماة» وهذه الزاعسىالطبيعية إضا إن عون (دائمة) إن ستقين عدينه لا حد لبا 
كالتي عندناء أو (موقتة)#للاث م محدودة لا تزيد عن (5 -6) سنوات غائباً: 
يحدتها الفلاح الراقتي -وخاصة 4 أوربا وأمريكا - 2# أرضه ويزرعها من 
مختلف نباتات الكل اهسبة إلى الفصيلتين المذكورتين: كم هي إما أن تكون 
(مستحصدة) أي: إن,أعشابها تحمى من العبث وتربى ثم تحصد (تحش) بالمناجل» 
أو بمكنات حصاد الكلا ثم تنقل للتيبيس والخزن» وإما (غير مستحصدة) تطلق 
الماشية وها لترعاها بحكم قصر أعشابها وقلة إنتاجها. 

والمراعي الصنعية: هي التي يحدثها الفلاح 4 أرضه لمدة مؤقتة ويزرعها نباتاً 
علفياً واحداً أو نباتين من المنتسبين إلى الفصيلتين المذكورتين أو غيرهماء وعمر 
هذه المراعي 2# الآرض محدود فالبيقية والبرسيم يدومان سنة وبعص النفل سنتين 
والفصفصة (8 -10) سنوات وهذه المراعي تدخل إذن 4 الدورة الزراعية باستثناء 
التسيفهةة 1و1 لمن 
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حالة المراعي في بلاد الشام 

قن اح يل رساك ترا لابن مو كيت شرف ادف تسن اطق 
حالة المراعي وعلف الماشية خ بلادنا من التأخر والضعف الموجبين لانحطاط الشروة 
|الحيئوات نامتك اندز زو سسلو مر انيه هك اانا مهدو اسمن قي نادو الو" 
شقيلالتنا عو سير وها تبس منهنا إلى يوار الشامة والشرد سور ا 
الحماد لا تجود إلى 4 سني الأمطار الغزيرة؛ هذا إذا مطلت ب مواعيييها ولم 
يمكخوضقوها الصفيع :والظين :يننا قاف وارعل يعدتاى -ه اخثر اليد مق 
كنظ اسمجانة القده رونك الرفاة | تفل الس واناء بك الهونادات د قات 
الكيلو مترات إنقاذاً لقطعانهم من البلاك: لعطل المراعي#افقدان العتكب الأخضر 
بسبب قلة الأمطار. 

والمراعي السمينة التي شرفي الجزيزة مابرحت مساحتها تقل بنسبة 
استفحال العمران؛ وكثرة الحراثة وخاصة ال #زثة#أيكانيكية التي تتقدم 2 
سهول الجزيرة». وقد كانت هذه المزاعي مضرب الآمثال بوفرتها وخصويبتها, 
وحراج البطم وغيره 4 جبال عبد العزيز»:والبلعاس» وشارع وأبو رجمين والبشري 
كانت كي وكريع نافية ا #ووةا وخ امظانح حلب وسماة والمؤيرة كني كاد 
تنقرض ياللأسف وتكاد جبالبا تتعرى من الأشجار الأعشاب» وتقل أمطارهاء 
وتقحط مراعيها كما جرَى بجبال الشومرية» وأبو شنداخ:» والجبل الأبيض» وجبل 
صفرا البشري وغيرها. 

وؤكذلك حال مروجنا التي ذكرنا أسماء بعضها فقد أنقرض أكثرها 
وانغلب الفسسا ول واكم ولم رمد كيه محال تغليون الأعشاكلذ وهام الوا 

وعلى الرغم مما ذكرناه لا نجد أحداً ‏ بلاد الشام يفكر بإحداث مراعي 
طيدة لتفدية المنفية الى مانيكو قنة الوم وعفوان الحناية من أغئل الجادية 
والتجاضرة على الوا ءتعلى حين أن المزاعت نهى من كبر ركان الكروة اتزراعية: 
والبلاد التي ليس فيها مراعي واسعة تقل مواشيهاء وتضعف فقوة الجر والحرث 
فيهاء وينقص سمادها ولحمها وحليبهاء ولا بد ب كل بلد من أن يكون نسبة بين 
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بإحداث المراعى الصنعية. 

وكلما اتسعت المراعي الطبيعية كثرت مواشي الجر والدور واللحم والحمل 
حما هوالحال #4 إنكلترا » وهولندة وسويسرة وشمالي فرنساء وأمريكا 
الشمالية والجنوبية,» حيث تنجد مراعي مترامية الأطراف» دائمة الاخضرارء وفيرة 
الإنتاج» تخدم ويعتنى بها اكه وكل مزرعة أو ضيعة تتسع مراعيها وتجود يزداد 
متها أوابدل إيمارها بنسبة ذلك 

والفلاح لا يعد فلاحاً إلا بنسبة اعتنائه بحيواناته» ؤإهتمامه كهزيتها وإيوائها 
ونظافتها وصحتهاء وبنسبة ما يستنتجه من محاصيلها. 


شروط إحداث المراعي 


أثر الإقليم في المراعي 

إن البلاد الشمالية # أوربا غزيرة الأمطار شتاءً وصيفاًء لذلك تبقى مراعيها 
خضراء على الدوام؛ لارسيما كما ظل جوها رطباً. وحرها قليلاً فمناطق نوريانديا 
شمالي فرنسا ثم أكذر/بلاد إنكلترا هناك من إصلاح عروق المواشي وتكثير 
عددهاء أما كك البلاد الجنوبية الحارة الجافة -ومنها بلاد الشام - فلا سبيل 
بالطبع لبقاء المراعي الطبيعية خضراء كل السنة إلا إذا رويت. 


أثر التربة في المراعي 

إن لتركيب التربة أثراً كبيراً ب المراعي» فكلما زادت نسبة الكلس 2 
الطين كثرت القرنيات كلما زادت نسبة الطين قل المجال5 لإحدات المراعي 
بحكم استوحال الأتربة الطينية ‏ الشتاء وقسوتها ‏ الصيف؛ وكلما زادت نسبة 
الرمل قل المجال أكثر بحكم حرارة الرمل وجفافه 2 الصيفء وأنسب الأتربة 
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لإحداث المراعي هي الطينية الرملية والطينية الكلسية:؛ وك الأولى تكثر 
النجيليات» وي الثانية تكثر القرنيات. 

وأكآنة لقي ونسنت الكروينة اكد "عونا شنج ا تحظفة» متك ب اعودينا 
كثرت الأعشاب واتسعت المراعي: وكلما زادت الرغابة فيهما طلب إحداث 
المراعي 2 الأماكن الرطبة الباردة خاب هذا الإحداث 2# الأماكن الجافة الحارة. 


أثر الأعشاب في المراعي 

إن الأعشاب التي يعثر عليها ‏ المراعي قد تكون سنوية أو حؤلية أو معمرة وقد 
يكون بعضها مغذياً ونافعاً جداً للحيوانات: وبعضها قد لا يكون كذلك وبعضها قد 
يكون ضاراً بالحيوان أو بالمراعي» ولذا تقسم هذه الأعشاب إلى أزيعة أقسام: ما هو 
فأ »ونا هلين يناقع: .وما هو عبان و الهو نانك كوا هر كنا لا مراف 

فأعشاب القسم الأول تؤكل خضراء أو يابسة وبذورها تباع ولبا قيمة 
وحركة كبيرتان 4# عالم التجارة كش أورببا وأمريكا اللتين تعنيان كل العناية 
د ا 0 1 
سنذكرها بأسمائها فيلت كراها 2 العربية. 


أكروستيس الكلاب قمعتطء دعل كتاأوممع م 
أكروستيس الزاحف 50100111 15أ5م 1ع مر 
أكر وستيس الشائع عتنهع 1ن كتأوممع ل 
الشوفان العالي (السبيلة) 6166 عمتمتى 
الشوفان الزغبي ععمععوع 2116 ع 10م 
الشوفان الأصفر 1[ عمأم كم 
بروم المروج 0 و6 وعم عدطة181 


“وضع الشهابي لكلمة: 15زوه:ع4 (مرجبة) ولكلمة: 26ة:18 (علفية) ولكلمة: عطعهة0 خرطالية لأنها 
قريبة من الخرطال» ولكلمة: 01616116 عريف (تصغير عرف) ولكلمة: عالااءة2 أصبعية أو نجيل الإصبع» 
ولكلمة: عناوناء*1 حشيشية أو نجيل الحشيش» ولكلمة: 116016 عصوية» ولكلمة: 1101016 صوطية. 
ولو اس نات وه صن اليه وتنوف التككر د : 
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البروم الحلو 
البروم الجسيم 
كرتيل المروج 
داكتل الكت 
فتوك المروج 
فتوك الحراجي 
فتوك لواحف 
فلثول المروج 
الهولك الصوفي 
الهولك الرخو 


تنام عممة81 
21651 عمطة1ظ 
65 دعل ع1اعاء 0 
مطتطماعام عاتزاعددآ 
65 5ع ع011لاع1 
ل 

15 و5ع0 عا ل0لاع1 
عأطوعة]) عناوداء1 
و6 5ع ع1ه1160آ1 
عالاعطتةمآ عنان1ن1ه110 


علآممط عن 1نم 


وأعشاب القسم الثاني التي لا تنفع المواشي.هي: 


الحوضية 

زهرة العطاس الجبلية 
قنطريون صغيْنٌ 
كان المكقانق 

كانون سمج 
الملفوفت العطري 
يانورن السنوي 
يانورن المروج 
يانورن الحراج 
يانورن الماء 


راي غراس إنكليزي 
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2111م 

5 و1 4161201 
5 16 4110102 
ع0116]مع عاناءط 
]ناما عطاعمة 0 
11 عطعمة 0 
0011 1101117 
ع6 1لاء عناو1اغ1/1 

2121011 تنكو 

5 5ع لتكتاتةط 

5 0165 23001111 
201121011 لتكتانةظ 


15 255آ51-:235 


راي غراس إيطالي 
فولبن المروج 
فولبن الحقول 


وأكثر القرانيات انتشاراً هي: 


نفل الرمان الأصفر 
النفل القربني 

النفل البنفسجي 

النفل الأبييض 

النفل الهجين 

النفل الخيطي 
اللوظين: الكل 
الرطبة 

السنفوان 

اليانسون البري 
جنطيانيا المناقع 
جنطيانيا صفراء 
صعتر ذو ورق.مدور 
مشعد رياني 
نزجسالشعراء 
زهرة الربيع المنتصبة 
زهرة الربيع الطبيه 
حوذان حرّيف 

حواذن المناقع 

حوذان الحقول 
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عتلة ل وممتع-33 
5و 5ع مطاملنا 


5 وع0 ماملن/ا 


عاطود ع0 عصتددوز ع1]غ1' 
011 001) 118116" 

أع7101 11611" 

عمها6 1161165" 

56110 5م11211' 
111110110 1161165" 
نالع 0111[ 

110 نام تنمآ 

52101010 

علاعماء مسلط 

عاأع015ل عمط لامع 
15 و5ع1 عله امع 
110[ عمط لامع 

020 عالتداع؟ 3 عطامع ك1 
11 عطامع 1 
65 عل عد5واعقة اا 
ع6اعا1ء عتاع اع لاوط 

علق ملع 01 عنع اتعسلءط 
عاع3 ع1تاعمممع ]1 
315 وع.0 م11اع ممع ]1 


5 دعل ع1تاعدطممع ]1 


حوذان بصلي 
بنفسج عطر 
زهرة الشيخ» شيخية شائعة 


وأعشاب القسم الثالث المضرة بالحيوان لأنها إما مرة المذاق أو سامة 
أو مميتة هي: 


أقونيطن» بيش 

شقار الحراج 

كفا الحقول 

شقار مر 

شوكران ملطخء شوكران كبير 
شوكران منتن 

سورنجان الخريف (قاتل الكلب) 
إكليل مبرقش 

فربيون» يتوع المناقع 

سناء المروج 

عفية القتراء 

لوف أبقع 

رويلية ملتبهة 

نرجس كاذب 

ثاقب الثلج (زهرة اللبن) 
حوذان حريف 

حوذان ريحي 

حوذان لهيبي 
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115ا112 116اع ممع ج11 
عادع :0001 عناع17101 
6 17101616 


11511 01ب1626آ1 


[عم23 الممع م 

ع6اع مر 

601 وع0 60012 مم 
65 و5ع01 410610011 
1151م 6001 مم 
ع16ناعوط 6ناع 1ن 
ماع11 6نا 01 
علطتحطماتة '0 عتناوتطء1ه00) 
نوعاط عللتمره 0 
15 وع01 ع1مطامتاظ 
و6 ع1 غ560 

ل ال قات اه 
1031116 أع011) 
عأممانمط عتلاعنهك] 
191152155 

(عامفلدع) عواعم -ععرةط 
علعة ع[تاعمممع ]1 
ع6016عمع1 ع[1تاعمممع ]1 
1ع م111 ع1 تاعمممع ]1 


عمقاط عتمطع1اع1آ1 


وأعشاب القسم الرابع المضرة بالمراعي ذاتها هي التي تتكون بحكم 

الخواص الفيزيائية أو الجئولوجية للتربة» وتكون ضارة يجب إبادتها 
واستنصالها أخصها: 

عرف الديك الاجرد اماع عناوم عل عا 1ن 


عرف الديك الأشعر 


ناا عناوم عل غ61 0 


السعد الأصفر از أعطع م50 
السعد الأسمر متحط أعطعمه5 
شوك الجمال الخيمي لم6 دملمقطه 
شوك الجمال المائل 6طاغمعم ممل مقط 
خبيزة وحشية 


خبيزة ذات الورق المدور 
زهرة الشيخ المائية (جرجير الجبل) 


جولق قصير 
حشيشة الدبيقة 


الفريخين 

الوزال 

هيوفاريقون (المثقب) 
حماض 

لسان الحمل الكبير 

كنبات الحقول (ذنب الخيل) 
كنبات المناقع 

القصب 

قصعين المروج 

ديس المناقع 
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11311176 5011725 


1020 عا1اتتاع1 3 1131117 


01 مج506 
10 عه0 زر 
كناء ا-عاء 1م 

8 
11011561 

أغ مع 0 

الوك ناكا 
2011 

1 للهغة1 2 
وطق دعل عاةمط 
15 دعل عاة1ط 
]1 

5و8 065 5211856 


15 وع01 6م5011 


الطحلب 


. كت ازاك 
حزاز الصخر عمقطء نآ 
الفجل البري (الفجيلة) 121155 
قصوان الحقول ومصسقطكء دعل عدم 
قصوان المناقع 115 وعل 0115 


كيفية إحداث المراعي 


إذا كان نديك أيها الزازع ارض مسقوية او بعلية يق أن تبه بالنكاتيات 
ووجدت 2 جعلها مرعى ربحاً يفوق ما تحصل عليه من زرعها حبُوباً أوأي نبات آخر 
غلا تتردد 4 هذا العمل» بل حضرها جيداً ثم ايوهها ببذورالكائيات التي تألف 
قرانهاء وعلرات يف إشواك مال هذا المرعى التدكيو ا روط الآنية وانياعها نكي 
ينشأ المرعى نشأة صالحة ولا يمتلن الو التي ضر المواشي والمرعى نفسه: 

1 -لا ريببخ أن الأرض بقدر ما تكون جيدة خصبة يطيب مرعاها 
كنرك ووم ناذا للفو + را كيتيه فوزرقية زات عافتنا لفت السنانة 
والمصارف» ووجب إبعاد ضرر الرظوبة ونقع الماء عنهاء وإذا كانت مسقوية أو قابلة 
للاسقاء من عين أو مسيل ماء يعجل بتدبير هذا الماء وعدم إبقاءها بعلية. 


ثم إن الأراضبي التي 4 السهول أفضل مما 4 الأماكن المرتفعة بحكم 
سهولة إسقائهاء وإذا اضطر إلى إحداث مراعي # الأماكن المرتفعة يعنى بأن لا 
تكون تربّتهًا زائدة الرمل أوالكلسء وإذا كان لدى الفلاح أراضي زائدة الرطوبة 
الأولئ له أن يحولها إلى مراعي طبيعية عوضاً عن زرعها محاصيل حقلية؛ هذا أن لا 
يكون سطحها رطباً أكثر من اللزوم: لثلا تظهر فيها نباتات عفوية من محبات 
الرطوبة تحول دون نمو الكلثيات المطلوبة؛ و هذه الحالة يعمد إلى تجفيفها 
حسب الأصول بالخنادق والمصارف. 

2 - بعد انتخاب الأرض الموافقة لا بد من تسوية سطحها وتزحيفها وجرف 
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تراب البقاع المرتفعة وإملاء البقاع المنخفضة بالتراب المجروفء؛ ويزداد شأن هذه 
الشبووة ا تجالة ناا مسفوية: ردك لكي نتظه بنيلؤة النام]ى كل ارعاتيا: 
وبعد ذلك لا بد من قلع أرومات الأشجار والآنجم إذا كانت موجودة» ومن حرث 
الأرض حرثاً عميقاً ليستأصل جذور النباتات الضارة وجذاميرها وأبصالبهاء ولا بن 
من بطنها وتشقيطها دزا را حص سيد سو ةارم ) كينا دو اريه بررعه احلا 
الملحاصيل التظلئة لكل هذة العناية وهتؤه الجرافة والتعويزة» يحب أن يترييكاها 
أمكن خلال فصل السنايق لؤزاعة اخرعي لكي عفرطن النبانات الحللي ؤت 
الأرض. 

3 - إن زمن الزرع يختلف حسب الأقليم ونوع التر#ر غالبلاء التي جوها 
رطب وصيفها معتدل يحسن أن تزرع بذور المراعي 4 الربيع لكي تتأصل جذورها 
وتقوى» والتي جوها حار وجاف يحسن أن تزرع 4 الخريف. 

4 - إن الفلاح النبيه إذا أراد ان يحدث مرّاعي يشتري بذورها الجيدة 
المكفولة ويزرعهاء أما الفلاح البليد فيجمع البذور الساقطة 4 أرض مخزن 
الحشيش اليابس والتي تسمى (رجعيا) وهو عمل خاطئ؛ لأنها لا بد أن تكون 
مختلطة بكثير من بذور النباتات المضرة؛ فإذا اضطر إلى استعمالبها ينبفي أن 
يغربلها وينظفها من كل بزرة غريبة» ولكنه ولو فعل ذلك لا يضمن نقاءهاء لذلك 
يجب أن يعمد إلى المحلات الشريفة المختصة بتجارة البذور فيشتري منها بذوراً 
ووه بكرو انق لعل تحفله. تكس .| راش لطي مر رقنية فدهتسي روه 
أرضه ؤحاجتةه. 

والأعشاب النافعة 4 المراعي تنقسم حسب زمن إزهارها إلى ثلاثة أقسام لأن 
منهاما يزهر باكراً كالشوفان العالي» وبروم المروج» والداكثيل» والفتوك 
وغيرهاء ومنها ما يزهر متأخراً كالفلئول الأعقد» والنفل البنفسجيء والبولك: 
والصوك وغيرهاء ومنها ما يزهر متأخراً جداً كأكروستيس الكلاب؛ والفتوك 
الغاني» والباقيون اكات >والتوطسس عبان وعزرهن: 

على أن النجيليات تزهر جميعها 4 وقت واحدء بينما القرنيات تزهر 
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بالتتابع» لذلك يجب ملاحظة هذه الأزمان وانتظارها حينما يريد الفلاح أن يجمع 
بيده بذور هذه النباتات وينتخبها ويتمونها للزرع أو للتجارة بها. 

5 - ومن الأمور المهمة تعيين أنواع النباتات الكلئية المناسبة لجنس التربة 
التي يراد إحداث المرعى فيهاء لأن لكل تربة أنواعاً خاصة بهاء ففي الأتربة الرملية 
والجافة يزرع: النخيل الشائع» والشوفان الأصفرء وبروم المروج؛ وكريتل المروج, 
والداكتيل المجتمع» وفلئول المروج» والبولك الصوكء والباتورن الشائع» :وفولين 
المروج» والفئلول الأعقد. 

6 - إن كمية بذور نباتات العلف التي تلقى 4 مساحة الدوثُم تختلف كثيراً 
حسب عوامل شتى كخفة البذر أو ثقلته» وحسب قوة التربة أو ضعفها وهي تتراوح 
بين 5كغ إلى 10كغ إذا زرعت لوحدهاء وإذا زرعت مختلطلة يككتفي بعشر ذلك 
من كل منهاء والتجارب وقوائم التجار الذين بهو يط الكاتالوكات) ترشد إلى 
ذلك. 

7 - أما خلط بذدور الأنواع المختلفة حيّن الزرع فينظر فيه إلى عدة عوامل؛ 
فهناك نباتات ذات جذور مستمرة ليفية وأخرى سنوية ليفية» والترجيح دائماً للأولى 
لأنينا قن معاوفة للخو اكلا اضرق واتضعير سيولا سوذاه التحنذوو اليد 
الليفية» والترجيح أيكْنَاً للنجيليات على القرنيات؛ لأن النجيليات تستوعب مكاناً 
أوسع وغلالبا تكون أكثر؛ وتحملها للعطش أشد من القرنيات» وعلى ذلك تكون 
نسبة النجيليات 750/» ونسبة القرنيات 230» ونسبة نباتات الفصائل الأخرى 220/. 

8 - ثم لا بد لمن يريد إحداث مرعى وانتخاب بذور صالحة لبا من أن يذهب 
إلى المراعي الطبيعية أو الصنعية التي 4 جواره -إذا كانت موجودة - ويفحص 
ما فيا من النباتات المقبلة فيأخذها من بذورها الناضجة إذا تمكن من ذلك؛ وإلا 
يستجلب من يشتري أمثالها من الخارج» فإذا عمل ذلك كان أدعى لمسايرة دواعي 
الإقليم والتربة وشروط حياة هذه النباتات. 

9 - ولا بد من مراعاة طبيعة التربة 4 أمر زرع البذور المخلوطة»؛ وجعل 
البذور 4 نسب معينة حسب الوضفات المندرجة هنا التي نذكرها على سبيل ا مثال. 
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أنواع وكميات البذور المخلوطة المناسبة للأتربة الكلسية 4# البكتار 


حسبما أوصى به برتولت 


باتورن المروج 5.0 
فتوك المروج 600 
زوان معمر »راي غراس« 3.5 
شوفان عال »فرو مانتال« 410 


الداكتيل المكبكعب 2.0 
النقل الأبيض 3.6 
الرطبة 10 


البذور المخلوطة المناسبة للأترة الرسوبية والطينية الرملية الغنية بالدبال 


كه 
بارتون المروج 4.0 
بارتون الشائع 33 
فتوك المروك 50 
فولبن المروج 1.0 
الفلشلول 09 
النفل «الأبييض 3.0 
الرطبة 2.1 
النفل الشائع 10 
البذور المناسبة للأتربة الطينية الرملية الرطبة 

5 
بارتون المروج 23.0 
بارتون الشائع 2.2 
الفلثول 36 
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ولين المروج 1.4 


رك لمرو 48 
الداكتيل المكبكب 30 
النفل الأبييض 1.1 
الرطبة 1.2 


»إن كميات البذار المذكورة أعلاه هي الحد الأصغرء ويمكن أن.تزاد على 
أغقناد أن كما شياريها ليست ون المرعى أقرع هنا وهناك0. 

0 - يجد الزراع لدى التجار الذين يبيعون البذوريمن أوربا أتخلاطاً مختلفة 
من البذور تباع لآأجل زرعها وتكوين مراعي منهاء والأفضل أن يشتري كل نوع 
منها على حدة؛ وقبل الزرع يخلط بعضها ‏ بعض حسب الندال اللذكورة آنفاً: ولا 
يظن أن خلط البذور التي ذكرناها هي الأرجحنثة أقاليم سورية فقد تأتي أخلاط 
غيرها بفوائد أكبر وهذا ما يعرف بالتجرية. 

1 - إن زرع البذور المخلوطة يجري نْتْراً وهي لا تخلط قبل نثرها بل تقسم 
بادئ ذي بدء إلى ثلاثة أكوام: 

الأولى: البذور الكبيرة الخفيفة. 
والثانية: البذدور الصغيرة الخفيفة. 
والثالثة: الصغيرة الثقيلة. 

فيزرع الكومة الأولى وبعد الانتهاء منها تزرع الثانية ثم الثالثة» لأنه إذا لم 
يزرع كل كومة على حدة بل زرعها مختلطة يخشى أن لا يدفن كل منها 4 العمق 
"واب له بحسب الحجم والوزن أي: يدفن الخفيف عميقاً والثقيل سنطحياً. 


12 - إذا تم الزرع تمشط التربة ثم يمرر فوقها ممللاسة حديدية أو شابوقة 
((رطبان خشبية») إذا لم يكن التمشيط؛ وإذا هطل المطر حسبما يكون الزرع 2 
الخريف أو 2# الربيع تنبت البذور وتغطي وجه الآرض بسرعة؛ أما إذا لم يهطل 


المطر وظل الجو جافاً وكان 2 الإمكان إيجاد الماء يروى المرعى لتسهيل الإنبات 
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على أن يسيل الماء السارح بهدوء لتلا يجرف البذور أو يكومها. 


الأحجار والحصى التي قد تظهر هنا وهناك وإخراجها إلى وراء الآأرض. 


حفظ المراعي الطبيعية 


إن حفظ المراعي قضية هامة لا بد من العناية بها لثلا.تضيع الجهود التي 
بدأت 4 سبيل إحداتهاء وهذا الحفظ أو الصيانة تشمل الأعمال الآتية: 


1- إزالة المياه الزائدة من المراعي الرطبة 

لاريب 4 أن المراعي التي تسقى تنتج #شايوي أكثر من التي لا تسقى: 
لحن الماء إذا تراكم ثب بعض المرعى بسبب عدم تزحيفها وتمهيدها وظهر 
الأعشاب الضارة المائية بسرعة وقد تشتولي على المرعى كله وتفسده؛ فإذا كثر 
الماء وكانت تحت الترية غير رغيبة وظلت الرطوبة بارزة وجب فتح الخنادق 
والمصارف حسبما يقتضيه ميل الأرض وعمقها الكافيان لرشح الماء الزائد 
وسيلانه» والآفضل أن تكون هذه المصارف مغطاة لا مكشوفة وبعضها موازي إلى 
بعض وقريب من (15 -20) متراً» تنظف كل شتاء ويرفع ترابها ولا يكوم بل 
يفرش 2 أطرافهاء والمراعي التي تروى تنال الماء حين انتهاء الشتاء إلى زمن الحش 
لش آواخر الربيع» ومن يرويها بعد الحش يجهد للحصول على حشة ثانية منها. 

2- بادة الأعشاب الضارة 

إن هذه الأعشاب إما أن تكون سنوية أو حولية أو معمرة» فإن كانت الأولى 
تبآد بحش المراعي باكرا أي :قبل إزهارها وإثمارها لثلا تعود للظهور 2 العام 
التالي»وإن كانت الثانية كالخبيزة والجزر البري تباد بالقلع باليد.وإن كانت 
الثالثة كشوك الجمال والخرنيبة والسوس والحماضة والقنطريون والرزين الزاحف 
الاش لمن :وا تخاتعا ناسعن اوت وا ساك ترما موت نوا و كل قاد لفقي إذا 
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عني بتخفيف التربة وصرف مياهها جيداً» وإلا لا بد من قلعها بالمعازق والمجارف 
وإخراجها وحرقها. 


3- إتلاف الحيوانات الضارة 


أشد هذه الحيوانات ضرراً 2 المراعي هو الخلد لأنه يحفر داخل الأر-/ 
وعلى مقربة من سطحها دهاليز كثيرة ويجذب أكواماً عديدة من التزابتجعل 
شغل آلات الحصاد عسيراًء وتمنع نمو نباتات المراعيء ولإتلافهالخلد لاز ييظائل 
منها السموم التي تخلط بحبوب القمح وتوضع 4# جحوريء ومنها استعمال أشراك 
ناض تلقظه: ولق 


4- تجويش المراعي 

إذا أريد أن ترتع الماشية 4 المراعئ فتشبع وتسمن وجب أن تكون بعيدة عن 
الطرق وضوضائها محشوة من أربع جهاتها بالآسوار أو الآأسيجة» وشرط هذه أن 
تكون فوية متينة تلقاء اجتكالكيالحيواناتٌ أو دفعهاء ومرئية كي لا تصطدم بها 
الحيوانات ولا تخرج إذا أقبلت عليهاء وعالية تمنع نظر الحيوانات إلى ورائهاء وسهلة 
الإنشاء والحفظ؛ وهي إما أن تكون من جدران الطين المجفف (الدك) أو من 
الحجر الغشيم» أو من الأسيجة الخضراء أو اليابسة كالتي تعمل حول البساتين» 
أو من الخنادق المك#وفة العميقة التي تنفع لتحديد المرعى ولصرف المياه الزائدة 
عنه» ولا بد بعد إنشاء الآسوار والآسيجة من عمل أبواب (حواجز) خاصة بها تكون 
إما من حديد أو الخشب تفتح وتغلق» وتمنع الدخول والخروج أو تسمح بها حسب 
اللزو). 

ومن متممات المراعي أن يفرس حولبا أشجار مثمرة أو حراجية إذا كبرت 
يستفاد من أآثمارها أو أحطابها وتستظل بها الحيوانات حينما يشتد الحرء هذا إلى 
أن جذوع الأشجار تستفيد 2 احتكاك الحيوانات بها -وخاصة البقر - فتنجو من 
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القذر والتراب اللذين على جلودهماء ومن المتممات أيضاً وجود مورد للماء تشرب 
منه الحيوانات؛ وهذا إذا لم يكن نهراً جارياً أو عيناً سارحة نظيفة لا بد من حفر 
بكر واستخراج الماء» وبناء منهل من الإسمنت أو الخشب وعدم إهمال العل والنهل 
للحيوانات. 

5 - غب مرود بضع سنوات قد يكون من الضروري إضافة كمية من 
الأسمدة الخفيفة إلى أرض المرعىء ولما كان زيل المزارع قليل الوجود 4 بلادنا وإذا 
وجد يفضل استمماله لأجل المحاصيل الحقلية لا لأجل المراعي يكتفق بها 2 
تسميد هذه بإضافة (70 -100) كغ # الدونم من السكوري أو الفوسفات 
الطبيعي و(40 -50) كغ من ككلورور البوتاسيوم مرة ب كل ثلاث سنوات. 

ويفيد استعمال الرماد المتراكم 2# مزابل القرى إذا كان جمعه ونقله وافياً 
بالاقتصاد لآنه يحتوي على عنصري البوتاس والفسفور: 

6 -إنالمراعي 2# الأراضي البعلية والأقاليم الجافة تكون قصيرة العمرء 
سريعة الزوال قليلة الغلة:. يحكم با#زد ا ن#لرطوبة واشتداد الحر وانقطاع المطر 
كلما أوشك فصل الربيع علي الانتها» أما # الأراضي الممكن إرواؤها وي 
الأقاليم الشمالية التي تهككل أمطوّها خلال الصيف فإنها طويلة العمر كثيرة 
الغلال: لبذا يحسنواء المراعي كلما أمكن ذلك لتبقى أرضها رطبة ونباتاتها 
خصبة:؛ ففي الأقاليم المعتدلة يشرع بهذا الإرواء 4 الربيع من حين بدء المراعي 
بالاخضرار ويدوم ويتتكرر طول الصيف وكلما حصد الكلاً؛ وك الأقاليم الحارة 
والأترية الجأقة إذا وجد الماء فإنهم يروون المراعي 4 فصل الشتاء أيضاً بالإضافة 
إلى الري الضيفي. 

حش المراعي زمن الحش- 

تحش المراعي باكرا حينما تزهر معظم نباتاتها وذلك 2# أواخر نيسان 
وأوائل أيار» وبهذا يكون الكلأ ناعماً جيداً كي الرائح. 


324 


اتكبور شيكوق هنا عابنا عديه الز قحلم :وتخد الككاذ عسوي باكرا هر 
وضرة طراوته وصعوبة تجفيفه وفائدة المحصول متآخراً هو اي سهولة تجفيفه 
وانتشار بذوره 27 البقع المتجردة وضمان اعشيشايها وامتلاتها. 

ومن دواعي التبحير 2 الحصاد تحائر النباتات المضرة» فالحصاد المبمبكج.نر 
يعوو دون إفمارها واتمقان يذورها يقل عددها ف المي انقالية 

ومن النالين طن لا يحض اللراعي بل يرع المضرة وناو ريت رن ب ون 
ترعاه وتلتهمه: فتحصل بذلك فائدتان: 

الأولى: تسميد المؤعى بأرواث الحيوانات وأبوالباء ويذلك تزداد قوة الترية 
وخصوبتها. 

والثانية: إفساح المجال لامتلاء البقع العارية من بذور الكلئيات التي أثمرت 


ونضجت. 


كيفية الحش 

تحش المراعي إما بالمخاصيّل (جمع مخصال أو المناجل الكبيرة المشابهة 
للسيوف ويعرقها البغض باسمها التركي: (طربان) وقد اختص جماعة الشركس 
الجولان والشاشان رأس العين (الجزيرة) وجماعة الأرمن 2# أنحاء حلب 2 
استعمال هذا الطربان يستأجرهم أصحاب المراعي وملتزموا الحشيش للجيوش» 
وإما أن.تخش بالمحشات أي: بالمكنات الخاصة لحش الكلا. 

والأماكن الجبلية المرتفعة يتأخر حشها عن السهلية المنخفضة» وحش كلاء 
الأماكن الأولى أسهل من الثانية لأنها أرق وأنعم» والحش يؤتى أيضاً من قرب 
الآرض مهما أمكنء وعمل الطربان أدق وأعظم من الماكنة. لكن عمل الماكنة 
أسرع لا سيما إذا كانت الآأرض منبسطة سهلة؛ والتي تجر بالدواب تحش 2# النهار 
(40 -45) دونما آي: أنها تقوم مقام (5 -10) عمالء والتي تجر بالجرارة تعمل 
(3 -4) أضعاف حسب قوة الجرارة. 
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التجفيف 

لا بد بعد الحش من تجفيف الكلاً الرطب ليحتفظ بقوة تغذيته وزكاء 
رائحته» ولأجل ذلك يترك الكلاً المحشوش 32 أرضه (3 -4) أيام حتى لا يلبث 3 
تركيبه سوى (/ 15 -20) ماء بدلاً من (7 80 -85) التي كانت موجودة؛ وهو 
يقلب خلال التجفيف وتعرض كل أجزائه على البواء والشمسء والتقليب يؤتى إما 
باقذ ارى الدوية أو بانة بخاص قرس الحممة تجرها دأبةواتمد: ذيها عيشودازى 
ترفع الكلاً الذي حش من أرضه إلى علو قليل وتقلبه فيتهوى ويجف بسرعة وكلما 
جف كيم من الكل يجميويالة خاصة احرق تجرهًا ايسا دابة حي «اللم) تلم :د 
النهار نحو (50) دونماً فإذا لمته وكومته أكواماً تأتي يلات واسثّكة الصناديق 
المستعملة 4 رجاد حصائد الحبوب أو سيارات نقل كبيرة وتنقل هذه الآكوام إلى 
المزرعة ليحفظ # مخازنها. 

والآحسن من نقل الحشيش اليابس وخزنة وهو منتثر أن يجمع ش أرضه 
ويصنع بشكل غبوط أو حزم أو يكب هناك بمكابيس الحشيش ويعمل 
محعبات أو أسطوانات تدعى بالات جمع بالة والحزم تعمل باليد وتشد بخيوط 
القنب؛. لكن البالات تعمل بمكابس خاصة وتشد بأسلاك حديدية رفيعة وتعقد 
من محلين أو ثلاثة #زائدة البأ/8عظيمة 2 تسهيل شحن الحشيش بالسيارات إلى 
أماكن بعيدة وك بيعهاء وضبط وزنهاء وك وقوع تبذير حين فكها واستهلاكها. 

مدنا نان تيون الخيررن ا البالاك وح صكة يطبي زأ هه اقفر 
فتأكله الحيوانات بشراهة:» ولا بد من التتبيه إلى وجوب العناية بألا يكون 
للحشيثر#ااصود كبسه رطباًء فإذا كان كذلك اختمر بسرعة وسهولة وتعرض 


إلى خطر الحريق الذي قد يؤدي بالمزرعة ومبانيها وما فيها. 


فظ |! ة 
من كان عنده مخازن يحفظ الحشيش فيها ومن لم يكن عنده يحفظه 2 
العراء ب حالة أكوام كبيرة تشبه البيادر الملخروطية» ولاتقاء المطر والثلج يفطون 
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أطراف هذه الأكوام بقصل الحبوبء ولاتقاء الرياح يشدونها بحبال قوية مربوطة 
بأوتاد خشبية وبأحجار ضحمة:؛ ولاتقاء رطوبة الآرض يعملون تحت هذه الأآكوام 
صقالة من الخشب مربعة أو مسدسة الشكل بقدر قاعدة الكومة تكون مرتفعة 
عن الأرض نحو (50) سم» ويصفون الحشيش فوق هذه الصقالة. 

ولا ريب 4 أن هذا الحشيش المحفوظ 4# المخازن يكون أجود وأعلى قيمة من 
المحفوظ 2# العراء علىالصقالات: لأن هذا إذا بقي للعام التالي يخسر رائختة: .وقد 
يختمر بتأثير رطوبة الأمطار فدضعاً لبذا المحذور يرشون عليه نحو (1 -2)اكغ ملح 
لكل (100) كغ حشيش. 


الرجيع 

الرجيع هو المحصول المتأخر الذي نت يمي 2 الخريف ففي بعض 
البلاد ولا سيما ‏ المراعي الخصبة قد يكون هد الا جيع كبيراً وصالحاً للحش: 
وقد لا يكون كذلك فتطلق فيه الحؤ# انا #هرعاه. 


محصول المراعي الطبيعية 

يختلف المحصلوؤل كثيراً حسب طبيعة المرعى وقوة التربة وأثر الإقليم 
والسمادء وكونه # البعل أو ب السقي وغير ذلك» وإذا كان المحصول المتوسط 
السنوي الذي يؤخذمن الدونم البعل (300) كغ من الحشيش (الكلاً اليابس) 
استحق الحمد لأن أخصب المراعي البعلية لا تنتج أكثر من (400) كغ؛ وغير 
المعتنى بها لا تنتج أكثر من (150) كغ: أما المراعي التي تسقى وتحش مرتين 
فيبلغ محصولبا (600 -800) كغ وريما بلغ 4 بعض الأماكن (1000 - 
0) كخذن. 


القوة الغذائية في محاصيل المراعي 
إن الحشيش الماخوذ من المراعي الطبيعية يكون مؤلفاً من نباتاث عديدة 
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مختلفة بعضها من النجيليات: وبعضها من القرنيات؛ وبعضها من فصائل أخرى, 
والقيمة الغذائية ‏ الحشيش تتبدل تبعاً لعوامل عديدة؛ فالحشيش المأخوذ من 
المراعي المرتفعة وإن كان قصيراً لكنه ذو رائحة زكية وطعم طيب؛ ولون أخضر 
خفيف, والمأخوذ من المراعي المتوسطة الارتفاع وإن كان أغلظ وأقل نعومة لكنه لا 
يقل 4 الأوصاف الطبية عما سبق ذكره؛ وهو مرغوب يناسب الخيل والبقر 
واتقفه نيا نتكرد مر اراس اتوظبة كلياذ يكن اطول رارش وتوف اتسين عه 
الخيل بل تحبه البقرء والمأخوذ من المراعي الرطبة كثيراً يكون حشئا قالياً 
معدوم الرائحة والطعم فقيراً بالقرنيات حاملاً بالصيوانيات قليل 2# التفذية 
للحيوانات. 

والحشيش الرطب تكون أغصانه مغطاة بالورق الناعم الرقيق وك طعمه 
حلاوة خفيفة؛ ورائحته زكية ويكون مغذياً سهل البضم تكتسب الحيوانات منه 
أحسن صحة وقوة» فيصير لحمها لذيذاً ولبنها 2 أول“لخزنه وإن قل عنه ب الكلاء 
الرطب لكنه أغنى منه بالدهن: علي زان مدا الحشيش لا يكون طيباً بعد مرور 
3 -4 أشهر عليهء ولكنه إذا بقي 6 727 أشهر يصفر لونه قليلاً وتقل رائحته 
وطعمه وطيبته بالتدريج. 
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وصف بعض النباتات الكلئية التي تنبت في المراعي 


الاكروسنيس الزاحف: أصهع3) 5ناأوم7ع 4 أعشاب معمرة تشبه عرق النجيل 
وقد يسميها بعضهم خطأ: بجيلء بينما هي غيره؛ يبذرؤاتها أحياناً للحصول على 
كلئهاء لكنها غيرذات قيمة كلئية كافية: وهمي51 زور زاحفة شديدة 
الاستيلاء» وقد تصبح من الأعشاب الضارة» حيث تعيش على حساب ما يجاورها 
من الأعشاب الرقيقة النافعة؛ وهي منتشرة كثيراءطِك المراعي التي تربتها طينية ولا 
أنواع عديدة أخصها: 

الآكروستيس الأميركي أو نهمؤنك.ةى نوع جدير بالتوصية والزرع لآنه أقل 
أمثاله زحفاً واستيلاء على جواره» وهو نبات معمر مغلال ذو أوراق عريضة يعطي 
حلا لا بأس به:.ويأتي بعتدهن# الاستعمال والزرع الأكروستيس الشائع: 
تنهولن»,ةء وهو يشبه الِب المعروف 2# برارينا الشرقية باسم (قبا) ولعله هوء أما 
الأكروستيس الزاحف: 6هانهه1ماة,ى فإنه ضار وخطر بسبب كثرة زحفه 
واستيلائه».والآكروستيس سبيكافانتي : ننده/122-1م5,ى أو لعبة البواء» وهذا أيِضَأ 
خطر جداً ومضر ل مزارع الحبوب» وهو منتشر ‏ بلاد الشام. 

الشوفان: 47608 السبيلة» الخرطالء البرطمان» لقد قدمنا وصف الشوفان 
النززوع 4 الجزء الآول» وذكرنا فوائده وكيفية زرعه لأجل حبوبه» ونضيف الآن 
فل ذتك يان هد الشوفان يوي ايض ختط ا (تيل) ويحكن :وهو الحضدن الأثه 
ينتج نباتات طرية سكرية ترغبها حيوانات المزرعة كلهاء ولبا مزية أخرى أنها إذا 
يبست لا تقسو كفيرها. 
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لكن الشوفان قلما يزرع ككلاً لوحده؛ بل يشترك معه كليئات أخرى 
اهنا يفيه تسرك قله علق سيعان الشنوهاةوتبمقة عليه :تمدن ده 
الزراعة المشتركة قبل أن تظهر سنابل الشوفان تنقل يومياً إلى الاصطبلات فتزيد 
در البقر الحلوب؛ أو أنها تحش بعد ظهور السنابل وقبل أن تبذر فتيبس وتخزن وتعد 
من أشن اتكلينات الئيسة وسو هزايا هنذا الشوفان أنه لا يشفل الأزطن الال 

ومثل الشوفان المزروع 4 الشكل والطول والفائدة صينف اسم #ةاش ان 
العالي: [قادعدده1 أو 616066 ءمزه40 وهو معمر سريع النموء كثير ألغلة طويل الساق 
1303 شع وسؤاظلون التجيإيا ديد اكزاى :نه كر عبد كات ارين 
والحكن: يزرع بعتلظا مع القتوف والداكتيل: 

ثم الشوفان الأزغب: عاهعداءءطنام,ى وهنا أيضاً نافع وصالح للرعي؛ ومن 
الشوفان أصناف معمرة ضارة تنبت عفوا © الب« المراعي تعد منها: الشوفان 
البصلي: 18111558 2د276 أو الشوفان ,ذو الممتابج: 66اءم2طه 4.3 وهو من الأعشاب 
الضارة المكروهة 2# الحقول والتي تحكافح دائماً؛ ومثله # الضرر وضرورة 
المكافحة الشوفان البرع/[ حاف أو السبيلة ‏ فلسطين) (الزمير يذ مصر) أو 
الشوفان المجنون: ©8011 .4 وقد تقدم ذكره 4 الجزء الأول: والشوفان المنكسر: 
دذلنعةترث والشوفان الأصفر: من[ .ى وغيرها. 

البروم: 6«.ه:8. (8:005) اسمه العامي: ذيل الثعلب؛ له أصناف عديدة لا 
يستعمل منها :إلا القليل؛ لأن كلأها قاسي» ويجف بسرعة:» وأكثرها ذو عرف 
حعرف ا#«: ولذا تأنف الحيوانات أككله إلا 4 الضرورة» وتعرف أصناف البروم 
بنوراثها التي على شكل عثاكيل مؤلفة من سنيبلات متكافئة جانبياً. وأصناف 
كر لوسكو ديه كلاد لكام يكخر يف الكزا سني لقني إن الحقية الناافة 
والرباعية» وأشهر أصناف البروم هي: 

بروم المروج: 65م 06 6دده:8 .وأكمهمية .18 معمر كيلو متر أو أكثر ساقه 
منتصبة قاسية زغبية؛ وثعاكيله طويلة منتصبة وهو قوي سريع النمو؛ كثير الغلة؛ 
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كلاه وإن كان قاسياً لكنه جيد إذا حش باكراًء يعيش 2# السهول والبضاب 
وهو كثير الاستعمال 4 إحداث خصيلات دائمة 3 الأتربة الجافة والكلسية: لأنه 
يعيش فيها ويزهو ب حزيران وتموز. 
ويأتي بعد بروم الحقول: 5مصهطه 265 .81 وبروم الغابات: وزو 265 .81 واليروم 
الحلو: 81.000 والبروم الجسيم: عناودء]صدعاع .81 والبروم الريشي: عصمعم .81 وغيرها. 
وك حوران ثلاثة أصناف منه أسماؤها: 05ه2ةناود,8 و قأطء0]-8:2/100105 و: 


تطعهاءوقطعه1 8,8 . 


النجيل: 56ء01650) (5معمع8 مسد تزمممع _ة) ومنه التيين 4 سواحل الشام» والتيل 
#4 العراق عشب معمر زاحف يتكاتر بجذاميره» تحب الحيوانتات أوراقه وهومن 
اليك الأعبتكان الحتارة كالروع» يمشاهع د اكمييها لقلدوا #حراق وطاق كلس 


أصملمعتمء أيِضنا على عشب زاحف يدعى: 77105اء23آ1: 


كرتيل المروج: تمسقطك عل [اعغفكتك (وسههاكةت) 2050:05) عشب معمر يعلو 
(30 -40) سم يعرف يعثكوله الشبيه بذنب الفأرة» وهو لا يعد كلا من الطراز 
الأول لأن ساقه جلدي قاقي ( "تكله الحيوانات: إلا أن أوراقه الأصلية ناعمة جداً 
تحبها الحيوانات ولارسيما الغقم» وهو أشد النجيليات دواماً ومقاومة ومرونة 2# 
قبول العيش هذ أي تربيما كانت جافة أو رطبة؛ تجده ب كل مكان وتستعمل 
بذوره مختلطة مع غيره # إحداث المراعي. 

إراكتيل: عالإاعة2 (وتاناعة1) منه صنف الدا كتيل الساحلي 5 ,لآ 
الذكق ونغييطة اخذوسواعل السو التوسط ف يصدوية الشوا طق وشييع فايل: 


ع 


حكلا . 

ومنه صنف الدا كتيل المكبكب :061060026 .(1 (102261318ع .1 عشب نجيلى 
معز ولق [600*-120 بسح ) ويؤلع هرما كفية إوراعة كغرة طويلة عريطة: 
صغيرة» وهو منتشر ب# بلاد الشام 2 الأراضي المنتسية كت الحقبتين الثلاثية 
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والرباعية» و كل شمالي إفريقية وأورباء وهو يعد # أوربا أجل النجيليات 
الكلئية نفعاً لأنه باكوري؛ وافر الغلة سريع النمو ينبت ب كل الأراضي ولو 
كانت جافة أو تحت ظل الأشجار» كلاه أخضر من الطراز الأول 4 الجودة 
والنفع؛ وإقبال كل الحيوانات عليه ويزرع غالباً مختلطاً مع غيره ولا سيما مع 
الرطبة» يزهو ش أيار وحزيران وهو بعد الحش أو الرعي ينبت ثانية بسرعة. 

الفتوك: عناوداء*1 (1*650103) عشب يعرف بشكل عصاقاته عنقودية»:وللفتوك 
أصناف عديدة أشهرها: 

فتوك المروج: 2265 وهل ,1 (وأقمعههم معنوه8) يوجد 4 كل أوربا وي بلاد 
الشام يك الأزاضئ” لمتشي افيه [لفلذتية والرياهية. 

وك حوران صنف منه يدعى العكوش: 2عع00102ناتث وعناوء1 وهو من أجل 
النجيليات الكليئية قدراًء وأكثرها استعما(رن(” خلال نصف متآخر كلاه 
ضحم قليلاً لكنه جيد ؛ وهو من أحيين أعشاب المراعي المنخفضة الرطبة 
الخصبةء كثير الزرع والانتشار # مراع يأوربا وأميركاء ويعد كلاه مليئاً: 
ولكنه صالح جداً لتسمين البقنء بذوره تشّبه بذور الراي غراس الإنكليزي. 

الفتوك العالي: ءغلؤان أعباوساء (800واء #عدااوه8) نوع معمر منتشر جداً ‏ 
جنوبي أوربا وشمالي أفريقية أوراقه أعرض وأطول منها # فتوك المروج» تعلو ساقه 
متراً أو أكثرء وتحمل عثاكيل رخوة خضراء أو بنفسجية:» وهو يناسب الأآراضي 
ارك 


والفتوك القاسى: 3-5]16218:نائل ,'1 يعثر عليه 2 الأراضى الكلسية الفقيرة. 


والفتوك الغنمي:09103 ,1 ينمو 2 الأراضي الرملية الفقيرة الجافة وكلاهما 
لا ينفع لرعي الغنم. 

فلئول المروج: 5غتم وعل 18016 (»ومعاءوم.8) أو عشبة الراعي يوجد برياً بخ كل 
أوربا و4 أراضي الحقبة الجيولوجية الثلاثية من بلاد الشام له مزية خاصة بسنابله 
الكثيفة ذات الشكل الأسطواني الشبيهة بالعصا التي جعلته يسمى عصوية» وهو 
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معمر وتبلغ سوقه طول (40 -100 سم) وهو يتأخر بأزهاره إلى تموز لكنه يبكر 
بأشنامه الخضرية» وهو إمنا آن يزرع لوخدم وإما مع التقل وأمخالة ممنا يداخل + 
المخلوطات الكلئية عند إحداث المراعي الدائمة؛ وهو مغلال جداً» وله كذ الولايات 
الملآحدة كلها المقام الأول بين جميع الكلئيات: وهو ينتج بذوراً بسهولة» وتوج” 
بذوره # المتاجر وهي صغيرة لا تخلط بغيرها وحين زرعها تدفن سطحياً جداًء يزن 
الليترمنه (450 -550) غراماً؛ ويزرع منه (8 -10 كخ) 2 البكتار وهوييفضل 
الآراضي الرطبة والكثيفة. 

الفلوف: عانا110 (صتناط صه«مطامامة) أشهر أصنافه الفلوف العطري: ,طامة) 
عأه6ه00 ,1 (دندةه000 يوجد # أوربا ب كل الأراضي الجافقة» وهو عشب نجيلي 
معمر يمتاز بيكوريته بالاخضرار والإزهار ويمكن أن يزرع 4 كل الآراضي وحتى 
الظل؛ وهو وإن لم يكن مغلالاً. لكنه لإإِيسستَغني عن ضمه إلى المخلوطات 
الكليئة بحكم الرائحة العطرية اللطيفة الخ شهن<ةة: وهو إذا جفف مع غيره 
انتقلت هذه الرائحة إلى كل الكلا اليِآبنَفيصير مشهياً» وذا قيمة أكبرء ويؤثر 
قحم لعل 

البوك: هناوناه11 (110605) أشتهر أصنافه البوك الصا أو النجيل الصوك: 
6 ,11 (05أ00خ11,1) نوع أوربي معمر يطول (40 -95) سم له أوراق رخوة صوطية 
تؤلف جتيلات ضخمة» عثاكيله ضخمة ذات سنيبلات وردية» وهو وإن كان قليل 
الجودة» لكن مزيته ‏ أنه مغلال جداً ويعيش #2 الأراضي الرطبة والدبالية» وأنه 
صالح ارح #ية أرضه فقط. 

بِاتْوَرَنَ المروج: 65دم وعل ستسطدط (وأونمعادمم 002) ينمو برياً ب كل أورباء 
وشمالي الولايات المتحدة» وهو معمر ويفترق عن الباقورن الشائع: #تتصدمه مسنم 
بأن سوقه زاحفة»؛ وقصباته ملسء؛ ولسين أوراقه قصير ومدورء وبأنه يمكن أن 
ينمو ثت كل الآتربة حتى الجافة» كلأه ناعم ومغذي» ولذيذ الطعم» واستعماله 
عام 4 جميع المراعي والخضيلات: وكثيراً ما يخلط مع النفل الأبيض. 

الراي غراس: قتع :و10 (سدانامآ) أشهر أصنافه الراي غراس الإنكليزي: 
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كنقاعمة دمع :9 الزوآن المعمر أو الإنكليزي: 10266" ءنه10 مم1 نوع أوربي 
معمر ذو أوراق طويلة ضيقة شديدة الخضرة» ساقه تطول (20 -70 سم) سنابله 
طويلة كثيفة خضراء وبنفسجية عديمة السفاء وهذا الكل أنفع وأعم النجيليات 
الأقاليم الرطبة أو المسقوية» وهو وإن كان قاسياً قليلاً إذا حش بعد الإزهار؛ 
لكنه يتاسب جيداً للرعي ث4 أرضه سواء زرع لوحده أو مختلطاء وهو يش ملا 
كثيراً ولا يتأخر عن النمو تحت المنجل أو سن الدواب» وهو لا يجود كما ينبغي إلا 
4 الأراضي الخصبة المسقوية» أو الطربة كشمالي فرنسا وإنكلترا وأ مانيا» وهو 
من أجود النياتات لإحداث الخضيلات 4 الحدائق العامة لأنه ينمؤ ياتساق وسرعة» 
ويرغب الوط والكبس. 

الراي غراس الإيطالي: 16لةض0 دمممع-:2 (سدذلةا1 مسذام]) يختلف هذا عن 
الراي غراس الإنكليزي بأن ساقه أطول من (40 -120 سم) وأوراقه أعرض» 
وسنابله ملتحية» وشطانه أقل؛ وتحمله للبرد والجفاف أكثر» وهو سريع النمو 
جداًء يفل بكثرة حتى # أول سنة زرظة أككلاه جيد جداً رطباً كان أو يابساً: 
يصلح للمراعي والمروج؛ قصير العمر لكنه يمكن أن يدوم سنتين أو ثلاث 2 
الأراضي الخصبة أو المسية؛ ناز عن الإنكليزي بعدم انقطاعه عن النمو 
يعطي (3 -4) حشات» يزرع بكثرة 2 شمالي فرنسا وي شواطئ الباسيفيك 2 
الؤلايات المتحدة. 

الفولين: مذمانالا (2)6515,م ونسساءءم810) وسماه الشهابي: ثعلبية» وذيل الثعلب 
ترجمة الاسم العلمي» و كتاب نبات سورية للعرقتنجي أو ذنيبة» من أصنافه 
فولين الحقول: وم«تددء 065 ١/,‏ (7©00ع2 ,41) صنف أوربي سنوي أو حولي يختلف عن 
فولبن المروج بأن سنابله أكثر عدداً وطولاً ونحافة» وهو يعد من الأعشاب الضارة 
ااا نك فد أنه ينيك بيشن: قا الحقول االززوعة وورانخدها “يوج مله هتنا 
سفوح جبل قلمون يدعى: سبيلة؛ كناءعةصتلصتعخ دتصسعءمهلى. 

ومن أصناف فولين المروج: 85م 065 ١/,‏ (160515تدم ,آى) صنف معمر منتشر ل 
كل أورباء سوقه منتصبة إلى علو (60 -90 سم) عثاكلية أسطوانية بشكل 
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سنابل مكتظة ‏ وهو نوع ذو قيمة يزرعه حكلآ نافع لسرعة نموه؛ ومقاومته 
للبردء وشدة تنيته وراء الحشة الأولى وتحت أسنان المواشي» وهومنأجود 
الخصية الرظبة يمكن زرغه أيضاً كا مراعي البلاد الحارة؛ بذوره تشبه بدور 
البوك الصيوق تفكن:يها يرن الليكر نتيا (80 +90) غراما”ء يبذر منه (25) كذ 3 
البكتار: وكل غرام يحتوي على (700) بدرة. وهو لا يزرع وحده بل مختلطا مع 


غيره. 
القرينات 


إن أخص القرينات التي تصلح ب تركيب الخراعي الطبيعية الدائمة هي النفل 
الأبيضء والنفل الشائع»؛ والنفل البجنين» والفصفصة الكبييرة: والفصفصة 
الصغيرة»؛ والسنفوان» أو اللوطس القرني» وستكتفي هنا بلمحة قصيرة عن كل 
منهما تاركين التفصيل عن بعضها إلى فصول خاصة تأتي فيما بعد. 

النفل الأبيضن:عهداط ع1 (قمءمء: عدسامقء:1) هذا هو النبات القرني الأكثر 
انتشاراً من غيره ‏ المراعي الطيبة» وهو بحكم قصره وعدم تمكن المنجل الطويل 
منه لا يدخلونه إلى 2# المراعي والمعاشيب المخصصة لرعي الماشية 2# الخريف» وهم 
حين الززع ينثرون منه (200 -300) غرام 4 الدونم» وهذا النفل يجود خاصة 3 
الآتربة الطينية الكلسية» ويعثر عليه #ْ مراعي الجبال الجافة» كما يعثر عليه 2 
الآودية العميقة الثرية والمروج المروية» وهو ينمو نمواً رديئاً 2 الأتربة غير الكلسية 
أو.الزائدة الرطوبة» وعشبه أنعم وأجود منه # النفل الشائع. 

النفل الشائع نفل المروج:متصصمه 116 (ععمعله:م دسداذاداء:1) يعثر عليه 
كثيراً. ولكن بمقادير ب كل المراعي والمروج الجيدة وخاصة 2# الأتربة الغنية 
الثرية العميقة على أن تكون كلسية نوعاً بدليل وجوده عندنا 2 الأراضي التي 
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حدثت من تفتت الطبقات الجوراسية»؛ وهو ينمو ب الظل بصعوبة» ولذا يزرع تحت 
أشجار البساتين وله سيئة هو أنه إذا يبس وجعل دريساً تسقط أوراقه بسهولة بينما 
هي أكثر أجزائه غذاء ولزوماً» وتسود إذا هطلت الأمطار عليهاء ومهما يكن فإن 
كلأ النفل مرغوب جداً» يزرع منه (100 -300) غرام # الدونم. 

النفل البجين: علتطئط لاع (صنةتطلاط مستاو]ء:) كلا هذا النفل أعلى 
قيمة من كلأ النفل الشائع؛ وهو أكثر أمثاله كلها قبولاً للزرع ف "المزاعي 
والبسافين المتجرةة ومو يجو جف الأخرية النازدة اتمخنيفة الملينية الرسي 0# يالب 
(100 -200) غرام 2 الدونم 4 المخلوطات. 

الفصفصة الكبيرة : عداء2سآ (520170 0160123560) يندق, أن يعثر على هذه 
اتج الجاونة لككو يط الرلك لويد شيم خ اه رب علق جار 
النجيليات: وئذلك يفضل عدم خلطها بل زرعها نيه #عززة لوحدها. 

الفصفصة الصغيرة الرطبة نعمنانامسآ (مستلسامن! معدهءه8060) نبات حولي أزهاره 
صغيرة جداً صفراء؛ تمتد ساقه على الأر وتنم » وندر أن تنتصب وتبلغ علو (30 - 
5 سم) وهو ينبت برياً #الأر1كالكلسية الخفيفة» وهو وإن لم ينتج كلا وافراً 
بنسبة الفصفصة والنفل لكنه يغيش 2 الأراضي الجافة التي لا تصلح لبما حيث ينتج 
محصولاً لا بأس به وهؤالا يحش بل يؤلف مرعى جيداً لآرباع الماشية» وهو كلما رعته 
عاشي وعدن لجنا ته 11لا روادية الاتضاء د لمكن رفس ملق خافن والياذة 
الشمالية».يعيش ‏ كل الأتربة ويزرع 4 الخريف محملاً على الحبوب. 

السنفوان: «ذهئمنه5 (5نطء ههه عدسمهؤز1160) عشب قرني ذو تباينات عديدة 
يعثر عليه # بوادينا وبرارينا الشرقية ويدعى جلبانة الحمارء وأبا برجيس» يعيش 
التتظتفوان ‏ الأراضي الكثيرة الكلس» ويحتاج لتحت تربة رغيبة جداً كيما 
يتمكن من إنفاذ جذوره: وهو فقنوع لا يتطلب خصباً زائداًء وهو يوافق الزراعة 
المنفردة أكثر منها # المراعي والمروج الدائمة. 

اللوطس القرني: غلنءنهرمه :عنام.آ (عنهولنهنه00 كسامآ) يعثر عليه عندنا 2 
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الأراضنن: الكشايوسة التؤافتة تن تتقية المسكون العو اويل وكاو و فقن دا 
ومكتكلة البعين عاتن تشيروه تكن بوره كالية تميق :لا بودن عمط يك الزاعين 
وكطلي رضنا ثرية. 


المراعي الصنعية 


قد العول عن الفرق حي التراعى الظبينية والصبدمية با #النابرب "خييامين 
نباتات متعددة تنبت عفواً أو يزرعها الإنسان ويعنى بها وتدوم سنيئّاً غير محدودة 
وتكون هذه النباتات مختلطة أي: مؤلفة من نباتات شتى تنتسكٍإلى فصائل مختلفة 
أخصها النجيلية والقرنية؛ والكلا الناتج من هذه المراع ا#سواء أكان رطباً أم 
يابساً هو أكثر تغذية وأزكى رائحة من الناتج لك المزاعي الصنعية. 

أما الصنعية: فهي تقوم بنبات واحك أو بنباتين يزرعهما الإنسان مختلطين» 
وتدوم سنة واحدة أو سنتين على الأكثنء وتدخل إذن ثْ الدورة على خلاف الطبيعة 
التي لا تدخل. 

وضرق ثاني هين المراء #وطايعية والصنعية: هو أن الصنعية تنفع ‏ تزييد 
الآزوت 4# التربة وتجعلها شديدة الخصبء وأن محصولبها متناسب مع الماء الذي 
يصرف # إسقائها؛ بينما محصول الطبيعية متناسب مع نوع التربة وقوتها. 

(شكينالث: هو أن الصنعية تجعل الحصول على الكلاء اللازم للماشية 
أسهل منالآؤأناناً. لأن محصول الكلاء من الطبيعة مرتبط إلى حد كبير بالعوامل 
الج#ة التي قد تحسن أو تسيئ؛ بينما محصول الصنعية سالم كك الغالب من أثر 
25 العوامل. 

وفرق رابع: أيضاً هو أنه يمكن للمراعي الصنعية أن تنتج عدة محاصيل 2 
السفة الواحدة: فإذًا قلف المحصول الأول نيب ما آو"نقصن مقدارة يعوكن الثاني أو 
الكالية ها قفون هن الول 
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انيه لان اناك الإشان ف مص وكام على الراضن الفراتعية نبوا سك 
المساحات التي تخصص لبا بغية الحصول على غذاء شتوي كاف لماشية المزارع: 
هذا إلى أن جذور نباتات المراعي الضنعية تتعمق كثيراً قتصعد ال مواد المفذية 
الموجودة 4 الأعماق إلى التربة الفوقى» ومن هنا جاء قولهم عن نباتات المراء " 
الصنعية: بأنها (نباتات مصلحة) ذلك لأنها تزيد كمية الآزوت زيادة عظيمة2» كما 
تزف كياك البوقا وانكلس وساقضن الفوسهوريك:» تكنيا من سيويرياد: 
تفن الواد العداية الوتؤودة رف التعماة من وكو ما مها وتسعنة الي اننا 
يدعو إلى اجتناب زرع هذه النباتات # نفس الأرض مرة بعد أخترى إذا دخلت ‏ 
عداد الدورة. 

وبعدء فإن أجل النباتات الكلئية الممستعملة ك الراكي الصنعية هي 
الفصفصة وأنواع النفلء النفل الاس كن يوا يفير سيم: والنفل الأرجواني 
والبنفسجيء الأبيضء والبجين والسنفوان: والبوة"الرعوية؛ والحلبة الرعوية, 
والملفوف العلفي: والشوندر العلفي؛ با #والبقرية؛ والحيوب المستعملة قصيلاً 
كالشعيووالسؤهان: والشيلم والنرة الكوراء والدرة السكرية والدحة: 

وسنتكلم عن زراعة##حل م هذه النباتات ما وسعنا المنجال» كما سوف 
نتكام عن يمشن نبا #ورعافية بحكاينة جدينة بالاسقراك والتكتير ف ياذدنا. 
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الفصفصة 


الأسماء 

للفصفصة عدة أسماء ك البلاد العربية» فهي # بلاد الشام: قصنة, و2 
العراق: قفت» أو جت» وك اليمن: فضب» و مصر: البرسيم الحجازي» وهي 2 
الترحية: يونجة:» وك الفرنسية: 6ممهن2ندآ و4 الإنكليزية: مرو هنآ ويك اللاتينية: 


380ع016ع1/1. 


التعريف 

التعواتضرة فرت )ا عدر متحي هن النس 2 خوك رقفو ني دياك 
(الكلثيات) لأنها أكثرها تغذية ورباحاً وأخصّبها غلة؛ وأطولها عمراًء تستمر ب 
نموها عدة سنوات» وتعطي عدة.حشات قد تصل إلى 7 -5 2# السنة» وهي تزرع 
بكثرة ث مراعي أوربا وأمريكاء والأميركان يسمونها: 412-21 يبنما الإنكليز 
يسمونها كالفرنسيين:.»26: هنآ وهي كذلك تزرع بكثرة 2# البلاد العربية» قفي 
بلاد الشام تجدها ثش بساتين دمشق تشغل مساحات عظيمة؛ يكاد لا يخلو بستان 
منهاء وكذا ب بساتين حمص وحماه وحلب؛ وتجدها ب العراق» ونجد والحجاز 
واليمن ومصر وشمالي إفريقياء وعليها المعول ب تغذية الخيل والبقر ولكنها > 
مصر قليلة تزرع ب مساحات بسيطة قرب القاهرة والإسكندرية؛ والمصريون 
يفضلون عليها البرسيم نظراً لتعارضها مع دورتهم بسبب طول مكوثها # الأرض» 
وحاجتها إلى الماء الفزير ‏ الصيف؛ وإصابتها بدودة ورق القطن حينئن. 


الفوائد 
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وتجود, فالفصفصة الرطبة تكثر حليب البقرء» وتحسن صحتها» وتقوي الخيل 
البزيلة والضعيفة» والفصفصة اليايسة ولو أنها تبعث الحرارة هي غذاء غني يبعث 
السمن والإحكتنازء» وزيادة النشاط # العمل» هذا إلى ريحها الوفير إلى من 


يضمنونها ويبيعونهاء لبذا دعيت (حشيشة الذهب). 


الأوصاف النباتية 

الفصفصة من الفصيلة القرنية (الفراشية) جذرها وتدي طويل يتعمق 50 - 
60 سم 4 العادة» وقد يبلغ 2 -3 أمتار وأكثر حسب طبيعة الأرض وعمق مستوى 
الماء وبذا مكو أن يعيش عاذ ويقاوم العطش متى تأصلت جدوره #4 الأرض. 

الساق: خضراء قائمة مضلعة تعلو 50 -90:شم» وهي 2# بادئ أمرها بطيئة 
القرو: فليكة العو رونةا يكو مستدولول قلياة را معنن أ وكيا وكلي دسم 
لك النمو سنة بعد أخرى يزداد تفرعها عقب كل حشة؛» وقد يصل عدد الفروع إلى 
أريعين للنبات الواحد. 

الأوراق: ريشية ثلاثية الورق» والوريقة أهليليجية خضراء داكنة جرداء 
صغيرة بطول 2 سم. 

الزهار: بنفسجية اللون ضاربة إلى الزرقة تجتمع 2 هيئة عنقود محوري. 


اليدور: صغيرة صفراء ضارية إلى الحمرة حليوية الشكل. 


التاريخ 
الجنوبية الغريية) ومنها سميت: عشبة مادي» وك اللاتينية: 216010280 ومن مادي 
لكف زمودا روس إلى الوخان كه لى إيطان] كم ان ستودن هانها (فرفيا) ومن 
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ذلك الحين عرف نفعها الجزيل بأنها أحسن الأعلاف؛ ونبات مصلح للترية؛ 
وانتشرت 2# أوربا وأميركا حينما وجدت الإقليم المناسب لبا. 


الإقليم 

إن المنطقة الجغرافية للفصفصة واسعة جداًء فهي توجد وتمتد من جنوبلي 
بلاد اليمن وإيران حتى شمالي ألمانياء وتنمو 4# ارتفاعات مختلفة تجدها مثلاً ب 
سويسرة على علو 1300 مترء بيد أنها 4 الأصل تعد من كلئيات بلاد الجنوب» 
ففي فرنسا مثلاً يتناقض شأنها كلما تقدمت ع درجات العرض ولبذا يسقيضون 
عنها 4 شمالي فرنسا بالنفل» وهي تكره الاتجاهات الشتمالية والأجواء الرطبة» 
وتكاف يزه الشتاء؛ وصقيع: الربيع المتاخر: 

وهي 2# الأصل مسقوية وترغب الري الغزيرء لكنها يمكن أن تعيش 
بعلاً ب البلاد ذات الأمطار الكافية كأمريكًا وشمالي فرنسا ووسطهاء لأنه 
جذورها تتعمق كثيراً فتحصل علئ'الرظوبة والمواد المغذية اللازمة لباء وهي 
تشرع 4 التورق منذ شهر شباط وحينما تبلغ الحرارة درجة +8: وتستمر فيه 
دون انتظاع إن حين ‏ #ح في ذ الخرينت» إلا إن هذا التبكير يعرضها 
أحياناً إلى الصقيغ#المتأخرء أشعاهي لأجل أن تزهر ويمكن حشها تحتاج إلى 
حرارة مجموعها 852: ومعنى ذلك أن مجموع حرارة الأيام التي تمر من حين 
بلوغ الحرارة درجة +8 # نيسان مثلاً إلى حين هبوطها إلى أقل من ذلك # 
تشرين,الثاني: إذا قسم على رقم 852 يخرج عدد الحشات التي يمكن أخذها 

مثاله: إن هذا المجموع 4 دمشق بين 5500 -6500 فإذا قسم على 852 
يكون الخارج تقريباً 6و27» وإذن يمكن أن يؤخذ من الفصفصة 4 دمشق ست 
حشات» وك بعض السنين سبع حشات فقط. 

هذا والمصخصة نو التاناك المورة كتير حكني ازاك هاه كتوم 
8 -10 سنوات 4 أكثر بلاد العالم لئلا تتصلب عليها الأرض» وتتغلب الأعشاب» 
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ويضعف نموهاء أما إذا لم تظهر هذه المحاذير وظلت تجود بكلتها فإنها تلبث 
5 -20 سنة»؛ كلما طاب لبا العيش 3 أرضها. 


الأصناف 

للفصفصة أصناف عديدة منها الفصفصة المزروعة: 5821178 0عم2/6012 
والفصفصة الصغيرة أو الرطبة: 1102نام11 ,241 والفصفصة المتوسطة أو البرية: ,11 
4< والفصفصة التركستانية» والصنف الآول أي: الفصفصة المزروعة هي أكثر 
فيال تسوتلا الاك عاوقة والعريي: خاصكة ولا يمر مهوت نا بخوافاء 
والفصفصة التركستانية تقاوم البرد والجفاف»؛ وملوحة التربة» وهي مستعلة 2 
شمالي الولايات المتحدة؛ وسوقها أكثر طراوة وانتصابا مت الهف الأول. 

وقد جربت محطة التجارب الزراعية التق أوجدتها مؤسسة الشرق الأدنى 
الأميركحية + صالحية دمشق عدة أصناف؛ فنجح.معها صنف أميركي اسمه: 
1 113112373 وقالت: إن أول مزاينا هذا الصنف ورجحانه على الفصفصة 
الدمشقية 4 أنه لا يتخشب ولا يقسو بعد الازهرار» وثانيها: تزيد غلته ب كل 
حشة نحو 20 عن الدمشقية»: وهدًا ما جعل الإقبال عليه يبتدئ لدى المزارعين. 

وك فرنسا اشتهرت فصفصة البروانس: ععده2208 عل عممء2ندآ وهي المفضلة 
على غيرها من أصناف الفُصفصة الفرنسية» بذورها فحلة ذات لون جميل ضارب 
للخضرة» غلتها تفوق غيرها عند تساوي الشروط. 

و4 فرنسا صنف آخر من الفصفصة حولي يدعى: 11106116 زراعته منتشرة 2 
اللناطق الك تعنى بتربية الفنم عامة؛ والعرق المسمى مرينوس خاصة:؛ وهذه 
الفصفصة أكثر قناعة من غيرها بنوع التربة» تعيش 3# أردأ الآتربة مهما كانت 
كلسية أو حوارية أو رملية» وتزرع إما لوحدها أو مختلطة مع الكلئيات النجيلية أو 
القرنية وتؤلف مرعى جيداً» لولا أنه لا يدوم أكثر من سنتين؛ وهي تقاوم البرد , 
وإذن يمكن أن تعيش ث2 الجرود حتى علو 2000 مترء وكلأها طريء ولا يحدث 
انتفاخات» وهو مغذي أكثر من النفل» وعلى رغم مرارته القليلة يوافق الغنم والبقر 
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ويقال؟ إن يفظى تخليب ليقن النذئ يتقذئية نون اضفر حميلا : وظعما لذيذا: 
ويشبه طعم الجوز. 


التربة 

الفضفطة قنوعة من حي التربة» لكنها لأجل أن تنتج وتعمر كثيراً تتماا هل 
أرضاً قابلة للسقي» نظيفة من الأحجار والأعشاب» عميقة رغيبة خصبة غنية 
بالحاهكن الفيجغوريك :و البوتاس والأمكليي» شير مالس ول حاتي ا قي 
والحموضة لا تلائمان تكاثر العقد الجذرية» جافة غير غدقة:» ؛لأن وفرة الرطوبة 
تخنق جذورهاء وطول عمر الفصفصة مرتبط بقساوة الطبقنات العميقة من التربة؛ 
فهي تشرف على العطب إذا بلغت جذورها الطويلة طبقة صلبة أو :غير رغيبة؛ وهذا 
هو سبب عطبها 4# بعض الأتربة خلال سنين وجيزة» وعيشها المديد 4 أتربة أخرى 
سنيناً كثيرة؛ وأحسن الأتربة لبا هي الرسوبئيّة الفرينية» والطينية الكلسية: 
والحكلسية الزوملنة» ]ها الأخرنة الحليث تيفل والرملية الكتية (الفسارية التطبدة) 
فإنها تحتاج لوضع المصلحات كالكلش أو الجبصين قبل زرع الفصفصة المتطلبة 
لكين 


السماد 

إن التحليل الكيماوي يعرفنا مطالب الفصفصة من مختلف العناصر وقد 
حلل الطالة#وني محصولاً قدره 8000 كغ من حشيش الفصفصة اليابس فوجده 
قد استنفن. العناصر المغذية الآتية: 

. كغم _ . كنم _ 
ازوت 11120 كلس 21100 
0 0 
حامض فسفوريك 0+ بوتاس 11/8 
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حامض كبريتات 20600 ماغنزي 20 

أما الآزوت فلا حاجة للافتكار به» لأن الفصفصة كغيرها من القرنيات 
تمتص ما تحتاجه من البواء بواسطة العقد الجذرية» بيد أنه لا بد لبا وهي صغيرة 
السن -أي: # السنتين الأوليين - من أن تنال كميات من نيترات السود ريثما 
تتمكن من أخذ آزوت البواء» ولذا يحسن تسميدها بمقادير جد كبيرة من الزبل لا 
توضع لآجلها مباشرة لتكلا تستولي الأعشاب عليهاء ولكون الزبل -ولا.سيما إذا 
وضع 4# الخريف - لا يكون قد تحلل حين ظهور بادرات الصفصفة بشنتين أو 
ثلاث؛: أما بقية العناصر فيفتكر بها بحكم أنها تؤخذ من التربة ويجب إعادتها, 
وإذا لاحظنا بأن الفصفصة تلبث 3 الأرض 85 -10 سنوات أو أكثر: ظهر أنه لا 
بد من إعانة تربتها بكميات كبيرة من الأسمدة الكيما لل ة#ضاً؛ وإلا أفقرت 
الطبقات العميقة؛ فالمحصول الذي يكون 2# رأس الدورة -وهوإمانبات 
عسقولي معزوق كالشوندر أو البطاطا أو حب شتوي كالقمح - يوضع له مقادير 
جد كبيرة من زبل المزرعة» وبعد سنتين أو ثلاث على الأكثر تزرع الفصفصة على 
أن تكمل هذه المقادير بالأسمدة الكيماوية الآتية كل سنة: 50خغ سوبر فسفات 
أو السكوري (خبث الحديد) 20كغ كلورور البوتاسيوم تدفن هذه المواد كلها 
بإمرار المشط مرتينن متصالبتين: 


الدورة 

يليك نع لخر فعيلة ترق نك الارطو تع ينا عديذة لد يكفلها تكناء دور 
إلا إنه ل بدء زرعها تزرع عقب كثير من الزروع كالحبوب والنباتات الصناعية» 
وَهَي لا تصح إذا زرعت بعد نفسها بل يجب إراحة الآرض ضعفي عدد السنين التي 
لبثت فيهاء كما لا تصح إذا زرعت مباشرة 4 أرض مكسورة حديثاً عن بور قديم 


تجهيز التربة 
ا"تكافيك النسفمن ة داق جكوو شعرفة عند يي أن تسوتة القركة الس 
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ستزرع فيها حرثاً عميقاً إلى غور 30 -40 سم أي: قريباً من عملية النقب» فإذا 
كانت المساحة صغيرة بقدر مسكبتين أو ثلاث (50 -100 متر مربع) تؤتى هذه 
العملية بالمرور» وإذا كانت المساحة كبيرة تؤتى بالمحاريث الثقيلة التي تغور 


وك أوربا يعملون هكذا : يحرثون بادئ ذي بدء بمحراث قلاب فيفتحون به 
خلا كيقة 255-00 سق كو مضوق ورا / كا القظ سه تحر نا هر هن 
محراث تحت الترية : 501056 -505 الذي يحرك قاع الخط دون, أن يرفعه إلى فوق» 
ووز عمق 15 -0دهم فض ف ؤرات القرنة الفمخى ابحقير وسميل شود 
الجذور فيهاء وبذلك تكون التربة قد حرثت وفككت ذرزاتها إلى عمق 35 - 
5س بدن شولة وا#تضبادية'إذ)مؤوقت بامستمتان المرور اوركذا المقل يوني ذا 
الخريف الذي يسبق زرع المحصول المتقدم على الفأصمْصة» وهذا يكون من النباتات 
المعزوقة وأحسنها البطاطاء لأن البطاطا تسمد كما لا يخفى بأسمدة متنوعة» 
وتنظف أرضها (تعشب) مراراًء كل «9! ##ويفيد الفصفصة التي ستزرع بعدهاء 
إذ تجعلها تنمو .ب بحبوحة وتعيش عمراً طويلاً. 

هذاء ولا بد بخ كل الأحوال من سلف الأرضء أو تمشيطها مراراً لكسر 
الكدر وتنعيم الترب##وازالة الأعُشاب وبقاياهاء وإذا كانت الأرض غير مسقوية لا 
بد من تمليس سطحها وتمهيّده» وعدم إبقاء أي ارتفاع وانخفاض فيهاء فإذا تم ذلك 
تقسم إلى مساكب,طويلة وتربص أي: تروى قبل الزرع حتى إذا جفت الأرض تهياً 
للبذار, 


انتخاب البذور 

من أكبر عوامل نجاح الفصفصة هو انتخاب البذور الجيدة» وبذور 
الفصفصة يكون طولبها نحو 2 -562 مم» وعرضها 1ممء ولونها أصفر فاتح, 
والبذور الجيدة تكون لامعة؛ والرديثئة باهتة؛ وتكون أيضاً ثقيلة (يزن البيكتو 
ليترل)8 كغ) ونقية من بذور الأعشاب الضارة» وخاصة من بزور البالوك» وتتزلق 
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جيداً ‏ اليدء لكن تجارها يفشونها كثيراً. لذا يجب على المزارع إذا قصد 
شراءها أن يفحص النمودج المقدم إليه من حيث النقاوة وقوة الإنتاش» قالنقاوة يجب 
أن تكون 98 وبذور الفصفصة إذا تقادم عهدها يكمد لونها ويميل إلى 
الاحمرار» ويضعف إنتاشها أو يمنتع بتاتاًء وبعض التجار الغشاشين يعيدون لمعان 
البذور بدهنها بزيت الخشخاشء فهم يضعون البذور القديمة داخل كيس مبلل 
بهذا الزيت ويحركونها ب داخله إلى أن تتشربه»؛ وهذا الغش يمكن إظهاره بمد 
البذور فوق ورقة بيضاءء فإذا تلوثت دل ذلك على الغش. 

وهناك غش ثان صعب الإظهار هو تعريضهم . البذور إلى غاز حامض 
الكبريتي الذي يزيل آلوان المواد النباتية» لبذا بنيغي على المزارع النبيه أن يشتري 
بذوره من إقليم مشابه لإقليمه؛ ومن زراع أو تجار أصحاب ذمة وأخذ الضمان منهم 
عن قوة الإنتاش؛ وبعد تجربة هذه القوة بنفسه وذلك يزرع كمية قليلة منها خلال 
بضعة أيام. 

أما النقاوة فهي أن بذور الفصفصة تخلط معها بذور أعشاب ضارة متنوعة» 
أخبثها بذور البالوك الذي سيأتي بحثه» ويليها بذور الحامول والقنطريون الأصفرء 
والخردل البري» وآذان الجدي» وغيرهاء ويمكن فحص هذه البذور إذا أخذت من 
كل كيس 3 -4 عيّنات من ارتفاعات مختلفة. ومدت على ورق أبيض» فكل 
بذرة لا تشبه بذور الفصفضّة التي ذكرنا حجمها وشككلها ولونها تعد مخالفة 
للنقاوة: ويحاسب البهكع عليهًا: 


زمن الزرع 

يمكن أن تزرع الفصفصة 2# زمنين مختلفين؛ في البلاد الحارة كالعراق 
والحجازء واليمن وشمالي إفريقياء ومثلها ريف جنوبي فرنسا وأحياناً 2 بلاد الشام 
إذا لم يخش من استيلاء الأعشاب عليها إذا نمت ومن فتك صقيع الخريف تزرع 
غالبا ب الخريف ( أيلول» وتشرين الأول) ويبيكر وقتئذ 4 زرعها لكي تنمو 
بادراتها نمواً كافياً: يعينها على تحمل صقيع الشتاء والربيع القادمين» ولكحي 
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وك البلاد المعتدلة والباردة كشمالي فرنسا ووسطهاء وأحياناً 2 بلاد الشام 
ومصر رغم حرهما بالنسبة تزرع # الربيع حين بلوغ درجة الحرارة +8 أو +9 وزوال 
الوق مك السفيع اللفاكن 


كيفية الزرع 
سواء أزرعت الفصفصة 4# الخريف أو 2# الربيع إما أن تزرع لوحدهنا دون أن 
يشاركها محصول آخرهء وإما إذا خشي عليها من البرد أو الح ر(تحمل) أي: تزرع 
بالاعر بده محصول آخر ليكون حامياً ومظللاً لبا دون أن يشأرّكها ريثما 
تكبر» وللاستفادة من محصوله ريثما تغل» ففي غوطة دمشق حينما يزرعونها > 
الخريف يشركون معها إما حلبة» وإما بقية6 وإما الدخنء وك أوربا حينما 
يزرعونها ‏ الربيع يشركون معها شعير ربيعي غالبا لأن أوراقه تقف عمودية ولا 
تحول دون نفوذ النور إلى الفصفصة:؛ ويقنكن زرع الفصفصة أيضاً ب الصيف تحت 
ظل الذرة الصفراء العلفية» وهي عملية تاجحة» والنبات المظلل للفصفصة وإن أعاق 
نموها قليلاً لكن محطلولة يفيك» فهو يخفف عن كاهل الفلاح بدل الإيجار 
للأرضء وقسماً من/نفقات الانتاج؛ وهو إذا نضج يحصد ويرفع فتبقى الفصفصة 
مكانها وتمضي أ نموها. 
وكووع [لفتصيفمنة ما انكر تاوما فظوي نوا رومن الاعوية مكل وك 
لأن الأراضي تمتلئ بالفصفصة بسرعة ا ا عن نفسها ضد الأعشاب الضارة 
أكثر من:طزيقة السطورء والزرع نشراً يؤتى بثلاث رميات من قبل بذار ماهر و 
وقت هادئ؛ لآن بذور الفصفصة صغيرة ويخشى من تبعثرها إذا تحرك البواء» فيقع 
منها القليل ‏ مكان الكثير والكنير + مكان آخرء وبعد الزرع تدفن البدذور 
دفناً سطحياً: » قفي الآتربة الخفيفة يمررون من فوقها ملاسة (طاشوشة:؛ شايوفة) 
خفيفة» وك الآتربة الثقيلة يمررون حزمة أغصان شائكة:؛ وإذا هطل المطر عقب 


الزرع يدفنها هذا المطر ويغني الزراع عن تعب اليد. 
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والزرع ْ سطور يؤتى # أوربا 2 الآراضي التي فيها محصول نامي قد زرع 
هو الآخر على السطورء وتوضع بذور الفصفصة 2 سطور جديدة تفتح بين سطور 
المحصول السابق وتلقى باليد» وقد يستعملون لأجل ذلك ماكنة البذر» وهي أفضل 
طريقة؛ ويجب 4# هذه الحالة ضبط المسافات (25 -30) سم بفتح عين؛ وسد 
أخرى»؛ وكذا ضبط كمية البذار» ولا بأس من خلط البذور بقليل من الرمل 
المماثل للبذور ْ حجمها لضمان توزيع البذور بانتظام» مع تضييق الفتحات كثيراً 
بحكم صغر البذور» وتمرر أسلحة هذه الماكنة من بين سطور المحصول السابق 
حتى إذا نمت الفصفصة تجد نوراً وهواء أكثر منها لو وقعت فوق تلك السطور. 

وهناك طريقة ثانية ‏ حال فقدان الماكنة: وه#وزن تفتالسطور بذ 
المساكب إما بالمناكيش اليدوية وإما -وهو الأفضل - بواسطة السطارة؛ وهي 
قطعة من الخشب مركبة عليها رأسياً قطع أ خح كييية ومثبتة من آخرها بحيث 
يكون البعد بينها محسب المساقة المطلوبة» وليكن:(225 -30 سم) ولبا يد أو 
يدان للجرء ويحسن أن يكون طول الخشبة؛مساوياً لعرض المسكبة كله أو نصفه 
لكي يزرع به ذهاباً وإياباً» فبمرور هذه السطارة يحصل # أرض المسكبة مجاري 
«سطور) قليلة العمق (1 -2) تزرع فيها بذور الفصفصة إما باليدء وإما باستعمال 
زجاجة مسدودة بفليفة فيها ثقب"تنفن منه البذورء وبهذه الطريقة تسقط البدور 


كمية البذور 

تختلف هذه الكمية حسب نقاوة البذور» وقوة إنتاشهاء وطبيعة التربة» 
والثبات المظلل للفصفصة إذا زرعت تحتهء ومقدارها 4 الدونم نحو (2:5 -3) 
حغ ويعللون ذلك بأن الفصفصة تدافع حينئذ عن نفسها ضد الأعشاب أكثر 
وتكون أنعم وأرطب. 

الخدمة بعد الزرع 
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إسقاؤها عقب الزرع لئلا تنجرف البذور وتتجمع هنا وهناكء والإنبات يحصل 
بسرعة خلال (4 -5) أيام إذا كانت الحرارة (12 -15) والرطوبة كافية: وهذه 
الشمرعة كك وين الاتليهام إنوشرة إنتاقهابوالفرة يننا أن قلق الصفم 
ذات لون أخضر قاتم ‏ سطحها الأعلى» وأخضر فاتح ضارب للحمرة 2 سطحها 
الأسفل» بينما فلقات البرسيم ذات لون أخضر جميل # الصفحتين معاًء وتنحصلر 
خدمة الفصفصة بعد زرعها فيما يلي: 

1 <إبادة الأغشنات: -خصوضا ف اطوارهنًا الأو لبط جمومتاء حل عاك 
باليد إذا كانت مزروعة نثراً وبالمناكيش اليدوية إذا كانت مززوّعة على سطور. 

2 - العزق: 4 بساتين دمشق وغوطتها حيث زراعة الفصفصة معتنى بها 
يعزقونها كل سنة حين توقفها عن النمو خلال أربيعينية الشألاء ,”وذلك بالمناكيش 
اليدوية فيثيرون قشرة الأرض بدقة؛ ويقلعون الأَط؛شائبوالضارة والجافة حتى إذا جاء 
الصيف ظلت الفصفصة نظيفة من كل غريب؛ وك جنوبي فرنسا وشمالي أفريقية 
يمشطون أرض الفصفصة بالآمشاطء أو يعزقونها بحراثتها بالمحراث العربي» و2 
أمريكا وغيرها حيث الزراعة بعلية وعلب#همطور يعزقون الأرض من وقت إلى آخر 
بالمسلقة ذات الأقراص (ديشك) وهذه تفحكك الترية بين الصفوف فينشط نمو 
النبات وتباد الأعشا#هو والضرر لقي يلحق بالفصفصة من هذه العملية ضثيل جداً 
لا يعبأ به النظر إلى غائد#اللعزق المعروفة مع قلة نفقاته. 

3 -السقي:ينبفغي التبكير بسقي الفصفصة للمرة الأولى حين تشقق 
الأرض ل#خومين جفاف البذور» ويكون ذلك بعد (3 -4) أيام من الزرع تقريباً: ثم 
تسقى كل غشرة أيام منذ أوائل نيسان إلى هطول الأمطار؛ وكلما انخفضت درجة 
الحره شبك اطالدييةه الدع تميل زتن (200) يومايك الشقاع 

4 - التجصيص: من جملة الخدمات التي يجرونها 2# أوربا وهم يرون نفعاً 
كبيراً منها ب بعض الأراضي هو وضع الجص (كبريتات الكلس) ثبت ذلك 
بتجربة (فرنكلين) المشهورة 4 أراضيه الكائنة قرب واشنطن:» وذلك أنه نثر 
يوماً ب أرض مزروعة فصفصة كمية من الجص على جملة بالحروف اللاتينية 
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34 كد عدن افدة ١‏ لتقيف التمدقصة ادها حكاق مسميهنا مني مض 
فرنكلين من قراءة الجملة التي كتبهاء وقد ثبت أيضاً ان الجص يفيد بالكلس 
الذي محكويه تكرت سين ونان البوضاتن: وينقلم: إلى غور خف الأرض الامستبكن 
فيه غير الزروع ذوات الجذور العميقة كالفصفص والبرسيم وأمثالبا من 
القرنيات» بخلاف الحبوب التي لا تستفيد منه» ومقدار ما يوضع منه 4 الدوئم 
(50) كغ يرش على مرة أو مرتين» فحبذا تجربة هذه العملية حتى إذا.نجحت 
تنفن باستمرار. 

5 - التمشيط: ومن جملة خدماتهم أيضاً أنهم يمشطون أرضْن الفصفصة إذ 
الربية تمشيطا قوياً تلهر تكانها .منخروكة : والكمتتيمل ينف #يفتلاع النجيل وافثانه 
من الأفقتاب الصنازة ولتمحك يك وجه الكزنة ب«بيتها الممدمد ل كاذى ايد يحككم 
تأصل جذورها العميقة» وبعد التمشيط بزمن يمنررون.الملاسة. 

6 - التسميد: 4# غوطة دمشق تسمد أرض الفصفصة كل سنة 4 كانون 
الأول والثاني بالزيل البلدي تعويضاً ل الإستنفي من التربة 4 موسمها السابق. 


الحصاد 

يمكن أن تعطي الفصفصة 2# السنة الأولى من زرعها خمس حشات وزنها 2 
الدونم (5000) كغ:؛ وك الثانية ست حشات: لكنها 4# السنة الثانية تعطي 
أحسن محصول لبا تحيث تكون غزيرة النمو كثيرة الحلفة عن السنتين الأوليين» 
ومقدار الحشات التي تؤخذ منها 4# السنة يختلف حسب درجة الحرارة والرطوبة 
وخصب التربة» وعلى كل هي تحش للمرة الأولى ب كل سنة من نيسان حينما 
تكون أكثر نباتاتها ثب دور الإزهار؛ ثم تحش بعدها طول الصيف مرة كل 
(30 -35) يوماً أو أقل» وهي تسقى عقيب كل حشة ويجود نموها وحشها كلما 
سقيت:؛ وقد يبلغ عدد الحشات 2# السنة (6 -7) وريما (5) حشات إذا اعتنى بهاء 
وقد يبلغ وزن الحشة للدونم نحو (1075) كغ ومحصول الدونم كله (12 -14) 
طن وفن كه سويت الفتضقصنة لإلحقيشة الذمبي) والخس يتكون يط الأراهنى 
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الصغيرة بواسطة المناجل الصغيرة الخاصة بحش النباتات الخضراء. 

أماك الأراضي الواسعة كما #ي أوربا وأميركا فبواسطة ماكنة الحصاد 
الخاصة بالحلاء, وشرط حصاد الفصفصة: 

أولاً: أن تحصد مبكرة أي: قبل إزهارها التام» لأن الفصفصة الغضة تكون 
غنيَة بالتروكيق إلعاب ل كلمضم» بينما ستيه الأجزاء الخشبية والخليوتية (التاباك” 
القيول اليكم) خزداة جد عفب الازهار. 

ثانياً: أن تقطع الفصفصة من قرب مستوى الأرض ولا يت#يلبا أعما #طويلة 
من السيقان لثلا تستمر على التنبت والتخشيب فتسقو وتعرّقل الحشة التالية. 

وهي بعد الحصاد تعمل جرزن «(باقات) صغيرة بيوزن (2 +-265) حغ وتباع 
رطبة على ظهور الدواب بمعرفة باعة سيارين يطوفون على الحوذيين» ومربي الخيل 
والبقر والدجاج» يبيعون الجرزة ب(4 -5) قروشش أو أقل أو أكثر حسب السوق» 
والفصفصة لا تكوم أكواماً كبيرة حمر : ولا تترك +4 أرضها مدة طويلة 
حَدبية الذبول التساكن: 


كسر أرض الفصفصة 

إن مدة بقاء الفصفصة 2# الأرض محددة بعدد من الأسباب مثل نفاذ القوة 3 
الطبقات السفلى مثن التربة؛ والصلابة 4 هذه الطبقات» والجفاف» والرطوبة 
المستغدرة» واستيلاء الأعشاب الضارة وخاصة النجيل» تتراوح هذه المدة بين (35 - 
ليل سنواكة” ولا يفيد بقاؤها أكذر إلا © الأراضي الخصبة جداًء وهي إذا ظهر 
عليها الضعف ونقص الإنتاج تكسر أرضها وتقلب ويزرع مكانها نبات آخر من 
الحبوب أو العساقيل؛ والكسر يؤتى بحراثة عميقة 4# شهر آب» ثم تتكرر 
الحراثة والسلف إلى أن يزرع النبات الشتوي المطلوب 2# الخريف» وتكون الأرض 
خصبة جداً وغنية خاصة بالآزوت: ولذلك تغل محصولاً جيداً من الحبوب 
والعساقيل خلال ثلاثة أو أربعة مواسم دون تسميد؛ بيد أن كمية حامض 
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الفسفوريك والبوتاس تكون قليلة» لذلك يفيد تسميد الآرض بمقادير كافية منها 
قبل زرع تلك النياتات» ومن وفرة الغنى الذي تسببه الفصفصة كانت 4 كل زمان 
وما برحت تعد من أجل النباتات المصلحة للأرض والمفيدة للقمح الذي يعقبها. 


استحصال البذور 


قد يفيد هذا العمل ويريح أحسن من حش الكلا؛ ويجدر بكل زارع أن 
يستحصل على بذوره بنفسه؛ على شريطة أن يكون ذلك من الفصفصة القوية 
المقبلة الفنية التي عمرها (3 -4) سنوات لا أكثرء لأن أخذ البذور يضعف البنات 
قليلاً إذا وقع قبل ذلك وتكون البذور الضعيفة إذا أخذت بعد السنة التزابعة فتترك: 
ولا شك بأن أخذ البذور من الفصخفصة سوف يتبعها :وض تعبها بإضافة 
الأسمدة الفسفورية والبوتاسية» والبذور تؤخذ عقيب الحشة الأولى أو إذا كانت 
القُصقصة قوية بعد الحشة الثانية» ومنمم هن الإن<فة) ابذا ‏ شهزاب أو ايلول 
حيث تنضج القرون» ويالاحظ عدم تأخيزها عن هذا الميعاد حتى الوقت الحا 
لنضج البذور قبل برد الخريف» وكلكههحان الفصفصة فرقة (دليلة) أو 4 سطور 
متباعدة تكون قوية النمو فتعظبي بذوراً جيدة ممتلثة بخلاف المزروعة كثيفة 
(عبية) فإنها تكون أنسب للتفذية؛: ومن علامات النضج تغير لون القرون من 
الآخضر إلى الرمادي التداكن» وسهولة انفراطها بالآصابع وذلك 4# معظم قرون 
التنات الوخد لأن الفرون السكلية فبضع فيل العالية بالتزتيب «تتفرظ تحبويها إذا 
تأخر الحصاد حتى تنضج العلوية؛ ويعرف نضج البذور حينما تكون البذور 
مشو وت#يد :هدم التسقضمة وتجفف تف أرضتها أو 3 البيد ركم خدوسن نا 
بالتوزيع أو بمكنات دراس خاصة» وكمية البذور المأخوذة تختلف من 60 -80 
كذ ث الدونم» والبيكتوليتر يزن 76 -80كغ وبذور الفصفصة الجيدة غالية 
كان ثمن الكيلو منها (ث يومنا...سورية) وقد اشتهرت جسرين من قرى غوطة 
دمشق ببذر الفصفصة كما اشتهرت ببذر الخيار. 


تركيب الفصفصة وقيمتها الغذائية 
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العالم بوسنغولت كما يلي: 
الفصفصة الخضراء الفصفصة اليابسة 

فا 8040 100 

نشاءء سكر (كربوهيدارب) 900 41580 

آلبومين» كازئين (بروتئين) 250 12.00 

دهن 050 330 

سللوز (ألياف) 50 22000 

أملاح 130 0آ521 

1000 1000 


فتبين من ذلك أن الفصفصة من أجود نباتات العلف» وهي غنية بالمواد المغذية 
ولا سيما بالبروتئين» وإن نسبة المهضوم # الخضراء منها من البروتثين 7/79؛ ومن 
الكربوهيدرات 469: وش اليابسة من البروتئين 65».ومن الكربوهيدرات 62/. 

والفصفصة تفيد جميع الحيواناتيالدوا جر 7 يما إذا كانت هذه ف حالة 
إدرار الحليب لأنها تزيد كميته؛ ويعظم شأن:الفصفصة 2# الصيف حيث لا يوجد 
غيرها من نباتات العلف الخضيراء: وب التدرج فخ التفذية بها حين انتقال 
الحيوانات من الغذاء لكلل إل #اترظي بحس لا يخصل :قبي" عولاا سينا به 
المجترات انتفاخ - يو هضم)#الفصفصة لا تعطي وهي صغيرة غضة جداً قبل 
إزشارهاء وح مع كاك إزهارمنا لاطي كان انحالتيق قبل تظايز الندى: 
تأنه تنك انتننا بها يوط الحمنوض و امسكينف تبهو اناه حاكن 

ويمكن إتقاء الانتفاخ علاوة على هذه الاحتياطات بأن يعطى مع الفصفصة 
تبن أو علق من الفصيلة النجيلية كقصيل الشعير أو الشوفان» سواء كان مزروعاً 
وحده أو معها بالاشتراك» أو لا تعطى إلا بعد علفه من حشيش يابس آخرء ولا 
يحسن أيضاً علف الحيوانات بها وهي متقدمة كثيراً © النمو أي: بعد تكامل 
الاؤقارة الأنهااتقكون جافة عباية اكير الأدبا فد شير فول الطب وتفل نسب 
التروكيى كي ونج ليتوه تحني الناكيي اشيم (ذاالوحس يتفي 
الحيوانات قبل وصولها هذه الدرجة من النمو يجب حشها للتيبيس. 
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تيبب الة ٠.‏ اذ 
كما يعنى بعدم هزهزتهاء لآن ورقها يسقط بسهولة حينما تبدأ باليبس وتقل 
فييتها الفقاكية منسبة ذلك 

وانظر الآن. كيف يعمل إذا كان الطقسن حسنا : خخرك اتن يي د 
الحقل 2 اليوم الأول كما تركه المنجل» بحيث ييبس وجه المكدسة منه؛ و2 
اليوم الثاني تقلب دون هزهزتها وبعثرتها وتجمع كل 5 -6 منهابي عرمة: و 
المساء تجمع ‏ كومات لتخليصها من تأثير الندى: و2 م#اء اليوم ألتالي تجعل 
الأكواد مضاعفة: :وذ أمنسيات الآيام الكائية تضاعق الأكهم لاريجياً تحت يضبيو 


وإذا كان الجو ماطراً يحسن ترك الفصفكة” 2ك حائلة العرم الأولي: فهي 
تستطيع أن تتحمل المطر خلال يومين أو ثلاثة دون ضررء؛ فإذا جفت تكمل 
اناك اذكو قفا 

وحشيش الفهفصة أحهزر عاللابة من حشيش البرسيم العادي لكنه يفوقه 
كيه البروشن #نيذا بعطى مي ةا حالش الالفضبر واليايس اغذية نشوية 
(كرخوفيدوا نيه دكا لشم والنذرة ليتوا رن تداج نك يق شماوه (النياته) 
التي ذحيناها ف ب#هث البرسيم على الفصفصة اليابسة أيضاً: قفي بلاد الشام 
وأمثال#ها التي#لم تعتد على زراعة البرسيم الشتوي ويعوزها العلف الأخضر ل 
المزروعة والموفورة لديها 4 الصيف فتمونها وتجدها جاهزة 4 أيام البرد والثلج, 
وتنفى مناشيتها حين يتكون القذاء الجيد عريز الوجود: 


إرث الفصفصة 
شبى: لتعرتين "الاو القن ف مك دربيش سكلف كريجا خضب هاتيا "فقن 
حسب كاسبارن أن جذور الفصفصة وبقاياها الأخرى يبلغ وزنها 3000 كغ 3 
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يعد لبوثها عشر سئوات» وهي ثروة ممتازة جدا تورث الزروع التي تعقب الفصفصة 
قوة عظيمة إلى عدة سنوات. 


أعداء الفصفصة 

للفصفصة أعداء كثيرة من النباتات والطفيليات» نعد منها بادئ"ذي بدء 
الأعشاب المضرة السنوية والمعمرة» يتقى شرها بالعزق والتمشيط أو الإباذة باليد» 
وأضر الطفيليات التي تعتريها هي البالوك والحامول. 

1 - البالوك: عاناءودا0 ويدعى خانق الكرسنة ؛ وهو نبات طفيلي من ذوات 
الزهورء ومن الفصيلة المحمودية؛ وأصنافه كثيرة له نوعان: 

الآول: زهرته بيضاء أو مصفرة. 

والثاني: زهرته مزرقة وهو لا ينمو إلى على سوق النبات المصاب به؛ وعلى 
أجزائه التي 2 البواء» له بزور صغيرة ككل تنبثٌ 2 التراب» ويخرج منها سويق يهتز 
حك إذا شاد ف ننانا رنا هي « ور والتى عليه وا دحل فيه زواكن ماهفة تمص 
نسغه ويصير بعدئنوقادراً ع #اؤندار والتغذي والاستناد؛ فإذا ارتكز عمل حولبا 
وداخلها شبكة كثيفة مؤلفة من سوق دقيقة خيطية صفراء ضاربة للحمرة ليس 
عليها أوراق بل خراشف ذات براعم يحصل فيها شعب جانبية. 

والبالؤك ينتشر إذا كانت بذوره مختلطة مع بذور الفصفصة وأمثالباء وهو 
يصيبها وتصيب الورد » ونباتات السياج المختلفة» والبصل وغراس التفاح وغيرهاء 
يتقى ظهوره بأن تزرع البذور النقية الخالية منه» وإذا ظهر لا بد من قلعه قبل إثماره 
ك#الزرع الذي يكون متسلقاً عليه وحرفهما معاًء وإذا انتشر ف الحقل كله تحرث 
أرضه وتبور سنة أو أكثر. 

2 - الحامول: ءاءمة0106 ويدعى: الجعفيل وهو نبات طفيلي من ذوات 
الَزُسوو ومن الفصيلة اتنا ذفجائية لله وهر قلي + وساق منشنبة هارنة للضغره أو 


355 


الحمرة يستولي على جدور النبات المزروع؛ بخلاف البالوك ليس لجذوره هو أشعار 
ماصة تأخذ المواد المغذية من التراب بل هي تلتصق بالنبات الذي تصادفه وتمتص 
منه النسغ وتهلكه؛ يتقي ظهوره بانتقاء البذور الخالية منه بالغرابيل التي لا ثمر 
منها بذور القنب والفصفصة وما يمائثلها ‏ حجمهاء وبعدم استعمال الزبل الذي قد 
يكون محتوياً على بذور الحامول التي تحفظ قوتها الإنتاشية طويلاً» وإذا ظهر تقلع 
سوقه المزهرة قبل تكون بذوره» وإنتاشها 4 الحقل كما تقلع الفصفصة التي 
حوله وتحرق معه؛ وهذه لا يجوز إعطاؤها للحيوانات خصوصاً إذا كون بذؤره لتلا 
يتطرق إلى الأرض مع بذارهاء كما تعدم وتحرق الأعشاب النتي تتطفل عليها 
كالنجيل؛ والعليق» والعاقول» والجلبان وغيرهاء والآأمراض:التي تصيب الفصفصة 
تكن مككورة أهيها: 

1 - البياض: 2411010 الذي بغير لون الأؤراق فتصفر وتفقد قوتها الغذائية 
كوه 

2 - الصداً: ء1انناه8 ويعالج بحجش الفصفصة المصابة بمجرد ظهوره على 
أوراقها مع عدم رعي الماشية .أرضهاء وش غوطة دمشق حشرة تصيب الفصفصة 
تدعى (دودة الفصفصة). 
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البرسيم 


الأسماء 
الاسكندري عتتلمدععله 0 1606 وك الإنكليزية: متسمقلمةءدءاة ‏ هلامك وك 


اللاتيئية : انام 011 دءء |[ خد 11111 . 


التعريف 

البرسيم نبات عشبي سنوي من الفصنيلة القرنية الفراشية» وهو أجل 
الكلئيات الرطبة قدراً ب مصر ولدى فلاحي مكفيت كاد يكون هناك الغذاء 
الوحيد للحيوانات ب فصل الشتاء والربيع حيّيث لا يكون خلالبما محصول كلئي 
جيك التقذية افر اتكلة ككيظلة: 

بشوق عانم بوااسي#/رل مدع :ليست التوطن الأمني للبرسيه جل الأنا نول 
وبلاد الشام» لك نيروف هون البرسيم يزرع ‏ مصر منذ عهد بعيد لفوائده 
العديدة التي سياتي ذكرُها. والبرسيم بعد أن كان مجهولاً 2 بلاد الشام وخاصة 
دي اناه ونج فج يه فس انتخا هلان النيقية والكلة الرهعويتنة إل أن 
دخلهاالبرسيم بكمية جد ضئيلة جلبه من مصر بعض اللذين قدروه حق قدره, 
وذلك قبل 'سنة 1910: وظل قليل الاستعمال إلى سنة 1930 حيث انتشرت زراعته 
إلى خد ما بلغت نحواً من 1000دونم؛ وأكثر من يعنى به الآن عندنا هم بعض زراع 
7ه شق وقري دومة وواي العجة وحاضة الذين يريون البقر البلدئ :ذا الدو 
الغزير المحتاج للكلاً الطيب الوفير» وهم صاروا يعتمدون 4 تغذية هذا البقر 
الجيد على البرسيم # فصل الشتاء الذي لا تظهر الفصفصة فيه ويعتمدون على 
الفصفصة # فصل الصيف الذي يختفي البرسيم وغيره فيه. 
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الاستعمال 

أولاً:.همؤكلا رطب غني بالمواد الغذائية البروتكيتينة: سهل البضم لقلة 
أليافه؛ تعيش عليه ماشية مصر مدة سبعة أشهرء حيث تبدأ التغذية من كانون 
الأول وتمتد إلى أواخر أيارء هذا إلى أن التغذية بدريسه (حشيشه الميبس) تستمر 
مدة أخرى غير قصيرة بدلاً من تغذية الماشية بالفول والشعير مع التبن» لذا يخففون 
النفقات التي تبذل # المؤونة الجافة أثناء الصيف. 

كانيا؟ البرسيه :او فاق عظيمة نظ تحني خوامن الثري: الحتاكوهي زه 
عميقة متفرعة جداً تملأ أحشاء التربة حتى إذا ما تحللت هي وب#هيا السيقان بعد 
النياكه قبن شرت بيه افكت يوجن لاد لصون كنب ود الها ميل الانية 
وَمداه النحدون ا لككيرة انندم بيد تخلاها: ترك كانه جاو باغ على هوف 
التربة وتفكيكهاء ثم إن فيها كبقية النباتاتبالقّرئية عقداً جذرية (تآليل) ملآنة 
بالبكتريات التي تقوم بتثبيت آزوت البواء وتكني 9يف التربة» ولبذه الأسباب يظهر 
أثر البرسيم 4 زيادة غلال المحاصيل اللا" نيه كالذرة أو القطن أو غيرهماء ويقر 
بهذا الآثر والنفع كل فلاح زرع البرسيم وعني به. 

ثالثاً: قد يزرع البيِيم و#ُمرث ليكون سماداً أخضر يفيد التربة ب 
نواحيها المختلفة لا سّيما وهو غزير النموء سهل التحلل؛ ويعتقد المصريون أنه 
نولا البرسيم وفواكده ا#يدة هذه لاضمخلت الأراصي المصرية يسبب كشرة 
زراعة المحاصيل المنهكة لبا لتعاقب بعضها وراء بعض دون إراحة» أو تسبيت أو 
بحاي 

رابّك: إن زراعة البرسيم # الأراضي الجيدة يعوضها ما تفقده من الدبال 
بالائشلال: إذ إن جزءاً عظيماً من أوراقه وسيقانه يبقى # الأرضء وتغذية الماشية 
على البرسيم يجعل أكثر الآزوت الذي كان فيه يعود إلى الأرض أ بولبا وروثها 
فتتفع الأرض به سواء كانت التغذية رعياً (بالطوالة) أو حشاً ضفي الحالة الأولى 
سقط البول والروت ع الآرض ساشره: مق الحالة الثائية يفطا وبطلى الفرش 
القى توشع فحت ارخل الماقنة تصن الزيل البلدى الذي عتتسن به الأرض: 
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ومما تقدم يتضح أن البرسيم ليس هو من أجود الكلئيات فقط بل من أجود 
اللخضيات للقرية يدوه ها كا تفقوو فى دبال وساعه على إصبلاجها «وتستية 
خواصهاء ولذلك كانت زراعته ذات شأن عظيم»؛ يحرض الفلاحون المصريون على 
زرعه 4 أراضيهم بنظام يكفل الانتفاع به على الوجه الأكمل؛ فلا يتركون قطع 
من الأرض مدة طويلة بدون زراعة برسيم» وقد يكررونه 4# قطعة واحدة سنة بعد 
أخرىء والعادة أن يبادلونه هو وسائر القرنيات مع محاصيل الحبوب للد ورة 
الزراعية بحيث يزرع ب كل سنة 4# قطعة جديدة لتنتفع بزراعته جميع الآرض على 
مر السنين. فياليت زراعته تزداد 4 بلادنا وتعم الأراضي المسقاوية 4 محافظات 
حمص وحماة وحلب والفرات والجزيرة المحتاجة جداً لمك هذا التدابير المتبع ب 
مصر: أولاً: تنضمان حاجتها للكلاء الأخضر # موسمي ا[إنة# والربيع حيث لا 
كاذ ]3 ذاكدكانيا: لقرية الأزحن متاك ولوههانها بالؤسيع عي لاسميل 
للسماة وَالتسمِين كما ينيعي 

الأوصاف النباتية 

البرسيم من الفصيلة القرنية -الفراشية ومن جنس النفليات - جذره وتدي 
متفرع يتعمق ل الأرض كثياواً نيحصل على ما يلزمه من الشري» والساق أيصاً 
منتصبة إلى علو (60 "2#) سم» وتتفرع من أسفل فوق سطح الأرض مرفوعاً عديدة 
قد تبلغ (6 -7) وأوراقه مركبة ذات ثلاث وريقات كبيرة متطاولة ذات خضرة 
أفتح منها.ك الفصفصة., والوريقة ذات عنق طويل وأذينات ملاصقة للعنق» والنورة 
عثكولية مكتظة محمولة على نهاية السوقء والفروع يختلف حجمها حسب 
الضنف» والزهرة فراشية بيضاء ضارية للصفرة» والتلقيح خلطيء والبذور صفراء 


لامعة فليلاً وهي حديثة فإذا عتقت تحمر. 


الإقليم 
يحتاج البرسيم إلى إقليم معتدل وهو ما يجده 4 بلاد مصر والشام من أول 
الخريف إلى أول الربيع» لأن شدة الحر والبرد تؤثر فيه جداً وخصوصاً 4 أوائل 
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عية عا لثمو ؛ فإن زرع مبكراً هين اتنحواد السب تائرت أوزافه إن لم سر 
بإسقائها. وكذا إن زرع متأخراً حيث تحمر ويقف نموهاء والحر الشديد # أواخر 
نموه (أيار -حزيران) يحمله على الإسراع ‏ الإزهار وتكوين البذور» وقد رأيناه 
مزروعاً وحسن النمو حتى ب قرية كفر حور غربي قضاء وادي العجم وهي مرتفعة 
4 سفح جبل الشيخ إلى علو (1300) متر. 


التربة 

أنسب الآتربة لزراعة البرسيم هي الآتربة الطينية الكلسية: والطينية 
الرملية» ولا يجود نموه 2 الأراضي الغرقة والشديدة الملوحة والرملية الجديدة 
لحاجته إلى كثرة الماء؛ لكنه ينمو ف الأتربة السباخ الث لهت حديثاً ولو بقى 
فيها قليل من الملح الذي يمنع نمو محاصيل أخرى,كالقطن والذرة وغيرها. وهو 4 
مصر يعتبر أقوى دليل على مقدار ما بلغته مثل هذة الآتربة من التقدم عن إصلاحها. 

الأصناف 

1 - المسقاؤي: وهو ألكغئز الأصناف انتشاراً يحتاج إلى ماء غزيرء وهو 
سريع النمو. كثير التفترع» طويل الساق» وإن كان أقصر من البرسيم الفحل» 
كثير الخلفة يعطى (3 -4) حشات لكن هذا العدد يقل إذا فرع متاكزا فنا 
لدرجة,التأخير. 

2 “<«الخضراوي: يشبه المسقاوي لكنه يتأثر بالبرد ويعطي حشة أو حشتين 
زيادة عنه. 

3 - الفحل: قوي النموء طويل الساق» كثير التفرع» قليل الخلفة لا يعطي 
إلا حشة واحدة» وهو لا يحتمل كثرة الماء. ولذا لا يسقى إلى مرة واحدة عقيب 
الزرع» وإذا سقي مرة أخرى قد تتعفن سوقه. 

4 - البعلي أو الصيدي: ساقه رفيعة ضعيفة يعطي (2 -3) حشات وهو لا 
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زمن الزرع 
أيلول أفضل لأنهم إذا بكروا به يتعرض للحر الشديد» وك مصر يتعرض | نالإضافة 
أن ذلك إلى" الأضابة دود وري العملق الح نمك ينه وإذا ناح سرض للبردة 
وتحمر أوراقه, ويضعف تموهء ولا يرجى منه نفع كما سيق_القول» وقد يزرع 2 
أواخر شياط» ولكن + هذه الحالة لا يؤخد منه غير حشة واحدة. 


الدورة 


البرسيم محصول شتوي يزرع: مضر بعد بور تسبقه محاصيل الحبوب 
الشتوية» أو بعد محاصيل صيفية كالرزز والقطن؛ وزراعته عندهم تكون على 
ال 

الحالة الأول #إلزراعة الاستديمة: وفيها يمكث البرسيم 2 الأرض مدة 
طويلة يؤخذن منه أثنائها عدة حشات وهو أخضرء ويترك البطن الأخير أو جزء منه 
للحصول على البذور. 

[الحاكقة: الثانية: تكون الزراعة فيها فرغية آماء المحاضيل الضيفية 
حالقطن خاصة:» وفيها يمحكث مدة فقليلة فتؤخذ منه حشة واحدة»؛ ويسمونه 
البرسيم التحريش أو القلب؛ ولو عمل ش بلاد الشام بهذه الحالة الثانية يؤخذ من 
البرسيم حشتان:؛ لآن القطن عندنا أقصر عمراً من القطن المصريء فإذا زرع 
البرسيم 2 أيلول ينمو قبل مداهمة برد تشارين ويكبر ويتمكن من إعطاء حشتين 
حتى نيسان التالي الذي هو موعد زرع أكثر المحاصيل الصيفية ولا سيما القطن» 
فحبذا لو عمل مزارعونا 4 أودية العاصي والفرات والخابور وأمثالبا بذلك؛: إذن 
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لاستفادوا من تغذية مواشيهم عليه طول الشتاء» ولأراحوا الأرض ومدوها بالآزوت 


الذي يخلفه البرسيم» وجعلوها مستعدة لزرع القطن أو غيره من بعد البرسيم فورا. 


تجهيز التربة وكيفية الزرع 

طرق زراعة البرسيم ب مصر: يزرع البرسيم 4 مصر على عدة طرق: 

1 - زراعة البرسيم # الأرض البور: تحرث الأرض حراثة متوسطة» ثم 
تزحف ويسوى سطحها تسوية تامة» ثم تقسم إلى أحواض (مساكب) فإذا كانت 
الآرض خفيفة تغمر هذه المساكب بالماء (تربص) ثم تبذر بذور البرسيم فوق الماء 
حتى إذا امتصته الأرض يغور البذر قليلاً فيها بطبيعته: ويكؤسب الطمكي (العكر) 
فوقه. وهذا كاف لطمرهء وإذا كانت الأآرض ثقيلة يزرع البرسنيم على الناشف» 
ويدفن دفناً خفيفاً ثم يرزى فوراً » وهو ينبت خلال:49_-5) أيام؛ فإذا برزت بوادره 
يشرع بإرواءه رياً غزيراً على عدان (4 -5) أيام كر 4الخريف»؛ ثم يطول العدان 
إذا توالي هطول الأمطار. 

2 - زراعة البرسيم بعد القطن: يتبّع فيها إحدى الطرق الآتية: 

بعد أن يتم جني القطبن تزال أحطابه؛ ثم تحرث الآرض وتزحف ويسوى 
سطحها وتقسم إلى أأجحواض (مساكب) ثم تسقى الأرض وتزرع البذور حسب 
الشرطين اللذين ذكرناهما؛ وهذه الطريقة تكون 4# حالة نضج القطن والجني قد 
تأخرء أو خشي على,البرسيم من البرد يعمل هكذا : 

بعد تمام الجني تسقى الأرض والأحطاب الواقفة» ثم تقلع الأآحطاب ث الماء 
بطريقة قلع خطين وترك الثالث بدون قلع ووضع الأحطاب المقلوعة على أحطاب الخط 
الثالث» ثم تصلح الأرض ويسوى سطحها بالفآس ويزرع البرسيم بعد ذلك» وبعد أن ينبت 
البرسية ونه الأرضن نوها فيح ] لخط الكانه وققل لاعلا يسن الأركن: بك هذه 
الظريقة تخندم الآرطن ويسوى سطحها منع امبتتطبال الأعشاب وتدففة البرسيم وهو 
صغيرء إذ أن الحطب الذي يبقى واقفاً يكون بمثابة مصدات للرياح الباردة. 

3 راعنة النوسيم تحت الثارة قووع لبدو كرا ته اذوه يعد فيا 
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السقية الآخيرة أو التي قبلهاء وقد تغرق الآماكن التي تكون فيها أعشاب كثيرة 
للتخلص منها قبل السقي والزرع؛ وكثيراً ما يقطف ورق الذرة قبل ذلك للانتفاع 2 
تغذية الماشية وليسهل زرع البرسيم بانتظام. 

4 - طريقة زراعة البرسيم # غوطة دمشق: زراعة البرسيم محمولاً على 
البيقية والشعير -يتقي زراع غوطة دمشق شدة الحر عن البرسيم خلال أش بال 
الخريف بزرعه من أول أيلول أو منتصفه محملاً على البيقية مع البرسيم فتزول هي: 
ويبقى هو بحكم جذوره العميقة المتأصلة؛ ومن لم يجد البيقية يزرع معلة شعيراً 
وبحفه كا لعز النضيل "فياف الكعير ووس التريسية: 


انتقاء البذور ومقدارها 

يجب أن تكون اليذور من صنف واحد جديدة لامعة نظيفة خالية من 
السوسء» ومن بذور الأعشاب الضارة بالبرسيم» وفقدار البذار 4# الدونم (6 -7) 
كغخ إذا كانت البذور نقية» فإن لم تكن تزداد الكمية إلى (8 -10) كخغ. 


التسميد 
تسميد) واضراء 1 #ؤؤرسيه اللكديم:(اككذ تلبذ طيسْمك بالإضاقة إلى اليل 

وَكَدَافيت أن البوسيه:مخ أشه التياكاك تاكرا باقتضار الأزطن :لل الفوسيفات: 
وإن علامات اقتقاره هذا يعرف بضعف نموه» وحمرة أطراف أوراقه تصوهنا إذا 
اشتد البرد, أما إذا سمد الملحصول السابق له بكمية حييرة من الزيل البلدي أو 
بالسويبر فوسفات فإن هذه العلامات لا تظهر. 

الخدمة بعد الزرع 
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لا يحتاج البرسيم بعد نجاح نموه لخدمة سوى إبادة الأعشاب الضارة» 
والمواظبة على ريه؛ وحشه # المواعيد المناسبة. 

1 - الأعشاب الضارة: ينبت 4 مصر بين البرسيم أغلب الأعشاب الشتوية 
ومنها البالوك: والحامول» والسريسء» والكبرء والحندقوق» والنفل» والحميض» 
وضرس العجوزء والجعضيضء والقريص والخلة؛ والزمير (الشوفان المجنون) 
وَغيرها مما أكثره موجود 3 بلاذ الشام أيضاء وهذه الأعشاب تنمو ميو هحود 
بذورها 4 الآرض أو 4# التقاوي» ولا سبيل لمقاومتها إلا باقتلاعها قبل تكوين 
ثمارها وجمعها وحرقهاء وبعضها كالحامول والسيريس والكبرو والحندوق كما 
توجد بذورها خ التربة كغيرها توجد أيضاً بكثرة مختلطة بالتقاوي؛ وإذا كانت 
شديدة الضرر ينبغي تنظيف البذور منها قبل زراعتها 4 الآأرض. 

2 - السقي: يسقى البرسيم بعد (10 ##0239هوماً من زراعته؛ وبعد ذلك 
يسقى كلما احتاج: ومتوسط عدد الموقيات اله خذها البرسيم المسقاوي بذ 
مصر وك الظروف العادية (9 -10) رزيات. 


3 - الحش: متى يلغ ع#لووالبرسيه (30 سم) يحش للمرة الأولى ثم تسقى 
الأرض ثانية وتترك» والحش/يؤتي بالمنجلء ويقدر أن الرجل يحش دونماً واحداً 
والماكينة نحو (120)كونماً؛ وينضج البطن الأول بعد مضي (60 -70) يوماً من 
الؤزاعنة كم يتوق العش 6-5-4 مراك :كن :(45: -0كايوضا إل أن صخل 
شهر حزيران» ثم يترك البرسيم حتى يزهو ويعطي محصولاً من البذورء ويراعى 2 
عملية [الحش/أن تكون الأرض غير مبللة» وأن يؤتى الحش قريباً من الأرض بحيث 
تقطع السوق البالغة» وأن يلم البرسيم المحشوش لمأ تامأ فلا يبقى 2# الأرض برسيم 
مبعثر يكون عرضة للتعفن. 


تغذية المواشي على البرسيم 
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التحليل 3 المثة (8563) ماءء و:(2615) بروتئين2» و:(0:6785) كربوهيدرات» و: 
(4690) ألياف؛ و: (1277) رماد ونسبة المهضوم من هذه المواد عالية»: أي: إن الماشية 
تتيفين ونهوا و عطيه منهاة وتتغذى الماشية على البرسيم الأخضر إما حشأ 1 
بالطريقتين» ضفي التغذية حشآ يقوم العمال بحش البرسيم ونقله إلى الاصطبلات أو 
الزراقج معزي ابنيوانات علية:ه انا به التقذية رهبا مفريط اتاشية نظام خاض 1[ 
البرسيم لترعاه ليلاً ونهاراً تحت ملاحظة القائمين عليهاء والتغذية بالطريقتين معاً 
كون بالرعي أضاء النهار به تحمل والحش لتدذية الماشية على الدرني اه كن 
أكناء اليل ف الاضطبل» ونكل خالة من هذه الحالات ظطروفهاء س#وندية حشا تتيع 
عندما يكون البرسيم متوفراً: وهي أفضل الطرق؛ لآن قظع السوق أثناء الحش 
يكون منتظماً فينمو الكرسي (الأزرار) سريعا دون أن يصاب بضتررء وهذا يفيد 2 
الحصول على أقصى ما يمكن من عدد الحشات,التيّ يمكن للبرسيم أن يعطيها. 

أمنا التفذية رعيا شيع عنذما يكون البرر يميا : لان الحيوانات ستهلك 
مساحة أقل إذا كانت حشاًء والرعر 8 #وافة من الحش وأفيد للأرضء: بحكم 
أن جميع الروث والبول يسقط # الأرمر#هلا يضيع منه شيء: وإن كانت هذه المواد 
تؤثر على البطن الذي ينافنك فتعافه الحيوانات قليلاء هذاء وخ تغذية 
الماشية عن النرسيخم 

1 - ينبغي التدرج 4 التغذية بأن تعطى الماشية نصف عليقة جافة؛ والنصف 
نوطنا كه عشرة أيام» ثم يزاد ذلك مع قليل من العليقة خمسة أيام أخرى؛ ويتبع 
عت .<” كزيضاً قبيل انتهاء البرسيم وذلك منعاً من اضطراب الجهاز البضمي. 

2< يكون رعي الحيوانات 2# الحقل بنظام أي: لا يترك الحيوان واقفاً 
له مدة طويلة حتى يقضي على الكرسي (الأزرار) أو على الأقل يؤذيه ويؤخر 
نموه؛ ولا ينقل من محله قبل أن يستوك رعي بقايا البرسيم فيترك بسبب ذلك كثير 
من البقع بها بقايا من السوق عالية. 

3 «ب حي ميدي الجيواكاف بين لبوق فرق سطع الاريك جه دن 
البفع يحش ويزال من الحفلء فإن تركت هذه البقايا 'أضرت بالمكرسبي ضرا 
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قتا بو انفده كفا المكا حتاف الوابسفة 81 فتريظلة التوو امك لو زاءوالسنو فيا 
لتنظيف الأرض منها أولاً بآول» لأن ذوات الحاضر لا تمتنع عن أكلها كال مجترات ثم 
ينظفها العمال بعد ذلك. 

4 - ينبغي ألا ترعى الحيوانات # الأرض وهي موحلة (طرية) لأن ذلك قد 
يؤدي إلى إتلاف الكرسي. 

5 - ينبغي أن لا ترعى الماشية البرسيم إلا بعد تطاير الندى نثلا ب08هعنه 
انتفاخ قد يصحبه مغص معوي. 

6 - 2 حالة الرعي ينبغي التدريج بتطويل حبل الزّتمي قليلاً كسب الحاجة 
حتى لا تتلف كثيراً من البرسيم بالروث والبول فتتركالحاشيّةببدون رعي: ومثل 
هذا البرسيم التالف (الزفر) يجب حشه وإخراجه من الحقل؛ أو ترعاه الأغنام. 

7 - الأفضل رعي المواشي نهاراً » وتغذيتهأبالحش ليلاً إذا كانت 4 حاجة 
إلى ذلك؛. كما وقت العمل محافظة عليو ين البرد. 


مساحات البرسيم اللازمة 


نوع الحيوان مساحات ماياً كله يومياً | مساحة ما يزرع سنوياً 


جاموسة 56 متر مربع 0م مربع 


بقرة أو جمل أو عجل كبير على وشك | 45 مثتر مربع 0 م مربع 
التشغيل 


حصان أو بغل 5 متر مربع 0 م مربع 
حمار 0 متر مربع 5 م مربع 


نعجة أو خروف 0 متر مربع 5م مربع 


ويدتس أن هذه المساحة كزواد نتسبة ضعتف الأرضن» ويد خل 3 هذا التقدير 
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ما يصنع من (الدربس) البرسيم المييبس لتغذية الحيوانات عليه فترة من الزمن (شهر 
أو شهر ونصف) بعد موسم الربيع» وكذلك ما يحجز ة الوجه الأآخير للحصول 
على التقاوي (البذور) وعلى هذا الآأساس تقدر مساحة البرسيم المستديم التي 


تيبيس البرسيم 

يقطع البرسيم الآخضر بعد أن يبلغ نموه التام ويجفف ويحتفظ به إلى وقت 
ترون حورته حور نظ بصب وزييناء وذلك التمس انه نيدن يه الك اناف 
فترة من الزمن (شهر أو شهر ونصف) بعد فصل الربيع تَحَفَيفاً لنفقات المؤونة الجافة 
(تبن وقطاني) والدريس يحتوي فيما ذكرته التحاليل :كي (12) بروتكين و: 
1 ليق ووم درا تاو هي ال 1ل مكلك 
و40:16 ماء. 


وأمثاله, أو من القطعة الوحيدة 2 البرسيم الفحل» وموسم صنعه يبدا عادة من 
تساعد على صنعة حيث ترتفّع:درجة الحرارة ويقل هطول المطر. كما تقل 
الرطوبة» ويجتنب من استعمال الحشة الأولى لكثرة احتوائها على الماء, ولعدم 
فيه أقل» ,والغادة أن يحش البرسيم حينما يكون معظم نباتاته مزهو 
اران الغذاقئة نما وال على اق تسقينه ثم شار ره بس 
3 - ألا تنبعث منه رائحة كريهة»: بل تكون رائحته مقبولة حتى تأكله 
أما طريقة صنعه فهي: يحش البرسيم البالغ بعد زوال الندى ويترك ملقى 
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علبي | لأودن عاك هوكة كقوف نظ اجة 01 0 ]رام نعلي ماجعراس يمك روال الى لع 
نقله من موضعه إلى موضع آخرء وتعريض الجزء السفلي للشمسء ويترك على هذه 
الحالة 2 -3 أيام ليزداد جفافاًء وبعدها ينقل باحتراس إلى أرض البيدر لإكمال 
عطلية التعفيف» فشو كد 7 -10 ايام هما لجانة الظفتى: ويقات اأنايها سردي 
أواكلك)وبعد جفافة يوضع على هيكة :كُومات: أو ظابيات (تحسع طابينة) منتظالا 
الشكلء على أن تكون أرضها مفروشة بالآحطاب لوقاية الدريس من النشيع» وما 
يجف من الدريس يوضع الطابية أولاً بأول» ويستمر هكذا حتى يبلغ,الأتفاغها 
ثلاث أمتارء وينبغي أن تترك بين الطابيات ممرات واسعة لسهولة مرور العمال 
والعجلات» ويحسن عند التكويم أن يجعل 2 الطابية عديراغات تودية لزيادة 
التهوية» وذلك بوضع حزم من حطب الذرة سمكها 10سم وحْبَعاً عمودياً؛ وبعد 
تمام التكويم تنزع هذه الحزم فيبقى الفراغ الني#كانت تتأفله حافظاً لشكله: 
وقد يستغني عن هذه الفراغات بفراغ واحد ##س ا الوسط كالمدخنة» إذا 
كانت الكومة صغيرة الحجم. 

ويجب يذ تجفيف البرسيم ألا يترك حتى يجف جفافاً زائداً خشية تقصف 
الأوزاة وسقوطه) اشاء لول مل والبيدن والدرينن عبد لفل بربجهة إن 
اخزى يمكيين عا ين بالات #اقيرةوالتدريين الويجوى طلى خخاله بالاث يكن 
خزنه مدة طويلة دون حدوت تلف فيه. 


الكمر (السياج) 

تتبع المزارع الحكومية ث4 مصر طريقة أوربية لحفظ البرسيم الذي لا يصلح 
لدم #اتدركين للاتشاع 13د سآن الصدك» وذلناك برض الدرينية افق فيه 
مكاة مرق هن كرتكل) قر فكدرها عشي مكار موق ظرعة رن" شطب اريزا 
مذو روتكيه فانيع لاأركنيه جدروي الفمدال تركف وف لهو كالح موي ف 
أخرى؛. وهكذا حتى يصل ارتفاع كومة البرسيم إلى عشرة أمتار على الأكثر؛ 
وا حطوع تقوو بيذيجة لكوي بالف كلتمن نفس الترننيم لي ككل عدايل 
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حول المحيط. 


وبعد الانتهاء من وضع الطبقة الآخيرة يدهن سطح الكومة الخارجي بالطين 
المخلوط بالتبن» وذلك لمنع تسرب البواء إلى الكومة وتقليل حدوث التعفن فيهاء 
وتترك الكومة إلى حين الاحتياج إليهاء ومن الطبيعي أن عصارة البرسيم الأخضر 
تسيل من الكومة فيجب عمل مجرى بسيط لتوصيلها إلى حفرة أو مصرف» 
والبرسيم المحفوظ على هذه الصورة يسمونه سيلاج من كلمة معدائده8 إلقاقافصية : 
وهو يكون بني اللون» وذا رائحة غير مقبولة» ولذلك فإن الماشية لا تستسيغه 2 
المبدا ثم لا تلبث أن تتعود عليه فتأكله. 

وهو قبل علف المواشي به يجب تهوثته مدة ساعتين على الأقل؛ والسيلاج 
قليل المواد المغذية» لأن البروتيئنات تتحول إلى حوامض أمينوٌإوسكريات تصنع ب 
السائل الذي يفرز منه» ويقدرون ما ينتج من !الدوتم الواحد من السيلاج بخمس 
البرسيم الذي يعطيه؛ مع العلم بأن بعضهه الموج و#”# أرض الكومة يتلف بنسبة 
5 وإحدى المزارع النموذجية المشتغلة بصنناعة الألبان 4# الإسكندرية عملت 
صوامع ضخمة من الإسمنت المييلح بنظام اص على شكل المطامير 51105 المعروفة 
والمستعملة كثيراً ب أوربا وأمريكاء وأمكنها حفظ البرسيم فيها لمدة سنة دون 
مكادورة قل فيه ورك دبا كه ماو تبرع تو :رتقوليكا قباسي ورور لوي 


ومواشيها تتغذى عليه بسهولة. 


اشتحصال البذور 

مهنؤادٌ الحصول على بذور البرسيم يخصص منه المساحة التي يريدهاء 
ويترك هذه بعد الحشة الأخيرة التي تجري 2# أوائل حزيران إلى أن يكبر ويزهر 
ويثمر خلال شهرين. 

والبرسيم يكون بذوره 4 أواخر تموزء حيث يتبدل لونه إلى البني الغامق» 
ومتى نضجت البذور فإنها تحصد» ويكون ذلك عادة بعد حصاد القمح والشعير» 
ويحصد البرسيم # الصباح الباكر حين وجود الندى عليه» فإذا اشتد الحر وزال 
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الندى توقف العملية خشية فرط الحبوب من السنابل» والبرسيم المحصود يجعل على 
فيك شوج ل حقوف زنط ب ميرندن إلى الور وخدروى كا تاقوابه أ 
بمكنات الدراس» وإذا درس بالنوارج يدذرى لفصل البذور عن التبن» ثم تغريل 
البذور لتخليصها من بذور الأعشاب الضارة التي تقدم ذكرها. 

ويشترط 2# البرسيم المغربل ألا تقل درجة نقاوته عن 23 قيراطاً» والتبن 
المتخلف من عملية الاستبذار يكون لونه مائلاً للحمرة ويسمونه تبن ربابينة"أو تبن 
أحمرء وهو قليل الغذاء خشن» يستعمل ب ضرب اللبن فقط». وكان سعر الكيلو 
من بذور البرسيم ب صيف سنة 1950 © دمشق 60 قرشاً سوزياً ارتفع هذا 
السعر وقتئذ على أثر طلب بذور البرسيم إلى فرنسا فصدر مونحو عشرين طنا. 


الغلة 


تختلف أصناف البرسيم بعضها عن بعض 24 مقنذار ما يغله الدونم الواحد من 


الصنف عدد الحشات | وزن كل حشة | مقدار الدريس في | محصول | محصول التبن 
بالكيلق في | الحشة الواحدة | البزرة في | بالحمل (200 
الدونم بالكيلو في الدونم | الكيلو أتة) 
المسقاوي | 4-3 حشات 00 1- 5 -250 | 60-40 3-2 
1/10 
الفحل حشة واحدة || 1750- 375 1200 | 3-25 
2200 
الصعيدي | . حشتان 75 | 250-162.5 40 2.5-2 
» البعلي « 1500 


وش غوطة دمشق يبلغ وزن كل حشة من البرسيم المسقاوي الذي يزرع فيها 
أقل من معدل مصر أي: نحو 0مخكغ. 


أعداء البرسيم» حشراته وأمراضه في مصر 
يصاب بدودة ورق القطن» وهي تتغذى بأوراقه وأزهاره الطرفية؛ وضررها 
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الأشد حينما يكون صغيراً فتقضي عليه بالمرة وتسبب خسارة فادحة للزراع؛ وإذ 
يضطرون إلى تكرار زراعته وإلى إراتباكهم # تغذية مواشهم؛ وتحملهم نفقات 
عظيمة الارتفاع ثمن التبن والفول تبعاً لقلة وجود العلف الأخضرء يعالجون الحقول 
المصابة بغمرها بالماء وتركها ليلية أو ليلتين فتطفو الديدان فوق الماء المذدكور 
فيزيد تلف اليدان» وقد يسيرون فوق البرسيم ميطدة (ملاسة) ثقيلة تقتل الديدان 
الموجودة على النباتات. 


وياب البرسيع آيضا: بالدؤذة القارضية: تكديا افلم لأ بك ناناهنا 
ححسوسا خوإذا راذع كماع بمبراليطهة الذكوره 

وتصاب بدور البرسيم بالسوسء الذي يعالج بتبخيزالمخازن حسب ما 
كران ف السالة: 

و ضواحي دمشق يصاب بالبندباء البرية» وهي تنمو جنبه وتزاحمه وتكاد 
تكون بذور البرسيم نقية من بذور البندباء» وذلك بأن تصول قبل زرعهاء فبذور 
البندباء تعوم لخفتها فترتفع» ,أما بذور البرسيم فتفرق لنقلها. 
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زراعة نبات المراعي 
النباتات السنوية 


النفل الأحمر الأرجواني 


يسمى 4# التركية : فيرمزى طبرفيل: و#ة الفرنسية: )2لتتدعم1ة 16116 وك 


الإنكليزية : ه0107 دمنأه دن و2 اللاتينية : متدطةمتتدعما سستاماء1. 


وهو نبات علفي شتوي سنويء ينبت بر#ل وبي أوربا وبلاد الشامء 2 
الآراضي البركانية» وخاصة 4# الجولان» وأوراقه زغبية» وأزهاره طويلة بشكل 
العيتائل» بذاك نوع | حيو عات روحت #ركرة بكر جه ال رنكلي وهنة الل 
يحش مرة واحدة كك السينة ؛ هقهمة دري وسطء كما أنه لا أثر له 4# إصلاح 
الأرضء لأنه لا يشغلها مدة ظويلة» ولا يخلف وراءه جذوراً ولا رجيعاً من الورق» 
نكن كلاه الاخس #وخبري #انممه اماضيه يكتراقة : وهو انض كل تباقات 
العلف؛ وفضله على سائر النفليات بأنه لا يحدث انتفاخاً 2 البقرء وهو وإن كان 
غنياً بالبروتثين لا يبلغ شأو الفصفصة بالتغذية. 

لاس قدي مصورية رخاتم بدو دف الملا الجارة حينا +ووقتصيل نزي 
الترزملية والطينية الرغيبة» وزراعته سهلة؛ تحرث الأرض حراثة سطحية عقيب 
الحصادء ويزرع 4 آب وأيلول ويروى». وكمية بذاره 2 -35»2كغ؛ وهو يسمد 
كغيره بالآسمدة الفسفورية والبوتاسية» له عدو لدود وهو حشرة البزاق» تكافح 
معو رط كير ارقت بويعو اندي لضا لبايك فيوان انوا نذلت 
ويقتل؛ ينتج من عشبه الأخضر 2 -2500كخ. 
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النباتات المعمرة 


النفل البنفسجي أو العادي 

أو نفل المروج 

هوك التركية: مورطيرفيل» وك اللاتينية :5م]22م «نانا176]0 وك الفرنسية: 
أءاذه؛ 106116 وك الإنكليزية: :100 #نال وهو نبات علفي مُكمر ينبت يريا ب كل 
أوربا و بلاد الشام # الآأراضي البركانية؛ جذوره وتدية متعمّقة يعد من أجل 
الأعلاف من حيث جودة المحصول وغزارته» ووفرة المواد البروتئينية وتغذيتها . وحب 
الحيوانات له؛ وإسعاف التربة بالآزوت» وهو يزرع ك أوربا منذ عهد بعيد 4 مراعي 
الشتها ل يات و مراعي الجنوب ستقيا؛.وهو يخشى الجفاف» ويرغب وجود 
الكلس والبوتاس» وهو يزرع ب الخريف.و 2 الربيع» محملاً على الحبوب وخاصة 
على الشليم # الخريف #يطل 2 الشعير أو الشوفان ذ الربيع» وهو يزرع نشراً ثم 
يطمر بالأمشاط» ويدحى بالملاسّة»؛ ويعنى بانتقاء بذوره التي يجب أن تكون صفراء 
ضاربة للزرقة ولامعة» وسالمة من بذور الحامول» وهو يعيش ثلاث سنوات و # السنة 
الثانية والثالثة يمشط ويسمد بالجبص» وألن أعدائه من النباتات الضارة الحامول 
والبالولهوين الأمرأض الطفيلية الرماد والصداًء ومن الحشرات البزاق» ويكافح 
البزاق بإمران مطيدة ثقيلة 4 الصباح الباكر أو برش كلس ناعم # الليل» وكلاً 
#اوراتفل كفيس وعبةول جنا لكبة بحديه أنفاها د المجترات: 


النفل الأبيض 
هو4 الترحية: بياض طيرفيلء و# اللاتينية: 5عمء1 11نائ[ه161 وك 


الفرنسية: عمصواط 16716 وك الإنكليزية : 1 لطاعاناط وهو نبات علفي معمر ينبت 
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كثيراً ‏ المراعي الطبيعية والصناعية؛ أزهاره بيضاء تمتد سوقه على الأرض» 
وتنمو وهو أكثر ذيوعاً وزراعة # المراعي الواسعة # المماليك الشمالية منها ب 
الجنوبية» ومن محاسنه أنه كلما رعته الماشية ينطلق 2# النمو بسهولة؛ ولا يهمه 
دوس الماشية وعبثها لكنه يوجب الانتفاخ ثب البقرء وهو يزرع محملاً على حبوبٌ 
الخريف أو الربيع فيستند على سوقها ويعلو ويصير مستعداً للحشء وهو ينتج كلأ 
وفيراً أجود من كلا النفل البنفسجيء وهو يلبث # الأرض ثلاث سنوات وبعدها 
يكسر ويزار وتزرع مكانه الحبوب. 


النفل الهجين 

هو4 الترحية: ملز طيرفيلء و#ة اللاتينية: متنالةطتط ‏ «مستام]ء1 وك 
الفرنسية: 06طنط 116116 و4 الإنكليزية: 61 6 1511ى.وهو نبات علفي معمر سوقه 
حمراء» وأوراقه عريضة لماعة ب طرفها أزهاره تفوح'كرائحة زهر الليمون» ومن 
متاينته آنه يقاو البرق | كككر من نو اللي تنه يناكر من الحفتاف الذي يدوم 
طويلاًء وهو يفضل الأتربة الطينية» والطيّنية الرملية ويكره الجافة والقاحلة. 
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السنفوان 


الأسماء 

لا اسم له كك العريية سوى ما جاء ‏ معجم الشهابي نقلاً عن المنرلاي© هي 
كلمة أيد وصارون اللاتينية الآصلء وهو # التركية مركب أوتي» وك الفرنسية: 
متهمنه؟ وك الإنكليزية كذلك» وذ اللاتينية: :ه109 415116 وهو نيتات معمر ذو 
قيمة علفية يزرع 2# أوريا وتركياء أما ث بلاد الشام فلا لكنه يعثر عليه 2 
برارينا الشرقية» وأراضينا الكلسية المؤلفة من تفتت الصخور الجوراسية؛ ويدعى 
عندنا (جلبان الحمار) و(أبا برجيس) جذوره وتدية:طويلة» يتعمق إلى 2 - 2.5 مترء 
وهو بذلك يشبه الفصفصة:» وساقه منتصبة قوية محززة ترتفع نحو 30 -60سم» 
وأوراقه مركبة من ستة أزواج فأكثرء :وأزهاره عنقودية حمراء ضاربة للبنفسجي؛ 
وأثماره قرون ذات جيب وااحد, مَحَزَزة السطوح مسننة الحافات فيها حبوب سمراء. 

والسنفوان المزروع يبقى 24 :خقله مدة 3 -7 سنوات» وهو يعيش 2# الأقاليم 
المدولة كما كا التارد:#للق السهول التخفطة:كها فقا الحبال الشاهفة وه تذلك 
يمكن أن ينمو يذ كل أقاليم الشام؛ ومن حسناته أنه يجود # الأراضي الكلسية 
الجافة,التي.لا تصح فيها الفصفصة والنفل» على أن تكون عميقة رغيبة صالحة 
لتعمق جذوره؛ وهو وإن لم يفل كالفصفصة لا يقل عنها ب حسن التغذية» وخاصة 
ياد التردة ويقوفي ]نف أو كاه الأخخدر لايقوم تفخ رق البقره كيلا 
الميبنس أجود منه 2 الفصفصة والنفل» فهذه المزايا من دواعي رجحانه» وتمني زرعه 
وانتشاره عندنا. 

تجهز له التربة كما ذكرناه 4 بحث الفصفصة ويعنى 4# انتخاب بذوره بأن 
تكون حديثة من محصول السنة نفسها رمادية اللون لامعة نقية من الأجرام صالحة 
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للإنبات: وهي تزرع ‏ الربيع والخريف حسب الإقليم؛ وكثيراً ما يحمل على أحد 
الحبوب فيحصد هذا حتى حينه ويلبث السنفوان وحده للسنين التالية وكمية بذوره 
ف الدوتة 18-15 كغ» يبذر تتراوكدفن يذوره بالأمشاط “سيب كفنهنا وإذا كانت 
التربة رملية يمرر ميطدة (ملاسة) لتضغط على البذورء وخدمته بعد الزرع تتنتحصر 
إبادة الأعشاب والري والتسميد بالجص والأسمدة الفسفورية والبوتاسية كما 
ذكرنا ث الفصفصة والبرسيم» وهو يحش بعد ستة أشهر من زرعه» و4 كل سنة 
يحش للمرة الأولى عند انتهاء إزهاره؛ وظهور بذوره وذلك 2# أواخر نيسيان» وهو 
يحش مرة واحدة أو مرتين» وعمر مرعى السنفوان أقل من الفصفضة أي: نحو 3 - 
7 سنوات. 

وهو إذا عني به ينتج من الدونم كل سنة 4 -5 أطنان من الحكلاً اليابس» 
وإذا ترك لاستحصال بذوره ينتج 60 -100كغ من البذور» و كتاب (نبات 
سورية) للطبيب يوسف عرقتنجي (ص10) أن تسسميّة هذه الحشيشة بالفرنسية 
باسم: «ذممنة5 أصلها من اللاتينية: «تنامءه؟ تسامة5 أي: العلف الصحيء وإن اسمها 
العلمي اللاتيني: ونطء0000:1 أصله من كلمتين يونانيتين: 0205 أي: الحمار ونطء8 
ايد نيق وق هذا الاس#يلي: كلق الكمانإذا راها تيسن فرط مجه ومن 
أسمائه عند الفرنسييّنَ عرف الديّك: عناوم عل عاقن. 


316 


النباتات المعزوقة 


الملفوف العلفي 

هوخ التركية: حيوان لحنه سيء وك الفرنسية: 102062 «تامدك و2 
الإنكليزية: عهدمم02 وك اللاتينية: 016122623 81255168 وهو نبات خضري وعلفي من 
الفصيلة الصليبية» والمحاصيل الشتوية له شأن كبير ك2 شمالي أوربا ث4 تغذية 
الماشية خلال فصل الشتاء»؛ ففي ألمانيا وهولانده وإنكلترا وفرنسا يكثرون من 
زراعته 4# الحقول البعلية» ويوالون تغذية الماشية منه.من.أول الخريف حتى الربيع. 

وك الواقع أن الملفوف غزير الإنتاج.إذا زرع 4 البلاد التي تقل فيها المراعي 
الطبيعية يغذي الماشية أحسن تغذية» ومن حسئناته أنه من النباتات المعزوقة يجعل 
حقوله نظيفة مهيأة للزرع:التالق»:وللملفوف العلفي ش أوربا أصناف شتى منها ما 
يعطي ورقاً كثيراً » ومنها ما يعطي رؤوساً ضخمة كالتي 4# بساتين الخضروات 
لديناء فمن الأصناف الأولى ما يرتفع إلى 1 - 1.5 مترويكون له ورق كبير 
وكثير ومغذي كصنف الفارس: 030116 001 الذي يزرعه السيد حمدي الجلاد 
شك مزرعة مرانة يعلكث"بقره الحلوب منه» وملفوف شوله: غ116مطه عل نامطك. 

ومن الأصناف الثانية اشتهر الملفوف الألماني أو القنطاري: لماصتتن عل نامطه أو: 
عمعقصمء211 0 نامك والملفوف يحب الأقاليم الرطبة والبلاد التي شتاؤها بارد وصيفها 
حاز؛ كما يحب الأتربة الطينية العميقة القوية الثرية» ويجود حمله 2# الأراضي 
المنخفضة التي كانت فيها مراعي قلعت أو مستتنقعات جففت. 

تزرع بذور الملفوف بادئ ذي بدء ب المشاتل حتى إذا كبرت تقلع وتفرس 2 
أماكنها على مصاطبء وتجعل المسافة بين الشتل نحو متراً أو نصف مت رحسب 
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الصنف» وهو يخدم بعد الغرس بإبادة الأعشاب والعزق» فإذا كبر تقطف أوراقه 
رويداً رويداً وتعطى إلى الحيوانات الموجودة ‏ الإصطبل من أول الشتاء إلى أخر 
آذاز» وحيتقة تقطع السوق ويزرع مكانها محصول ضيفي آخرة اما الأصتاف ذات 
الرؤوس الضخمة فإنهم يقطعونها حينما يخزنونها ب آبار محفورة ب التراب والتبرا 
كي واتتاترامن المبقيع «وكل] الاجر فبيما متها رقو واظفهوا الحيوات 0 
منهك. 

ويقدرون أن الدونم من الأصناف ذات الورق ينتج 5 -6آلاف كغ: 'ومن؛ذات 
الرؤوس 4 -5 آلاف كغ:؛ وهم لأجل الحصول على هذه الكميات يسمدون الحقل 
بزيل المزرعة الجيد ويضعون ي الدونم 4000كغ مع إضافة 4)0كغ سوير 
فتيفات: وكا كان اكافوف غذاء ذا جاء: كفن يتاميبالغيران انبكر :والقثم:العلوب: 
وك أوربا يناسب الخنازير والأرانب وهو لسهولِ!ْقْضمِهِ يستعمل كثيراً ب تسمين 
هذه الحيوانات» وهو وإن كان يزيد الدر لكنه يعطئ الحليب طعماً غير مقبول إلا 
إذا كلظ مع لشيس يان الخ كإن: 35 ايده يقل. 
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الشوندر العلفي 


الأسماء 


بانجارى» و#ة الفرنسية: 10012865 ع0ة1عااء8 وك اللاتينية : 15كة0182/آ:هاء8. 


التعريف 

هذ السوقو و توبك ويه اتسرح اح بوويات شرل هن النصيل: 
السرمقية» يعد من أجود نباتات العلف النافعة لحيوانات الدر ‏ فصل الشتاء الذي 
يعز فيه العلف الأخضرء يستعمل 4 إأوربا استعمالاً عظيماً لبذه الغاية» حتى أنه 
يؤرع فا كل كرا وتخاضة د شمالباء ها مسائحة حقولة هناك كك من خلاقة 
أضعاف مساحة الشوندر الشكري؛ وهو غير معروف بعد 4 بلاد الشام إلا ما ندر 
غلك كمض ذوئ الك #لورين مرا 0ق يفاد البرن» علي سين أنه كناك لزع وا نمو نف 
ككاضة لهند ]اننا جا للد الشاتة وو نل حمايته ف فاوتطية هده الزيروة متقذيية 
أبقارهم الحلوبة به وهو صالح بالتالي لاستعماله ب علف أبقارنا التي مازالت 
محرومنة ماهو أنفع وأسهل منالاً منه» فحبذا لو يعنى زراعنا بزراعته وتغذية 
ماشيتهم به. 

ينبت الشوندر برياً ب سواحل البحر الأبيض المتوسطء ونباته البري سنوي 
وذو جذر رقيق يتشعب قليلاً: وأوراقه ضيقة؛ وهولما زرع تبدلت هذه الآأوصاف» 
فصار حولياً وجذره لحمياً غليظاً طويلاً ب قلة أو كثرة: وشككله هرمياً أو مغزلياً 
أو بيضياً أو كروياًء وصارت أوراقه واسعة وعريضة:؛ وهو # السنة الأولى من زرعه 
ينمي أوراقه الآأصلية وجذره اللحمي فقط؛ ويخزن 4# هذا الجذر المواد المغذية 
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التلؤرهة نة ودف الريشة الشائنة تمصيوت ] للرقكك ريوسياقة واقا ونه ونون كعا لهو نود 
بيخ ككل التباعات مسن متريع التحول تع كاش الإقليم والغزية وطريعة الزراعة: 
وليس كمثله نبات سريع التهجين بالإلقاح الخلطيء ولبذا كانت أصنافه التي 
اتختشنك عظيمة جدا لا ينع مجالنا لتعداذها: 


الامنتعمال 

يعد الشوندر العلفي أساس علف الشتاء للحيوانات البقرية ‏ أكفاز المزارع 
الراقية 4 أوربا وفلسطين» وهو يقطع ويفرم بآلات خاصة ويمرج بقدر ثمن وزنه 
بالتين ويعطي مباشرة أو بعد تخمير خفيف خلال 24 -48 ساعة؛ فتأكله 
الحيوانات المذكورة بشراهة زائدة؛: وهم يحسبون لكل 100كخغ من وزن الحيوان 
5 -10حخمن الشوندرء أي: أنهم يطعمون البقرة التي وزنها 500ذكغ 25 - 
0كغ منه؛ والغنم والخنازير أيضاً تعلف به وهي تحبه وتلتهمه. 

لكن هذا الشوندر على كل حال علئف مائي؛ كبير الحجم: قليل المواد 
المغذية وخاصة البروتيكية منها ييحسنته ا#كبرى أنه سهل البضم ورطب؛ لذلك إذا 
أريد أن تكون العليقة من#لكافي #6 تفذيتها ينبغي أن يضاف إليه غذاء مكثفاً 
بالبروتئين كالحبو#العافية (#قولء جلبان: كرسنة...الخ) أو كسبة النباتات 
الزيتية» أو على الأقل حشيش الكلئيات النجيلية. 


الأوصاف النباتية 

جذور الشوندر ضخمة ومترعة بالماء» وذات أشكال مختلفة:» ولا يكون 
كلها مدفوناً داخل التراب» بل يكون ثلث علوها أو أكثر ف خارجه؛ ولا يكون 
!4 الجذر الأصلي حفرتان متقابلتان تنشاً منهما الجذور الثانوية والجذيرات الرقيقة 
التي تفور إلى الأعماق لارتياد الماء والزادء وساقه قصيرة جداً كالعنق» وبه سميت: 
وهي تحل الأوراق والبراعم المحورية وهي 2# الشوندر العلفي أقل نمواً منها ا 
الشوندر السكريء وهذا ما جعل للجذر ف الشوندر العلفي شأناً كبيراً بالنسبة 
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إلى وزنه؛ وأوراقه كبيرة بيضية ملساء ومنتصبة محمولة على أزناد طويلة» ومجموع 
الآوزاق اقل منكة شوخ اسيك ىمست سلمه هذا روت ضع المكن ازشار: 
صغيرة خضراء يكون كل 2 -6 منها مجموعة تصطف على طول الفروع, 
وسبلات هذه الآزهار تستمر 4# نموها عقب الإزهار وتحيط بالبزرة ويكون لبا 
شكل وقوام شمعيان» وتؤلف باجتماع بعضها على بعض ما يدعى بدور الشوندر» 
تناح :2 الواهع محيوعة اغا بععينية تواخركيا بك مجم عبة البازلاييتعتوى 
على عدة بذورء وهذا هو سبب نمو عدة بادرات للشوندر من الثمرة الواحدة؛ مما 
يضطر المزارع إلى (التفريج) أي: إلى إبعاد بعضها عن بعض وال#ؤور صغيرة جداً 
مواد كرب الشككل. 


التقسيم 

لقد نشأ من الشوندر بفعل الزراعة وكر الأجيال عدد كبير من الأصناف 

1 - الشوندر الخهض #زو العسأقيل الصغيرة الحمراء اللون المستعملة 
للمخلل والسلطة»؛ وهو يزرع نك بساتين الخضروات وتبحث عنه كتب البستنة 
الخضرية. 

2 - الشوندر السكري ذو العساقيل المتوسطة: التي فيها أكثر من 10/ 
سكرء:وتستعمل لاستخراج السكر والحكحول وقد بحثنا عنه 4 فصل خاص. 

3 «الشوندر العلفي: ذو العشاقيل الضخمة الذي يزرع خاصة لعلف الماشية 
وهو ما نبحث عنه الآن: 

وقد قصدوا #4 أيجاد الأصناف العلفية واصطفائها إلى جعلها ضخمة 
السعي ككيرة الماع وديرة الدنة :قا الركدان لواحن الى اعد سد امك + وكات 
لون هذه الأصناف بين الأصفر والأحمر والأبيضء ويغلب أن يكون نصفها خارج 
التراب. وشككها البندسي إما أسطوانياً أو مخروطياً أو مستديراً أو كروياً مدوراً 
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أو بيضياً ووزنها قد يصل إلى 15 -20كغ؛ وقصدوا 2# إيجاد الأصناف 
السجكرية واسطفاتها إلى مضه تعفر عدي مظع كر «مشكرية وعصنازة ضاف 
ذو مزاهاة صيزرة توهرة الكلة كه العكفان :وهم هنده الأسداف يضوخ كفيماً 
وقاسياً ويغرز داخل التراب. 

وبين هاتين المجموعتين أصناف وسط 2# أوساطهاء قوية وذات غلة وافرة» 
وقووة تيت كك رن ممقوالدة قتتون ا عانكا قا تكد ف بكري او مرجت يسوي 
واشكان) تشنه شكال الأهداف الشكوية: وتكون حارج الجراب قلي2ا 


فروق الأوصاف بين الشوندن العلفي والشوندر 
السكري 


الشوندر السكري 

مجموعة الأوراق» كُثيرة جداً تعادل ب وزنها وزن الجزرء وهي متبسطة؛ 
الآأوراق عريضة منطويّة»ء خضراء قاتمة» العنق جزع العنق مخروطي وكبير بالنسبة 
إلى الجزر التغريزء العنق النباتي يكاد يكون على سطح الأرض» الجذور وزنها 
المتوسط 500 غرام». وشكلها مخروطيء لونها أبيض ضارب للسمرة -سطحها 
مجعدا وذو أغصاب الأخاديد المولدة للسكر؛. كثيرة البروز» لحمها قاسي 
مكسرئيفرقع:» وأبيض اللون» أوعيتها كثيرة خشبية -مادتها اليابسة 25/ 
ناد #5 السيكرية :115 -8] أ قوكومة التد زه تيضناء أو ؤووةة فليلا: 


الشوندر العلفي 
مجموعة الأوراق قليلة» تعادل 4 وزنها ثلث وزن الجذر وهي منتصبة؛» الأوراق 
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النباتي مرتفع كثير عن سطح الأرض وزن المتوسط 1500 غرام شككلها بيضي أو 
أسطواني أو كرويء لون الجذور أبيض أو أصفر أو أخضر أو ورديء: سطح الجذور 
افلس قيرف اعضاب: الأخاديد قليلة: البووز اللهم :طرق غير مكدر ون 
يقرقع؛ وهو ملون قليلاًء أوعيتها قليلة مادتها اليابسة 10 -18/ مادتها السكرية 


4 -75 جرثومة اليذرة صفراء أو وردية. 


أصناف الشوندر العلفي 

للشوندر العلفى أولاً: أصناف طويلة تدعى ديزت عنهوة:ط يك #وثلاثة أرباعها 
خارج التراب» أمثال صنف ديزت الأبيض ذى العنق الأخضر: غ0116» 3 عطعمةاط 16أءو1[ 
761 » وصنف قرن الثور: تكتاءعط عل عم1م0. 

ثانياً: أصناف نصف طويلة» أو بيضية نمإني<”60ج التراب: أمثال أصفر بار 
البيض: 65تة6 06 6منة1 وأكندورف الأحمر :1010186 8561620017 وجبار فورياس 
الأصفر: 7013226 عل 126اة[ عاقة06 وقابر :1301 الذى يزرعه السيد حمدى الجلاد 3 
مزرعته المسماة مرانة مند.سنين عديدة ويعلف بقره به. 

ثالشاً: الأصهيف ال دوز« الكورة التي قليل منها خارج التراب أمشال 
الحروى الأصفر: ماع 6هننة1 والحكروى الأحمر: ءاماع عمنا10. 

وافعا :9 فيج ف تمن لكر ا وو اسمن ما سعفيز تك وحن 
بانج جا #ووكدر عريرا مذ الكرات “مان التضه هبكري ذو العدق الوردى: 
56 601161:ة عتقتعناة تصعط والنصف سكرى ذو العنق الأخضر 3 18126 هناد أدء[ 
أعلامء. 

والأضقاف العلفية ظكع زؤوينا طضعة يون الؤاكن .هنها:(3 910 بك 
وقد تبلغ (15 -20) كغ حسب قوة الأرض؛ لكن تقل الوزن ليس هو الغاية» لأنه 
لاتاتلف :مح وخر التفذي: والتفع:<لتدلك:اتجهيخ انكزان الرراء. فى أوريا أخيرا الك 
زراعة الآأصناف نصف السكرية التي ذكرناها وإلى إطعام محصولبها للماشية» لآن 
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سكرها أكثر أي (7 -8 */) ورؤوسها أصغفر أي (3 -4) كغ:؛ وسيللولوزها قليل 
وكتوا لا وتشع:ولاذا كانك انشي مين الأضناق املف ف مولن أن انحفاتب 
الصنف مرتبط بنوع التربة» فإن كانت كثيرة الخصب تزرع الأآصناف نصف 
السكرية التي تنتج جذوراً ذات قيمة غذائية أكبرء وإن كانت متوسطة خصبة 
تزرع الأصناف العلفية بسبب أنها أجلد؛ وإن كانت فقيرة تزرع الأصناف عل 
المتطلبة ولا سيما تلك التي أكثر أجزائها تكون خارحج التراب. 


التركيب 

أكثر ما يوجد 4 الشوندر العلفي هو الماء (82 “90 /) الذئ#يجعله رطباً 
وصالحاً للمزج بالحشيش» ويليه السكر (5 -10 2507 فصر الأساسي اذ 
فائدة الشوندر وتغذيته؛ وهو الذي يولد الحرإوةهوالقدرة #أما المواد البروتئينية 
فقليلة (0:83) وك الشوندر أيضاً دهن (3 /) وق 119 وسيللوز 10؛1وغيرهاء 
وهذا التركيب يختلف حسب الصنف» وحالة الجوء وطرق الزراعة» وتركيب 
القرية ومقكن] زو التسعاد::وتمية اماه كن تس عرفل الشمة ا لفزاكينة واليكسن 
لمكي : 


الإقليم 

يعيش الشوندن العلمى كل الأقاليم.ما عدا الشديدة اللخرازة والجقاف: 
وهو يجود. المعتدلةأكثرء ففي فرنسا مثلاً منتشرة # شمالبا وغربها وشرقها 
أكثر منه ب جنوبهاء وعلى هذا القياس وبالنظر لنجاح زراعته 4 فلسطين لدى 
فون ذ أنضا يمنتكن أن نتهزية أغاليم تالخد الشام اللحافة دون فرده باذ 3 المحاظق 
ذاتالأمطار الكافية التي تصح فيها الصياي البعلية» وسقياً هذ التي تحتاج 
الصيا إلى السقي وزراعته سقياً أرجح على كل حال وأدعى للطمأنينة. 


الدورة 


الشوندر العلفي نبات معزوق» وإذن يأتي 4 رأس الدورة قبل القمح» فهو 
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ماقت لا ا انقبط الأحدايخلقة وزاية] هنا ووه انرمق انلوق اوالكانب أن 
تفقية الحيوب الشدوية بحسي هذا الترعيب الثلاقي: شوتدو > قم --شعيرة أو 
خسنو شنة| التوقنية الوما ع اوور كيني ««قطاتي ‏ - فين 

التربة 

يعيش الشوندر ب كل الأتربة بعلاً وسقياً. ويشترط أن تكون ذال 
رطوبة معتدلة كيما يستطيع أن ينمو بعلاً. على أنه يفضل الأتربةالطينية 
الكلسية الخصبة:» ويجود كلما كانت الترية الفوقى عميقة لأجل'أن يغرز 
جذوره» ويجود أيضاً كلما كانت التربة التحتى رغيبة؛ لأنهالاريطيق الرطوبة 
الود 

السماد 


الشوندر نبات مجهدء فقد حسب الطلالم«الَرَوَاعي كارولا أن محصولاً 
قدره 3- 3.3 طن ل الدونم قد استنفد من التربة 13»2كغ آزوت و05٠5‏ كغ 
حامض فسفوريك و3263 بوتاس و8.6)كغ كلسء وقد لاحظ هذا العالم 
كيفية نمو الشوندر من بدايته إلى نهايته؛ ودرس حاجته إلى مختلف المواد 
المقزية فقوو أن الأيناين ف #رس ل هودزنن اللزرعة الللكتهر حي االانه ل انق 
إتمام فعل هذا الزبل بالأسمدة الكيماوية» وأهمها الآزوتية» لآن الآزوت ينمي 
الأوراق» ثم البوتاسية لأن البوتاس ينمي الجذورء ولا يخشى هنا من مضاعفة 
الأسمدة الآزوتية إذالا يخش حصول الضجعان الذي يصيب الحبوبء والمقادير 
اللازمة للدونم هي بالكحيلو غرامات 4000 زبل المزرعة 50 سوير فسفات 
0كلورور البوتاسيوم 15 كبريتات الآمونياك: يوضع الزبل أثناء الحراثة 
العميقة التي سيأتي ذكرها؛ وتوضع الأسمدة المذكورة أثناء الحراثات 
والعمليات التالية» كما يوضع 25كغ نيترات السودء نصفها بعد ظهور 
البادرات ونصفها بعد عملية التفريج» والشوندر يحتاج إلى الكلس جداً» فإذا 
ثبت بالتحليل فقر التربة منه يجب حتماً أن يوضع كميات كافية منه إلى 
الشعير والشوفان اللذين يسبقان الشوندر 4 الدورة» وهذه الأسمدة وخاصة 
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العضوية منها هي التي تنتج الغلة الوافرة من الشوندر وتظل فائدتها ملموسة إلى 
سنتين أو ثلاث تجعل القمح خاصة الذي يزرع عقيب الشوندر يجود جودة فائقة 
حملت الفلاح الأوربي على التعلق بزراعة الشوندر لأجلها. 

تجهيز التربة 

الشوندر العلفي ذو جذر وتدي ضخم» وهذا ما يقتضي بأن تحرث تربته إلى 
أجود حد وأعمقه» غفي أوربا يعمدون إلى الأرض المخصصة له عقب حصاد:الحبوب 
الشتوية التي كانت فيها فيحرثونها بالمحاريث ذات الأقراص (ديسك) أو منا يماثلها 
من المحاريث الخفيفة حراثة سطحية يطمرون فيها بقايا قصبات تلك الحبوب» ويبعد 
مدة يعقبون تلك الحراثة بهرس وتمشيط فويين فيكسرون الكتل وينعمون التربة؛ 
ثم ب أوائل الشتاء ينقلون زبل المزرعة الذي تقدم ذكره وقدره فيرشونه؛ ثم يدخلون 
المحازيف المكبير هحرفو تراد عميف إن ليك 5 ةينه ويطفووة مهنا الزقل 
لوكو يعجيل خلا الشقاء ووذوده كم جف | 97ل مقلع يركو حرق لعن 
يطمرون بها الأعشاب التي قد تكون ظهرت» ويكررون السلف والتمشيط والتنعيم 
والتمهيد بنسبة تقل التربةء وينشرون زاك الأسمدة الكيماوية التي تقدم أيضاً 
ذكرها وقدرها ويطمروتها!وبذلّك تكون التربة جهزت تماماً: وإلا نقص النجاح 
زراعة الشوندر بدونها. 


موعد الزرع 

للا بد:من زرع الشوندر العلفي ‏ وقت مبكر لكي تتعمق جدوره قبل حلول 
حر الصيف وجفافه؛ وأنسب ميعاد لزرعه هو شهر نيسان» وإذا كان الإقليم حاراً 
يمر آذارء وإذا كان بارداً ينتظر إلى أيار ريثما يزول الخوف من الصقيع 
ويلصل دفء كاف. 


كيفية الزرع 
يقرع العوقدر العلي إنا تف يذوردمياقنرة» وإها أ سمل الم مسب تل قاطي 
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ماعل لقولة وتشريى عط تعره بوظريعة التفففل والاسوفية عدن السو 
لحي قات تكون تضرف عراصي تتنفاه تدك اأككزيبا تهوق الطورفة الأو 

تبذر بذور الشوندر إما لقطأً وراء المحراث: وإما بالممسطارة (ماكنة البذر) 
وشرط البذور أن تكون حديثة؛ وصالحة للامتزاج مع الإقليم والتربة اللذين نحن 
فيهاء والمسافات التي تترك بين النبتات يجب ألا تزيد عن 40 -50 سمء ولا بأس 
إن قلت عن ذلك لأن التجارب دلت على أن الشوندر الكثيف تزداد غل#ييض 
قوة تغذيته» لولا أن هذا التكثيف يعرقل سير المعازق التي تجرها الخيل ويصعب 
عملية العزق» والبذور التي ترمى لقطأً وراء المحراث أو تنزل من ميَازيب ماكنات 
لبدو يتيفى أن كظم جف عمق 2 ننم م وإذا تكانك لحري ال فاشيق 93 -4 ينه 
ففلءوكمية البق او الدوته 25-2 كوه وإذا! كان: انرا بكمتفونا من جتراد 
الحرث المتكرر يحدلون الآرض قور زرعها لآجل أن ينضبط التراب ويتصل بالبذور. 


الخدمة بعد الزرع 

إذا برزت البادرات وركبت خطوطها تعزق للمرة الأولى» وبعد أسبوعين أو 
ثلاثة تعزق للمرة الثانية» و#للا احتاج الأمر إلى المرة الثالثة» ويؤتى هذا العزق ذ 
الآولى بالآدوات اليدويّة» وك الثانية والثالثة بالمعازق التي تجرها الخيل أو الجرارات 
الصغيرة» وذلك لتبقى الأو#ض نظيفة تماماء وليقوم العزق 4 الأراضي البعلية مقام 
السقي 2# الآراضي المسقوية. 

و4 العزقة الثانية تؤتى عملية (التفريج) وهي أنه إذا وجدت نبتتين أو ثلاثة 
شاءةة تحتاج إلى الترقيع ترقع هذه النباتات المقلوعة: وتؤتى أيضاً خلال ذلك عملية 
«تصفيف البادرات) وهي أن تجعل البادرات # الخط الواحد على أبعاد متساوية 
نوما سكن ووقل ما كان متكانا ليةه الأجداده روكليا كافه الترية خضي يترك 
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ومن لهات انض تحن الؤيغ» تر مماد'القيتزات.,كينا كرما ينفو تهيدده 
عقب ظهور البادرات؛ والنصف الآخر بعد عملية التفريج؛ ومنها أيضاً السقي 2 
الأراضي المسقوية على عدان (10 -5) يوماً أو أكثر أو أقل حسب الحاجة: 
والشوندر العافي كما قدمنا يدخر ماء كثيراً ب جوفه: ولذا هو يحتاج إلى 
كميات غزيرة منه بنسبة حرارة الجو وجفاف التربة # الإفليم المزروع فيه. ويجتنب 
على كل حال من عملية يقوم بها بعض الأغبياء». وهي قطف بعض أوراق الشوندر 
وإطعافها إل اليعن؟ لآن هذه العملية قفص تكمية السك ر وتحل بالعرالي 16 : 
هذا إلى أن ورق الشوندر # حد ذاته ليس من العلف الذي يستسيه#هاابقر كثيرا. 


الحصاد 

مقن الشرتدو الح به اوظهدرن إن بي ودزاندية الكذانة دك دوه 
أقصى حدودهماء وحينئن يشرع بحصاده.ء ويقعهنذا 4 بلاد الشام 4 أواخر 
الخريف حينما تهبط الحرارة إلى تحتا'الدرجّة ( -9) خلال بضعة أيام» وحصاده لا 
يوخي كف هر هذا اوعد لخاد تسط #ووره المخوزة وساف الرؤوس من اصفيم 
الخريف الذي يؤدي إلى اهّتوائها بسترعة ب المخازن: هذا إلى أن التأخير يعيق أيضاً 
أعمال تجهيز الترب ةامح الذ ”ع عقيب الشوندر» لبذه الأسباب يعجل بالحصاد 
توما ك3 جهن برعا الوروك تكو 

والععنات دوسي قنها رالييى ]ناتك تهرراجعا تنه حورنو زعا شة الشامنة 
يقلخ ارك ]ذااتكاقم كير ويكضق هذ لككيرا هذا خوج رووساً معزو 
يصعب خزنها ب الشتاء» وللا كانت رؤوس الشوندر العلفي غالباً بارزة خارج التراب 
يسهل جذبها باليد» أما ما كان مدفوناً كثيراً يقلع بالمرور ذات الأسنان؛ والرؤوس 
المقلوعة تترك 4# أرضها على حالة أكوام صغيرة مدة أسبوع أو أسبوعين ريثما يجف 
قسم منهاء وإذا خشي عليها من صقيع الليل تغطى بالأوراق المقطوعة منهاء وخلال 
ذلك تنزع أوراقها وأعناقها وتنظف من التراب العالق بها وتنقل تدريجياً إلى المزرعة. 
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الخزن (السيلاج) 

إذا كان المحصول قليلاً يحفظ على هيئة أكوام ب مخازن أو أقبية جافة: 
وإذا كان كبيراً يضعونه ب حفر كبيرة مستطيلة تسمى مطمورة: 5110 ومنها 
اشتقوا كلمة السيلاج بمعنى: الخزن أ المطمورة» وشرط هذه أن تكون قرب 
اصطبلات المزرعة» وبجانب طريق مرصوقة ليسهل وقوف العجلات بجانيها ونقلها؛ 
وأن تفتح على عمق قليل (30 -40 سم) وعرض(2) مترء أما الطول.فبقدر 
الحاجة». وقد يكون (5 -10) أمتار أو أقل ويضعون شْ قعرها طبقة,منن التبن 
الخشن بسماكة (5 -10) سمء ثم يصفون الشوندر فوق التبن بانتظام ويكومونه 
حتى يظهر خارج المطمورة على شكل قبر بارز مستطيل علوه متر أو متروربع؛ أو 
على شكال المزابل التي ترى بارزة ‏ مزارع غوطة دمشقء ويجعلون له سطحين 
منحدرين على شكل جملون لسيلان المطرء كما يجَعلون قاع الحفرة أيضاً منحدراً 
قكيلا من أوق .طولنا إن الكترو شكيناة لين الماء.الذي قد يرشح من أطراف 
العفو 

فإذا انتهى ذلك يفطون كومة الشوندر بطبقة من التبن وقصب الحبوب 
وفوقها تراب بسماكة (40: -50) يضغط عليه بشدة» أو يطين لكي يقوى على 
تحمل المطر ويمنع نفوذه إلى الشوندرء وهم يضعون وسط صفوف الشوندر مدخنة 
| كل (3 -4) أمتار تكون من الخشب أو الأغصان ليدخل البواء بسهولة إلى ما 
بين رؤوس الشوندر ويحصل فيها اختمار كؤلى خفيف؛ يحب البقر وجوده؛ وهم 2 
فصل الشتآءككلما احتاجوا يفتحون طرفاً من المطمورة ويتناولون ما يلزمهم منها. 


الغلة 

الشوندر العلفي مبروك الغلة حتى 2# الأتربة الفقيرة» فقد ينتج الدونم فيها 
من الجذور (4 -5) أطنان» وف الأتربة الخصبة (6 -10) أطنان» والحصول على 
الجذور المتوسطة الحجم أولى» لأنها أستهل 'كخفظا ويخرنا وأوفر غلة. 
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اللوطس القرني 


اللوطس القرني ويدعى: رجل الدجاج؛ وقرن الفزال؛ و الفرنسية: :©1ام] 
4اناءنمره0 وك اللاتينية: 001019405 نامآ نبات علفي معمر من الفصيلة القرنية 
ذو أزوفات وعدي ترجف ولاشكوق الخاذفا؟ السيمات شح ار كات كران 
ذات 'كلاث وزيغات أحجامها وآشكانا مخظفة» الأزهار ضفري تخددر 0# مئاك: 
ويكون عليها لطخات حمرء القرون خيطية منفصلة بطول 2سم» بذوره مدورة 
صغيرة حمراء عليها نكات سمراء. 

مكو اللوطين مو نف المقاطق العتدلنة وليه أمبتات لد ]ل فزي يقت 
عليها ب كل الارتفاعات من مستوى البحر إلى ,لو [300) متر؛ وقد ذكر العالم 
النباتي بوست منه عدة أصناف 2# بلاد الشام ساخكلها"ؤداخلهاء ومنها هذا القرني 
الذي نبحث عنه» ذكر وجوده # ببراري دمشق والبقاع» ويعثر على اللوطس 2 
كل الأخزيةة::وقل من النباتات ها يتواه ياه عم مكل فليم وقرية» فيو يديا اذ 
أقسى الأقاليم: وأجف الاتتججاهات: وأردا الأتربة» وإن كان يتغير طبعاً بتأثير هذه 
الشروط» لكنه يِتلَكج مرعى ككَتَافِياً على كل حال؛ وليس من سبيل لاستثمار 
الآتربة الطينية والكلسي#إلاصعبة الحرث إلا بزرعها من هذا النبات الذي يضارع 
الفصفصة:؛ ويمتاز عليها بعمر أطول كثيراً. 

#تكولاء اللوطس القرني قيمة غذائية عالية» ومزيتة الكبرى هذ أنه لا 
يحدث اضصطؤابات هضمية؛ وإن زهره أصفر يأتلف مع حليب البقر ولا سيما الزبدة 
المصتئوعة من هذا الحليب؛ وقد يقال: إنه يصير مراً بعد الإزهار» لكن هذه المرارة 
لااتزعج المواشي إذا رعته وهو أخضرء ومن السهل اجتنابها إذا حش باكراً. 

لا يزيد اللوطس 3# الحالات العادية على (35 -40 سم) ومحصوله المتوسط 
.4 الدونم بين (1200 -2000) من الكلاء الأخضر أو ثلث هذه الكميات من 
اللعقينى التاكرة 
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اللوبياء البقرية 


من أسمائها 4 فلسطين: لوبياء وبالإنكليزية: 0وم2070© و حذلك 3 
الفرنسية» و2 اللاتينية: 1808 515معمذ5 أو: 12005ناءنناوها7 وهي نبات من الفصيلة 
القرنية» قرونه رفيعة طويلة (20 -30) سمء ومتدلية طول بذرته (6 -9)يمم» 
وهي كليوية أو كروية الشكل تشبه بذور الماش؛ وتعد تبايناً منه على ما قدمنا 2 
الجزء الآول؛ وطنه الأصلي أواسط أفريقية» أدخلت زراعته إلى فلسطين لإنتاج علف 
أخضر منه للماشية فأعطى نتائج حسنة؛ ولذلك هو ينتشر الآن 2# الأراضي 
المسقوية» لأنه لم ينجح 2# البعلية. 

من أصنافه العلفية التي نجحت هويب بورويل: 0029011م «ثطنا/18 وبرابهايم: 
سدطة:8 وهما لإنتاج العلف الأخضرء والميلبسونيوايرا : 7160658 وهذا لإنتاج العلف 
الأخضر والبذور. 

تستعمل بذون,لوبياء المسكلات طعاماً للانسان وعلفاً للماشية خضراء أو جافة 
وهي مغذية جداًء وهيتتطلب إقليماً دافئاً كالسواحل والغور وضفاف الفرات: 
وكل مكان تنجح فيه الذرة الصفراء»؛ وترغب التربة الخصبة المتوسطة الاندماج. 

واللوتياء البقرية من المحاصيل الصيفية؛ ولذا تهيأ أرضها كما تهياً لبقية 
هذه المحاصيل بعدة حراثات وتزحيف وتمشيط؛ ثم تقسم إلى خطوط متباعدة 
(30) -40 سم) على الخط؛ ويمكن أن تزرع نثراً باليد كالحبوب حينما يكون 
القصد من زرعها الحصول على كلئها الآخضر أو الميبس» وقد تزرع مع الذرة 
الصفراء أو البيضاء العويجة أو الذرة السكرية من أول تموز إلى منتصفه؛ فيزرع 
خط ذرة وخط لوبياء أي: بالتبادل» أو تخلط اللوبياء مع الذرة وتبذر ‏ المساكب؛ 
وإذا زرعت مع الذرة السكرية أو الذرة العويجة يتكون المخلوط من (26:5) كغ 
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لوبياء و(1»5 -2) كغ من الذرة 4 الدونم» أما مع الذرة الصفراء فتكون النسبة 
حسب الحاجة, وهده الطريقة مفيدة لإنتاج علف لمواشي الحليب. 

وأنسب ميعاد لزرعها هو من أواخر نيسان إلى منتصف تموزء وقد يمتد هذا 
الميعاد إلى منتصف آبء وهي إذا زرعت لوحدها يبذر 4# الدونم (7/ -8خغ) فيما 
إذا كانت للعلف و (5 -6) كغ فيما إذا كانت لاستحصال البذورء وهي تحتاج 
إلى بعد زرعها إلى السقي كل (10 -12 يوما) مرة من حين زرعها :إلى جين 
نضجها أو جفافها مع العزق وإبادة الأعشاب # ابتداء نموها. 


تقطف أول مرة كعلف أخضر بعد أن تتكون:البذور 3# أأغلفتها وتبداً 
وأوراقها الشقك بالاصفران» ويته هذا عادة بعد (75 هيا من حين زرعهاء 
وإذا سقيت بعد الحصاد بانتظام ربما أعطت حشة ثانية» وتقدر غلتها 4 الدونم من 
كلئها الآخضر يش الحشة الأولى بما يقرب من أربعة أطنان» وك الثانية بما يقرب 
من (1 -2) طنء وغلتها من البذور بين (100 -150) كغ. 

تصاب هذه اللوبياء بالمن وخنفم كي اللويكاء: وتفتك فيها العصاغير والطيور 
الأخرى» وهي عند تخزينها تضّات:بالسوس بشدة» لذلك يجب تبخيرها قبل الخزن 
بثاني كبريتور الكربون ثم تتحفظ بمسحوق فاتلسوس ثم تعبا بأكياس وتخزن 
على ما ذكرناه 2 بح#واللوبياء الرفيعة. 
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لوبياء فلوريدا 


عفنو كافك دنه بابر حصي ال «سيدق مجن الأوقيناء انمه لوبي ف و ويك 
8 129 ع0 عدوناه2 أو الفصولياء المخملية: 6اناماء 8131606 وك اللاتينيية: 
مسسهنعتهء8 مستطماه5)2 وهو نبات سنوي علفي من القرنيات» شيقانه طويلة جداً 
تبلغ (20) متراً إذا نمت على مسند أو (2 -3) متراً فقكهإذا نمت #ون مسند: 
أوؤزافة ذات كاذت وريقات لا أزناد طويلة ازفازة حمر[ هانية خروفه تظون 
(5 -6) سم أسطوانية ضخمة حلوة المذاق حريريتة الملمس» بذوره مدورة سمراء 
رمادية ملطخة بنكات سود لبا نقرات بيض مقعرة. 

تعد هذه اللوبياء من أهم نباتاح«ا لعي غلوريدا ء وأمثالها من الولايات التي 
الجنوب الشرقي من أشريكا القنمال#وباى ساحل الخياج المعروف يقولف ستريم 
حيث تنتج (700 -00©يك :كن الدونم من الحشيش المييبس المفذي جداً: 
والمواشي تحب سين هذه اللا الغضة جداًء هذا إلى أنها 4 المقام الأول بين 
النباتات الصالحة للسماد الأخضر ولا سيما 4 بساتين الأشجار الحمضية:؛ والبقر 
والغنم والخنازير والدجاج تلتهم بذوره بشراهة. لكن غلة هذه البذور لا تزيدد 2 
الدونم عن (70 -80) كغ وهي تستعمل غالباً بعد سحق القرون بحكم صعوبة 
تقشيرها بِواندّقيق الحاصل يؤلف غذاء كثيفاً غنياً جداً بالبروتكين» وهذه اللوبياء 
صالحة للزراعة 4 بلاد الشام و4 جميع الآماكن التي ينمو فيها القطن» هي تزرع 
#طقطوط متباعدة (130 سم) (تقبيعاً) 2 النقر المتباعدة (50 -60) سم يوضع 2 
كل نقرة (2 -3) حبات فتحتاج حينئذ إلى (125 -3) كغ ؤ الدونم: ويمكن 
أن تزرع نثراً فتزداد حينكذ كمية البذور إلى ضعف ما ذكر؛ يزن البكتو ليتر منها 
نحو (80) خم توركل (100) عرام يحتوى علن (4210 عياف 


303 


أنواع الحبوب التي تزرع في مقام العلف 


كثيراً ما تزرع الحبوب النجيلية السنوية بقصد الانتفاع من عشبها الأخضر 
وعلف الحيوانات بها خلال الصيف: وهي تدعى 4# هذه الحالة (قصيا)قول 
المخصصة لبذه الحبوب إذا سمدت بالأسمدة الكثيرة بالآزوت فإن أجزاتها الخضراء 
قشو نيوا حيثنا يجعلها ا متالحة لعلف واهم مده الوب الور والشوفان 
والقتلس وا لذر:الصفزاء وا تسكن 


الشعير 

يزرع للانتفاع من قصيله للخيل؛ وقصيل الشعَيّرٌ كلاء مغذي جداً؛ وهو إذا 
حش وحبته 4 الحليب تكون سيقانه وأوراقه.يعد خضراء ومحتوية على كل ال مواد 
الفذيه الواتجي التغالبا إن الحدوت: 6ن بحسو يسدنه :بذ هذا التطين لا جيم 
وحسكه وقتئذ طري لا يجرح الحيوانات» وزراعته تكون أ أول الخريف ليطعم 
كاازل الرس “رو #إيية زرا #تشيين اذى يقفض اليتكيال هيه ب إلا انه يندن 
لك الدونم لأجل القصيل أكثر مما يبذر 4 حالة استحصال الحب» فيحصل منه 
نحو (2500 -3900) كغ من العشب الأخضر #4 الدونم؛ وكثيراً ما يحمل على 
اتيك كر #عةنضيبة اللك» فيشو كاوي اكفر قمنية واتن هما للماشية: 
واليهود ##فامطين يعنون كل العناية بهذه الزراعة المحملة على البيقية. 

الشوفان 

يفيد قصيل الشوقفان حيوانات الدر فائدة كبيرة» ويقال ب زمن زراعته 


وحيفيتها ومقدار بذاره ومحصوله كما فيل # الشعير سواء زرع لوحده أو محملا 
عل البيفية 
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الشيلم 

يزرع الشيلم بكثرة 4 شمالي فرنسا للعلف لأنه سريع النمو غزير الإنتاج؛ 
يزرع 4 أواخر الشتاء ويبحش 2# وقت قليل» يساعد على تحضير الآرض التي كان 
فيها إل الذرة؛ يقال ب زمن زراعته وكيفيتها ومقدار بذاره ومحصوله كما قيل ب 
زراعته لأجل حبه» و4 أوربا أصناف خاصة منه لأجل القصيل: كالشيلم الروسي 
الكبيرء وشيلم شمبانياء وشيلم بري» وشيلم الألب؛: يعطى منه (50 -60) كغ 
للبقر الحلوب التي وزنها (500) كغ؛: وهو كاف لزيادة درها. 


الذرة الصفراء 

من أنفع الحبوب النجيلية للعلف الأخضرء وأكثرهبا استعمالاً 2 أوروبا 
وأمريكا لبذا الغرض لكثرة ما تعطيه من الخضير:الصالح للدواب ولا سيما إذا 
زرعته على التعاقب خلال (3 -4) أشهر من الضيف أو أكثر وإذا وضعت ‏ 3 
المطامير (السيلاج) ولبا 4 جنوبي أوريا وجنوبي الولايات المتحدة شأن عظيم 
ومساحات واسعة» وربما أخذوا من دونم الأرض البعل (3000 -6000) كغ من 
كلئها الأخضرء ومن دونم الأراضي المسقوية القوية الخصب (10000 كغ) وليس 
الفضل 4 هذا لماء السقي فقط بل له ولوفرة ما يضعونه من السماد العضوي 
والكيماوي» لآنهم وج#هها أن عشبها يسحب كثيراً من المواد المغذية الموجبة 
الاستعمال كثير من الأسمدة»؛ فهم يضعون 23 الأرض المتوسطة الخصب (20 - 
0كلخذ) آزوتبات السود و(60 -80كغ) سوبر فوسفات و(15 -20) كلورور 
البوتاسيوم» بالإضافة إلى زبل المزرعة الوفير(1 -3 طن) 2# الدونم. 

كل أصناف الذرة الصفراء يمكن استعمالبها للعلف لكن الأوربيين أوجدوا 
أصنافاً خاصة أهمها صنف سن الحصان 6041ه 06 مهل ونة1! فهو صنف قَوي 
كلذل كنذا يذوره ميكاء؟ شاو سيفاتة 4-739 مها ر) ودر كضاح مبذرة .تنه 
بذوره من أمريكا حيث يزرعونه بكثرة: فحبذا استجلابه واستعماله» ومثاله 
صنف كوزكو الأبيض -هةا8 00200 وهو أكبر أصناف الذرة 2# الحجم والعلو, 
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واكقرها كاخرا 3 النضع واغلاها قامة '(تزيد على 4 آمُكار) ونذوزه قبلة من الجكبر 
جم هيه الفول وكمتك كايا والتفات وذو املك قرليئي الكتيباء :+ والذرة اتلاندية 
الشوقا زا لخر ة السحجة وغيرها امنا كما كرد روشمة حم بعك الوه المصتمراء 
البيدرية 4 (ج1 ص216). 

يذ وكزاعة الذوةالقيقيراء العاقية وتسكيير كريقيا مشدمتيا ليده كر 
عن الذرة الصفراء البيدرية (ج1 ص225) لولا أنهم 4 هذه الحالة يززعونها 3 
الغالب نثراً ويضعون ‏ الدونم (15 -20خكغ) أي: أنهم يكثيونها (يعبر9 يألذا 
التكفيف :وإ :لم يز اللحسيؤول اكده ونش تيوق خهرة نافدة روم وا كار هنم لا 
يزرعون الذرة العلفية دقعة واحدة؛ بل # فترات مترادفة#ورعون كل أسبوعين 
حقلاً ‏ أول نيسان حتى آخر آب؛ وبذلك يضمنون الحصول على علفها الأخضر 
الغض تباعاً طول الصيف كله؛ وقد وجدوا أن كلأ الذرة فقير بالآزوت نسبياً 
ذلك هننازو انعو تون هذا النسو يإ حنافة النج هوك ةا التفل ان العليفه تمقيد ان 
الربع أو الخمسء أو بإضافة (2 -3جغ) من كسب النباتات الزيتية» ومن 
حسنات كلا الذرة أنه يقبل السيلاج أي: الضغط تحت درجة معينة ثم الحفظ 3 
المطامير؛ ويمكن بذلك غ2كهل المامة منه طول الشتاء. 


الدخن 

الندحن أيطبا ييفنع لعلف الأخضيوواليايش: واكقر ما يؤرع ةليزه القاية 
صنف اسمه: موها هنكاريا كاليفورينا الأخضرء تزرع موهة هنكاريا صستاءتهمة5 
1ع "من نيسان إلى تموز» وهذه تنتج سنابلها بعد زرعها بشهرين؛ ولون 
سنابلها أسمرء وحبوبها صغيرة جداًء يزرع منها (2 -2»5كخغ) 4 الدونم» وهي 
من أجود الكلثيات للبلاد الجافة؛ وتؤلف نباتات كثيرة الورق يحصل منها كلأ 
ممتاز. 

وموهة كاليفورنيا الخضراء تباين من الأولى تختلف عنها بخضرة سنابلهاء 
وبأن تنبتها أسرع؛ وورقها أكثرء لكنها تطلب أرضاً أخصب. 
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ووبككنج زواعة التركو لالط عت الأعانيم لامي »وسو نعطت 
غلالاً ممتازة © الأراضي الخصبة لكنه يغل ‏ أخف الأراضي وأجفها: ويمكن 
أن تزرع منه وجبتان» الأولى ربيعية. والثانية خريفية بعد حصاد الحبوب» ويطعم 
للماشية حينما تبدأ سنابله بالظهور أي: وهو بعد أخضر ويمكن تجفيفه. كما 
متك خزنه يف المظاميو اما معط وله فيمدن 2( --3ظنا) ند الدوتم من العدطر 
المغذي 00 


الذرة البيضاء 

زراعة الذرة البيضاء العلفية منتشرة # الأتربة الرطبة/القوية التي#جوها الحار 
لا يساعد على زراعة الشوندر العلفي»: وقد قدمنا 4 بحث هذه الذرة وكيفية 
زراعتهاء وتزيد الآن بأنه يحسن بزراعة هذه النذرة ب مناطقنا البعلية إذا شاؤوا 
الحصول على علفها الأخضر أن يزيدوا نسبة البذاز للدونم» فيجعلون البذر كثيفاً: 
ليفردوها بعد نباتها بين الحين والحين» ويطعمون دوابهم مما يقلعون من بادراتهاء 
وهكذا يحصيلون فن جهة بك آخر المويعاى ما اعكادوا ختصادة من تحبوب الذرة: 


ويكمتوق اليذه الدواب > اي ا هر ممتازا. 


حشيشة السودان 


95 51103282 الصورغو الحلبية معلة”0 مطاع1ه5 


حشيشه جونسون 
5ع 105093[ وك اللاتينية 5أقمعمع 1121‏ ت7تتاطعره5 أو 011001 مر 


0 


شين بنذ | التشوقة احاراه اشام موقن السرني قلي سنا كاب د بككان 
النباتات للعالم بوست الأميركى: فقد ذحر هذا أنها موجودة ‏ فلسطين 4 مرج 
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ابن عامرء وغور الصافية» وأنحاء الرملة وغيرهاء وقيل 4 سبب تسميتها صورغو 
حلب على ما جاء ب كتاب (نباتات الزراعة الكبيرة) (ص02) لويرمون الفرنسي: 
إن أمريكياً استدعاه السلطان العثماني سنة (1840) لتعليم زراعة القطن ذخ 
تركية وأن هذا لما رجع إلى بلاده حمل معه كثيراً من بذو النباتات النافعة من 
تركية بينها بذور النبات العلفي فانتشر 4# أمريكا باسم (صورغو حلب). 

وك رواية: إن أصلها من البند ثم نقلت إلى أمريكا وكل المناطق الاستوائية» 
وهي لا تزرع 4 بلاد الشام لكنها تزرع ب مصرء وتسمى (الجراوة) 4:مساحات 
بسيطة للعلف ‏ الأماكن التي يصعب الري فيها لتحملها العطشء أما لوحدها 
محملة على محاصيل أخرى كالذرة البيضاء: تكنها وبي الولأيّات المتحدة 
الأمريكية تزرع بكثرة ولبا هناك شأن كبير بسبب تحملها المذكور»: وأكثر ما 
يعنى بها ب محطات تربية المواشي وهي نبات علفي نجيلي معمر» لكن نموه يقف 
شتاء؛ وهو يحتاج إلى مناخ دافئ مشمس وتضره البنرودة» وهو ينتشر 2# الآرض 
بسرعة بواسطة جذدوره البوائية التي 88©#ين السلاميات السفلى للساق» وساقه 
قليلة السمك نحو ١(‏ سم) قصيرة لا تزيد عن مترين» والعقد متضخمة لبا طعم 
سكري يظهر بوضوح قبل تكوين السنابل» فإذا تركت حتى نضج حبوبها فإن 
المادة السكرية تعمل 2 <ين هذه الحبوب كما يك حالة الذرة البيضاء 
السكرية (النكرو). 

فالأوزاق الطويلة صويطدة فزير #كاطينة المي تهت بيكدا:الشتكن: 
رفيعة الطرفين؛ صفراء اللون. 

وظلة الحشيشة تطلب الطقس الحارء وتتأثر كثيراً بالبرد حتى أن نموها 
يقف شتاء» وهي تنمو # جميع الآتربة» وخاصة 2# الطينية الرملية» 

تزرع من نيسان إلى آب؛ وهي إما تزرع نشراً ثم تملس الأرض وتقطع 
مساكبء. وإما أن تحرث الأرض وتقسم إلى مساكب وتزرع ث جور بأبعاد 
(40*25سم) وإما أن تحفظ لبا الأرض (تتثلم) كخطوط القطن بأبعاد (40 - 
45سم) وتزرع على جهة واحدة بمسافة (30 -40سم) والأفضل الزراعة على جهة 
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واحدة ليسهل العزق» و4 جميع هذه الطرق لا تروى إلا بعد الزراعة» وكمية 
بذارها (2 -3خغ) ي الدونم حسب طريقة الزراعة» وهي تروىكالذرة البيضاء؛ 
وتؤخن الحشة الأولى بعد (70يوماً) تقريباً من الزراعة حينما يبلغ النبات طول مترء 
ويصير طعمه سكرياً نوعاً قبل الإزهار؛ ثم تحش مرة أخرى بعد (45 يوماً) ثم 
تترك بعد ذلك للحبوب»؛ وقد تعطي (3 -4 حشات) إذا بكر بزراعتها وعني 


بتسميدها وريها. 


وك أمريكا يصنع منها حشيش يابس تتفذى عليه المبهؤشي وال#اول ولتي 
مكيل قنداا يفيف ا بعولا يسو دركي] كيرا ف الأرص وان كين من اعبت 
التخلص منها لتأصل جذورهاء فيجب حرثها آي السنة التالمكية على الأكثر؛ وقد 
جربت هذه الحشيشة 4# مناطقنا الساحلية (قرب اللاذقية) مرة 4 سنة (1922) 
فأتت بنتائج جيدة جداًء وقيل: إن أكبر مزية لباأهي.شدة تحملها للجفافء وأنها 
تركت 2# الأرض طوال الشتاء فظلت تنبت دون اتقتطلاع: لكنها # تجربة عملت 
مرة © مزرعة المسلمية (قفرب حلب) لم تتحمل البرد وقتئذ» ولعل التجارب لو 
تكررت أدت إلى نتائج مؤكدة أكثر. 


الذرة البيضاء السكزية 

وتدعى 4 مصر: الذرة النكرو وك اللاتينية: صسطعده5 «مودمم ملسم 
مسنم قناءءة؟ وك الفرنسية: مناه 2 هطعدهة وك الإنكليزية رستطعءه:ة عدون نبات 
علفي 986 #صنوي تشبه بأوصافها النباتية الذرة البيضاءء إلا أنها أقل منها سمكاً 
بكثير»ء .وعقدها متضخمة وهي كثيرة العصارة»؛ حلوة المذاق وألين من الذرة 
البيضاء» وتكون أشد حلاوة قبل تكوين البذور» لأن المادة السكرية تستعمل 3 
ل انتكوين: وهي لا تزرع الآن لأجل استخراج السكر بل لتكون علفاً أخضر 
للمواشي» وهي لا تعطى للمواشي وهي صغيرة لآنها سامة»؛ ويخرج لبا من تحت 
الأركن اتخللاق :تمكون اف وطولا من :اليتاق الأصبلنة: 

يوافقها الإقليم الدافئ المصحوب بالرطوبة الجوية المناسبة؛ وهي تنمو بذ 
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جميع الأتربة» ومن مزايا هذه الذرة تحملها للعطش والملوحة القليلة 2# الآرض» 
وأهميتها الاقتصادية # أن سوقها مع الأوراق تستعمل علفاً أخضر طوال الصيف: 
وبذورها تقدم بعد جرشها غذاءً للطيور والمواشي» وسيقانها الجافة للوقيد وعمل 
العغرافقن 

تزرع صيفية من أول نيسان إلى غاية حزيران» والتبكير أولى: وكيفية 
زرعها إما نثراً كالشعي ركم تفظى بالملاسة (الشواقة) وإما تاقيظأ وزاء امون مع 
زرع خط وترك خط بأبعاد 50 سم» ثم تملس الأرض وتقسم إلى مساكب؛ وإما أن 
تعمل لبا مساكب ثم تزرع 2 جور على مسافات 35 سم. 

وقسقى ول منرةانهه :40-35 يوسا :هم السشيت #للية .كل 15 نوما : 
وكمية بذارها 2 -3 كغ حسب طريقة الزرع» وهي تفرد # الأماكن الكثيفة 
تفرداً خفيفاً. وهي تسقى كالذرة الصفراء وباهاهل أولتربة المالحة أنها تحتاج لماء 
أكثر وفترات سقي (عدادين) أقصرء وتقطع السيقان وهي خضراء من فوق سطح 
الأرض على ارتفاع 20سمء وذلك بالمخصال الخاص بحش نباتات العلف الخضراءء 
وذلك قبيل تصلب العود وتكوين الستاهل ( أي: بمجرد أن يحيل النبات) لكي 
تكون النباتات محتفظة بعضارتها السكرية: تؤخذ الحشة الأولى بعد 60 -75 
يوماً من زرعها حينمإيبلغ النباكٌ طول متر ويصير طعمه سكرياً؛ ثم تحش مرة 
ثانية بعد الأولى ب30 -#6يوماء ويمكن أخذ البذور من مساحة تستبقي خصيصاً 
من القطعة الثانية حتى يتم نضج بزورهاء» وقد تعهطى 3 -4 حشات إذا بجر 
بزرعها وعني بتسميدها وريها. ويكفي عامل واحد لحش الدونم # اليوم» ثم 
تقطع العيتدان بالمنجل الخاص بحش العلف الأخضر إن وجدت,ء وإلا فتقدم كما 
هي للمواشي» تعطي الحشة الواحدة # الدونم من 2120 - 125 كخغ. 

ويذكر ويلمورن: ستتهدا771 أن هذه الذرة مستمرة على أداء خدمات عظيمة 
كنبات علفيء وإن زراعتها آخذة بالتوسع وتنجح جداً 2 الأراضي الثقيلة والرطبة 
باذ ك الناطى الواهه في التايشة الشو ةنو نوات لبا فده سكاف اكورها در 
مينوزوتا السكرية المبكارة: 018وءممتم عل كنقط 8عنا5 وطع:50 تتسب لولاية 
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ميتوزوتا الأميركية: مبكازة ذات سيقان عديدة عالية تبلغ 2440 -2:60 متراً: 
ونورات متطاولة رفيعة ضاربة للاحمرارء وبذور سمراء أو سوداء. 

التف 

166 واسمه 2# اللاتينية الأراكروستيس الحبشي: 2عنصذةووع0ة 05ا05ع 15:3 وهو 
نبات نجيلي سنوي» أصله من بلاد الحبشة حيث يزرع للعلف وخاصة لاستخراج 
بذوره التي تطحن وتعطى دقيقاً أبيض يصنع منه خبز مغذي ولذيذ الطعم جداًء وهو 
نبات سريع النموء ينمو خلال خمسين يوماً» ويمكن أن ينتج حشيشاً يالفيياً وجيداً 
للقاية كف المتاطق الزافةة الرحطية حول :تبعتو ليقن التوتسل حك رز نك الفخا ري 
وللتف هذا أصناف عديدة» أفضلها التف الأبيض المستعمل 4 الصيّف» والتف 
الأحمر المزروع # الشتاء» وهذا الأخيرهو الذي يوجد # النجارة» يزرع منه نصف 
كيلو ب الدونم. 

أصناف الأراكروستيس الأخرى: للأراكروؤستتيس أصناف عديدة زراعتها 
منتشرة ث4 أمريكا الشمالية كالتكساس؛. وفلوريدا وكاروليناء تصلح للمناطق 
الجافة والأراضي القاحلة نخص بالذكر منها الأصناف الآتية التي أوصت بها بعثة 
السيد السكندر جيب 3# تقريرها البام المقدم للجمورية السورية (طبع عام 1950) 
فقد جاء 4# الصفحة:62 و63 ما يلي: 

((لقد جرت تجارب وتحريات كثيرة لزرع الأعشاب والشجيرات الآتية 2 
الأراضي القاحلة» ونوصي بدرس النتائج التي حصلت عليها البلاد المماثلة ب أحوالها 
السورية. كجنوب إفريقيا وأوستراليا والمناطق التي تزيد جفافاً عن غيرها 2 
أميركا والبند» وتعد الأعشاب والشجيرات التالية ذات أهمية خاصة لسورية: 

أ -الإراكروستيس لبمانياند : دقموء107 مقصسطع.آ-لسمدتمقسطء1[ دتادم عمط 
وهو نوع من الحلفاء من الفصيلة النجيلية؛ أدخل هذا العشب إلى الولايات المتحدة 
من جنوب إفريقيا من مدة تزيد على عشرة أعوام فأصاب نجاحاً عظيماً» ويعتبر 
أثمن كلا وأفضل نبات لتماسك أجزاء الترية 4 المناطق الحارة القاحلة من ولاية 
ريزونا) وأجزاء أخرى من الولايات المتحدة» وينتج ورقاً غزيراً ويولد فيضاً من 
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البذورء وأفضل الأحوال المناخية لنموه فيما يبدو هي الأحوال المعتدلة التي يندر أن 
تهبط فيها درجة الحرارة عن العشرة بميزان سنتيغراد» وهذا يجعله ملائماً إلى أبعد 
حد للمناطق السهلية الخائية من الغابات؛ والمزايا الرئيسية لبذا العشب هي سهولة 
رسوخه وتكيفه مع مختلف أنواع الترية» ومقاومته للجفاف؛: وبتكاثر نباته بصورة 
جيدة وبقاء اخضراره مدة أطول من اخضرار الأعشاب المحلية. ويكفي كيلو 
واحد من بذور هذا العشب لزرع همكتار من الآأرض. 


ب - إراكروستيس كلوروميلة: 2عاعمدههاطهء كتاومعة:ظ8 وهو منن,توع 


الفاح والغميت له تتجياسة نمسا تمكي :و عه مدنا الك ورك ولا تي 
يمتاز بنموه السريع. 


ج - إراكروستيس كورفولا : 2012نت .:8 وهو من الفصيلة المذكورة 
نفسهاء يظل هذا العشب أخضر طول السنة وهو ذو شبكة كبيرة من الجذور 
وقيمته خاصة ف الحيلولة دون اتتك ا #إإااتر بك 

وجملة القول أن أغور مه"»وتزجه بلاد الشام لتحسين الماشية العمالة والحلابة 
هو جلب وزرع النباتات العلفية:القادرة على تحمل الجفاف وشدة الحر ج المناطق 
اليابسة القاحلة كالت يت برارينا الشرقية. 
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كلمة الختام 


إلى هنا انتهى بعون الله ما استطعت جمعه وتيسر لي طبعه ‏ جزثئين 
متتابعين من كتاب (زراعة المحاصيل الحقلية) والعين طامحة والرغبة © الاستيعاب 
والإتقان أكثر حاجة؛ لولا أن هذه الرغبة على افتراض تحققها هي من:الأماني 
العذاب التي تصطدم 4# بلادنا بكشثرة المثبطات أمام.المؤلفات الفنية العامة 
والزراعية خاصة. كما هو معروف لدى من يعاني من التأليف والنشرء هذا إلى أن 
مجال القول جد رحب يْ هذه المحاصيل التي لكل منهبا فن خاص ورجال 
أخصائيون؛ مما استيعابه فوق مقدرة الفرد ومدى الخياة. 

لذلك اقتصرت على ما وسعني.الجهد وأصدرته؛ فإن أجدت به وخدمت 
الزراعة فوق ما قدمت حتى الآن فهو غاية مناي» وإلا فهو جهد المقل والكمال لله 
وحدهء وحسبي من إخاضى ©« #اإيرادي فيما تكدبته من التعب والنشب شافعاً 
ومقيلاً. 

وبعد لا بد من كلمة امتتان وشكر لمن أجابوني عما سألتهم من المعلومات 
المتعلقة بالمناطق التي يعملون 2# وظائفها الزراعية؛ وهم تلامذتي البررة السادة: 

بهاء الدين الخاني (دمشق) نواف الأطرش (دومة) يحيى الطاشوالي (حلب) 
سليم جبوزة«اللاذقية) عباس أبو ريشة (عمان) رشاد الزين (صيدا) حكم المحمود 
(طرابلس) عبد المحسن الجيرودي «(دير الزور) حسن الحلاق (سلمية) عادل الفحل 
لتشق). 

6شعبان 10-1371أيار 


1032 
وصفي زكريا. 
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المراجع العربية 


الزراعة العلمية الحديثة مصطفى الشهابي 
معجم الألفاظ الزراعية مصطفى الشهابي 
نبات سورية يوسف عرقتنجي 
نبات سورية ومصر جورج بوست 
إفادات زراعية عن دولة حلب شارل بافي 


المجموعة الإحصائية السورية لسنة 1950 وزارة الاقتصاد الوطني 
مجمنوعة إحصتاءات ستوزية ولبدان لشخة " الله #اعلن المضالح المشترقة 


1044 

نزهة الأنام في محاسن الشام أبي البقاء عبد الله البدري 
صبح الأعشى القلقشندي 

مذكرات في الزراعة (طبع!مصر) محمد البحيري 

زراعة المحاصيلووؤمصرية #إدامصر) حامد محمود البلقيني 
زراعة الخضروات (طبع مصر) كمال رمزي إستينو 
أصول الزراعة (طبع مصر) محية فهيم 


مجلات ونشرات الدؤائر الزراعية في سورية ولبنان ومصر والعراق وتركية. 


المراجع التركية 


جيفتجبلك أحمد راسم 
عملي ونظري آلات زراعية رفائيل عبد الله 
باموق زراعت وتجارتي سبوح استبانيان 
فني وعملي توتون زراعتي أوننيك أسكيان 
بامو قجلق نجاتي تورغاي 
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كتب المؤلف المطبوعة 


1- الدروس الزارعية في المدارس الإبتدائية» في ثلاثة أجزاءء 
طبع سنة 1926-1924. 

2- المفكرة الزراعية؛ تحتوي على خلاصة الفنون الزراعية 
30ظ1 

3- جولة أثرية في بعض البلاد الشامية»:وصدف طبغرافي 
تاريخي أثري عمراني للبقاع والبلدان الممتدة من شمالي الإسكندرية 
إلى أبواب دمشقء طبع سنة .1934 

4- عشائر الشام (جزءان) يبحث في جغرافية بلاد الشام 
وتاريخها وعمرانها والأخلاق والعنادات والشرائع في المجتمع البدوي 
وأنساب العشائر المتبدية والمتحضرة.وأوصافها وأخبارها في كل 
محافظة وقضاءء طبع سنة 1947-1945 


5- زراعة الحا صِير/الحقلية (جزءان) طبع سنة 1952-1951. 
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لمحة عن المؤلف حياته ومؤلفاته 
المقدمة 
المحاصيل الزيتية 

السمسم 

فستق العبيد 

الصويا 


التطتل» . عاب 
البطيخ الأحمر 

البطيخ الأصفر الشمام - القارون 
المحاصيل المتخدرة 

التبغ .4 
المتخاصيل العطرية 

اليانسون 

الكمون 

نباتات الحلا -الكلئيات - 
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زراعة نبات المراعي النباتات السنوية -النفل الأحمر الأرجواني 
النباتات المعمرة 
النفل البنفسجي أو العادي 
النفل الأبيض 
النفل البجين 
الشتمؤان 
النباتات المعزوقة 
الملفوف العلفي 
الشوندر العلفي 
اللوطس القرني 
التوبياء التقركة 
لوبياء فلوريدا 
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الشعير 
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